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Комитет Pd Нормы технологического ВНТП­35 ­93 
по пищевой и проектирования предприятий 
перерабатнвающей ликерэ­водочной промышлен­ 
промышленности ности 

Раздел I. ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ 

Г.Т. Настоящие нормь определяют основные требования 
к проектированию технологических проиессов ликеро­вопочных 
заводов и распространяются на проектно­сметную покументацию 
для строительства новых, расширения, реконструкции и техни­ 
ческого перевооружения цействующих предприятий, зданий и 
сооружений ликеро­воцочнькх заводов, а также используются 
при обосновании целесообразности проектирования и строительст­ 
ва предприятий. 

Т.2. Нормы разработаны на основании "Производственного 
технологического регламента на производство водок и ликеро­ 
водочных изделий“, разработанного ВНИИПЕТ в 1990 г. и утверж­ 
денного Госагропромом СССР, с учетом основных технических 
направлений в проектировании ликеро­водочных заводов, отра­ 
жающих ближайшую перспективу развития науки и техники, опти­ 
мальных мощностей по производству продукции с применением 
передовой технологии, прогрессивного основного и вспомогатель­ 
ного оборудования и не противоречат требованиям охраны труда. 

Г.З. Нормы в разделах 2­13 устанавливают требования к 
проектированию технологических процессов производства ликеро­ 
воцочных изцелий в разцелах 14­19 требования, общие для 
проектирования специальных частей проекта указанных производств. 

Внесены УТВЕРЕДЕНЫ Срок введения 
А/О "Агропромнауч­ 15.04.93г, в действие 

проект" "т" мая 1993г. 



1.4. При проектировании ликеро­водочных заводов следует 
руководствоваться: 

действующими на момент проектирования нормами и правила­ 
ми. включенными в "Перечень действующих нормативных документов 
и PocTos"; 

технологическими инструкуиями, регламентами, разработач­ 
ными отраслевыми научно­исследовательскими институтами и утвер­ 
хденными вышестоящими организациями, 

инструкцией по определению производственных мощностей 
ликеро­водочных заводов. 

указаниями по проектированию автоматизации производствен­ 
ных процессов; 

типовыми нормами обслуживания машин и оборудования; 
едиными нормами выработки и времени на вагонные, авто­ 

транспортные и складские погрузочно­разгрузочные работы; 

правилами перевозок грузову 
правилами устройства электроустановок, правилами защиты 

от статического электричества в производствах химической, нефте­ 
химической и н=®теперерабатывающей промышленности и инструкцией по устройству молниезащиты зданий и сооружений РД 34.21.122­87; 

системой стандартов безопасности труда; 

правилами безопасности при произволетве погрузочно­раз­ 
грузочных работ на заводском железнодорожном транспорте и ин­ 
струкцией по технике безопасности для работников грузового ав­ 
тотранспорта промышленности продовольственных товаров; 

правилами по технике безопасности и производственной 
санитарий в спиртовой и ликеро­водочной промышленности; 

инструкцией по разработке проектов и смет для промышлен­ 
ного строительства; 

строительными нормами и правилами по специальным работам, 
излсженными в различных частях СНиП и дополнениях к ним; 

— стандартами (ГОСТ, ОСТ), техническими условиями и други­ 
ми, действующими на период разработки проекта, нормативными до­ 
кументами, а также изменениями и дополнениями к ним. 

Обязательными являются также документы, вышедшие после 
утверждения настоящих норм. 



Раздел 2. МОЩНОСТЬ, СОСТАВ И РЕЖИМ 
РАБОТЫ ЗАВОДА 

2.Т. Производственная мощность ликеро­водочного завода 
определяется в декалитрах водки и ликеро­водочных изделий 
(суммарная мощность), выпускаемых в задаЕном ассортименте, 
в течение календарного года. 

Производственная мощность ликеро­вогочного завода рассчи­ 
тывается по производительности ведущего технологического обо­ 
рудования основного производства. 

Ведущее технологическое оборудованяе: 
при производстве водки угольно­очистительные батареи; 
при производстве ликеро­водочных изхелий фильтрационная 

аппаратура, 

Годовая мощность производства ликеро­водочных изделий 
определяется исходя из числа полных рабочих дней в году 287. 

Годовая мощность моечно­розливЕого цеха определяется исхо­ 
дя из односменного или длвухсменного рехима работн и количества 
рабочих дней в году 242. 

Для розлива ликеро­водочных изделий используются линии 
розлива производительностью 1500, 3000,6000,12000 бут.в час. 

Учитывая реально выпускаемое основное технологическое 
оборудование и потребность в ликеро­водочной продукции, опреде­ 
лены следующие параметрические ряды мощностей ликеро­водочных 
заводов: 250, 500, 1000, 1500, 2000 тыс.дал в год. 

2.2. В состав ликеро­водочного завода входят: 

ТГ. Спиртохранилище: 
отделение приема и отпуска спирта 
спиртохранилище 

2. Водочный цех: 
сортировочное отделение 
фельтрационное отделение 
напорное отделение 
отделеняе водоподготовки 
отделенке сбора брака 



3. Ликеро­водочный цех: 
отделение хранения сырья и ингредиентов 
отделение настоев и ароматных спиртов 
предкупажное отделение 
купахное отделение 
сироповарочное отделение 
отделение старения ликеров 

4, Моечно­розливный цех 
цех посуды 
‘бутыломоечное отделение 
цех розлива 
цех готовой продукции 
отделение регенерации щелочи 
отделение изготовления колпачков 
отделение варкя клея 
кладовая вспомогательных материалов 
цеховая слесарная мастерская 

5. Зарядная электропогрузчиков: 
ремонт злектропогрузчиков 
электролитная 
агрегатная 
зарядная 

6. Лаборатория 
7. Административно­бытовой корпус 
8. Подсобно­вспомогательные производства 

2.3. Рехим работы основных производств приведен в табл.Г. 



с 

Таблица I 

Количество 
Наименование производства смен в 1 рабочих 1 рабочих 

СУТКИ дней в ‚дней в 
1 неделе году 

I 2 3 1 4 

I. Спиртохранилище 2 6 287 

2. Водочный цех 3 6 287 

3. Ликеро­водочный цех I 6 287 

4. Моечно­розливный 
цех ыы I 5 242 

5. Зарядная электро­ 
погрузчиков ТР I 5 242 

6. Лаборатория I 6 287 

7. стративно­ 
ытовой корпус 

8. Подсобно­вспомогательные 
производства 



Раздел 3. ТРЕЗОРАНИЯ К КАЧЕСТВУ ГОТОРОЙ ПРОДУКЦИИ, 
СЫРЬЯ, ВСПОМОГАТЕЛЬНЫХ МАТЕРИАЛОВ И 
НОРМЫ РАСХОДА 

3.1. Производство ликеро­водочных изделий проектируется 
в соответствии с “Производственным технологическим регламен­ 
том на производство водок и ликеро­водочных изцелий 
№ 10­04­03­09­83, разработанным ЕНИИПЫТ в 1988 г. и утвержден­ 
ным Госагропромоы ССР, а также технологическими рецептурами 
и ОСТ 18­3.402­82. 

Сырье и вспомогательные материаль, применяемые в произ­ 
BOOCTBE ликеро­вопочных изделий, должны отвечать требованиям 
соответствуюгих стандартов и технических условий, действующих 
на период разработки проектов. 

3.2. Ликеро­водочная продукция включает водки и ликеро­ 
водочные изделия. 

3.2.Т. Водка спиртной напиток, получаемый специальной 
обработкой ancopseHTOM водно­спиртового раствора крепостью 
38­45%, 50 и 56%, добавлением в него ингредиентов или без 
них с последуюлей фильтрацией. 

В зависимости от применяемого спирта и ингредиентов 
водки делятся на водки и водки особне. 

Водки готовят на спирте высшей очистки, на спирте "Экстра", 
на спирте "Люкс". 

Температура замерзания водки крепостью 

40% составляет минус 28,996 
56% минус 36,0°C. 
Наименьшее количество примесей содержится в водке, 

приготовленной на спирте "Люкс", наибольшее в водках, 
приготовленных на спирте высшей очистки. 

3.2.2. Физико­химические похазатели водок и 
водок особых согласно ГОСТ 12712­80 приведены в табл.г2. 



Наименование 
показателя 

I 

Крепость 

Объем соленой кис­ 
лоты с {Hol)=0,1 
моль/дм”, израсхо­ 
дованный на тит­ 
рование 107 см 
водки, не более 
Массовая концеч­ 
трация альдегидов 
в пересчете на „ 
уксусный в I ды 
безводного спирта, 
мг, не более 
Массовая кониен­ 
трация сивушного 
масла в пересчете 
на смесь изоами­ 
лового и изобути­ 
лового спиртов 
(3:1) в! дм” без­ 
водного спирта, 
мг, не более 
Массовая концен­ 
трация эфиров в 
пересчете на ук­ 
сусно­зтиловый и в Г гм" без­ 
воцного спирта, 
Mr, не более 
Объемная доля 
метилстого спир­ 
та в пересчете 
на безводный 
спирт, 
не более 

Таблица 2 

Норма для водок из Норма для 
спирта водок особых 

из спирта 
Гвысшей ЭЕСТра, окст­, высшей i КИ аще! ЛЯ j Mone” ОиСТ "Экстра" 

нием  '!"Посо­! 1 
{"flocompé льской 
1 кой’ 

r 2 3 4 5 6 t 7 

40­45, 38­42, 40 40 40­45 40 
50,56 50,56 

3,5 3,0 3,5 3,0 3,5 3,0 

3 6 3 8 3 

4 3 4 2 4 3 

30 25 25 18 30 25 

0,05 0,03 0,03 0,03 0,05 0,03 



3.2.3. Ликеро­водочные изделия спиртованные напитки кре­ 
постьб [2­60%, приготовленные смепиванием полуфабрикатов (спир­ 
товых настоев, соков, морсов, ароматных спиртов), 
эфирных масел с этиловым ректификованным спиртом, водой с добав­ 
лением красителей, виноградных BAH, коньяка, лимонной кислоты и др. 

Согласно ГОСТу 7190­71**, ликеро­водочные изделия делятся 
на группы: ликеры крепкие, ликеры десертные, кремы, наливки, 
пунши, настойки сладкие, настойки полусладкие слабоградусные, 
настойки горькие, настойки горькие слабоградусные, аперитивы, 
напитки десертные, бальзамы, коктейли (табл.3). 

Определяющим фактором при разделении изделий на группы явля­ 
ется содержание в них спирта и сахара. 

3.2.4. Физико­химические показатели ликеро­водочных изделий 
приведены в табл.3. 

Таблица 3 

Наименование Кре­ Массовая концентрация, г/100см? 
групп изделий пт» общего саха­ кислот в пе­ 

экстракта! pa ресчете Ha 
1 лимонную 

I 2 3 4 1 5 

Ликеры крепкие 35­45 25­50 25­50 0 ­0,5 
Ликеры десертные 25­30 30­50 30­50 0 ­0,7 
Кремы 20­23 50­60 49­60 0 ­0,75 
Наливки 18­20 26­47 20­40 0,2­1,0 
Пунши 15­20 30­43 30­40 0 ­I,3 
Настойки сладкие 16­25 9­32 8­30 0 ­0,9 
Настойки полусладкие 30­40 I0­I2 9­10 0 ­0,8 
Настойки полусладкие 
слабоградусные 20­28 5­12 4­Т0 0 ­0,8 
Настойки горькие 30­60 0­8 0­7 0 ­0,5 
Настойки горькие 
слабоградусные 25­28 
Напитки десертные 12­16 15­32 14­30 0,2­1,0 
Аперитивы 15­35 5­20 4­18 0,2­0,7 
Бальзамы 40­45 7­30 
Коктейли 20—40 0­25 0­24 0 ­0,5 



Характеристика исходного сырья, основных и вспомогательных 
материалов 

3.3. Требования, предъявляемые к качеству сырья, вспомогательных материалов для 
производства водки, 

Наименование 
материалов или 
полуфабрикатов 

Спирт этиловый 
ректификованный 

представлены в табл.4. 

очистки 

Показатели, обязательные для 
проверки перед использованием 

кие усло­ техничес­| 
ВИЯ 

ГОСТ 5962­67 

единицы измерения 

Объемная доля эти­ 
лового спирта, 
не менее 

Проба на окисляез мость,мин.при 20°C 
не менее 

Массовая концентрация 
альдегидов,в пересче­ 
те на уксусный,в без водном спирте, мг/дм?, 
не более 

Концентрация сивушно­ 
го масла, в пересчете 
на смесь изоамилового 
и изобу воро спиртов 
(3:1), мг/дм 
не более 

величина 

ase 
ww 

COO 
Ww 

Таблица 4 



къ ot ey ee eet ele eee eee ee 

Уголь 
активный 
(свежий) 

Сахар­ 
рафинад 

Натрий 
двуугле­ 
КИСЛЫЙ 

(NaHCO, 

БАУ­А ГОСТ 6217­74 

WK" 

Сахар­ ГОСТ 22­78 
песок 
рафини­ 
рован­ 
НЫЙ 

I­f, TOCT 2156­76 
2­Й 
сорт 

Концентрация эфиров., в пе­ 
ресчете на уксусно­этиловый, 
в безводном спирте, мг/дм“, 

не более 
Метилового спирта 
счете на безводный 
не более 

в пере­ 
спирт, 

свободных кис­ 
‚в безводном 
‚не более 

лот (без 
спирте, мг/ 
Содержание фурфурола 

Активность по адсорбции 
уксусной кислоты, ед. 

АКТИВНОСТЬ 
по не менее 

Сахароза (в пересчете на 
сухое вещество), %,He менее 

Влага, 

Двууглекислый натрий, 
не менее 

‚+ MM 
coo 

ao 

оо 

oOo 

© 

O00 
60 

2 

i or 
He допус­ 
кается 

60 

30 

99,9 

0,1 

99,5 
99 ,0 

Пыль активного 
угля взрывоопас 
на при содержа­ 
нии ее в воздух 
от 114 до 400 г 

or 

7мэ. 



I 2 

Числота уксусная Пищевая 
лесохимическая 
(CiigCOOH 

Сульфоуголь 1­й и 
2­Й сорта 

АЛюминия сульфа Высший, 
технически ЧИ 1­й сорт 
щенный 

АТ2(504)3­ПН20 

ГОСТ 
6968­76 

Гот 
5696­74*Е 

ГОСТ 
12966­85 

Уксусная кисло­ 
та, не менее 

Динамическая обмен­ 
ная емкость с за­ 
данным расходом 
регенерирующего 
вещества ‚мг/моль/ дм” 

Влага, 

Окиси алюминия, 
не менее 

I­f 

1)­268 
3 1­Й сорт 

кий М) ­357 
2­Й 

)­232 
2­Й сорт мелкий 
(CM­2)~250 

29­40 

17,0 
16,3 

Упаковывают в стек­ лянные бутылки ти­ 
па или Пп 
ГОСТ 14182­80 



eo ar aw or a oa ot ow ow ee ee le ee eee 

Соль пова­ "Экстра", 
ренная Высший 
пищевая сорт 
(¥aCI) (0,1,2 

TIOMOJIOB 

Песок 
кварцевый 

Хлористого нат­ 
рия (в пересчете 
на сухое вещест­ 
во), ‚не менее 

Нерастворимых в 
воде веществ (в 
пересчете на су­ 
хое вещество), 
не более 

5102 не менее 

Рео0з, %,He более 

CaO и М,0,% 
не Conde 

98 ,0 

0,2 ~“ 
для песка с 
размером зе­ 
рен 0 ‚5­3 ’ 

для песка с 
азмером зе­ pel 052­0 Sv 

0,3 

Размер зерен для 
Unb TpOB fi3­BOA ‚2­0 As) ММ. 

для одно­ и двух­ 
поточных фильтров 

Омм; 0,5­1,0; 
,O­2 ‚0$ 

© ,0­3 0 
(для пи фракций) 

Ct 



13 

3.4. Требования, предъявляемые к качеству сырья, вспомо­ 
гательных материалов для производства ликеро­водочных изде­ 
лий, изложены в "Производственном технологическом регламен­ 
те на оизводство водок и лике о­Водочных изделий Goranson BHIIZIST, [990r­. 

р ‚ pape 

Расход сырья и вспомогательных 
материалов 

3.5. Расход сырья, полуфабрикатов, ингредиентов и других 
материалов при производстве водок и ликеро­водочных изделий 
определяется действующими рецептурами, установленными предель­ 
но допустимыми нормативами потерь сырья и материалов на раз­ 
ных стадиях технологического процесса. 

3.6. Нормы расхода вспомогательных материалов при произ­ 
водстве водок приведены в табл.о. 

Таблица 5 

Kk 1 Наименование 1 Единица Нормы 
пп измерения расхода 
I 2 ОО 4. 
I.  Уроль активный марки"БАУ­А" кг/тыс.дал 

Обработка водочных 
сортировок: 

водки, не требующие до­ оли ельной работки 
воды 1,3 

„Пшеничная, и другие 
водки щие допол­ нительно обработки 2,0 

2.  Сульфоуголь 0,5(условно) 

3. Поваренная соль 0,2 
4, Песок кварцевый (с мером 

фракции 0:8 3 at) P 8,5 
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3.7. Расход вспомогательных материалов при розливе водок 
приведен в табл.б6. 

Таблица 6 

|Наименование! Единица Норма 
Наименование материалов технологи­ |измере­ расхода 

ческих опе­!ния eee eee eee eee 

раций Td 
I 2 I 3 1 4 

Бутылка ГОСТ 10117­80% Розлив, шт. 1025 
Тип Ш,! отделка 

Колпачки алюминиевые Укупорка 
OCT 18­175­74 и бутылок 1050 
колпачки "Anka" и "Винт" 
Этикетки прямоугольные. Наклейка —"­ 1030 
1ТУ10­24­10­89 этикеток 
— размер 90х65 мм для настойки —"­ 1030 

и наливки сладкой, настойки 
горькой и полусладкой слабо­ 
градусной, пунша 

— размер 75х50 MM для водки, 1030 
спирта питьевого и денатура­ 
та, настойки и наливки слад­ кой, настойки горькой 

размер 60х40 мм для водки, 1030 
спирта питьевого и денату­ 
para 

размер 80xIIO мм для высших 1030 
сортов водки, ликеров,пунша, 
кремов, аперитивов, настоек 
и наливок сладких, настоек 
горьких, напитков десертных 

размер 65x90 мм для настоек 1030 
и наливок горьких и сладких, 
водки 

Кольеретка ГОСТ 16353­70 Наклейка ­"— 1030 
кольереток 

екстрин ГОСТ 6034­74* Отделка кг Лекстр тикеткой и тыс.бут. 0,3 
кольереткой 

Крахмал картофельный То же 0,3 
ГОСТ 7699­78* — 



—~— к се са сыр a oe oo вых дыр бе мые ee ee в Бао lee le ele eee eee” 
I 2 3 4 

Ящики из гофрированного Укладка шт. картона бутылок с THC. AM. 1010 
продукцией 

Этикетки для картонных Наклейка he IOIO ящиков этикеток 

Со 8 каустическвя Мойка Kr ТТ едкий на стеклота тыс.бут. ’ 

ГОСТ 2563­79" ы м У 

Сода кальцинированная Мойка I,5 
техническая KaoC0, стеклотары 
ГОСТ 5100­85" 

ь ®­Й сорт Водоподго­ 
)­232 к yr ока г кг 20 5696­74* {Мойка тыс. мЗ (CM­2)­250 мелкий бутылок) 
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Раздел 4. ТЕХНОЛОГИЧЕСКАЯ СХЕМА ПРОИЗВОДСТВА 
И ПРОДУКТОВЫЙ РАСЧЕТ 

Водочное нроизводство 

4.Г. Производство водки состоит из следующих стадий: 

подготовка технологической BOTH; 
приготовление водно­спиртовой смеси и внесение 

ингредиентов; 
предварительное фильтрование; 
обработка активным углем; 
окончательное фильтрование; 
регенерация угля и кварцевого песка; 
сбор исправимого и неисправимого брака и утилизация; 
расфасовка водки и оформление готовой продукции; 
укладка в ящики и транспортирование в склад готовой 

продукции, 
отпуск продукции. 

4.2. Для получения водок Высокого качества необходима во­ 
да, отвечающая требованиям ГОСТ 287: на питьевую воду и требовани­ 

ям "Произвоцственного технологического регламента"ТРТ0­04­03­09­88. 
питьевая вода, предназначенная для приготовления о продукции, должна иметь общую жесткость не выше I мг­экв/л(2,8°), 

а вода для бутыломоечной машины общую жесткость не выше 
1,8 мг­экв/л (50). 

Перед подачей на производство питьевая вода подвергается 
умягчению и фильтрации. 

4.3. Для приготовления сортировки в зависимости от сорта 
Водки применяется спирт ректификованный высшей очистки, "Экстра", 

я кс". 

Сортировку готовят непрерывным и периодическим способом. 

Периодический способ 

4.4. Пря периодическом способе приготовление сортировки 
производится в сортировочных чанах. 
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Фильтрация сортировки осуществляется на угольно­очисти­ 
тельных батареях. Для предварительной и окончательной фильт­ 
рация применяются одно и двухпоточные песочные фильтры. 

Скорость фильтрации на песочных фильтрах go 140 дал/ч. 

Показателем необходимости проведения регенерации фильтра 
является узеличеняе гидросопротивления фильтрующего слоя до 
0,05 МПа. Время регенерации Т5 мин, Двухпоточные фильтры ра­ 
ботают без регенерации "+8 месяцев. Однопоточные 445 месяцев. 

Обработка сортировки активным углем осуществляется на 
угольных колонках. Фильтрационные батареи включают две (угольные 
колонки для сортовых водок, одну для простых водок. 

Скорость фильтрации 10­30 дал/ч. 
Продолхительность работы угольной колонки зависит от актив­ 

ности угля, скорости фильтрации и т.д. и составляет 45+100 тыс. 
дал сортировки. 

4.5. Скорости фильтрования приведены в табл.?7. 
Таблица 7 

#Х Количество пропущенной Активность угля по !Скорость 
пп 1 сортировки, тыс.дал 1! адсорбции уксусной ‘трования, 

1 кислоты, ед. |” дал/ч. 

I до 10 60 и выте 30 
2 от 10 до 25 50­65 25 
3 or 25 до 40 50­40 20 
4 ot 40 no 55 40­30 I5 
5 от 55 до 70 30­20 то 
6 свыше 70 20 8 

Непрерывный способ 

4.6. При непрерывном способе приготовления сортировки 
ОСНОВНЫХ ПОТОКА BOXH и спирта в объемном соотношении 

‚0 Т,38­1,44 поступают в смеситель, где в результате их 
встречного движения создается турбулентность, что обеспечива­ 
ет быстрое перемешивание. 

Подача ингредиентов осуществляется в поток воды перед 
смешением. 
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С целью интенсификации процесса приготовления сортировок 
смеситель можно выполнить в виде инжектора. 

Доводка водки производится в сборнике готовой продукции 
(доводном) подачей спирта или умягченноё воды из напорных 
мерняков. 

При производстве водки проводится регенерация угля в 
угольных колонках и промывка песочных фильтров. 

Перед регенерацией из угольной колонки спускают водку 
Чистый брак, который после трапии на песочном фильтре 
поступает на приготовление сортировки. 

Водно­спиртовый раствор после промывки емкостей и реге­ 
нерации угольных колонок (грязный брак) подается на утилиза­ 
ЦИЮ 

Ликеро­водочное проязводство 

4.7. Производство ликеро­водочных изделий состоит из 
следующих основных технологических процессов: 

приготовление сахарного сиропа и колера; 
приготовление спиртованных соков; 
приготовление ароматных спиртов; 
приготовление настоев, морсов; 
подготовка воды с определенными кондициями; 
приготовление купахей; 
фельтрация купажей; 
выдержка (старение) лякеров; 
расфасовка и оформление готовой продукции; 
укладка в ящики и транспортирование в склад гото­ 

вой продукции; 
отпуск продукции. 

Приготовление спиртованнных соков 

4.8. Спиртованиые соки вырабатываются в основном на соко­ 
морсовых заводах, но небольшие количества готовят непосредст­ 
венно на ликеро­водочных заводах. 

Сырье, поступающее на завод, проходит сортировку, мойку 
и взвешивание. 
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Дробление плодов производится ка дисковых или вальцевых 
дробилках. 

Для ускорения процесса выделения сока применяется термо­ 
обработка и ферментативная обработка. 

Рекомендуется ферментные препарат Пектофоетидин Шох. 
Расход прецарата 0,01­0,05» от веса массы. Активность 

препарата 9 ед./г. Длительность обработки 2­8 ч. 
Для отжима мезги применяются поессн непрерывного, перио­ 

дического действия и гидравлические прессы. 

Выход сока к массе плодово­ягодного сырья составляет 
53­70% e 

Свехий сок смешивается со спиртом спиртуется до концен­ 
трации 25%. 

Спиртованные соки отстаивают в течение [0­30 суток в за­ 
BHCHMOCTH OT вида плодов и. ягод. 

то 
При применении ферментных препаратов время отстаивания 
Cy TOK. 
Мутные спиртованные соки осветляют бентонитом. Расход 

бентонита 0,5­5 г/дмз. 
Отхим поступает на корм скоту. 

4.9. Качественные показатели и выход спиртованных соков 
u3 I т сырья приведены в табл.8. 

Таблица 8 

Массовая концентрация,  \!Выход !Количест­ 
Наименование тре cms спир­ 150 извле­ 

сока 1] тован­!каемого 
общего сахара |59670Т Пного |экстракта, та трак­| счете ва! ОКА, я от со­ 

дал ерхащего­ 
J ЛИМОННУЮ ton в сырье 

I 1 2 3 4 го 

Абрикосовый 8,5 4,6 0,9 85 71 
Aftponyt 8,5 4,8 0,8 79 67 
Алычевый 7,6 3,0 I,8 92 75 
Барбарисовый 7,7 4,0 2,6 73 56 
Брусничный 7,7 4,0 I,2 92 75 
Вишневый 10,4 5,8 I,0 95 81, 



I 2 3 4 f 5 гб 

Tony бячный 5,0 3,5 т, 90 70 
Ежевичный 5,0 2,5 0,8 87 72 
Еимолостный 7,0 4,0 0,5 69 75 
Земляничный 5,9 4,0 0,9 86 73 
Каляновый 6,5 3,0 1,2 69 69 
Кизиловый 8,5 4,2 1,3 73 70 
Клюквенный 5,5 2,4 1,7 92 69 
Крыховниковый 6,4 2,4 1,3 80 70 

Лимонниковный 5,0 0,8 4,2 87 67 
Малиновый 6,0 3,8 0,9 92 69 

Облепиховный 7,9 3,5 2,2 80 72 
Рябиновый 9,9 2,6 1,8 70 
Черноплодной рябины 9,8 4,8 1,4 83 65 
Сливовый 9,2 5,4 0,8 90 73 
Черносмородиновый 7,5 4,3 2,0 92 72 
Красносмородиновый 5,3 3,7 1,5 92 72 
Терновый 9,0 5,4 I,3 79 68 
Черничный 5,4 3,3 0,8 33 72 
Яблочный 8,8 6,4 0,7 92 70 

Приготовление спертованных настоев 

4.10. Применяются два способа производства настоев: 

двукратное настаивание с ехедневным разовым переме­ 
пиванием; 
двукратное настаивение в экстракционных установках 
с перкодическям многократным перемеливанием. 

Процесс получения настоев HA экстракционной установке со­ 
стоит из следующих операций: 

сортировка, взвешивание к дробление снрья; 
загрузка сырья, водно­спертовой жидкости крепостью 45­90% 

в соотношении [:4 [:20, первичное экстрагирование при перио­ 
дическом перемешивании; 
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вторичное экстрагирование сырья волно­спиртовой жидкостью 
при периодическом перемешивании; 

хранение настоя первого и второго слива; 
выпарка спирта из отработанного сырья. 

Рабочее давление в экстракторе 0,01­0,02 МПа. 
Общая продолхительность процесса 4­6 суток. 

Приготовление спиртованных морсов 

4.ТТ. Mopcy получают настаиванием водно­спиртовым раство­ 
ром свеких и сухих плодов и ягод. 

Технологический процесс производства морсов состоит из 
следующих операций: 

сортировка, взвешивание, мойка и дробление сырья; 
астаивание сырья водно­спиртовым раствором крепостью 
при периодическом перемешивании. Продолкительность 

настаивания 14 суток при температуре 20­2556; 
слив и хранение морса первого слива; 
BTO ое настаквание сырья водно­спиртовым раствором в 

течение 14 суток,пр ехедневном перемешивании 6­10 суток. 
Температура настаивания 20­250С; 

слив и хранение морса второго слива; 
прессование отработанного сырья; 
извлечение спирта из отработанного снрья. 

Спиртованные морсы хранятся в резервуарах эмалированных, 
из нержавеющей стали, дубовых бутах. 

Срок хранения морсов из свежего сырья 12 месяцев, из 
CymeHoro 6 месяцев. 

4.12, Выход спиртованных морсов из It несортированного 
снрья и их качественные показатели приведены в Табл.9. 
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Таблица 9 

2 Кре­ Сре Macco концентрация, 
Сырье 

ро |нол до Inocts P r/100 cM ое вкотрах­Тоахара в мот в 
{Z­ro (рактивных!(по 78 |пересче­ 1 пересчете 
|слива, веществ, объе­! сахарозу 1 лимонную дал lor содер­! My) 

хания Тенрья, 
I i 2 3 141 5 6 7 

Абрикосы 226,8 90 25­25 4,0 2,2 0,4 
Айва 235 90 25­25 3,8 2,2 0,35 
Anta 247,2 90 25­26 3,4 I,3 0,8 
Барбарис 210 90 25­25 4,2 2,3 1,5 
Брусника 219,8 90 25­25 4,0 2,0 0,8 
Вишня 222,8 90 25­25 5,0 2,8 0,5 
Голубика 222,8 90 25­26 2,6 1,8 0,5 
Ежевика 205,8 90 25­25 2,6 1,3 0,4 
Земляник 

(клубника) 227,8 90 25­26 2,7 I,8 0,4 
`Калина 205,9 90 25­25 3,4 1,6 0,8 
Кизил 235,3 90 25­26 3,4 1,7 0,5 
Клюква 225,7 90 32­33 3,2 I,3 I,0 
Крыжовник 165,5 90 25­26 5,0 2,0 0,6 
Малина 205,9 90 25­26 3,4 2,1 0,5 
Облепиха 205,9 90 25­26 3.6 1,6 I,0 
Рябина 
красная 232,0 90 34­35 6,5 2,Т I,0 
Рябина 

пеня 232,0 90 34­35 5,2 2,4 0,35 

Слива 247,2 90 25­26 4,1 2,4 I,0 

родина 205,9 90 25­26 3,8 2,2 0,8 

Смородина 224,7 90 25­25 3,2 2,4 0,4 
Терн 198,9 90 25­26 4,7 2,7 0,7 
Яблоки 283,0 90 25­26 3,6 2,8 0,3 

Примечание; I, Количество извлеченного экстракта дано в про­ 
центах от содерхания его в сырье без косточек. 

2. Показатели относятся к снрью среднего качества. 
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Приготовление ароматных спиртов 

4.13. Ароматные спиртн продукт перегонки эфиро­масляч­ 
ного, ароматического сырья с водно­спиртовым раствором крепо­ 
CTED 50.602. P Pe 

Крепость ароматных спиртов 70­80%. 
Для производства ароматных спиртов используется перегон­ 

ный аппарат (аламбик). 
» me P 

Режим перегонки: 
рабочее давление пара 0,03­0,05 Ма; 
температура в кубе аппарата 80­100°C; 
отбор фракций от объема водно­спиртового раствора, 

головных 0,1­2%, концевых 30­50%, средних 70­50%; 
темпе отходящей воды из дефлегматора и холодильника ée­7000 om т on 
Ароматный спирт из эфионых масел получают после растворе­ 

HEA BX В BOTHO CEP TOBOM растворе крепостью 50% (соотношение 
1:25) и последующей перегонки. 

Пря использовании вакуум­аппарата для производства аро­ 
MATHHX спиртов температура в кубе за счет вакуума поддерхива­ ется в пререлах 50 SoC, Р ­80 Hila. 

у 

4.14. Технологические и качественные показатели получения 
ароматных спиртов из растительного эфиро­масличного сырья в 
расчете на Т кг приведены в табл.ГО. 

Таблица 10 

Водно­спирто­ Ароматный спирт 
{Bu ато (Выход jKpe­ {Кол­во 
Объем, Кре­ jor ‚пость; извлекае­ Сырье 1 ‘дал т ость, объема! {Moro 

(по ;pact­ ;(mo эфирного 
объему вора, 10бъе­умасла от Ч My) тсодерха­ 1 

HEA В ГО Я 
I ez! 3 4 5 6 

Азис 0,5 50 60 75 70 
Апельсиновая корка свехая 0,6 60 50 80 70 
Апельсиновая корка 
сушеная 1,0 50 50 80 70 



—_— ns см as oe Ge om me сть ae ма ee eee elem ee спо ча в ва са с в с 2 5 Oe 
I 2 3 4 5 г 6 

Лимонная корка свехая 0,5 60 60 75 79 
Лимонная корка сушеная 1,0 50 50 80 70 

cae meee 
0,5 60 50 80 75 

Померанцевая корка I,0 50 50 80 70 
Кориандр 0,5 50 60 75 70 
Корка Кюрассо Г,0 50 50 80 70 
Dag 2,0 50 60 79 75 
Кофе 1,0 50 50 80 
Укропное семя 3,0 50 55 75 70 

Моххевельник I,0 50 55 80 70 
Ржаные сухари 1,0 50 45 80 

чим способом осуществляется в сироповарочных сборниках. 

Приготовление сахарного и паточного 
сиропа, колера 

4.15. Производство янвертированного сахарного сирона горя­ 
иН­ 

версии используется лимонная кислота. 

Режим инверсии: 
температура 95­100PC; 

расход лимонной кислоты I­I,5 кг на Г т сахара; 
продолкительность инверсии 2 часа; 
степень инверсии 50%; 
расход воды 0,5л на I кг сахара для получения сиропа с 

ыассовой долей 65,8% и 0,35л для сиропа с массовой 
доле s&Le 

Паточный сироп готовят горячим способом в сироповарочном 
сборнике. 

Расход патоки при приготовлении сиропа берется из расчета 
получения серопа с содерханияем сухих веществ 54%. 

Для получения колера применяются колероварочные котлы. 
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Режим работы: 

длительность цикла 3­5 часов; 
выход колера 105­108% (по массе сахара); 
плотность колера 1,35 т/мЗ (при 20°C); 
расход воды 50% (по массе сахара). 

Для купаха ликеро­водочных изделий применяются купатгажные 
чанн, куда самотеком подаются готовые полуфабрикатн, инг­==треди­ 
енты, спирт, умягченная вода и колер 

Готовый купах выдерживается, фильтруется и подается Fre на 
розлив. 

Грязный брак водочного и Лликеро­водочного производст—отва 
и мезга подаются в аппарат для перегонки. Продолжительнсс=ессть 
сгонки 3 часа. Полученный спирт крепостью 60% 00. использотьзу­ 
ется для приготовления денатурата. 

4.16. Расход основных и вспомогательных материалон =2в на 
производство 1000 дал водки, исходя из потерь спирта, утг ттве 
жденных 04.02.88 г. Госагропромом CCCP, приведен в табл. 

Таблица _1:: ТТ 

Haz ани Расход! Норматив пот=­2терь, 
пп менование на принятый в pace” 

1Т000дал! 
т! 2 1 3 1 4 

I. Спирт этиловый ректификован­ 0,93% от когтастичес 
ный, в пересчете на дезвод­ ва спирта, ссгссодерх 
ный спирт, дал 403,72 щегося в гот­­товом 

продукте 

2. Спирт вношей очистки концен­ 
трацией 96,2% (по объему) 
для водок типа "Русская", дал 419,67 —"­ 

3. Спирт "Экстра" для сортовых 

водок, mat 7 418,36 —"­ 



и. 

Ге. 

13. 
4. 
[5. 

16. 
I?. 

18. 

Спирт этиловый ректификован­ 
ный в пересчете на безводный 
спирт. при производстве водок 
в экспортном оформлении на 
внутренний рынок, дал 407,48 

Спирт "Экстра", дал 422,26 
Умягченная вода выпуске 
водки по  бъему, дал 620 ‚0 

по уровню, дал 626,7 

Сахар­песок рафинированный 

при выпуске водки 
"Столичная", кг 20 

выпуске водки 
"Виру­Валге", кг 30 

Калий марганцевокислый (при 
выпуске водки "Русская") ‚кг 0,01 

Натрий гипрокарбонат (при 
выпуске "Московской особой" 
водки), кг 0,6 
Кислота уксусная (при выпус­ 
ке "Московской особой" водки), 

0.4 Er ’ 

Молоко сухое обезжиренное 
(при производстве водки 
"Посольская"), кг 3,1­6,2 

Сахарный сироп 65 ,8%­ный 
при выпуске водки особой 

"Кристалл­Дзидрайс", л 12 
выпуске водки особой 

"Новая", д 23 

Тминное масло, кг 0,01 
Горькоминдальное масло, кг 0,023 
Глицерин, кг 1,3 

Ароматный спирт тмина, J 2,0 
Тмин обыкновенный (плоды) ,кг 

для получения ароматного 
спирта 0,16 

Мед натуральный, кг 40 
при выпуске водки особой 
"Украинская горилка" 

1,87% от количества 
спирта, colepramero~ 
ся в готовом продук­ 

зависит от солевого 
состава и жесткости 
воды 

при выпуске водки 
особой УКристалл­ 
­Дзидрайс 

при выпуске 
водки особой 
н овая" 



4.17. Расход_онрья для производства ликеро­водочных изделий 
приведен в табл.Г®. 

Таблица 12 

Наименование сырья Единица на I 
измерения горькие ликеры Сладкие наливки сырья настойки крепкие и настойки 

т! 7. 3 4 5 6 

Т. Техническое сырье (ингредиенты КГ 0,031 0,17 0,004 
2.  Плодоягоды сушеные ы 0,03 0,3 
3.  Сахар­рафинад (на сироп) 3,35 
4.  Сахар­песок (на сироп) 0,025 2,9 
5.  Сахар­песок (на колер) 0,014 0,04 0,005 
6. Вино дал 0,01 0,0043 0,00т 
7. Мед Kr 0,0154 
8. Масла, эссенции и др. 0,003 0,0007 0,000L 
9.  Лимонная кислота 0, 00002 0,006 

10. Красители 0,000т 0,00065 0,006 

х) за норму расхода принять усредненный расход онрья для 
данного вида лякеро­водочных изделий 
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Раздел 5. ТРЕБОВАНИЯ К ОСНОВНОМУ ТЕХНОЛОГИЧЕСКОМУ 
ОБОРУДОВАНИЮ И ПОРЯДОК РАСЧЕТА 

5.Т. Тип и марка технологического оботулованря прогиз­ 
водства водок и ликеро­водочных изделий определяются в зависи­ 
мости от принятой технологической схемы и мощности завода. 

5.2. При выборе оборудования руководствоваться последними 
достижениями науки и техники, используя в проектах прогрессив­ 
ное, высокопроизводительное оборудование, выпускаемое отечест­ 
венной промышленностью, или вновь разрабатьваемое. 

Оборудование должно пройти промншленное испнтание. 
5.3. Для улучшения качества водки и ликеро­водочных изде­ 

лий предусматривается оборудование, трубопроводы и арматура из 
нерхавеющей стали. 

5.4. Соки, MODCH, настои и т.д., поступающие на завод, 
хранятся в складах в эмалированных емкостях; эссенции в таре, 
устанавливаемой на стеллахах. 

5.5. Все технологическое оборудование должно быть располо­ 
жено в соответствия с требованиями технологического потока и 
обеспечивать кратчайшие продуктовые коммуникации. 

5.6. Перечень основного технологического оборудования и 
порядок расчета представлены в табл.13. 



Таблица I3 

Наименование к Порядок расчета, Приме­ 
оборудования nese характеристика чание 

и материал J 
1 3 4 

Мерник для спирта ТАРВИЦ­250 mp 

Мерник для с та ВА map 

Мерник С та ТАВИЦ 2000 

Сборник напорный 
для воды 

Сортировочный чан 

Т. Производство водки 

материая — сталь 

материал оталь 

материал сталь 

Нержавеющая сталь 
или стальной эма­ 
лированный 

С механической 
мешалкой, 
материал нержа­ 
веющая сталь 

у 

Х Vo’ Ас/Аоп 
X кол­во спирта, дал 

Асп= крепость спирта, 

У=х ¥,/100 
X кол­во спирта, необходимое для 

приготовления со 
в“ Кол­во воды на I 

данной крепости 

И И /те 
И­ объем чана, M® 
Ио­ объем сортировки, м 

12м3 всех видов водок на Тм 
емкости чана 

b тировки, 

You объем сортировки, дал 
Aj крепость сортировки, 

Общая емкость 
мерников для 
спирта —осуточ­ 
ный запас 

О дал спирта 

3 

62 



Сборник напорный для 
сортировки (HA фильтрацию) 

Фильтр песочный 
сортировки 

ЗРО,7­ЗТ­01 

Колонка угольная 

Резервуар напорный 
для водки (на розлив 

Сборник готовой 
продукции (доводной) 

Аппарат для варки 
сахарного сиропа 

Сборники Чистого и 
грязного водочного 
брака 

Нержавеющая сталь 
или стальной эма­ 
лированный 

Нержавеющая сталь 

Нержавеющая сталь 

Нержавеющая сталь 
или сталь эмалиро­ 
ванная 

Нержавеющая сталь 
или сталь эмалиро­ 
ванная 

1% 4,/0,6 
/o 7 объем оборника, м8 

0,6м3 воех видов водок на IM? 
емкости 

Производительность 160 дал/ч 

Производительность 40420 дал/ч 
Суточный 

И= и. /Т,2; 
объем оборника, м8 
Т,2м8 воех видов водки на Im? 
емкости 

Продолжительность цикла варки 
сиропа 45 мин., инверсии 24, 

брак 3%, грязный брак Суточный 
0 от суточной производитель­ запас 

HOCTH 

05 



Дробилка для сырья 
(плодов) дисковая 
КД, КАНА 

шнековый 

0 

Пресс механический 

Сборник для хранения 
морсов, настоев,спир­ 
тованных соков, apo 
матных спиртов 

Котел пищеварочный 
для варки колера 

Сборники для хране­ 
ния сиропа и колера 

Теплообменник для 
сахарного сиропа 

1 2 

П. Производство ликеро­водочных изделий 

Нержавеющая сталь, 
бронза 

Нержавеющая сталь, 
сталь углеродистая 

Нержавеющая сталь, 
сталь эмалирован­ 
ная 

С электрообогревом 
и мешалкой, 
материал нержаве­ 
ющая сталь 

Сталь эмалирован­ 
ная 

Нержавеющая сталь 

Производительность 2­8 т/ч. 

Производительность 5­10 t/q. 

Производительность Г,5 т/ч. 

Продолжительность цесса 35 ч. при 1775­18088 

Теплообменник типа "труба 
в трубе" г „ 

Kalo 
0 кол­во тепла, кДж.ч 

I­2­x суточный 
запас в цехо­ 
вом складе 

Суточный запас 

к ковф. теплопередачи кДж/меч0с 
средняя разность темпера­ 4ts ред 

OG 
p p 

тур, 

Te 



3 5 выа в0  смр a сы оф чо а а с 0 9 се сео со вы eee сыр 920 30 чо 5 в 5 п се Ee сх о 99 20 9 сыр сыр ‘бы ча о чшь чл  оь сь а 

Аппарат для производ­ 
ства ароматных спиртов 

Сборник для приготов­ 
ления настоев 

Купажный чан 

Фильтр­пресо для 
Ky NAKA 

Сборник для выдержки 
ликеров 

2 

Нержавеющая оталь 

Нержавеющая сталь, 
сталь эмалирован­ 
ная 

С метальным меха­ 
НИЗМОМ, 
нержавеющая сталь 

Нержавеющая сталь 

Нержавеющая сталь, 
сталь эмалирован­ 
ная 

1 3 4 

Загрузка 30 мин. 
Настаивание I2 ч. 
Сгонка 5 4,40 man, 
Разгрузка 30 мин. 

Итого 18 ч. 40 мин. 

I) Дву­кратное настаивание о 
азовнм перемешиванием 
~L0 сут, 

2) Дву­кратное настаивание В 
экстракционных установках 
1­5 сут, 

Составление купажа для горьких 
изделий Г­Т,5 ч., 
сладких [,5­2 4., 
ликеров и кремов 2­3 ч. 

Скорость фильтрации (дал/л. are 
для горьких изделий 45­6 

сладких 2326 
ликеров — 30­35 

до 24 месяцев Ликеры выдер­ 
жанные не кор­ 
ректируются 

ce 
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Сборник напорный для 
соков, настоев, 
ароматных спирто 
и т.д. (на купаж 

Сборник напорный для 
горьких настоек, олад­ 
KMX изделий, ликеров 
(на розлив 

Солерастворитель 

Фильтр натрий­ 
катионитовый 

1 2 1 

С указателем уровня, 
нержавеющая сталь 

Нержавеющая сталь, 
сталь эмалированная 

Нержавеющая сталь 

Я 
Д 

Сталь углеродистая 

Q 

содержание 

Объем катионита 

3 4 

Суточный 
запво 

Суточный 
запас 

Расход соли у E м. ТОО/Д 
расход соли на Тг.экв 
жесткости, (0 177 кг) all в пова­ 
ренной соли 99,7 

Н. О. 
nf E­wH) 

суточный объем yMATUeH~ 
HOf ВОДЫ, М 
разность между начальной 

`Ий конечной жесткостью 

wr 3 

воды, мг.экв/дмЗ 
число оборотов фильтра­Т 
рабочая емкость re ния катионита, г.экв/мЗ 
расход воды на цромывку 

‚2­4 м” на I м” катионита 

55 



сх чт сы em en aw ome сны ae cm вы 

Сборник для умягченной Нержавеющая сталь, 
ВОДЫ сталь эмалированная 

Агрегат электронасос­ Нержавеющая сталь 
ный для сортировок, 
купажа, водок и т.д. 

Агрегат электронасоо­ 
ный для сиропа, коле­ 
ра 

Ув Уса Х/100 
ув Кол­во BOTY для приго­ 

товления сортировки, 
дал 

Х кол­во BOTH, добавляе­ 
мой к ТОО дал спирта 
данной крепости 

Мсп­ кол­во спирта, nas 
Центробежные насосы 
типа "Х­Е" 

Шестеренчатый 

Суточный запас 
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5.7. При приготовления ароматных спиртов перегонку ве­ 
дут в следующих условиях: (вакуумный аппарат) 

давлени  ЯРару башке или змеевике аппарата 0,03­0,@Mila, 
температура в аппарате: начало сгонки 50­550 

5 
конец сгонки то 5 мы очее давление ­25КПа бор бракций: головных 0,1­2% 

концевых 30­50% 
средних 70­50% 

Выход ароматного спирта 45­60% от объема раствора при 
крепости спирта 75­80%. 

5.8. Характеристика процесса варки сахарного сиропа при­ 
ведена в табл.14. 

Таблица 14 

Наименование '!Продолжи­!Темпе­ !Коэффи­ Примечание 
операций 1 тельность! ратура,'циент 

1 операции, ос загрузки! 
мин. 

Задача компо­ Допускается 
нентов 20 20­25 0,8 Даа ВОДЫ 

с 2 =509С 
Еагрев 25 до 105 
Кипячение 20 105 
Охлаждение 25 до 70 или 20­25 без 

для ин­ инверсии 
версии 

Инверсия 120 

Длительность цикла 3 Ч. 30 мин. 
Оборачиваемость одного реактора в смену раза. 

5.9. Потребная емкость и количество аппаратов для приго­ 
товления сахарного сиропа рассчитываются в зависимости от су­ 
точной переработки сахарного песка, массовой доли сухих ве­ 
ществ сахарного сиропа и времени занятости аппарата. 

5.10. Вода от теплообменников для охлаждения сахарного 
сиропа должна использоваться повторно, 



5.ТТ. Расчет количества основного технологического оборудования 
в зависимости от мощности ликеро­водочных ваводов представлен в табл,16 и 16, 

Т. Производство водки Таблица 15 

Наименование Кол­во Мощность обору­ Кол­во оборудования (шт.) при. 
оборудования дней дования, емкость 

аботн 1B Году! Jove wee ‚ 500 1000 2000 

2 131 4 i Sf 6 7 8 

Фильтр песочный для OOpTHDOBKM 287 TAO дал/ч 4 6 То 18 
Угольная колонка 80 —"­ 3 5 8 14 
Сортировочный чан 9,5 2 2 pump 80 м 2 3 
Резервуар напорный для ТО м3 3 4 7 
сортировки (на фильтрацию) 16 м3 8 
Сборник готовой п KOM (ropomon) PORY 8 м 2 2 4 8 

Ре ар напорный BOM ox 2 3 5­10 

Моечно­розливная линия 242 3000 бут./чао. L 
6000 I 2 4 

12000 I 2 

95 



П. Производство ликеро­водочных изделий Таблица 16 

№ Наименование Кол­во Мощность оборудо­ Кол­во оборудования 
ПП оборудования дней вания, емкость THC 

аботы В rony 100 200 400 800 

I 2 1 3 4 5 6 7 

I Купажные чаны 287 Т,5 м3 3 
2,5" 3 
5,0" 3 
8,0 baal 

2 Фильтр­преос x 2 
ра 12 м 2 2 

3 Моечно­розливная 
ЛИНИЯ 242 3000 бут./час. I 

6000 I 
1500 I 

4 Аппарат вакуумный 
длЯ ADOMATHY спиртов ШЗ ­ВПВ­Т производительность 40л/ч 

5 Пресс шнековый произ, 5т/ч ‚произ, 10т/ч 
6 Плододробилка „Вт/ч 

2т/ч 

LE 



кого качества завод 
вечающей требованиям 
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Раздел 6. ТРЕБОВАНИЯ К ВОДЕ, ИСПОЛЬЗУЕМОЙ 
В ПРОИЗВОДСТВЕ ЛИКЕРО­ВОДОЧНЫХ 
ИЗДЕЛИЙ. ОТХОДЫ ПРОИЗВОДСТВА 

6.Т. Для получения водок и ликеро­водочных изделий высо­ 

6.2. 

олжен быть обеспечен питьевой водой, от­ 
Т 2874­82 "Bona питьевая". 

Пределы допустимого содержания компонентов воды, ис­ 
пользуемой для приготовления водок, после технологической об­ 
работки приведены в табл.17. 

Нормируемые показатели 

1 

Жесткость, мг.экв/дым? 
елочность, мл O,Im HCI на 
00 мл воды, не более 

Окисляемость, мг Oo/m° 
РН 
Сухой остаток, ur/nu® 
Массовая концентрация 3 отдельных ионов, мг/дмы 

кальция 
магния 

— железа 
— натрия+калия 

сульфатов 
хлоридов 

Подготовка воды 

Таблица {7 

Исходная жесткость воды 

свыше до 
I мт. экв/дм? т мг.экв/дмЗ 

2 1 3 

0,20 1,0 

4,0 1,0 

6,0 6,0 
не выше 7,8 не выше 7,8 

500 100 

1,3 7,0 
1,3 7.0 
0,15 0,10 

100,0 15,0 
100,0 20,0 
80,0 25,0 

6.3. Вода, поступающая на технологические нужды, подлежит 
дополнительной обработке. 
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6.4. Наиболее рациональные способы водоподготовки, рекомендуемые 
для ликеро­водочных заводов в зависимости от состава исходной BOLL, 
приведены в табл.18. 

Способ обработки 
воды 

Коагулирование 

Фильтрация на 
песочных фильтрах 

Ха­катионирование 

Удаление органичес­ 
ких веществ и 
Ха­катионирование 

Обезжелезивание и 
№а­катионирование 
№а­катионирование 

менее [00 

100 

—"­ 600 

500 

500 

500 и подкисление кисло­ 
той 
Деминерализация 
ионитами 
Обратный осмос 

до 500 

до 3000 

Показатели качества 
Окисля­ 
емость 

более 6,0 

менее 6,0 

6,0 

более 6,0 

менее 6,0 

6,0 

Щелочность, 
cm? 
0.1 НСТ на I 

более Г,0 

менее Г,0 

a 4,0 

ait 4,0 

we Н_ 4,0 

более 4,0 

Таблица 18 

Содержание, мг/дм? 
4+ T J­ Геосц. 1­54 PO, 

1 6 t 7 tf 8 

donee 0 15 более более 
’ 3,0 0,1 

менее менее менее 0,15 3,0 0,1 

0,15 менее менее 
7,0 0,1 

более 0.15 более более 
7,0 0,1 

более менее 
0,15 7,0 0,1 

менее 0,15 менее менее 
7,0 0,1 

06 ы e 

6 ы 

6€ 
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6.4.1. Коагуляция 

Коагуляции подвергается вода, имеющая стабильную муть или 
опалесценцию, не удаленные фильтрацией на песочных фильтрах. 
В качестве коагулянтов используют глинозем Alp (50, )3­Т8НО или 
железный купорос Ге50,*7Но0, отвечающие требованиям на техничес­ 
кую продукцию. 

3 иентировочно на I м” воды расходуется 80 г глинозема 
или около 50 r железного купороса. 

«a 
6.4.2. Ка­тионитовый способ водоумягчения 

Умягчение жесткой воды осуществляется в процессе ее тра ции через слой катионита Coymphoyran). Линейная скорость ьтра­ 
ции воды 3+ 20 м/ч. 

Динамическая обменная емкость сульфоугля 250­350 г.экв/мЗ. 
Возможно также использование сильнокислотного катионита_КУ­2­8чС 
(ГОСТ 20298­74), обменная емкость которого 1600 г.экв/м?. 

Сырая питьевая вода, поступающая на катионитовый фильтр для 
умягчения, кроме соответствия T 2874­82, должна иметь следую­ 
щие показатели: 

общая жесткость не выше 7 мг.экв/ды?. При большей ее вели­ 
чине возможно применение других схем водоподготовки; 

щелочность воды не выше 6 cm? 0,1 моль/дм3 раствора соля­ 
ной кислоты на 100 cm3 воды. Вода, имеющая большую щелочность, 
подвергается предварительному известкованию, совместному Н­Жа­ка­ 
тионированиюх 

содержание взвешенных веществ (мути) не более 5 мг/дмЗ, в 
противном случае необходима предварительная фильтрация через пе­ 
сочные фильтры. 

Регенерация фильтра осуществляется 1­2 раза в месяц. 
Регенерацию фильтра производят 8­10% раствором поваренной 

соли. Линейная скорость раствора соли в фильтре 4 м/ч. 

I o ger? регенерации катионит промывают водой в течение 
9 ч. 

Для приготовления раствора соли устанавливается солераство­ 
ритель. Солерастворитель промывают водой после каждой регенера­ 
ции катионитового фильтра. Продолжительность промывки 10 минут. 

6.4.3. Удаление органических веществ 

Очистка воды проводится по следующим стадиям: 
I, Обеззоливание активного угля обработка 0,5­1,0% раст­ 

вором НСТ. 
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2. Обработка исходной воды 0,03­0,05% раствором HMO, в течение 20­30 мин. 
3. Умягчение обработанной HMnO, воды на  #а­катионито­ 

вой установке. 
4. Доочистка умягченной воды активным углем на угольной 

колонке. 
5. Фильтрация очищенной воды через песочный фильтр. 

6.4.4. Обезжелезивание Bom 

При содержании железа в технологической воде для произ— 
водства водок более 0,15 мг/дыЗ и использовании Ка­катиони­ 
тового способа исправления воды рекомендуется обезжелезива­ 
ние воды. Это фильтрация воды через фильтр с кварцевой за­ 
грузкой. 

Безреагентный способ основан на способности воды при 
фильтровании выделять железо с образованием пленки из окис­ 
лов железа, 

анный способ обезжелезивания рекомендуется применять 
при общем содержании железа до 10 мг/дмз. 

При обезжелезивании используются следующие реагенты и 
материвлы: 

кварцевый песок с размером фракций 0,8­2,5 мм, 
соляная кислота по ГОСТ 3118­77. 

6.4.5. Снижение щелочности технологической волы 
(подкисление) 

Щелочность технологической воды используемой для товления водки, не должна быть, выше 4 мл 0,Г `моль/лмз раст 
вора соляной кислоты на 100 см” воды. 

Щелочность воды, используемой для приготовления ликеро— 
водочных изделий, особенно на пдодово­ягодНых полуфебрикатах, должна быть доведена no 0,Г мл 0,1 моль/дмЗ HCI на cmd 
воды или дучше до нейтральной реакции добавлением соляной или. 
уксусной кислоты (химически чистых). 
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6.4.6. Способ деминерализации воды 

Деминерализ воды осуществляется в процессе ее фильт­ 
рации через ионообменные смолы катионит Ку­2­8чС и анионит. 

Способ демине зации применим при жесткости воды от 
0,5 no I7 КВ me mp 

Получение деминерализованной воды состоит из следующих 
основных частей: 

загрузка и подготовка ионитов, 
очистка воды от ионов минеральных кислот, 
регенерация ионитов. 

6.4.7. Обратноосмотический способ водоподготовки 

Исходная вода нагнетается в обратноосмотический аппарат 
под давлением, превышающим осмотическое. При этом часть потока, 
освобожденная от растворимых компонентов, проходит через мем­ 
брану (пермеат), в другая его часть, обогащенная растворенны­ 
ий компонентами (концентрат) сбрасывается. Соотношение потоков 
пермеата и концентрата поддерживается в диапазоне 70­80%. 

Этот способ позволяет не только провести обессоливание 
воды, но и удалить из нее коллоиды. Способом обратного осмоса 
удаляется от 50 до 99% растворенных в воде компонентов. 
При еосяесодержании от 0,5 до 3 г/дм3 необходимо вводить ста­ 
дию предподготовки. Способ определяется в зависимости от со­ 
лесодержания в исходной воде. 

Отходы производства 

6.5. Отработанный сульфоуголь получается в процессе 
чения воды. Замену сульфоугля производят 1­е раза в год. 

тработанный сульфоуголь возврату в производство не подлежит, 
отправляется на свалку. 

6.6. Отработанный активный уголь БАУ­А получается в про­ 
цессе очистки сортировок, после извлечения из него спирта 
может быть использован в сельском хозяйстве для улучшения 
структуры почвы. 

6.7. Спиртовые отгоны получаются при регенерации водяным 
паром отработанного активного угля. 

Насыщение угля составляет до In безводного спирта на 
I кг угля. 
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Средняя крепость отгонов при регенерации 50­60%. 
репость отгонов, получаемых на выпарном аппарате 20­35%. 

Отгоны используются в пооиззодстве денатурата пселе пред­ 
варительного укрепления до 70­80% или отгружаются на спиртза­ 
воды для повторной переработки. 

6.8. Плодово­ягодное и растительное сырье после извлече­ 
ния из него полезных веществ водно­спиртовым раствором подают 
в выпарной аппарат, где из него извлекают спирт. 

Отработанное сырье поступает на корм скоту или на свалку. 
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Раздел 7. МОЕЧНО­РОЗЛИВНЫЙ ЦЕХ 

7;Т. Цех посудн 

7.Т.Г. Цех посудн прелназначается для пряема, хранения и 
подработки Os THOR GO T 10117­80. 

7 ыы 
Площадь цеха посуды рассчитывается по формуле и должна 

уточняться графической раскладкой штабелей. 
0 e По K 

5= — nc AG 
где: площадь складская, м 

9 — среднесуточный объем выпуска бутылочное продукции 
или объем грузопереработки в грузовых единицах 
(ящики, пакеты и пр.единици); 

п норма запаса хранения, сутки; 
п 2 суток; 

Ко — коэффициент оседания стеклотары у населения прини­ 
мается по "Инструкции о порядке сдачи (возврата) 
тары 
к ­0,92­0,96 0 
К 0, $4 усредненный коэффициент (см.табл.24); 

К — расчетный коэффициент исисльзования складской 
площади 0,5 для пакетного склапцирования 

Ка 0,75 для стопочного складирования; 

Нд — расчетная нагрузка или норма укладки грузовых 
единиц на единицу грузовой площади, шт, /м< 

Основные данные для расчетов представленны в табл.22. 
7.1.2. Оборотная посуда поступает на завод автотранспор­ 

том и по хелезной дороге. Поступление посуды должко произво­ 
диться крупными транспортно­складскими единкнами в таре­обору­ 
довании или пакетами типа "А" по ГОСТ 23285~78*, 

При небольших объемах производства поступление посудн MO— 
хет происходить поящично. Хранение и внутрицеховая транспорти­ 
ровка доляны производиться крупными транспортно­кладскими 
единицами (TCE) в пакетированном виде, в таре­оборудовании (TO) 
х в специализированных контейнерах. 



45 

7.Г.3. Новые бутылки поступают на завод по железной доро— 
ге и автотранспортом в связках по 24 и 32 бутылки в каждой. 
Предусматривается возможность поступления бутылок со стекло­ 
заводов в бестарных пакетах типа "Б" по 23285­78 и в 
специальннх транспортных контейнерах. 

7.1.4. Отделение распакетирования посудного цеха может 
быть выделено в отдельное помещение в зависимости от компо­ 
новки цеха и условий подачи посуды на розлив. 

7.1.5. Для хранения нормативных запасов посуды рекомен­ 
дуется штабельный способ склацирования пакетов, тарн­оборудо­ 
вания и специальных контейнеров в 2­3 яруса. 

При наличии подъемно­транспортного оборудования с боль­ 
moh высотой подъема груза допускается штабелирование с боль­ 
шим количеством ярусов. 

Допустимое количество HEY COB штабеля к пакетов с посудой 
унимать в соответствии с T 23285­78*. Для пакетов тина 

прх высотном штабелировании необходимо крепление груза на 
поддоне (обвязка). 

Максимальное количество ярусов при итабелировании кон­ 
тейнеров определяется, исходя из наличия подъемно­транспорт­ 
ного оборудования, конструкции контейнера и техники безопас­ 
ности работ. 

При использовании стеллажного способа складирования по­ 
суды количество ярусов определяется из конкретных условий 
применения подъемно­транспортного и складского оборудования. 

7.2. Склад посудн 

7.2.Т. Склад посуды предназначен для приема, подработкя 
и хранения оборотной и новой посудн с целью создания норма­ 
тивных запасов посуды на предприятии. 

Площадь склада рассчитывается из условяй хранения запаса оборотной аналогично расчету цеха посуды, а запас хранения новой посуды еще должен учятывать потери бутылок 
в процессе производства. 

Указанные потери должны приниматься по "Предельно до­ 
пустимым нормативам потерь (боя) стеклянных бутылок на пред­ 
приятиях ликеро­водочной промышленности. 

Усредненный коэффициент потерь Кг 1,03, 
.П. 

тогда формула С 

для новой посуды у 
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7.2.2. Склад рекомендуется проектировать облегченного 
типа, в виде неотапливаемого помещения или в виде навеса в 
целях экономии энергоресурсов на отопление и вентиляции. 

1.2.3. Условия приема, складирования и данные для рас­ 
чета представлены в табл. 22 

7.3. Цех розлива 

7.3.Г. Цех предназначается для технологических 
операций мойки наполнения их, укупорки колпачками 
из алюминиевой типа “Aika” или "винт" и другими уку­ 
порочными средствами, разрешенными к применению органами 
санитарного надзора, отделки этикеткой, контроэтикеткой, 
кольереткой. 

Упаковка (розлив) в бутылки, укупорка им овка 
HSBOUATCA В СООТВЕТСТВИИ С ВТ mre 

Емкость бутылок определяется заданием на проектирование. 

7.3.2. Отделение укладкя и выемки бутылок, а такке отде­ 
ление мойки, входящие в состав цеха бутылочного розлива, мю­ 
гут бнть выделены в отдельные помещения в зависимости от кон­ 
поновки цеха и условий подачи бутылок на мойку, розлив и в 
цех готовой продукции. 

Определение мощности цеха бутылочного 
розлива и расчет количества линий 

7.3.3. Мощность линии розлива рассчитывается по формуле. 

Мощность цеха бутылочного розлива определяется как сум­ 
ма мощностей установленных в цехе линий розлива. 

п.о. м. и 1 дал 

где: М, годовая мощность, дал; 
П производительность линий, бут./ч.; 
© годовой фонд времени 

242 х 8 1936 пря односменной работе 
Ky коэффициент технического использования (см.табл.19); 

К2 коэффициент, учитывающий потери в цехе розлива; 
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Е коэффициент перевода емкости бутылок в дал, 
Е 10. для бутылок емкостью 1000 мл, 
Е 13,3 —"­ 750 мл, 
Е= 20 —"­ 500 мл, 
Е 40 —"­ 250 MI. 

Исходнымя данными для расчета количества линий розлива 
являются заданная годовая мощность предприятия, ассортимент 
продукции, емкость бутылок, техническая производительность 
параметрического ряда линий розлива, режим работы (годовой 
фонд времени работн оборудования, число рабочих смен в сут­ 
ки и часов в смене), коэффициент технического использования 
оборудования по табл.19. 

7.3.4. Основное оборудование и исходные данные для 
проектирования цехов розлива приведены в табл.Т9. 

Общие указания для проектирования 
цехов розлива 

7.3.5. Коэффхииент технического использования КТ учитн­ 
вает время на промывку и перестро?ку оборудования по сме­ 
не вида ассортимента и емкости бутылок, а также простои из­за 
неполадок в процессе розлива. 

7.3.6. Коэффициент Ky для нового оборудования принимает­ 
ся по табл.!9. 

7.3.7. Коэбфицлент Ky дхя оборудования при эксплуатации 
устанавливается в зависимости от длительности эксплуатации и 
технического его состояния специально назначенной комиссией 
с последующим согласованием с вышестоящей организацией (при 
ее наличии). 

7.3.8. В расчете импортных линий вместо Пт принимается 
Пэ эффективная производятельность, т.е. гарантированная 
или оговоренная контрактом на поставку данной линии. 

7.3.9. Линия набирается из отдельных машин и доуком­ 
плектовнвается конвейерной системой. 

Участки подогрева бутылок и мойки ящиков 

7.3.10. Оборудование для мойки загрязненных полимерных 
ящиков входит в состав автоматических моечно­розливных ли­ 
ний, поставляемых по импорту. При установке отечественных 
линий резервируется место для этого оборудования. 



Таблица 19 

Наименование Тип, марка Техни­ |Козффициент тех­ Режим работы Приме­ 
оборудования ческая |нического исполь­ количество “| чание 

произ­ зования оборудо­ on смен anon води­ |вания 
тель­ т {cos В В в 
НОСТЬ для для обору­!в n­! frony 

Пт нового! дования |сме­! СУТ! год! 
(бут/ч) при экс­ [ну 

плуатации 1 
I 2 зд 1 5 617 1819 TO 

Розлив напитков Тип Ш, TY Xl п 
в бутылки ТОСТ 24740­81 
Комплект оборудова­ в наборе 1500 т 242 242 
НИЯ паковнвания 
ие ро водочной про —"­ 3000 0,9 переменная 8 I 242 242 
дукции в жеклянные 
бутылки (моечно­роз­ 
ливные линии) 

—"­ Бе­ВРЛ­6 6000 Т 242 242 
—"­ Б2­ВРЗ­2 12000 0,85 переменная 8 I 242 242 

Имп до упаковывания (моеч­ 12000 0,95 8 Т 242 242 
о­розливные линии) 

12000 09 8 I 242 242 
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7.3.11. В соответствии с "Правилами приемки стеклотары от 
каселения" отбраковка сильно загрязненной посуды должна произ­ 
водиться на приемных пунктах торговли. 

Сильно загрязненные бутылки, попадающие в незначительном 
количестве на заводы, должны сдаваться соответствующим органя­ 
зациям для использования их в технических целях или поступать 
на стеклобой. 

7.4. Отделение сбора и отпуска стеклобоя 

7.4.1, Отделение может буть выделено в составе отдельного 
помещения или участка в зависимости от мощности предприятия. 

В этом случае площадь отделения сбора и хранения стекло­ 
боя рассчитывается исходя из #­суточного объема стеклобоя при 
отгрузке на автотранспорт, а при отгрузке на железную дорогу 

He менее емкости одного железнодорожного вагона. 

ПрЕ расположении розлива на [­ом этаже. стеклобой рекомен­ 
дуется собирать и хранить в специальных емкостях с герметячес­ 
ким днищем. 

a 
При расположении розлива’ 2­ом этаже рекомендуется соби­ 

рать стеклобой в бункерах с течкой, и по мере чаполненяя бун­ 
кера разгрухать его непосредственно в кузов самосвала. 

Способы сбора, хранения и отпуска стеклобоя должны ре­ 
ваться применительно к конкретным условиям проектирования и 
с учетом рациональных средств механизации. 

7.5. Цех готовой продукции 

7.5.Г. Цех готовой продукции предназначается для хранения 
нормативных запасов готовой продукции и отгрузки ее на авто­ 
транспорт и железную дорогу. 

Площадь цеха готовой продукция рассчитивается по формуле 
и должна уточняться графической раскладкой штабелей. 

О.п S= 2 

ту ad 

где: ‚5 площадь цеха, ue 
Qo среднесуточный объем выпуска бутылочной продукции 

или объем грузопереработки в грузовых транспортно­ 
складских единицах ‚ пакеты и др.единицы); 

I норма запаса хранения, сутки, 
п 8 суток. 
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K, расчетный коэффициент использования складской 
площади, 

Ки 0,5 для пакетного складирования, 

Ка 0,75­ для стопочного складированяя; 

Hy расчетная нагрузка или норма укладки на единицу 
грузовой площади, шт./ма. 

Данные для расчета представленн в Табл.22. 

7.5.2. Отделение пакетирования цеха готовой продукция 
мохет быть выделено в отдельное помещение в зависимости от 
компоновки цеха и условий отгрузки. 

7.0.0. Для хранения готовоЁё продукции в пакетах рекомен­ 
дуется штабельный способ складирования: 

для деревянных ящиков B 2 яруса 
для металлических и 
полимерных ящиков в 3 яруса 

При наличии подъемно­транспортного оборудования с боль­ 
шой высотой подъема груза допускается штабелирование готовой 
продукции с болышим количеством ярусов. Для пакетов типа "А" 
согласно ГОСТ 23285­78*. 

При штабелировании контейнеров ярусность определяется 
исходя из наличия подъемно­транспортного оборудования, кон­ 
струкции контейнера и техники безопасности работ. 

При использовании стеллахного способа складирования го­ 
TOBOH продукции количество ярусов определяется из конкретных 
условий применения подъемно­транспортного и складского обо­ 
Рудования. 



7.5.А. Потери бутылок в производстве приведены в табл.20. 
Таблица 20 

Наименование Тип бутылок Норма! Примечание 
операций 7 

мость потерь! 1 ГОСТ 10117­80! (боя) 
I 2 13 4 

Потери в цехах (процент к количеству принятых бутылок плюс отпущенных деленное на два 
Хранение бутылок на пристанционны воех типов При поступлении бутылок без 
складах, базах и тарных (посудных и вмести­ упаковки и при отсутствии тары 
цехах предприятия, включая приемку, мостей 0,06 — для ве хранения применяется 
штабелирование, расштабелирование норматив потерь в размере 0,4% 
в таре (ящиках и ЯСМ) с оформлением соответствующим 

актом 
в мешках, кулях, лотках, 
контейнерах —"­ 0,2 
в связках —"­ ‚ 

Обработка  тылок в тарных цехах типы П.Г, 0,59 При проведении выемки бутылок 
включая сортировку, хй из ящиков и контейнеров в це­ 

внутризаводское переме­ хах розлива указанные нормати­> 
ение, выемку из ящиков и отпуск вы потерь снижаются на 0,16% 
с учетом отбракованных, нестан­ и соответственно увеличиваются 

дартных бутылок, а также бутылок в производстве 
со щербиной и сколами 

IS 



I 2 3 4 

Потери в производотве (процент к количеству 
бутылок, поступивших в производство) 

Пря мойке, розливе, укупорке, типы Ш, LY Xi в ZR количес THIIOR, оформлених, укладке в ящики и 0.75: 0.5: 1,25 поступивших О передаче на склад готовой про­ 0°25: 0°33 л дукции в производстве водок и mem 
ликеро­водочных изделий 

Предварительная мойка сильно всех типов и Т,5 в процентах к количеству бу­ 
загрязненных бутылок вместимостей тылок, поступивших на пред­ 

варительную мойку 

бутылок на окладах готовой продукции 
к количеству принятых плюс отпущенинх, 

деленному на два) 

Внутрискладское транспортирова­ всех типов и 0,1 в Я к количеству (объему.), 
ние, хранение и погрузка в авто­  вместимостей принятому плюс отпущенному, 
машины или железнодорожные ваго­ деленному на два 
ны продукции в ящиках 

Упаковка бутылок в закрытые де­ Ne 0,04 
ревянине ящики и картонные короба 

Упаковка бутылок в картонные aa 0,015 
ящики 

Механизированная укладка продук“ 0,1 
ция в ящики на импортных автома­ 
тах 

на отечественных автоматах 0,15 



т 2 3 4 

Потери ‘бутылок при механизированном пакетирован ИИ на предприятиях Крайнего Севера и районах, при­ 
равненных к нему 

В складах готовой продукции всех типов и 0,004 
вместимостей 

Нормативы потерь стеклобоя 
при транспортировании порож­ 
них бутылок автомобильным и 
железнодорожным транспортом 25,0%) к) Средняя масса бутылки опре­ 
(процент к средней массе деляется комиссионно при 
бутылок) извешивании не менее 2­х 

Примечание: 

раз в месяц 100 шт. бутылок 
каждого типа. 

К стеклобутылкам с повышенной загрязненностью относятся бутылки 
с засохшей грязью, известковыми солями, высохшей пленкой и засо­ 
ренные стеклянной пылью. При отсутствии в тарных цехах условий 
для проведения предварительной мойки сильно загрязненных бутылок 
их направляют в производство, где осуществляется двойная мойка. 
Количество бутылок, направляемых на повторную мойку, не должно 
превышать 10% от общего количества бутылок, поступивших на мойку, 

Дополнительные потери (бой) при повторной мойке не должны превы­ 
шать 80% норматива, установленного для цеха розлива данного типа, 
бутылок. 



Раздел 8. НОРМЫ ЗАПАСА И СКЛАДИРОВАНИЯ СЫРЬЯ, ГОТОВОЙ ПРОДУКЦИИ, 
ОТХОДОВ ПРОИЗВОДСТВА, ТАРЫ И ТРЕБОВАНИЯ К ИХ ХРАНЕНИЮ 

8.Т. Расчет скледов caxapa 
Теблица 21 

Наименование 1Норма Наименование Bun тренспорта и 1 Tun хранения Нагрузка на Ie, 1Расчетный 1 складских запаса средств механизации грузовой площади |коэффициент! Примечание 
помещений и |(сутки, тары, зоанспорт.! немеха­! механи­! (нетто), кг |мопользо­ хранимого месяц} упаковки и РТ­| поступ­ в производ­ 1 низиро­! зиро­ вания пло­ груза. ВА ление стве ванный ванный |при неме­!при мефа­!щади 

о АИ на |ханизир. !Huanpot 
1 ницы пред­тие! 1 хранении |ванном| 

ООН ОИ ПОНИ 1 I 1 хранении ВИ Де 

1 i 2 3 4 j 5 1 6 17 тв 1 9 1 10 п 12 

Г.Склад сахара 
Сахар­песок 15 мешок мешок х.Ц., ручная тележ­ штабель­ 1050 кг 0,65 

суток 50 кг авто­ ка ТГ ное 
(ТОСТ сх транс­  вилочная те­ 
8516­78^) порт лежка ТГВ 

эл.таль с штабель­ 1300Kr 0,50 захватом ное #000 вилочная в пакетах эл. тележка 2­3 яруса 
эл.погрузчик 
эл.таль с 
захватом 

Сахар­песок 10­12 насыпью насыпью вагоны­ насыпью в бунке­ емкость 0,80 
суток бестарно  бестарно хопры ленточными pax или бункера 

скребковыми силосах различная винтовыми в зависи­ 
конвейерами мости от нориями постунле­ ния ‚сроков 

хранения 

2.Склад сырья 
2.1.Спиртован­ 3 бестарное, б/т спец­ эл. насос штабель бестар­ 700 кг в стацио­ 0,50 сборники нержавею­ 

ные соки,  меся­ бочки де­ бочка авто­ тележка ТГ в 2 яру­ ное в нарных ем­ щие н эмвяирован­ 
морсы ца ревяниме, 1002 транс­ тележка ТГВ са емкостях KOCTAX или ные вертикалького металли­ пакет. порт эл. тележка. или паке­ итабель в к горизонтаЛьного 

ческие 100л 26 эл.погрузчик ты в 4 яруса типа (специальные) 
К более 4 яруса кг 



2.2­Спирто­ 
ванные 
настои 

2.3.Мускатный 
орех ‚кар­ 
дамон 
гвоздика, 
кофе и др. 

2.4.Уксусная 
кислота 

3 ме­ 
crue 

3 ме­ 

бочки дерев. 
eu. 50 ТОбл 

картонный 
яшик 20­ЗОкг 

токи из 
мешковины 

пакет 24 sm. 

Бочка 100л 
пакет 2 боч. УД 
ЯЩИК 

пакет 
60 ящиков 

ЯЩИК 
пакет 
4­8 ящиков 

банка 
пакет 
[2 банок 

мешок 

эл.насос 
тележка ТГ, ТГВ 
эл.псгрузчик 

см.аналог 
выше 

тележка ТГ 
тележка ТГВ 

эл. тележка 
эл.погрузчик 

штабель 
BR яруса 

штабель 
в © яруса 

3 рядов 

навалом доем 

бестарное 
в емкостях 
или пакеты 
в 4 яруса 

пакеты в 
2 яруса 

720 

[000 

[000 

в стационар. 

ях ИЛИ 
ШТ. eB СА $00кг/ УСО 50 

­“­ 0,50 
800 кг 

1200 0,50 

1200 0,5 

1200 0,65 

0,5 

1500 0,65 

0,5 

SS 



ее ь­­­ 

2.8. Натрий 

ГОСТ 2156­76 

3. Вспомогательные 
материалы 

3.1. Уголь актив­ 
ный БАУ­А 
ГОСТ 6217­74" 

22. ор, 

3.3. боль пова­ 

3 1 4 

бумажные мешки меток 
М 40­50 кг 

4­5­ти слойные мешок 
мешки бумажные 
по 25 кг 

полиэтилено­ мешок 
вые мешки 
ГОСТ 17811­78 
25­30 кг 

насыпью насыпью 
бестарио бестар­ 

НО 

Helles ручные тележ­ штабель­ 
авто­ ки ТГи ИВ вое 
транс­  зл.погрузчик меток 
порт 

—"­ ручные тележ­ насыпью 
ки ТГ и ТВ 
эл.погрузчик 
или автопо­ 
грузчик с 
ковшом 

штабель­ 
ное 
пакет 

не бЪлее 
ом 

насыпью 

1000 

1000 

1000 

750 

750 

1500 

0,50 

0,50 

0,65 



8.2. Цеха посуды и готовой продукции 

Нормы запаса, условия приема, выдачи и хранения, расчета плотедеР цехов посудн, готовой продукции и экспедиции и площадок 
для хранения посуды, ящиков ‘приведены в табл.28 

Таблица 22 

Наименование !Норма1Вид тары Bay транспортного Число 1Коэф­ Нагруэка на Iu“! Коэффи­ Пропускная способность!У словия уста­ Примечание 
складского  |запа­!и транс­ средства, направле­ часов |!фица­ грузовой площа­!циент |!погрузочно­разгрузоч­ |новкя и расото­1| помещения са |портно_ P 

ние транспортировки! работы !ент ди при укладке: исполь­! ного места, {Fares MexIy ося­1 
I ования! Мамин Де на завод |в цех по­ приему nouep­t в2 93  tnnomagy! DOMINO пакетами {Ha потрузочно­ завода 

цеха 20% \ности яруса яруса |(рас­ ящ.! ма­ с с 
пуску [пере­ четный) Гокно! шин тор­! do­ 

BO3OK час. HOB KOB ро 1c 1 

tof ff Fp 4 99 ­1 1 I 
i 4 1 6 17 Ею! {14 1! 15 t| 16 т’ 

Розлив в 
бутылки 

1. Цех ящик автотран­ конвейер 10­12) 1,3 300 3 4 Х)см.п.3 Общих посуды спорт кру гло­ указаний х.д.тран­ суточно 2 
спорт 

Оборотная 3­х пакет спепиали­ злектро­ 10­12 Т,3 50 752х) 0,59) 64x) 5 4 9 2х) см.п.т,2 —"­ 
посуда суточ­ 30 зиров.аз­ погрузчик 3х) HA — ЯЩИКОВ тотранс­ (конвейер) сы.п.4 —­ 

порт 4x) пакет х.Д.тран­ злектро­ KPYTI0­p,) Емкость Одной 24 спорт погрузчик суточно принята ящика (конвейер) 2 40 60 0,5 6 пакетов 

2. Цех гото­ 8—ми ящик автотран­ конвейер 10­12 
вой про­  суточ­ спорт P 

1,3 300 3 дукции ная х­д.тран­ крутло­—2х) спорт суточно 

пакет специа­ эл.по­ 10­12 I,3 50 75 0,5 4 5 4 9 
из 30 лизир. roy 34HK ящиков автотран­ конвейер 

спорт кран­ 
штабелер 

пакет х.д. эл. по кругло­2х) 
из 24 транс­ грузчик  суточ­ 2 80 60 0,5 ящиков порт конвейер но 

LS 



— — om ee ee — — — — — —— — —_ — ee eee 

3. Склад 
облегченные 
Для бутылок 

оборотная 8­ми пакет автотран­ эл.по­ 50 75 0,65 
посуда С7точ­ из 30 спорт грузчик 

ная ящиков ж.д.тран­ 
спорт 

новая одно мешок х.д. конвейер кругло­2Х) посу да суточ­ — СВЯЗКА транс­ суточно 2 
ная навал порт 

пакет 
(бес­ 
тарный) 
контей­ к.д. эл.по­ хругяо­ 2 2000+ 0,65 для бутылок Hep для  транс­ грузчик  суточно 2200 емк. 0,57 
бутылок порт 
B связ­ 
ках 

ет EN. эл.по­ 
Тиз 30  транс­ грузчик 10­2 Т,3 прибытие В 
ящиков порт 
(после (авто­ 50 75 0,65 
пере­ транс­ 
кладки порт) 
B ящики 
HOBOS 
nocy mH) 

2) бес­ "— “­ I0­I2 м 3300 0,65 4 5 4 3 тарный бут. 
пакет 

4. Площадка 5­ти SCOR ввтотран­ автопо­ BA уклад. 0,8 
под наве­ су TOT спорт грузчик Том? 
сом для ная ж.д.тран­ автотран­ 500ящ. хранения спорт спорт с 

прицепом 
5. Склад 15­30­тя пакет at te 

cy TOF KOM— 
коробов ная плехт 
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Общие указания к расчету цехов посудн a yoronot продукции (к 1.8.2)" 

I. Двухьярусная укладка применяется для деревянных ящиков 
(высота пакета в 4 ряда ятиков), З­ярусная для пластмассовых 
ящиков (высота пакета в 4­5 рядов ящиков в зависимости от типа 
погрузчиков). 

2. На поддоне 1000х1200 мм следует принимать в I ряду 
6 ящиков, на поддоне 800х1200 мм 4 ящика. 

Рекомендуемне типы тары: 
ящик дощатый ГОСТ 18575­81* 
ящик полимерный ОСТ 10­16­86 
поддоны плоские ГОСТ 9078­84 типа 2104 1Т000х1200 мм 

800xI200 мм 

3. Продолжительность разгрузки х.д.вагонов принимается в 
соответствии с нормами простоя х.д.вагонов. 

4. Расчетный коэффициент использования площади обязатель­ 
но уточняется графической раскладкой штабелей пакетов, прохо­ 
дов, проездов, складского оборудования. 

5. При приеме и отпуске пакетами отметку пола цехов посу­ 
дн и готовой продукции следует принимать 0.00 или +Г.2 
и в зависимости от местных условий. При ящичном приеме и от­ 
пуске рекомендуется отметка +1,2 м. 
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8.3. Общие указания к условиям приема, хранения, 
транспортировки снрья, нормы запаса и 
расчета складских помещений предприятий 

8.3.Т. При определении площади складского помещения следу­ 
ет учитывать: 

а) грузовую площадь, занятую хранением грузов в штабелях 
или стеллажах; 

6) площадь, занимаемую проездами и проходами между штабе­ 
лями или стеллажами с учетом расстояния от стен и дверей; 

в) площадь, занимаемую складским пакетирующим или другим 
технологическим оборудованием, размещаемым в складе; 

г) высоту укладки складируемой транспортно­складской еди­ 
нипн (TCE) при штабельном хранении. 

Высота укладки определяется требованиями эфЪективного ис­ 
пользования высоты складских помещений и безопасной их эксплу­ 
атации, исходя из условий высоты складов, габаритов ТОВ, со­ 
хранности груза и прочности тары, применяемого подъемно­транс­ портного обо ования, устойчивости штабелей и рациональной организации „работ и т.д. 

При применении пакетов высота укладки рекомендуется: 

для деревянных ящиков 2 яруса, 
для полимерных ящяков 3 яруса. 

Для обеспечения надежности следует применять различные 
BWW закрепления груза на поддонах (стропы, обвязка, скрепле­ 
ние скобами и т.п.). 

При применении металлической тарн­оборудованяя высота укладки определяется конструкцией, ее допускаемой нагрузкой, 
удобством и безопасностью эксплуатации. 

8.3.2. Расчетный коэффициент использования площади скла­ 
дов уточняется обязательной графической раскладкой штабелей 
(стеллажей), нанесением проездов и проходов. 

8.3.3. При проектировании цехов посуды и готовой продук­ 
ции при работе с пакетами или с зарой­оборудованием отметки 
полов цехов принимать 0.000 или Т. в зависимости от ориен­ 
тацик основных грузопотоков: на железную дорогу или автотран­ 
спорт, наличия подвижного состава транспорта и условий работы 
по приему и отгрузке. 
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8.3.4. При проектировании новых предприятий при расчете 
площадей следует учитывать возможность дальнейшего расширения 
и увеличения мощностя предприятия. 

8.3.5. При проведении реконструкций действующих предприя­ 
THR все отклонения от нормативных запасов и складских площадей 
должны определяться заданием на проектирование или согласовн­ 
ваться специальным документом. 

8.3.6. Порядок обращения универсальных и специализирован­ 
ных многооборотных средств пакетирования установлен "Положени­ 
ем о порядке обращения многооборотных средств пакетирования в 
народном хозяйстве", утвержденным постановлением Госснаба СССР 
и Госарбитраха СССР 14.02.80r. № II/I. 

8.3.7. Условия приемки грузов, доставляемых в таре­обору­ 
довании, устанавливаются "Инструкцией об особенностях приемки 
товаров народного потребления саоставляемнх в таре­оборудова­ 
нии", утвержденной Минторгом ССР, Центросоюзом и Государст­ 
венным арбитражем при СМ CCCP 29.06.82 072­75. 

Общие указания для расчета условий 
отгрузки и приема зов с железно­ 
дорожного и автомобильного транспорта 

8.3.8. Количество подаваемых вагонов и автомашин определя­ 
ется по среднесуточному грузообороту, с учетом коэффипиентов 
неравномерности поступления и отправки грузов. 

8.3.9. При определении протяженности погрузочно­разгрузоч­ 
ных фронтов и грузовых платформ для железнодорохного к автомо­ 
бального транспорта необходимо исходить из количества вагонов 
и автомашин, которые могут быть одновременно поданы к платфор­ 
ме под погрузку и разгрузку. 

8.3.10. Погрузочно­разгрузочный фронт для железной дороги 
определяется расчетным путем, исходя из количества вагонов, 
способа механизации, условий работы, но с учетом обработки не 
менее одного четырехосного вагона грузоподъемностью 62 т. 

8.3.1Т. Погрузочно­разгрузочный фронт для автотранспорта 
определяется расчетно­графическим путем с учетом количества 
автомашин, способа механизации, схемн установки машин на гру­ 
зовом фронте к условий работы. 

8.3.12. Расчет количества подъемно­транспортеого оборуло­ 
вания, необходимого для погрузки­выгрузки хелезнодорохных ва­ 
гонов, производится в соответствии со сроками погрузки­выгруз­ 
кя грузов, "Устава хелезных дорог" и количеством вагонов, на­ 
ходящихся под разгрузкой и погрузкой одновременно. 
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8.3.13. Расчет количества подъемно­транспортного оборудо­ 
вания, необходимого для погрузки­вызгрузки автотранспорта, 
производится исходя из максимально суточных объемов грузопере­ 
работки. Системы обслуживания, работающие транзитом с внысоко­ 
производительных упаковывания на погрузку­вызгрузку 
автотранспорта, рекомендуется рассчитывать, исходя из номи­ 
нальной производительности данных линий. 

8.3.14. Средняя вместимость крытого четирехосното желез­ 
нодорожного вагона грузоподъемностью 62 т 64+65 тыс.дбут. в 
связках, 27 пакетов на поддоне 1000х1200, 29 пакетов на поддо­ 
не 800xt200, 1200 ящиков с бутылками и 1500 пустых ящиков. 

8.3.15. Вместимость автомобилей определяется, исходя из 
типа подвихного состава, способов укладки связок, ящиков, па­ 
кетов, размеров кузова, грузоподъемности и т.д. 

Средняя вместимость специализированного автомобиля для 
перевозки пакетов указана в табл.23. 

Таблица 23 

1 Автомобиль­пакетовоз 
Техническая T гон Ц ицен TOH характеристика G8 шасси! АСС “wp 

Г типа 
31­130) 

I 2 3 

Грузоподъемность, кг 3500) 9000 

Грузоподъемность в пакетах 
на плоских HOMTOHAX размером 
в плане; 800х1200 мм 

1000х1200 мы 
а) для стеклотары 6 10 
6) для ротовой продукции 436 IO 
Грузоподъемность в (TOC) 
таре­оборудовании 
а) для стеклотары I2+14 
6) для готовой продукции 10+12 

x) средняя зоподъемность ГАЗ­5ЗА с учетом последних 
мо 
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8.3.16. Организации и предприятия торговли и общественно­ 
TO питания обязаны возвращать поставщику бутылкя, баллоны, ящи­ 
БИ И бочки. 

8.3.17. Объем BOSEP та TADH из­под водок я ликеро­водоч­ 
ных изделий поставщику 

'Город­ !Торгоруе органя­!У сред­! Тара кие ЗАЦИИ и предпри ненный! 
\торго­ 1ятия потреби­  |шока­ 
вые и  |тельской коопе­ !затель! 
другие |рации, торговые 

]орга­ \!и другие органи­! 
fHusa­  'зации и предпри­! 
ции и 806s ATMA, находящиеся! 1 
предпри­!в сельской мест­! 1 

Тятия ности 1 
I 1 2 3 14! 

Бутылка 9% 92 94=) 
для 
ликеро­ 

BORO 
ных 
изделий 

Ящики 100 100 100 

не менее) приведен в табл. 24. 

Таблица 24 

Примечание 

5 

Согласно "Инструкции 
о порядке сдачи (воз­ 
врата) тары из­под 
вина, ликеро­водочных 
изделий, минеральной 
воды, пива и безалко­ 
тольных напитков 

Приложение к "Особым 
условиям поставки ви­ 
на, ликеро­водочных 
изделий, минеральных 
вод, пива и безалко­ 
гольных напитков" 

усредненный показа­ 
тель рекомендуется ис­ 
пользовать при отсут­ 
ствии конкретных дан­ 
ных 06 условиях по­ 
ставки и для ориенти­ 
ровочных расчетов, 
для ТЭР, проектов и 
т.п. 
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8.3.18. Определение потребности в новой стеклотаре 
приведено в табл.25. 

Таблица 25 

Накменование Потери в Примечание 

I 2 

Потери в произ­ Нормативы потерь Gy THOR 
водстве приведены в табл.2 

минимальные 2,4 без учета специальных 
операций кислотной мойки, 
пакетирования и др. 

максимальные 3,9 с учетом специальных 
операций 

усредненные 2,5 для ориентировочных 
расчетов 

Оседание у 
населения 

минимальное 4 без иногородней отгрузки 

максимальное 8 с иногородней отгрузкой 
усредненное 6 для ориентировочных 

расчетов 

Общий усредненный показатель 7,5 —­ 

Данные таблицы используются для расчета потребности заво­ 
дов B НОВОЙ ПОСуде, исходя из условий производства (характера 
подработки стеклотарн, ассортимента тары и продукции, тепловой 
обработки и т.д.), а также условий отгрузки готовой продукции. 
Оборачиваемость ящиков принимать в зависимости от радиуса до­ 
ставки. 
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8.3.19. текоменлуемие способы раскладки на плоских под­ 
донах приведены в та 

Таблица 26 

Tan и Вид Номер Кол­во ЯШиков, пт. Приме­ 
габариты ящика ящика по —1 чание полдонов |8 плане зсоте Всего 

I 2 3 § 4 5 6 7 

2104 
I000xI200 деревянный х I;2; 6 4(5)=  24(30)* )Хдля 

I8575­8I™ 335 ящика №5 

полимерный 24 ;36 для СТ 686 
1;3;4 64977 4(5) (30445) ящика #4 

Xo обвяз­ 
Kok ЯЩИКОВ 

2104 еревянный 
800х1200 “ТОСТ х 1:2; 4 4(5)*  16(20)Х для 

I8575­8I* 3;5 ящика #5 

полимерный 
OCT 13334 6 4(5)  24(30) для 
10­16­86 ящика h 4 

212 еревянчый 

850х1000 x 1:2; 4 4(5)* 16(20)* для 
I8575­81* 3;5 ящика №5 

полимерный 
OCT 13334 6 4(5) 24(30) для 
10­16­86 ящика №4 

TOC­I­0,5 10х8=80 3 240 стоя с 
прокладкой 



66 

Раздел 9. НОРМЫ РАЗМЕЩЕНИЯ ОБОРУДОВАНИЯ 

9.Т. Все технологическое оборудование должно размещаться 
и устанавливаться с учетом соблюдения последовательности, пре­ 
дусмотренной технологической схемой. 

9.2. Для удобства обслухивания оборудования, соблюдения 
требований пожарной безопасности и санитарных норм в процессе 
эксплуатации, а такхе производства строительно­монтажных ра­ 
бот принимаются следующие нормы его размещения, приведенные в 
табл.ст. 

Таблица 27 

Наименование Расстояние (м, не менее) !Спепиальные 
 борудования от стены! между цент­ требования 

до аппа­; оборудо­, ральный, 
рата ванием проход 1 

2 3 f 4 1 5 I 

Склад соков, насто­ 
ев, морсов, аромат­ 
ных спиртов и т.д. 0,5+0,8 0,25 1,5­2,0 
Цеха производства 
водки и ликеро­во­ 
хочных изделий 0,5+0,8 0,25 2,0­2,5 
Оборудование и ар­ Стационарные 
матура, часто о площадки с 
хиваемне, располохен­ ограждением 

ные на высоте более и лестницами 
KM 9 

9.3. Площадки, расположенные на высоте 0,5 м от пола, пе­ 
реходные мостики и лестницы к ним, должны иметь ограждение пе­ 
рилами высотой не менее I,0M, сплошную запивку снизу бортом 
BHCOTOH не менее 0,15 ы. 

9.4. Лестницы выполняются шириной не менее 0,7 м, при пе­ 
реносе тяжестей не менее I м. Уклон лестниц не более 45°, 

доступа к редко обслухиваемому оборудованию допускаются 
хестницы с уклоном или стремянки. 

ину проходов к одиночным рабочим местам следует при­ 
нямать He менее 0,7 м. 
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9.5. Размеры магистральных проездов между штабелями и ра­ 
бочих проездов для работы электропогрузчиков с поддонами 
1000 и 1200 мм определяют радиусы поворота по наружному га­ 
бариту применяемых погрузчиков и штабелеров в зависимости от 
принятой схемы механизации (см.табл.28). 

Таблица 28 

Наименование Характеристика транспорт­! Ширина 
транспортных ного M 
устройств ‚ Наиболь­* при по­ по­ 

j man ради­ ;ВороТе ность, WHA, с пово­ на на Hae: ora 4 180° 90° 
I 1 2 1 3 4 Гб 

Электропогрузчикя SpOHTATERUE 0,5 I,0 I,3 3,5 3,0 
I,0 I,2 I,8 4,0 3,5 

—"­ 3,0 I,4 2,2 5,0 4,5 
5,0 I,5 2,5 5,5 4,6 

Электроштабелеры 
напольные с фроя­ 
тальным выдвижным 
грузоподъемником I,0 I,0 I,5 3,0 2,5 
Электропогрузчики 
с боковым выдвих­ 
ным грузоподъемни­ 3,2 I,9 3,1 7,0 
KOM 

Kpany­uraderepy 0,125 0,8 2,0 1,5 
подвесного и ONO 
HOTO типов, ympas­ 0,250 0,85 2,0 1,5 
ляемые с пола 0,5 I,I 2,5 I,5 

—"­ 1,0 I,I 2,5 I,5 
Краны­штабелерн 
подвесного и опор­ 
ного типов с каби­ Т,0 т,9 3,5 3,0 
HOR 
Электротелехки плат­ 
форменные самоходные 3,0 0,8 2,3 5,0 

—"­ 5,0 0,9 2,5 5,5 



— ow ow ee eee eee Tree eee eee ee eee eee 

Электротележки вилоч­ 
ные, самоходные, 
управляемые с пола I,0 0,65 1,15 2,0 2,0 

Примечания: I, Ширина проезда при одностороннем движении 
без разворота напольного транспортного 
устройства должна быть не менее ширины 
этого транспортного устройства, с учетом 
находящегося на нем груза, плюс 0,6 м (но 
не менее Т,3 м). При двухстороннем двихе­ 
нии ширина проезда принимается равной удво­ 

венной ширине транспортного устройства плюс 
9 м. 

2. Проходны для обслуживающего персонала между 
штабелями и стеллахами принимать от 0,8 до 
I,2 м (в зависимости от характера выполняе­ 
мых операций). 

3. Электропогрузчики фронтальные указанной 
грузоподъемности наиболее широко применя­ 
ются в складах. Применение оборудования 
другой грузоподъемности требует соответ­ 
ствурщего изменения величины проездов. 

4. Величинн проездов указаны при работе тран­ 
спортных устройств со стандартными поддо­ 
нами размером Т009хТ200 мм, трузопотьемно­ стью до 1000 кг, а размерами 1200х1600 мм 

грузоподъемностьр до 3000 кг. 
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Раздел 10. МЕХАНИЗАЦИЯ ТЕХНОЛОГИЧЕСКИХ ПРОЦЕССОВ, 
ПОТРУ ЗОЧНО­РАЗГРУ ЗОЧНЫХ, ТРАНСПОРТНЫХ 
И СКЛАДСКИХ (ПРТС) РАБОТ 

ТО.Т., Для механизации комплекса операций технологического 
процесса упаковывания (розлива) водок и ликеро­водочных изделий 
В бутылки: мойки бутылок, инспекции вымнтых бутылок, розлива, 
укупорки, этикетирования бутылок, мехмашинного транспортирова­ 
ния бутылок, используются линии розлива. 

10.2. Для механизации комплекса операций технологического 
процесса укладки бутылок в тару и ее пакетирования, в TOM чис­ 
ле укладки бутылок в яшики или контейнеры, укладки ящиков на 
поддоны, следует применять специальные машины и механизмы. 

10.3. Для механизации ПРТС работ должны применяться укла­ 
дочные, пакетоформирующие (пакеторасформирующие), упаковочные 
и пакетообвязочнные машины и установки на конечных операциях 
технологического процесса производства продукции, отгрухаемой 
в таре­оборудовании (контейнерах) и в пакетированном виде. 

10.4. Разрабатываемые в проектах схемы механизации погру­ 
зочно­разгрузочных, транспортных и складских работ со стекло­ 
тарой и готовой продукцией, ящиками и другими вспомогательными 
материалами должны обеспечивать: 

максимальный уровень механизации ПРТС работ на основных 
грузопотоках тары и готовой продуЕции; 

прямоточное направление основных грузопотоков тарн и гото­ 
вой продукции; 

пакет­поддонный и контейнерный методы работы внутри пехов 
посуды и готовой продукций и т.д.; 

пакет­поддонный и контейнерный (в таре­оборудовании) ме­ 
тод приема посудн и отпуска готовой продукции; 

рациональное использование емкости складских помещений; 
мяксимальную механизацию вспомогательных операций. 

10.5. Выбор подъемно­транспортного, складского, погрузочно­ 
разгрузочного оборудования, серЕёно изготавливаемого комплектной 
поставки, производится на основании расчетов, объемно­планиро­ 
вочных решений и принятой, в результате сравнения вариантов, 
схемы механизации, 

10.6. Расчет потребности в подъемно­транспортном, склад­ 
ском оборудовании и средствах механизации ПРТС работ необходя­ 
мо производить, исходя из максимально суточных объемов грузо­ 
переработки. 
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Системы обслуживания (CO) ПРТС работ высокопроизводитель­ 
ных линий рекомендуется рассчитывать, исходя из номинальной 
производительности установленных линий. 

При разработке схем механизации следует руководствовать­ 
ся "Полохением о порядке обращения многооборотных средств па­ 
кетирования в народном хозяйстве" и "Инструкцией об особеннос­ 
TAX приемки товаров народного потребления, доставляемых в та­ 
ре­оборудовании". 

10.7. Средства механизации, рекомендуемые для транспорт­ 
ных операций по перемещению грузов, приведены в табл.29. 

Таблица 29 

Вяд транспортируемого 
груза ИЛА 
транспортировки 

т 

Рекомендуемые средства 
механизации и оборудование 

2 
cam 
com 

Сырье 
Вспомогательные материалы Средства непрерывного транспорта 
в тарно­штучной упаковке включают различные вилы конвейе­ ров (ленточные, цепные и т.д.) 

Средства напольного транспорта 
включают злектропогрузчикя, 
электроштабелерн, электротелех­ 
ки и тягачи 

Средства подвесного транспорта 
включают тали, краны, краны­ 
нтабелерн и др. 

Средства мехэтажного транспорта 
включают подъемники, грузовне 
лифты и др. 
Средства малой механизации вклю­ 
want ручные тележки, вилочные 
тележки с гидравлическим подъЁ­ 
МОМ вил, захваты и др.механизмны 

Тара (бутылки, ящики), Средства непрерывного транспорта 
готовая продукция вкЛЮЧают системы бутылочных и 
(в бутылках и ящиках) ящичных конвейеров, входящих в 

состав отделки бутылок с учетом 
дополнительных конвейеров, роль­ 
ганговые транспортеры для 
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Тара­оборудование, Средства мехэтахного транспорта 
контейнеры и пакетн включают элеваторы, подъемники, 
с бутылками и наклонные конвейеры, грузовые лифты 
готовой продукцией и др. 

Средства напольного транспорта вклю­ 
чают фронтальный электропогрузчик с 
вилочным захватом, погрузчик с боко­ 
вой обработкой груза, электроштабелер 

Средства подвесного транспорта вклю­ 
чают тали, краны, кранн­штабелерны, 
подвеснне конвейера 

Специализированный автотранспорт 
(пакетовозн и контейнеровозн): с 6o­ 
ковой загрузкой, с торцевой загруз­ 
кой, с роликовым полом, грузоподъем­ 
ным бортом и т.д. 

10.8. С целью увеличения производительности труда и систем 
обслухивания механизации ПРТС работ, сокрашения простоев транс­ 
порта под погрузкой (разгрузкой) и потерь тары и готовой про­ 

кции, а такхе для комплексного решения вопросов механизации 
работ в системе индустриального товародвикения, рекоменду­ 

ется применять укрупненные транспортно­складские единицы (TCE 
тара оборудование, специальные контейнеры и пакеты на плоских 

поддонах. 

10.9. Пакетирование грузов должно производиться в соответ­ 
ствии с требованиями 

ГОСТ 23285­78 "Пакеты на плоских поддонах. Пищевые 
tro "A" продукты и стеклянная тара. Технические 

условия". 

Т0.Т0. При разработке тары, средств механизации и проектя­ 
ровании складских помещений необходимо использовать 

ТОСТ 19434­74 "Тара" транспортные средства, складн. 
Типы, основные параметры и размерн". 

ТО.ТТ. Для отапливаемых складских помещений площадью свн­ 
ше 1000 кв.м предусматривается механизированная уборка при по­ 
мощи вакуумно­щеточных подметальных машин. 
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10.12. Уровень механизации должен быть не ниже: 

основного производства 95% 
ПРТС работ 81% 

Расчет уровня механизации ПРТС работ производится исходя 
из максимально суточных объемов грузопереработки по формуле: 

м 10 УмпРТС д, 
где: AL объем механизированных ПРТС работ, 

Ар­ объем ручных ПРТС работ 

(В.Р.Бурсиан, Н.А.Левачев. Механизация погрузочно­разгрузочных 
работ в пищевой промышленности. М., 1971г. 
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Раздел ТТ. ПОДСОБНО­ВСПОМОГАТЕЛЬНЫЕ 
ПРОИЗВОДСТВА И ПОМЕЩЕНИЯ 

Подсобно­вспомогательные службы поедставлены ремонтно­ 
механическими мастерскими, зарядной электропогрузчиков, ма­ 
териальным складом, отделевием приема и регенерации щелочи, 
отделением умягчения воды и станцией нейтралязации щелочных 
стоков. 

В случае необходимости в число вспомогательных слухб 
могут входить прачечные, автогаражи для заводского автотран­ 
спорта, склады ГСМ и т.п. 

Ремонтно­механические мастерские 

П.Т. Ремонтно­механические мастерские предназначены для 
обслуживания производственных подразделений, расположенных на 
промплощадке. В механических мастерских выполняются работы по 
изготовлению мелкосерхйных запасных деталей оборудования и 
ремонтные работы по инженерному обеспечению предприятия. 

П.2. Кроме ремонтных мастерских предприятия в основных 
производственных цехах необходимо предусматривать слесарные 
отделения, оснащенные верстаками, настольными станками и стел­ 
лахами. 

11.3. Набор подразделений ремонтно­механических мастер­ 
ских и их площади приведены в табл.30. 

Таблица 30 

Площадь помещений в м2 при мощности 
предпонятия _в тыс .дал/год 

Наименование 

1250 500 11000 1 1500 2000 
пп помещений 

1 

Т. Механический цех 54 72 108 144 216 
2. Электросварочное 

отделение 24 2A 36 36 54 
3. Труборемонтное ‚хестя­ 

ницкое отделения 24 36 36 54 
4. ЭЗлектроремонтное отд­е 36 54 

Инструментальная 12 18 
6. Столярная мастерская 18 36 36 54 72 
7. Материальный склад 72 108 144 240 320 
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Отделение приема и регенерации щелочи 

11.4. Отделение предназначено для приготовления, регене­ 
рации и хранения моющих щелочных растворов. 

Для приготовления моющих щелочных растворов используется 
хидкая или твердая концентрированная щелочь. Концентрация мою­ 
щих щелочных растворов составляет 1,5+2,58. 

Регенерация щелочи (моющих щелочных растворов) произво­ 
дится для экономии расхода щелочи (№а0Н) Ha моЁку бутылок и 
соответственно iA уменьшения содержания щелочи в заводских 
сточных водах. Регенерация моющего щелочного раствора произ­ 
водится путем фильтрации его на гравийном фильтре, отстаива­ 
ния и доведения до рабочей концентрация добавлением концент­ 
рированной щелочи. 

Отделение умягчения воды (водоподготовка) 

1.5. Водоподготовка (приготовление умягченной Bony) для 
мОйЕн бутылок в бутынломоечных машинах является необходимой 
операцией при жесткости воды свяше 3,5 мг/л. При этом улучшает­ 
ся качество моЁки посуды и предупреждается выпадение накипи в 
бутыломоечных машинах, что значительно увеличивает мехремонт­ 
НЫЕ период. 

Умягчение воды производится при помощи натрий­катионито­ 
вых фильтров или водород­катионитовых. Отделения умягчения 
BOTH обычно объединяются в одном помещении с приемом и реге­ 
нерацией щелочи. 

Станция нейтрализации щелочных стоков 

11.6. Станция нейтрализации щелочинх стоков обеспечивает 
экологическую защиту окрухающей средн от стоков бутыломоечных 
машин, регенерации щелочи и отработанного электролита в заряд­ 
HOH злектропогрузчиков. 

стоков производится методом раз­ 
бавления стоков, имеющих щелочной характер, в 
большом ранее накопленных стоков, имеющих нейтральный 
характер. При недостаточности простого разбавления произво­ 
дится нейтрализация щелочных стоков с помощью углекислого га­ 
за. Подача углекислоты производится вместе CO скатым воздухом 
Через барбатер, расположенный на дне резерву ара­нейтрализатора. 
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Контроль водородного показателя рН в неётрализуемчх сто­ 
ках производится с помощью рЕ­метров с дистанцеонным управле­ 
нием. При неполной нейтрализации увеличивается подача в воз­ 
душную” магистраль углекислого газа. 

Матеркальный склад 

11.7. Склад предназначен для хранения санитарной и спец­ 
одехдн, хозяйственных и технических материалов, запасных час­ 
тей оборудования. 

В составе материального склада предусматривается кладо­ 
вая дезинфицирующих препаратов, предназначенных для санитар­ 
ной обработки технологического оборудования и инвентаря. 

Способ хранения грузов в материальном складе комбяниро­ 
ванкый напольный и стеллажный. Соедством механизации могут 
слухить напОоЛЬНЫе электроштабелерны и грузовые телехки с гид­ 
равлическим подъемом. 

1.8. Площади материального склада приведенн в табл.30. 

Зарядная станция 

11.9. Зарядная станция предназначена для зарядки тяговых 
батарей напольного аккумуляторного транспорта, использующего­ 
ся для механизации подъемно­транспортных работ. При использо­ 
вании напольного аккумуляторного транспорта с разными тяговн­ 
ми батареями (щелочными и кислотными) засядка разных видов 
батарей производится раздельно. Число зарядных мест, площади 
отделений, численность персонала зарядных станций определяют­ 
ся в зависимости от расчетного количества машин напольного 
ахкумуляторного транспорта, определяемого по графику работы 
предприятия для периода с максимальной проязводственной про­ 
граммой. 
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Раздел I2. ЗАВОДСКАЯ ЛАБОРАТОРИЯ 

Т2.ТГ. Размер лаборатории (м2) B зависимости от производи­ 
тельности завода приведен в табл.ЗТ. 

Таблица ЗТ 

Название Площадь лаборатории в Mm“ при мощности 
лабораторного завода в декалитрах ликеро­водочных 
помещеняя изделий в сутки 

250 500 1000 11500 2000 
I 2 3 4 5S 6 

Лаборатория (всего 53­55 80­82 120­Т2А 180­200 190­200 

Аналитическая 
лаборатория 20­22 30 50 60 60 

Весовая 6 6 6 9 9 

Помещение для прибо­ 
ров и проведения фи­ 
зико­химических из­ 
мерений 14­16 I0­I2 14­16 18­20 18­20 
Помещение для хране­ 
ния реантивов *P 8 IO 20 30 40 

Кабинет заведующего даборатарией 10 0 12 м 14 

Подсобные помещения 20 20 20 20 20 

Сырьевая лаборатория I5 20 30 40 40 

Примечания: I, Jima текущего контроля за качеством сырья 
рекомендуется предусматривать экспресс­ла­ 
боратории WIA учитнвать увеличение площади 
основных производственных лабораторий на 
количество добавляемых лаборантов. 

2. Помещения лаборатории располагаются в основ­ 
НОМ производственном коопусе, HO возмодности 
в отдалении от венткамер и до.помещений с 
вибрирующим оборудованием. 



Раздел 13. НОРМЫ РАСХОДА ЭНЕРГОРЕСУРСОВ 

13.Т. Основными данными для определения нормы расхода энерго­ 
ресурсов являются регламент техкологического процесса и 
производственная программа. 

В разделе даны ориентировочные расходы энергоресурсов, 
которые уточняются в каждом конкретном случае в зависимости 
от: 

ассортимента продукции, 
технологических схемы производства водок и ликеро­ 
водочных изделий, 

типа к количества моечно­розлевных линий. 

13.2. Расход скатого воздуха на 1000 дал водок и ликеро­ 
водочных изделий. 

I. Производство водок и ликеро­ 
водочных изделий 
Сжатый воздух Р 0,3 0,4 МПа 0,72 м3 

2. ния розлива водки Р 0,6 Ма — 300:400 м3 

3. Нейтрализация щелочных 
стоков Р 0,1 МПа 8: Пыз 

13.3. Расход диоксида углерода на 1000 дал водок и ликеро­ 
водочных изделий. 

I. Нейтрализация щелочных стоков P=0,I Ма 0,3+0,4 кг 
13.4. Нормы расхода пара, водн и элентроэнергии на техноло­ 

га и моечно­розливные линии приведены в таблицах 
e 



Расход пара на технологические цели 

Наименование 
потребителей 

1 

2 

Производство водок и ликеро­ 
водочных изделий 
Пар Р 0,3 МПа 

Пар Р 0,07 МПа 

Линии розлива водки 
Пер Р =0,3­0,4 МПа 

Т. 3000 бут/ч; разогрев 
режим 

2. 6000 бут/ч; разогрев 
режим 

12000 бут/ч; разогрев 
режим 

140 
950 

5 

540 

— wn 
Таблица 32 

6 7 

Производительность завода, тыс.дал в год 

— о ee —— 

Примечание 
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Линии розлива водки и ликеро­ 
водочных изделий 

I. 1500 бут/ч разогрев хг/ч 160 
режим 80 “ 

2. 3000 бут/ч разогрев (2x) 500 250 
режим 250 125 

3. 6000 бут/ч разогрев ” 540 540 540 1080(2л.) 
режим 270 270 270 540 

4. 12000 бут/ч разогрев 900 900 
режим 450 450 

Подсобно­вспомогательные 
службы 2%4 часа 
Пар 0,3 МПа 55(2ч) 55(2ч) 55(3ч) 55(3ч) 55(49) в сутки 

Итого (розлив водки) кг/ч 610 1225 2375 3355 4325 
Итого (ро водки и кг/ч 1465 3235 3730 4335 
л.в.иаделий 



Расход воды на технологические цели 

ee ee me 

Производительность завода 
С. 

ыы Наименование 

Ед. 250 500 1000 изм. 1 ее 
te час 1S cyt. |в час tp сут.!в час сут. 

т! 2 авг 
4. Производство водки 

и ликеро­водочных 
изде; 

Вола питьевая мЗ 3,0 15,0 6,0 30 12,0 60 

Вода технич. 
(мойка полов) —"­ 0,5 0,5 Т,0 I,0 2,0 2,0 

3. Линки розлива 
BOLEZ 

I.3006yr/4 
Воха 77/8 вая —"­ 3,5 31,5 

2.6000 бут/ч.­"­ 6,5 58 13 II? 

3.12000 бут/ч wn р 

4. Линии розлива 
водки и ликеро­ 
эодочных изделий 
1.1500 бут/ч —"­ Т,5 13,0 

Вода питьевая 

1500 
Ip час Is сут. 

Гц 

18,0 90 

3,0 3,0 

6,5 58,0 
12,5 112 

Таблица 33 

[pa 
2000 

|В час |в сут. 

Г 
„нь 

12 13 

24 120 ся 
Os 

13 TI7(2n) 

12,5 112 
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2. 3200 бут/ч., 
Воде ­итьевая 

3. 6000 бут/ч.,­—"­ 

4. 12000 бут/ч.,­"­ 

Щелочное отде­ 
леняе —"­ 

Мо7та оборудования 

7. Мо?ка полов 
(воха техническая) 

Лаборатория 
(вода питьевая) 

Итого. (розлив 
води) 

Итого (розлив 
водки и л.в.изде­ 
лий) 

103,3 

16,3 

46,7 

47,2 

201 ,0 

12,5 

18,0 

64,3 

67,8 

31,0 
58,0 

112,0 

6,5 

18,0 

Т, В 

290,3 

321,3 

80,7 

80,7 

384,2 

384,2 

Ig 



Расход эдектрознергии на технологические нужды 

Производство водок и ликеро­ 
зодачных изделий 

на 1000 дал 

Линии розлива водки 
(потребляемая мощность) 
Т. 3000 бут/ч 
2. 6000 бут/ч 
3. 12000 бут/ч 

Линии розлива водки и ликеро­ 
водочных изделий 

Т. 1500 бут/ч 
2. 3000 бут/ч 
3. 6000 бут/ч 
4. 12000 бут/ч 

Таблица 34 

Производительность завода, тыс.дал в Tol’ 

500 

Los... 
55 

OR 

1000 1500 
oe ms ‚_— 

6 it 
75 

70 

7 

85 

80 

1 

ene woe 

2000 1 

Примечание 

ee д re 

в 

92 

88 
242 дня в 
одну смену 
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Подсобно­вспомогательные 
службы 

Щелочное отделение 

Мехмастерокие 

Станция нейтрализации 
щелочных стоков 

Зарядная станция. 

I. Ециновременная зарядка 
эл.погрузчиков 

Лаборатория КВТ 

18,0 

0,0 15,0 [8 ‚0 

2 часа в 
сутки 

4 часа в 
сут. 

8 час. в 
сутки 

2ач в сутки 
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Раздел 14. ОСНОВНЫЕ ТРЕБОВАНИЯ К СПЕЦИАЛЬНЫМ 
РАБОТАМ 

14.1. Автоматизация технологических процессов. 

Спиртохранилицще. 

14.Т.Т. При проектировании автоматизации спиртохранилища сле­ 
дует предусматривать: 

а) контроль и сигнализацию верхнего уровня спирта в 
резервуарах с блокировкой работы подающих насосов; 

6) контроль давления в напорных патрубках насосов; 
в) контроль концентрации паров спирта в воздухе поме­ 

щений с сигнализацией ее предельного значения и 
включением аварийной вентиляции; 

Г) включение резервного вентилятора при аварийной 
остановке рабочего. 

Водочный цех 

14.1.2. При проектировании автоматизации производства, фильтра­ 
ции и хранения водки следует предусматривать: 

а) контроль температуры в угольных колоннах; 

6) контроль давления в напорных патрубках насосов и 
в угольных колоннах; 

в) контроль и сигнализацию предельных уровней в резер­ 
вуарах сортировки и водки с блокировкой работы по­ 
дающих насосов; 

т) блокировку работы мешалок при открывании смотровых 
люков. 

Ликеро­водочный цех 

14.1.3. При проектировании автоматизации процесса варки сиропа 
и­предкупахного отделения следует предусматривать: 

а) контроль и стабилизацию температуры в сироповарочном 
котле; 

6) контроль и сигнализацию верхнего уровня в напорных 
резервуарах с блокировкой работы подающих насосов. 



Моечно­розливное производство 

14.1.4. При проектировании автоматизации процесса регенерации 
щелочи и нейтрализации сточных вод углекислым газом 
следует предусматривать: 

а) контроль и сигнализацию верхнего уровня в аппара­ 
тах и резервуарах с блокировкой подающих насосов; 

6) контроль величины рН щелочных стоков в усредни­ 
теле 

в) контроль давления в напорных патрубках насосов. 

14.1.5. При проектировании автоматизации моечно­розливных 
кроме комплектно­поставляемых технических средств 

следует предусматривать учет тары и готовой продукции. 

Комплекс технических средств автоматизации 

14.Т.6. При решении вопроса о выборе типа, принципа преобра­ 
зования информации, состава и комплектности техничес­ 
ких средств автоматизации следует руководствоваться 
соображениями: 

надехности и достаточной точности; 
работоспособности в конкретных условиях; 

удобства обслуживания и эксплуатации; экономической 
целесообразности; 

Немаловажным является учет реального состояния оте­ 
чественного рынка предложений приборной продукции на 
период комплектации проектируемого объекта и финансо­ 
вых возможностей заказчика в приобретении средств 
автоматизации за рубехом. 

Метрологическая слухба 

14.1.7. При проектировании заводов и цехов ликеро­водочного 
производства следует предусматривать организацию на 
предприятии метрологической службы, которая решает 
комплекс задач по метрологическому обеспечению произ­ 
водства, внедрению нормативно­технической документа­ 
ции и обеспечивает эксплуетацию, внедрение и совер­ 
шенствование систем автоматизации, техническое обслу­ 
кивание, ремонт и поверку средств автоматизации. 

14.1.8. Метрологическая слухба предприятия мохет быть органи­ 
зована в виде центральной лаборатории, лаборатории 
или группы метрологического обеспечения. 



14.1.9, С учетом объема и особенностей производства, коли­ 
чества и номенклатуры средств информации и автомати­ 
запии на основании нормативных документов 
РДТШ8­4­80, РДПТ8­3­84, РДМУТВ­24­85 и РДТО­04­44­ 
­25­9Т могут быть определены штаты и занимаемые ZMH 
площади. Усредненные значения этих величин применя­ 
тельно к параметрическому ряду ликеро­водочных заво­ 
дов (цехов )приведены в табл. 35. 

Таблица 35 

Мощность ликеро­водочных Штаты, 1 Площадя 
заводов (цехов), тыс.дал чел. помещений, 
в ГОД M2 

200 3 30 
500 5 45 

1000 8 7 
1500 то 90 
2000 12 120 

14.1.10. Перечень помещений и их оснащение оборудованием и 

14.2.1. 

14.2.2. 

Та. 2.3. 

приборами предусматривается в соответствии с указа­ 
ниями вышеприведенной нормативной документации. 

14.2. Водоснабжение и канализация 

На нужды ликеро­водочного производства используется 
вода питьевого качества (ГОСТ 2874­82Х), техническая, 
оборотная. 

Качество технической воды и операции на которые она 
используется определяются технологическим заданием. 

При проектировании систем водоснабжения и канализации 
использовать действующие СНиПы. 

Необходимость устройства в цехах системы автоматичес­ 
KOTO пожаротушения определяется в соответствии с 
"Перечнем зданий и помемений предприятий агропромышлен­ 
ного комплекса подлехаших оборудованию автоматической 
пожарной сигнализацией к автоматическими установками 
похаротушения", утверхденным в [990r. Госкомиссией 
совмина СССР по продовольствию и закупкам. 
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14.2.4. Напор в системе производственного водоснабжения сле­ 
дует определить исходя из условий нормальной работн 
технологического оборудования: 

14.2.5. Мойка оборудования осуществляется питьевой водой через 
моющую головку или специальные краны р резиновые шланги. 

14.2.6. В целях сокращения водопотребления и уменьшения сброса 
сточных вод предусматривать максимальное использование 
воды повторно и в обороте. 

14.2.7. В корпусах предусматривать две системы канализации: 
производственную и бытовую. 

14.2.8. Необходимость локальной очистки сточных вод решается 
B каждом конкретном случае. 

14.2.9. Нейтрализация щелочных стоков предусматривается техно­ 
логической частью проекта в зависимости от местных 
условий. 

14.2.ТО0.Состав сточных вод завода принимать по "Укрупненным 
нормам водопотребления и водоотведения для различных 
отраслей промышленности"", ВНИИ Водгео", Москва, 1982г.: 
Взвещенные вещества 20 мг/л 
PH 6,5 (после нейтрализации), 

БИКполн. 55 мг/л. 

14.3. Отопление, вентиляция и теплоснабжение; 
метрологические режимы 

Г4.3.Т. При проектировании систем отопления и вентиляции необ­ 
ходимо руководствозваться: 

СНиП 2.04.05­9Т "Отопление, вентиляция и конди­ 
ционирование". 

ГОСТ 12.1.005­88 “Общие сан.­гигиенические требо­ 
вания к воздуху рабочей зоны", 

и другими действующими нормативными и справочными 
материалами. 

14.3.2. Метеорологические условия и чистоту воздуха в рабочей 
зоне производственных, складских и адм.­бытовых поме­ 
щений следует ехтировать в соответствии с 
п.е.]1+2.Т0 СНиП 2.04.05­9Т. 

I4.3.3. Концентрацию вредных веместв в воздухе рабочей зоны 
производственных помещений следует принимать равной 
ПЛК, установленной ГОСТ 12.1.005­88, а также по дейст­ 
вующим нормативным документам. 



14.3.4. 

14.3.5. 

14.3.6. 

14.3.7. 

14.3.8. 

14.3.9. 
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Концентрапию вредных веществ в приточном воздухе сле­ 
дует проектировать в соответствии с п.2.Г2 СНиП 

Требуемые метеорологические условия в рабочей зоне 
долЕны обеспечиваться в комплексе с организационно­ 
технологическими мероприятиями по уменьшению выделе­ 
ния производственных вредностей при наиболее эконо­ 
мичных технических решениях. 

Количество выделяющихся в помещение производственных 
вредных веществ, тепла и влаги следует принимать по 
данным технологической части проекта или норм техно­ 
логического проектирования. 

При одновременном выделении в помещения вредных веществ, 
тепла и влаги количество приточного воздуха при проек­ 
тировании вентиляции следует принимать большее, полу­ 
ченное из расчетов для каждого вида производственных 
выделений. 

Определять количество воздуха для вентиляции по крат­ 
HOCTAM воздухообмена не допускается, за исключением 
случаев, оговоренных в нормативных документах. 

Системы приточной вентиляции с искусственным побух­ 
дением для производственных помещений, следует совме­ 
щать с воздушным отоплением. 

14.3.Т0.Системы отопления с местными нагревательными приборами 
следует предусматривать однотрубные, горизонтально 
проточные, в многоэтажных зданиях вертикальные. 

14.3.ТТ.Для систем отопления и внутреннего теплоснабжения сле­ 
дует применять в качестве теплоносителя, как правило, 
воду, Другие теплоносители допускается принимать при 
обосновании. 

14.3.12.Системы вентиляции, кондиционирования воздуха и воз­ 
душного отопления следует проектировать в соответст­ 
вии с 1.4.24 4,37 С 2. 405­91, 

14.3.13.Расход наружного воздуха (наружного или смеси нарух­ 
ного и рециркуляционного) следует принимать в соот­ я ОТСТВИЕ р +4.46 СНиП 2.04.05­91. 

14.3.14.Распределение приточного воздуха и удаление воздуха в 
помещениях общественных, адм.­бытовых, производствен­ 
HEX и складских зданий следует проектировать в соот­ 
ветствии с n.4.49 4.60 СНиП 2.04.05­9Т. 



14.3.Т5. 

14.3.15. 

14.3. 17. 

14.3.18. 

14.3.19. 

14.3.20. 

4.3.21. 

14.3.22. 

14.3.23. 

14.3.24. 

14.3.5. 
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Аварийную вентиляцию производственных помещений, в 
которых возможно внезапное поступление больших коли­ 
честв вредных или горючих газов, паров или аэрозолей, 
следует проектировать по требованиям технологической 
части проекта. 

Аварийную вентиляцию следует ектировать в соот­ 
ветствии с 0.4.6] 4.67 СНиП 2.04.05.9Т. 
Воздушные и воздушно­тепловые завесы следует проекти­ 
ровать в соответствии с требованиями технологической 
части праекта и п.4.68+4.0Т СНёП 2.04.05­9Т. 
Оборудование систем вентиляции следует принимать В 
соответствии с п.4.72+4.76 СНЕП 2.04.05­91. 

Размещение оборудования для систем вентиляции следует 
осуществлять в соответствии с п.4.82+4.86 СНиП 

Воздуховоды систем вентиляции, воздушного отопления 
и кондиционирования следует проектировать в соответ­ 
ствии с требованиями п.4.109:4.133 СНиП 2.04.05­9Т. 

Для эвакуации людей в начальной стадии пожара, воз­ 
никшего в одном из помещении категории A,B и В или 
на путях эвакуации людей следует проектировать ава­ 
ринур противодымную вентиляцию (дымоудаление). Дымо­ 
удаление должно проектироваться в соответствии с тре­ 
бованиями п.5.[ +5.18 СНиП 2.04.05­9Т СНиП 2.08.0I­89, 
2.08.02­89, 2.09.04­87. 

Выбросы воздуха в атмосферу из`систем вентиляции сле­ 
дует осуществлять в соответствии с требованиями 
п.7.1+7.7 СНиП 2.04.05.9Т. 

Отопление, вентиляцию и кондиционирование следует 
проектировать, используя тепловые вторичные энергети­ 
ческие ресурсы (BSP). При использовании BSP необхо­ 
димо руководствдаться п.8.1[+8.Т10 СНиП 2.04.05­91, 
рекомендаций ЦНИИПИромзданий и ITM "Сантехпроекта", 
и каталогов заводов­изготовитет ей. 
Объемно­планировочные и конструктивные решения по 
отоплению, вентиляции и кондиционированию предусмат­ 
ривать в соответствии с требованиями п.1О.1+10.7 
Hall 2.04.05­9Т. 

Электроснабжение систем отопления, вентиляции и кон­ 
диционирования следует предусматривать в соответствии 
с требозаниями п.9.1+9.5 СНиП 2.04.05­9Т. 

Уровень автоматизации и контроля систем следует выби­ 
рать в зависимости от технологических требований и 
экономической целесообразности в соответствии с тре­ 
бованиями п.9,6+9.13 СНиП 2.04.05­91. 



14.3.26. 

14.3.27. 

14.3.28. 

Нормируемые уровни тума и вибрации от работы оборудо­ 
вания систем (кроме систем аварийной и противодьмной 
вентиляции) согласно ГОСТ I2.1.003­83x. 

Эфзективность действия систем и снижение капитальных 
и эксплуатационных затрат должны достигаться путем 
максимального использования производственных тепло­ 
выделений, применения совершенного отопительно­венти­ 
ляционного оборудования, рационального применения 
средств автоматизации для контроля и регулирования, 
рационального размещения оборудования сантехсистем 
и коммуникаций. 

В качестве источника теплоснабжения ликеро­водочного 
завода может служить котельная завода или внешние 
источник тепла. Проектирование раздела теплоснао­ 
хения выполнять в соответствии со СНиП 2,04.07­86 и 
СНиП П­35­76. 



14.3.29. Метеорологические условия воздуха в производственных помещениях 
приведены в табл.3 

Таблица 36 

Холодный период года Теплый период года 
Наименование цеха или еее тен отделения температура! относительная |ско­ температура Готноси=  \скорость 

ос влажность, [рость 'тельная (‘движения 
движе­ влажность, м/с, He Г более 

Г мс 
1не бо­ 

лее 
ee nee a eee {­— —­ eee I 

oo. 2 3 4 5 6 7 

I. Спиртохранилище 
B Brenan) 

2. Водочный цех на 4°C выше не более 
расчетной тем­ 75 

2.Т. Сортировочное 18­20 60%, но не пературы на­ 0, 3+0,5 
отделение более 75% 0,2 возду­ 

х 
2.2. Фильтрационное 18­20 —"­ 0,2 AY но не отделение лее 27/31°G 
2.3. Напорное отд. 14­16 не евышает 0,2 

2.4. Orq. BONONOATOTOBER 18­20 60%, но не пре= 0,2 
вышает 75% 

2.5. Отд.сбора брака 14­16 He ревышает 0,2 

ee — 

76 
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Ликеро­водочный цех 

‚Г. Отд.хранения сырья и 
ингредиентов 

Предкупажное отд. 
‚ Купажное отд. 

Сироповарочное отд. 

Отделение настоев и 
ароматных спиртов 

.6. Отд.старения ликеров 

Моечно­розливное произ­ 
водСтво 

‚Г. Цех посуды 

.2. Бутыломоечное отд. 

.3. Цех розлива 

.4. Цех готовой продукции 

.5. Отд.регенерации щелочи 

не превышает 
60% 

не превышает 

Длительно 
превышает 75% 
>60%,но He 

превый. 708 

60%,но не превышает 75% 

0,2 

0,2 

0,2 

0,2 

26 



4.6. Отделекие варки клея 

4.7. Цеховая слесарная 
мастерская 

5. Зарядная эл.погрузчиков 

5.1. Ремонт эл.потрузчиков 

5.2. Электролитная 

5.3. Агрегатная 

5.4. Зарядная 

6. Лаборатория 

3 

60%,HO He 

превышает 
не превышает 
60% 

не превышает 
60% 
60%,HO не пре­ 
вышает 75% 
не превышает 

не превышает 
60% 
не 
6 

езышает 

0,2 

0,2 

0,2 

0,2 

о, т 
0,1 
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Примечания. 

I. Ana pahkonos с температурой наружного воздуха (пара­ 
метры А) 25°C и выше соответственно для категорий работ лег­ 
кой, средней тяхести истякелой температуру на рабочих местах 
следует принимать на 4°C выше, температуры наружного воздуха, 
но не выше указанной в графе 5. 

2. В населенных пунктах с расчетной температурой нарух­ 
ного воздуха I8­C и ние (параметрё А вместо 4°C, указанных 
в графе 5, допускается принимать 

3. Нормативная разность температур между температурой 
рабочих местах и температурой наружного воздуха (параметры A 
4 ила 6°C может быть уреличена при обосновании расчетом по 
m.2.10 СНаП 2.04.03­91. 

4. В населенных пунктах с расчетной температурой Ё °C на 
постоянных и непостоянных рабочих местах в теплый период года 
(параметры А) превышающей: 

а) 28°C на каждый градус разности температур (fA 28°C) следует приним ть скорость движения воздуха на 0,[ м/с, а всего 
не более 0,3 wie выше указанной в графе 

6) 24°C на каждый градус разности температур (/4 ­24°0) допускается принимать относительную влажность воздуха Ha 5 
ниже, указанной в графе 6. 

5. В климатических зонах с высокой относительной влах­ 
HOCTLY воздуха (вблизи морей, озер и др.), а также при приме­ 
нении адиабатной обработки приточного воздуха водой для обес­ 
печения на рабочих местах температур, указанных в графе 5 
допускается принимать относительную влажно сть воздуха на 10% 
выше, полученной по примечанию 46. 

6. Если допустимые нормы невозможно обеспечить по произ­ 
водственным или экономическим условиям, то следует предусмот­ 
реть воздушное душирование или кондиционирование воздуха 
постоянных рабочих мест. 



14.3.30. Допустимые нормы температуры, относительной влажности и 
скорости движения воздуха в обслуживаемой зоне, общественных 
и административно­бытовых помещений приведены в табл. 37 

Таблица 37 
ee Lae ee eee ae ее ee we 

Относительиая влажность Скорость движения, fe) 
года Температура, 4%, не более воздуха, м/с, 

не олее 

I 2 3 4 

Теплый Не более чем на 3°C выше рас­ 65 0,5 
период четной тампературы наружного 

воздуха (параметры A)x 

Холодный и 
переходные 18 22 65 0,2 
Условия 
—. to ee 5 ee le eee eee 

х­ Для общественных и административно­бытовых помещений с постоянным пребыванием людей 
следует принимать температуру Ke брлее 28`С, а для районов с расчетной температурой 
наружного воздуха (параметры A) 25°C и выше не более 33°C. 

4% для общественных и административно­бытовых помещений с пребыванием людей в уличной 
одежде сладует принимать температуру не ниже 14`С. 

108k в районах с расчетной относительной влажностью воздуха более 75% (параметр А) до­ 
пускается принимать влажность до 75%. 

Примечание: Нормы установлены для людей, находящихся в помещении более двух часов непре­ 
рывно. 



I4.3.3I. Рекомендуемые системы вентиляции даны в табл. 38. 
Таблица 38 

основныё Системы вентиляции Наименование цеха  \вредности|_ 
_VMCICMM ВЕНТИЛЯЦИИ ое еее. или отделения зыделяю­ 

'щиеся в № Приточная Аварийная 
помещении Вытяжная Pama eee re eee eee me вентиляция 

1 в холодный и пере­! в теплый период 
"кодный период года 

eee ee eee 

I i 2 4 3 4 ОИ: ee 
I, Спиртохранилище пары Общеобменная из 

спирта верхней и нижней 
Т.Г. Отд.приема и зоны. 

отпуска спирта 

Т.2. Спиртохранилище Работает периоди­ естественная встественная есть 
чески для провет­ 
ривания 

2. `Водочный цех 

2.Г. Сортировочное пары общеобменная из механическая механическая есть отделение спирта верхней и нижней в рабочую зону и естественная 

2.2. Фильтрационное 
отделение 

2.3. Напорное отд. 
(на розлив; на филь­ 
трацию; воды и спирта) 

Зоны 



I 

2.4. Отд. водоподго­ 
TOBKH 

2.5. Отд.сбора брака 

3. Ликеро­водочный 
mex 

3.I. Отд.хранения 
сырья и ингре­ 
диентов 

3.2. Предкупажное 
отд. 

3.3. Купажное отд. 

3.4. Сироповарочное 
отд. 

3.5. Отд.старения 
ликеров 

4. Моечно­розливное 
производство 

4.Г. Цех посуды 

3 

общеобменная из 
верхней зоны 

общеобменная из 
верхней и нижней 
зоны помещения 

механическая 
общеобменная из 
нижней и верхней 
SOHN 

общеобменная из 
нижней и верхней 
30HH 

общеобменная из 
верхней зоны 

общеобменная из 
нижней и верхней 
зоны 

естественная или 
механическая 

механическая в 
рабочую зону 

механическая B 
рабочую зону 

механическая с 
подачей воздуха 
в рабочую зону 

механическая с 
подачей воздуха 
в рабочую зону 

механическая со­ 
средоточенная с 
подачей воздуха в 
верхнюю зону 

механическая: и 
естественная 

механическая и 
естественная 

механическая и 
естественная 

механическая 
и естественная 

ee 

механическая и 
естественная 

механическая с по­ механическвя и 
подачей воздуха в 
рабочую зону 

естественная 

естественная 

естественная 

6 

нет 

есть 

нет 

требуется 

—.М 

HET 



4.2. 

4.3. 

4.4. 

4.5. 

4. 6. 

4.7. 

5. Зарядная электро­ 

Бутыломоечное 
отд. 

Цех розлива 

Цех готовой 
продукции 

Отд.регенерации 
щелочи 

Помещение варки 
клея 

Механические 
мастерские 

погрузчиков 

5.1, Ремонт эл.погруз­ тепло 
YHKOB 

3 

местные отсосы, 
Общеобменная из 
верхней зоны 

общеобменная из 
нижней и верхней 
30HH 

общеобменная из 
нижней и верхней 
30HH 

механическая ‚ обще­ 
обменная из верх­ 
ней зоны. 
Местные отсосы. 

местный отсос. 
Механическая обще­ 
обменная из верх­ 
ней зоны. 

механическая обще­ 
обменная из верх­ 
ней зоны 

механическая обще­ 
обменная из верхней 
зоны. 

Механическая со­ 
средоточенная с 
подачей воздуха 
в верхнюю зону 

механическая с 
подачей воздуха в 
рабочую зону 

механическая с 
подачей воздуха 
в верхнюю зону 

механическая с 
подачей воздуха 
в рабочую зону 

Механическая со­ 
средоточенная в 
верхнюю зону. 

механическая со­­ 
средоточенная в 
верхнюю зону 

механическая со­­ 
средоточенная в 
верхней зоне 

механическая 
естественная 

механическая 
естественная 

механическая 
естественная 

механическая 
естественная 

механическая 
естественная 

механическая 
естественная 

естественная 

нет 

требуется 

нет 

нет 

нет 

нет 

нет 



5.е. Электролитная пары местный отсос. Механическая в механическая и нет 
щелочи из рабочую зону. естественная 
(кислоты) зоны. 

5.3. Агрегатная тепло общеобменная механическая со­ механическая и нет 
верхней зоны с средоточенная в естественная 
рециркуляцией верхнюю зону 

5.4. Зарядная пары Общеобменная из механическая механическая и нет 
елочи верхней и нижней рассредоточенная естественная 
кислоты) зоны в верхнюю зону. 

тепло 
6. Лаборатория Местный отсос. Механическая в механическая и нет 

Общеобменная из рабочую зону естественная 
верхней зоны. 

Примечания: 
I. Для помещений категорий Аи Б, а также производственных помещений, в которых выделяются вредные 

4. 

вещества, следует предусматривать отрицательный дисбаланс воздуха. Расход воздуха обеспече­ 
ния дисбаланса при отсутствии тамбур­шлюза определяется расчетом, но не менее ТОО м3З/час на каж­ 
дую дверь защищаемого помещения. При наличии тамбур­шлюза расход воздуха принимается равным 
расходу ‚подаваемому в тамбур­шлюз. 
Приточный воздух следует направлять так,чтобы воздуха не поступал через зоны с большим загряз­ 
нением в зоны с меньшим загрязнением и не нарушал работы местных отсосов. Приточный воздух сле­ 
дует подавать на постоянные рабочие места, если они находятся у источников вредных выделений. 
Удаление воздуха из помещений следует предусматривать из зон, в которых воздух наиболее загряз­ 
nei. При выделении пыли и аэрозолей удаление воздуха следует предусматривать из нижней зоны. 
Приемные устройства рециркуляционного воздуха следует размещать в рабочей или обслуживаемой зоне 
помещения. 

расчетные воздухообмены в адм.­бытовых помещениях принять по кратностям в соответствии со СНиП 



14.3.32. Системы отопления и отопительные приборы приведены 

п о я ми о кое вене 

в табл.39 

поверхности 
мо а Se. ort я 

wef 
поз. Помещения 

О ООО 
I Общественные и административно­ 

бытовые 

2 Производственные: 
а) категорий A,B и В без выделе­ 

ний пыли и аэрозолей или с 
выделением негорючей пыли 

Таблица 39 

Системы отопления, отопительные приборы, теплоноситель, 
предельные температуры теплоносителя или теплоотдающей 

— 

Водяное с радиаторами, панелями векторами, при темпе­ 
ar ype теплоносителя для систем: 
05°С — однотрубных, 

— двухтрубных и 

Водяное со встроенными в наружные стены перекрытия к полы 
нагревательными элементами по 1.3.16. 
Воздушное. 
Местное (квартирное) водяное с радибторами или конвертора­ 

oc. ми при температуре теплоносителя 
Электрическое или поверхности 95°C по п.п. 2.7 и 3. 

газовое с температурой на теплоотдающей 

Воздушное в соответствии с пунктами 4.10 и 4.1Т, Водяное и 
3.44 и 3.45 паровое в соответствии с пунктами 3. 9 

при температуре теплоносителя воды 1650 3. 19, ‚ пара 130°C. 
Электрическое и газовое для помещений категории В 
складов категории В) при температуре на 
поверхности 1308С по п.п. 2.7 и т 
помещений категорий Аи Б 
во взрывозащищенном исполнении в соответствий температуре на теплоотдающей поверхности 130 
И e eo 

с ПУЭ, 
С по п.п 

8. Электрическое для 
складов категорий Аи B) 

2.7 



т! 2 3 

6) категорий A,B и В с выделением Воздушное в соответствии с пунктами 4.10 и 4.ТТ. Водяное и 
горючей пыли и аэрозолей паровое в соответствии с пунктами 3.9, 3.19, 3,44 и 3.45 

при температуре теплонбсителя: воды Tio? в помещениях 
категории Аи Б, и I30°C в помещениях категории В. 

Электрическое и газовое для помещений категории В (кром складов категории В) при температуре на поверхности 110°С 
по п.п. 2,7 и 3.18. Электрическое ae помещений категорий 
А иБ (кроме складов категорий Аи 5) во взрывозамищенном 
исполнении в соответствий с ПУЭ, при температуре на тепло­ 
отдающей поверхности 110°`С по п.п. 2.7 и 3,18. 

в) категорий Ги Д без выделений Воздушное. 
пыли и аэрозолей Водяное и паровое с ребристыми трубами, радиаторами и кон­ 

векрорами при температуре теплоносителя: воды I50°C, пара 

Водяное со встроенными в наружные стены, перекрытия И ПОЛЫ 
нагревательными элементами и стояками по п. ‚ 
Газовое и электрическое, в том числе с высокотемпературными 
темпами излучателями по п.п. 2.7 и 3,18. 

т) категорий Г и Д с повышенными Воздушное. 
требованиями к чистоте воздуха Водяное с радиаторами (без оребрения), пацелями и гладкими 

трубами при температуре теплоносителя 150`С. 
Водяное со встроенными в наружные стены, перекрытия и полы 
нагревательными элементами по п. 3.16. 

Io! 



2 

д) категорий Г и Д.с выделением 
негорючих плыли и аэрозолей 

е) категорий Г и Д с выделением 
горючих пыли и аэрозолей 

x) категорий Г и Д со значительным 
влаговыделением 

к) с выделением возэгоняемых ядо­ 
витых веществ 

Лестничные клетки, пешеходные пе­ 
реходы и вестибюли 

Воздушное. 
Водяное и паровое с радиаторами при температуре теплоноси­ 500 8 теля: воды I50°C, пара 130 
Водяное со встроенными в наружные стены, перекрытия и полн 
нагревательными элементами по п.п. 
Электрическое и. газовое с температурой на теплоотдающей 
поверхности I50°C по п.п, 2.7 и 

Воздушное. 
Водяное и паровое с радиаторами и гдадкими трубами г i ея пара ТОС. 
Водяное со встроенными в наружные стены, перекрытия и полы 
температуре теплоносителя: воды 130 

нагревательными элементами по 1.3.16 

Воздушное. 

Водяное и паровое с радиаторами, коивекторскими и ми трубами при температуре теплоносителя: воды 15 

при 

ебристы­ 08 P 

Тезовое с температурой на теплоотдающей поверхности 150°C 
по п.п. 2.7 wn 3.18. 

по специальным нормативным документам 

Водяное и паровое с радиаторами, кон 
при температуре теплоносителя: воды 
Воздушное. 

вектора T50CC ми и кал 
пара 130 вриберамя 

сот 



т! 2 3 

4 Тепловые пункты Водяное и паровое с радиаторами и гладкими трусвми при 
температуре теплоносителя: воды 150°С, пара 130`С. 

5 Отдельные помещения и рабочие места Газовое и электрическое, в том числе с внсокотемпературными 
в неоталиваемых зданиях, а также излучателями с учетом п.п. 2.7 и 3.18. 
рабочие места в отапливаемых поме­ 
щениях с температурой воздуха ниже 
нормируемой, кроме помещений кате­ 
горий А,Би В 

Примечания: 
20} 

I. Для зданий и помещений, указанных в поз.Т и 103.2, допзоквется применение отднотрубных систем 
водяного отопления с температурой теплоносителя до 130°`С, при использовании в качестве отопитель­ 
ных приборов конвекторов с кожухом, скрытой преклалке или изоляции участков, CTOAKQB и подводок 
с теплоносителем, имеющим температуру выше 105`С для помещений по поз.Г и выше II5~C для помеще­ 
НЕЙ ПО 103.2, а также соединений трубопроводов в пределах обслуживаемых помещений на сварке. 

2. Температуру воздуха при расчете систем воздушного отопления, совмещенного с приточной вентиля­ 
цеел лли кондиционированием, следует определять в соответствии с требованиями 1.4.10. 

3. Стогление газовыми приборами в зданиях Ш, Ша, iid, Уа и У степеней огнестойкости не допускается. 

4. В графе 3 приведена ссылка на пункты СНиП 2.04.05­9Т. 
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14.4. Снабжение производства сжатым воздухом и двуокисью 
углерода 

Воздухоснабжение 

14.4.Т. Потребктелем сжатого воздуха на ликеро­водочном заводе 
является технологическое оборудование, ремонтные рабо­ 
ты и приборы КИП. 

Обеспечение потребителе? сжатым воздухом предусматри­ 
вается OT воздушно­компрессорной станции, размещаемой 
в отдельно­стоящих или встраиваемых помещениях, а так­ 
хе в одноэтажных энергоблоках. Размещение компрессорных 
станций в многоэтахных зданиях, не допускается. 

14.4.2. В задании на проектирование воздухоснабжения должны 
быть определены: 

понижающие коэффициенты, учитывающие одновременность 
работы оборудования; 

класс загрязненности скатого воздуха по ГОСТ 17433­80%; 
потребность в осушенном воздухе; 
давление сжатого воздуха. 

14.4.3. Потери в трубопроволах, а также утечки в арматуре иу ‚ УЧИ потребителе тываются повышающим коэффициентом, 
значение которого следует принимать 1,2 1,4. 

14.4.4. Выбор типа, количества и производительности компрессо­ 
ров, устанавливаемых в машинном зале, производится 
Ha основании: 

а) максимально­часовой нагрузки на компрессорную 
— станцию; 
6) требуемого давления схатого воздуха у потребителей; 

в) сведений о типах и марках выпускаемых компрессоров. 

14.4.5. Для выполнения графика ремонта компрессоров необходимо 
предусмотреть один резервный. 
Производительность каждого компрессора в отдельности 
должна быть в допустимых границах регулирования и не 
должна превышать производительности резервного комп­ 
рессора. 
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Вспомогательное оборудование воздущных станций 
14.4.6. В компрессорной станции необходимо предусмотреть поме­ 

щение для хранения недельного запаса компрессорного и 
машинного масел, размещения в нем оборудования для 
промывки и заправки ячеек фильтров, а также устэновки 
для очистки раствором МЛ­7е трубопроводов и оборудования 
OT нагаромаслянных отложений. 

14.4.7. В компрессо станциях с компрессорами производитель­ 
HOCTED 5 мин и нихе, имеющими всасывающий фильтр воз­ 
духа, специального помещения для хранения масла и про­ 
мнвки фильтров можно не предусматривать, а масло хранить 
в герметичных бицонах. 

14.4.8. Для очистки атмосферного воздуха от механических приме­ 
сей, водяных паров, пыли необходимо предусмотреть фильт­ 
ры на всасывающих линиях. 

14.4.9. Для понижения конечной температуры схатого воздуха, а 
также обеспечения наилучшего последующего отделения 
масла и влаги из воздухн, перед нагнетанием его в воздухо­ 
сборник в компрессорных станциях устанавливаются конеч­ 
ные охладители (если OHH отсутствуют в комплекте постав­ 
ки компрессоров). 

14.4.10.Для выравнивания давления в сети сжатого воздуха на на­ 
ружной площадке воздушной станции необходимо устанавли­ 
вать воздухосборники. Размещение, монтах и эксплуатация 
воздухосборников должны отвечать "Правилам устройства и 
безопасной эксплуатации сосудов, работающих под давле­ 
нием", 

При поставке компрессоров без воздухосборников, послед­ 
ние заказываются отдельно. 

14.4.1Т. удаления конденсата и масла из мест скопления их 
холодЕльники, воздухосборники и пр.) на наружной пло­ 

щадке необходимо предусматривать продувочный бак. 

Продувку аппаратов следует производить периодически по 
мере накопления в них воды и масла. 

14.4.12.Для подачи осушенного воздуха, используемого в техноло­ 
гическом процессе следует предусмотреть установки осупт­ 
ки воздуха. 
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Водоснабжение компрессорных станций 

14.4.13. 

14.4.14. 

14.4.Т5. 

14.4.Т6. 

14.4. Т7. 

14.4.18. 

Основными потребителями охлаждающей воды в компрессор­ 
ных станциях являются цилиндры компрессоров, промежу­ 
точные и концевые охладители. 

Температура охлаждающей воды насвходе в, компрессорный 
агрегат не должна превышать +25°C +30°С. 
Система водоснабжения компрессорных станций принимается 
только оборотная. Циркуляционная система водоснабжения 
может приниматься с разрывом или без разрыва струи. 

Сети воздухопроводов 

При разводке трубопроводов сжатого воздуха по цехам 
принимается тупиковая или кольцевая схема, предпочти­ 
тельнее кольцевая схема разводки. 

Сети сжатого воздуха следует прокладывать с уклоном 
0, 003 в направленгти движения воздуха. 

Диаметры трубопроводов схатого воздуха принимаются по 
номограмме, исходя из максимально­часового расхода и 
принятых скоростей. 

Воздухопроводы диаметром до 40 мы включительно должны 
монтироваться из труб водогазопроводных по ГОСТ 
3262­75, воздухопроводы диаметром 50 мм и выше из 
труб электросварных по ГОСТ 10'704­76=. 
Трубопроводы неосушенного скатого воздуха, наружной 
проводки, должны быть изолированы. 

Всасывающие трубопроводы и нагнетательные от компрес­ 
сора до концевого холодильника доляны быть покрыты 
термоизоляцией. 

Нормативнне материалы для проектирования воздушно­ 
компрессорной станции: 

Т. Правила устройстве и безопасной эксплуатации ста­ 
ционарных компрессорных установок, воздухопроводов 
х газопроводов. М. 1973г. 

2. Правила устройства и безопасной эксплуатации сосу­ 

дов, работающих под давлением, Госгортехнадзор 
198% г. 

3. ВСН 362­87. Изготсвление, монтах и испытание техно­ 
логических проопроводов на Ру до ТО МПа.Минмонтах­ 
спецстрой СССР. 
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4. СНиП 3.05.05.84. Технологическое оборудование и 
технологические трубопроводы. 

5. Серия 7.903­9­2 ВНИПи Теплопроект. Тепловая изоля­ 
ция трубопроводов с полохительными трубопроводами. 

6. ГОСТ 5264­80. Ручная дуговая сварка. Соединения 
сварные. Основные типы, конструктивные злементы и 
размеры. 

7. ГОСТ 17375­83; ГОСТ 17376­83; ГОСТ 17378­83+ 
+17380­83. Детали трубопроводов стальные бесшовные 
приварные на Ру <19 МВ. 

8. ОСТ 92.00­39­74. Обозначения условные в гидравли­ 
ческих и пневматических схемах. 

9. ГОСТ 25129­82. Грунтовка ГФ­021. 

Снабжение двуокисью углерода 

14.4.19. Потребителями двуокиси углерода на ликеро­водочном 
заводе являются нейтрализаторы щелочных стоков. 

Обеспечение двуокисью углерода осуществляется от раз­ 
рядной рампы с баллонами. Рампа может размещаться в 
отдельном помещении или в цехе. 

14.4.20. К нейтрализаторам щелочных стоков двуокись углерода 
подается по трубопроводу вместе с воздухом, поэтому 
необходимо предусмотреть отключение от магистрали 
схатого воздуха. 

14.4.2Т. Воздух на нейтрализатор подается неосущенный. 

14.4.22. Трубопроводы двуокиси углерода монтируются из труб 
водогазопроводных по Г 3262­75. 

14.4.23. Нормативные материалы для проектирования разрядной 
станции: 

Т."Правила техники безопасности на заводах сухого 
bia и жидкой двуокиси углерода". 

2. ГОСТ 8050­85. Двуокись углерода газообразная и 
хидкая. 

3. BCH 362­87 MMCC—CCCP. Изготовление, монтаж­и испы­ 
тание технологических трубопроводов на Ру до ТО МЕ. 
Мянмонтажспецстроя CCCP. 

4. ГОСТ 5264­80k. Ручная дуговая сварка. Соединения 
сварные. Основные типы, конструктивные элементы и 
размеры. 
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14.5. Электроснабжение, электрооборудование 
KH электроосвещение 

14.5.Г. Разрабатываются на основе нормативных документов, утверх­ 
денных в энергетике и электротехнтке, а также других, 
включенных в "Перечень действующих общесоюзных норматив­ 
ных документов по строительству и государственных стан­ 
дартов", утвержденных Госстроем СССР, основные из кото­ 
рых приведены нике: 

ПУЭ правила устройства электроустановок; 

ПТЭ и ПТБ правила технической эксплуатации электро­ 
установок потребителей и правила техники 
безопасности при эксплуатации электроуста­ 
НОВОК потребителей; 

СН 174­75 Инструкция по проектированию электроснабже­ 
ния промышленных предприятий; 

CH 357­77 Инструкция по проектированию силового и осве­ 
тительного электрооборудования промышленных 
предприятий; 

СНиП П­4­79 часть П, глава 4 Строительные нормы и пра­ 
вила. “Естественное и искусственное освеще­ 
ние". 

СНиП 3.05.06­85 — Злектротехнические устройства. 

BCH 294­79 Инструкция по монтажу электрооборудования 
похароопасных установок напряжением до ММ СС CCCP ТОббЬ. у 

BCH 332­74 Инструкция по монтажу электрооборудования, 
ММ СС СССР  СИЛОБЫХ и осветительных сетей взрывоопас­ 

ных зон. 
РД 34.21.122­87 Инструкция по устройству молниезащи­ 
Минэнерго CCCP ты, Иинанерго СР зданий и coopyxe­ 

Правила защиты от статического электричества в произ­ 
водствах химической, нефтехимической и нефтеперера­ 
батывающей промышленности. 

14.5.2. Электроснабжение предпррятий (цехов) осуществляется в 
соответствии с техническими условиями электроснабжающей 
организации. 

Категория надежности по злектроснабхению потребителей 
электроэнергии определяется в соответствии с ПУЭ, 
СН I74­75,a также технеко­экономическими расчетами, с 
учетом местных условий электроснабхкения. 
Рекомендуется относить потребителей электроэнергии к ка­ 
тегории надежности электроснабжения указанной в табл.40. 
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Таблица 40 

ke Категория 
пп Потребителя электроэнергии 1 надежности 

электро­ 
снабжения 

1 

т 2 13 
Т Спиртохранилище 3 

2  Водочный цех 2 

3 ПЛикеро­водочный цех 3 

4  Моечно­розливное производство 3 

5  Зарядная злектропогрузчиков 3 

6  Воздушно­компрессорная станция 3 

7 Отопление, вентиляция 

а) рабочая 2 
6) аварийная I 
в) дымоудаление I 

8 Водоснабжение 

a) хозпитьевое 2 
6) противопожарное I 

9 Канализация производственная я бытовая Т или 2 

ТО Станция noxapHow и охранной сигнализации I 

II Лаборатория 3 

14.5.3. 

14.5.4. 

14.5.5. 

Электроснабжение силового электрооборудования осуществ­ 
ляется напряжением 380/220 В от трансформаторных под­ 
станций, как правило, встраиваемых в здания. 

Для распределения электроэнергии в электрощитовых или 
цехах устанавливаются CEIOBHE распределетельные шкафы с 
автоматическими выключателями или предохранителями. 

Магистральные и групповые электрические сети проклалы­ 
ваются открыто на Лотках, по оборудовании в коробах или 
трубах (пластмассовых илл металлических). 

При технической и экономической целесообразности электро­ 
проводка может выполняться в полу, в трубах (пластмассо­ 
вых или метахлических). 
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14.5.6. Электрическое освещение предусматривается следующих 
ВИДОВ: 

рабочее и эвакуационное, напряжением 220 В; 
местное и ремонтное, напряжением 36 Ви [2 В. 

14.5.7. Освещенность в производственных помещениях принимается 
В соответствии с отраслевыми нормами и приведена в 
табл. 



Нормы освещенности рабочих поверхностей производственных помещений 
для ликеро­водочинх предприятий Таблица 41 

ke! in t тп! Е ор i Искусственное освещение Естественное освеще­ Совмеленное освеще­ 

i Наименование поме­ ‘зонталь­ ОВО ООО ООО еее eee Bee ee еее 

щений и произвадст­ !uag, 
венных one pared 'В­верти­ !Pas­ '!Нормированная 'Коэффипиент 'Пока­ \!Коэф­ 'Допол­ КЕО ен, 4 KEO oe 

1кальная) 'pan, \освещенность, {запаса |затель 'фи­ fweremb­! 
Що еее 

'нормиро­ ‘под­ лк 1 focnen~ 'диент !ные T 
!вания осве'раз­ 1i­­­­­­­­— !леннос­'!пуль­ 'указа­ при Пре боковом три При боковом 
'щенности '!ряд  'при га­!при 'при га­'при лам!ти не ‘'сации ния !верх­ освещении 'верх­ 'освещений 
1и KEO, Н 1зораз­ 'лампах !зораз­ !nex на­!более, !не бо­! нем и 1 lywem we 

J высота Трядных 'нака­ !pamox 'кали­ Inee, 'боко­ !в зоне 'на oc— \!боко­ !8 зоне !Ha ос­ 
1 SmiockocTx 'лампах !лива­ 'лампах ‘вания 1g Inpom lc ус­ Итальной !Bom 1с устой­'!тальной 

'над полом, lat 'осве­ 'тойчи­ !терри­ '!освеще­!чивым  \!терри­ 
м 1 Юдении 'BuM 'тории  Инии !снежным 'тории 

1 1 снежным! ‘покро­ 
i inoxpo­ вом 

f 1 вом 
I i 

т! 2 3 41! 5 Г 61 71 8 Гюго tm pt! wi: пг 
I. Спиртохранилище 

Т.1. Отделение приема и 
отпуска спирта В,Г­пол. Уг 100 75 I,5 I,3 ­40 20 3 0,8 I I,8 0,5 0,6 

Т.2. Спиртохранилище В,Г­пол. УШб 50 30 1,5 1,3 60 2 0,7 0,2 0,2 0,5 0,2 0,2 
2. Водочный цех 

2.Г. Сортировочное отделение В,Г­пол. Ув 150 100 I,5 1,3 40 20 3 0,8 I 1,8 0,5 0,6 

2.2. Фильтрационное отдельние В, Г­пол. Ув 150 100 I,5 I,3 40 20 0,8 т Т,8 0,5 0,6 

2.3. Напорное отделение В, Г­пол. Ув 150 TOO I,5 I,3 40 20 0,8 I T,8 0,5 0,6 

2.4. Отделение водопод­ готовки В,Г­пол, Уз 150 200 1,5 1,3 40 20 3 0,8 I I,8 0,5 0,6 

2.5. Отделение сбора 
брака В,Г­пол. Ув 150 100 1,5 1,3 40 20 3 0,8 I 1,8 0,5 0,6 

3. Ликеро­водочный цех 

3.Т. Отделение хранения 
сырья и ингредиентов В,Г­пол. УШб 50 30 1,5 I,3 60 2 0,7 0,2 0,2 0,5 0,2 0,2 

3.2. Отделение настоев и В, Г­пол. Ув 150 100 Т,5 I,3 40 20 0,8 I 1,8 0,5 0,6 
ароматных спиртов 

ГИ 



т... 
3.3. Предкупахное отде­ 

ление 

3.4. Купахное отделение 

3.5. Сироповарочное 
отделение 

3.6. Отделение старения 
ликеров 

4. Моечно­розливное 
производство 

4.Т. Цех посулы 

4.2. Бутнломоечное 
отделение 

4.3. Цех розлива 

4.4. Цех готовой про­ 
дукции 

4.5. Отделение регене­ 
рации щелочи 

4.6. Отделение изготов­ 
ления колпачков 

4.7. Отделение варки 
клея 

4.8. Кладовая вспомота­ 
тельных матергалов 

4.9. Цеховая слесарная 
мастерская 

4.Т0.Инструментальная Ув 

150 

150 

200 

ГОО 

40 

40 

10 

8 

8 

8 

8B 

SS 
8 

8 

8&8 

8B 
B 

BB 
В 

TE! 12 3 

0,7 

I 

0,8 

14.1 15 ЗИ И 

I 1.8 0,5 0,6 

I I,8 0,5 0,6 

I 1,8 — 0,5 0,6 

I 1,8 0,5 0,6 

т т,8 6,5 0,6 

I 1,8 0,5 0,6 

I,8 0,5 0,6 

I 1,8 0,5 0,6 

I 1.8 0,8 0,6 

I 1,8 0,5 0,6 

I 1,8 0,5 0,6 

9,2 0,5 0,2 0,2 

1,5 2,4 0,7 0,9 
1,8 — 0,5 0,6 

all 



14.5.8. Исполнение силового и осветительного электрооборулова­ 
ния должно соответствовать классу помещения по со­ 
гласно табл.44. 

14.5.9. Во взрывоопасных и похароопасных помещениях долкна вы­ 
полняться защита от статического электричества оборудо­ 
вания, трубопроводов и коробов, на которых возможно 
его накопление. 

14.5.10. Молниезащита зданий и сооружений выполняется в соот­ 
ветствии с РД 34.21.122­87. 

14.5.1Т.Расчет электрических нагрузок рекомендуется выполнить 
‚согласно "Указаний по расчету злектрических нагрузок” 
разработанным ВНИПИ Тяхпромэлектропроект. 

При расчете рекомендуется применять коэффициенты, ука­ 
занные в табл.42. 

Таблица 42 

He! 7 i 
пп Наименование характерных Коэффициент Коэффициент 

категорий Э.П. использова­ реактивной 
ния Ки ‚ МОЩНОСТИ 

гр 2 3 4 

I Слиртохранилище 

Т.Г. отделение приема и отпуска 
спирта 0,5 0,8 

2.  Водочный цех 
2.I. сортировочное отделение 0,4 0,8 
2.2. напорное отделение 0,4 0,8 
2.3. отделение водоподготовки 0,4 0,8 
2.4. отделение сбора брака 0,2 0,8 
3 Ликеро­водочный цех 

3.Г. отделение хранения сырья и ингрэециентов 0,3 0,8 
3.2. отделение настоев и аромат­ 

ных спиртов 0,3 

3.3. предкупажное отделение 0,3 
3.4. купажное отделение 0,4 
3.5. сироповарочное отделение 0,4 

3.6. отделение стареняя ликеров 0,3 
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Gs ns 

4 Моечно­розливное производство 

4.Т. цех посуды 0,65 0,8 
4.2. бутыломоечное отделение 0, 65 0;8 
4.3. цех розлива 0,55 0;8 
4.4. цех готовой продукции 0, 65 0;8 
4.5. отделение регенерации щелочи 0, 65 0,8 
4.6. отделение изготовления колпачков 0,65 0;8 
4.7. отделение варки клея 0, 65 0,8 
4.8. цеховая слесарная мастерская 0,2 0,4 

5 Зарядная электропогрузчиков 

5.Г. ремонт электропогрузчиков 0,2 0,4 
5.2.зарядная 0,6 0,82 

6 Воздушно­компрессорная станцея 

7 Отопление, вентиляция 0,7 0,8 

8 Водоснабжение, хозпитьевое 0,7 0,8 

9 Канализация, изводственная 
и бытовая 

про 
0,7 0,8 

ТО Лаборатория 0,2 0,9 

При отсутствии полных заданий для оргентировочных расче­ 
тов можно использовать коэбфициент спроса Кс=0,55, коэф­ 
фиципнт реактивной мощности 005 Ф =0,82, годовое число ­— 

часов использования максимума электрических силовых на­ 
грузок 3000 час. 

14.6. Связь и сигнализация 

14.6.Т.Разрабатывается на основе нормативных документов, утверх­ 
денных Министерством связи СССР, а такхе других, включен­ 
ных в "Перечень действующих общесоюзных нормативных доку­ 
ментов по строительству и государственных стандартов ут­ 
вержденных Госстроем СССР", основные из которых приведены 
нихе: 

ВЕТП 114­80 
Минсвязи СССР Станции проводного вещания 

ВНТИ 112­86 Станции городских и сельских телефон­ 

Минсвязи CCCP ‘HX сетей 



ВНТИ 16­80 Проводные средства связи 
Минсвязи СССР Линейно­кабельные соорухения 
ГОСТ 19472­88 Сети телефонные 

ГОСТ 21.603­80 Связь и сигнализация. Рабочие чертежи 

ГОСТ 464­79 Заземления для станционных установок 
проводной связи 

СНиП 2.01.02­85 Противопохарные нормы 
СНиП 2.04.09­84 Пожарная автоматика зданий и сооружений 

СНиП 2.07.0189 Градостроительство. Планировка и заст­ 
ройка городских и сельских поселений 

CHull 1­89­80 Генеральные планы промышленных пред­ 
приятий. 

1Т4.6.2. При проектировании связи и сигнализации на заводах необ­ 
ходимо руководствоваться техническими условиями, выдан­ 
ными соответствующими организациями, списками абонентов, 
заданием смежных отделов. 

14.6.3. Для оперативного управления производством и внешней 
связи с городом предусматриваются следующие виды связи 
и сигнализации: 

городская телефонная связъ; 
производственная телефонная связь; 
оперативная телефонная связь; 
прямая телефонная связь с жел.дор.; 
производственная громкоговорящая связь; 
радиофикация;. 
электрочасофикация; 
пожарная сигнализация; 
охранная сигнализация; 
оповещение людей о пожаре. 

14.6.4. Оборудование зданий и помещений автоматической пожарной 
сигнализацией следует предусматривать в соответствии с 
"Перечнем зданий и помещений предприятий агропромышлен­ 
ного комплекса, подлехащих оборудованию автоматической 
похарной сигнализакией и автоматическими установками 
пожаротушения" утвержденным Госкомиссией Совета стров 
СССР no продовольствию и закупкам. 1990г. (см.табл. 

14.6.5. Оборудование зданий и помещений автоматической охранной 
сигнализацией следует предусматривать в соответствии с 
"Перечнем предприятий, зданий и помешений Госагропрома 
СССР, подлехащих оборудованию автоматической охранной 
сигнализацией", утвержденных Зам.председателя Тосагро­ 
прома СССР 1986г. 
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Раздел 15. 

ТРЕБОВАНИЯ К СТРОИТЕЛЕНОМУ ПРОЕКТИРОВАНИЮ 

15.1. ГенеральныЁ план и транспорт 

Генеральные планы предприятий ликеро­водочной промышлен­ 
ности проектируются в соответствии со СНиП П­89­80 "Гене­ 

ъные планы промышленных предприятий" и СНиП П­106­79 
Склады нефти и нефтепродуктов". 

Генеральные планы проектируются с учетом максимального 
сокращения промплощадки и внутризаводских коммуникаций, 
подчинения всего комплекса застройки технологической 
взаимосвязи и осуществления рациональной блокировки зда­ 
ний и помещений. 

Подсобно­вспомогательные производства (ремонтное и тар­ 
ное производство, энергетическое и складское хозяйство, 
системы связи с сигнализацией и др.) проектеруются таким 
образом, чтобы инЕенерные сооружения и коммуникации бныля 
максимально скооперированны с соседними предпраятиями 
промышленного узла. 

Пре компановке на генплане производственных корпусов, 
складов и других сооруБений предусматривать резервиро­ 
вание участков для перспективного развития. Цлощадки 
для перспективного развития не занимать наземными соору­ 
хениями и подземными коммуникациями. 

Предприятяя ликеро­водочной промышленности следует проек­ 
тировать, как правило, с автомобильными дорогами. Целе­ 
сообразность устройства железнодорожных путей доляна быть 
подтверхдена экономическим обоснованием. 
Внутризаводские дороги, служащие для транспортировки 
сырья, готовой продукции и вспомогательных материалов, 
а также главный‘ Obes на завод должны быть асфальтированн. 

При проектировании благоустройства территории предприятия 
предусмотреть площадки для спокойного отдыха и спортивных 
RID и размещать их около административно­бытовых зданий. 
Расстояние мехду площадками спокойного и активного отдыха 
ДОлЛЕНО быть не менее 80 м. В качестве разделительных 
экранов мехду ними предусмотреть зеленые насахдения. 
Ограждение промплощадки принимать высотой не менее 2­х 
метров. 

15.2. Архитектурно­строительная часть 

Производственные здания ликеро­водочной промышленности 
к ea eee в соответствии со CHull 

2.09.02­85", CHall 2.01.02­85. 
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15.2.2. Корпус производства водки и диксро­водочных изделий 

I5 .2.3. 

15.2.4, 

5.2.5. 

состоит из одноэтажной части, высотой до низа несусих 
конструкций — 6,0 m и многоэтажной части с высотой 
этахей 4,8 м. 
В одноэтажной части располагаются цех розлива, цех 
посуды, готовой продукции, а также подсобно­вспомога­ 
тельные слухбы. 
В многоэтажной части располагаются фильтрационное, 
купажное, предкупажное отделения, напорное отделенпе 
воды и спирта, напорное отделение на Фельтрацию, от­ 
деление хранения ароматных спиртов и др. 

Помещения категории "А" должны отделяться от помещений 
других категорий противопохарными стенами 2­го типа. 

асположение других производственных или вспомогателъ­ 
ных помещений над и под этими отделениями не допуска­ 
ется. 
Наружные отрахдающие конструкции зданий ий помещений 
с производствами категории "А" и "Б" следует проекти­ 
ровать легкосбрасываемными. 

Ремонтно­механические мастерские, материальные складу 
общего назначения и другие вспомогательные помещения 
рекомендуется блокировать в отдельно­стоящем здании 
или отделять от взрывоопасных производств глухими 
противопохарными стенами 2­го типа, сообщение при этом 

олжно осуществляться через тамбур­шлюзн. 
ри устройстве приямков в помещениях с производствами 

категорий А и Б следует предусмотреть вытяжную вентиля­ 
цию из нижней зоны. 

Полы в цехах с производствами категорий "А" и "Б" 
ДОлянЫ выполняться из негоричих матерхалов и быть 

езыскровыми. Проектирование полов производственных 
помещений осуществлять в соответствии с "Рекомендагиямт 
по проектированию и устройству полов в цехах прелприяте 
пивобезалкогольной, винрдельческой, ликеро­водочное, 
спиртовой, табачной отраслей и производства глдикозно­ 
фруктозного сиропа", разработанными совместно инстату­ 
тами Гипропищепромом­е и ПНИИПромзданий. ренню­о отделку производственных помещений выполнять 
в соответствии со СН 181­70 и табл.43. 



As Наименование 
отделений 

2 

Спиртохранилище 

Отделение приема 
и отпуска опирта 

Спиртохранилище 

Водочный цех 

Сортировочное 
отд. 

Фильтрационное 
отделение 

ne 
ое 
оч 
OD 

Таблица 

внутренних отделочных работ производственных и подсобных 
помещений ликеро­водочных предприятий 

Потолок Стены 
1 

me eee 

подготовка Вид Г Подготовка Вид 1 
под окраску окраски под окраску окраски или 
Вид раствора! Вид подго­ облицов­ 1 товки 1 ка 

3 4 5 6 7 

затирка известко­ штукатурка известко­ 
сложным вая кирпичных вая 
раствором стен газо­ окраска 

непроницае­ 
мой штука­ 
туркой с 
добавлением 
жидкого 
стекла 

Затирка Водоэмуль­ Затирка це­  водоэмуль­ глазуро­ 
цементным сионная ментным сионная ванная 
раствором раствором плитка 

Панели (отделка 
низа стен, пере­ 
городок, колонн) 

Окраска Высота, 

1 

Таблица 43 

ММ 

1500 

Примечание 

81: 

Кирпичные 
участки 
стен перед окраско 
оштукатурить 
цементно­ 
песчаным 
раствором 



Напорное 
отделение 

Отделение водо­ 
подготовки 

Отделение сбора 
брака 

Ликеро­наливочный 
цех 

Отделение хране­ 
ния сырья и ингри­ 
диентов 

Отделение настоев 
и ароматных 
спиртов 

П редкупажное 
отделоние 

Затирка 
цем. раствор. 

Затирка 
цементным 
раствором 

Водозмуль­ Затирка це­ 
сионная ментным 

раствором 

Водоэмуль­  Затирка 
сионная цементным 

раствором 

6 1 7 

н ft 

Водоэмуль­ 
сионная 

глазуро­ 
ванная 
плитка 

Водоэмуль­ Глазуро­ 
сионная ванная 

плитка 
n 

1500 

1500 

6тт 
Кирпичные 
участки 
стен ошту­ 
катурить 
цементно­ 
песчаным 
раствором 
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Купажное отделение 
Сироповарочное 
отделецие 

Отделение старения 
ликеров 

Моечно­розливное 
производство 

Цех посуды 

Бутыломоечнов 
отделение 

Цех розлива 

Цех готовой 
продукции 

Отделение регене­ 
рации щелочи 

‚ Отделение изготов­ 
ления колпачков 

Отделение варки 
клея 

Затирка 
сложным 
раствором 

Затирка 
цементным 
раствором 

“ 
~— 

Затирка 
СЛОЖНЫМ 
раствором 

я 

tt ome 

Затирка 
цементным 
раствором 

Известковая 
побелка 

Водоэмуль­ 
сионная 

Известковая 
побелка 

Затирка 
цементн. 
раствором 

Затирка 
цементн. 
раствором 

п 

Затирка 
цементн. 
раствором 

Затирка 
цементн. 
раствором 

и 
=’ 

Водоэмуль­ 
сионная 

“ м 

Водоэмуль­ 
сионная 

Глазуро­ 
ванная 
плитка 

2100 

Oe! 



If 2 1 3 

Продолжение табдицы 

4 1 5 6 1 8 9 

4.8. Кладовая вспомо­ Затиркал Известковая  Затирка Водозмуль­ 
тательных мате­ сложным побелка цементным сионная риалов раствором раствором 

4.9. Цеховая сдесарная —"— —"­ 
мастерская, WH 
струментальная 

Tel 
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Раздед 16 

ТРЕБОВАНИЯ ПО ТЕХНИКЕ БЕЗОПАСНОСТИ, ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ 
САНИТАРИИ, ВЗРЫВОПОБАРОБЕЗОПАСНОСТИ 

ПРОИЗВОДСТВА 

16.1. При проектировании ликеро­водочных заводов необходимо 
предусматривать комплекс мероприятий по охране труда, 
технике безопасности и промсанитарии, по взрныво­похаро­ 
безопасности молниезащите зданий и сооружений в соответ­ 
ствии с требованиями действующих нормативных документов 
приведенных HERE: 

СНИП 2.0Т.02­85* 
СНИП 2.04.01­85 
СНИП 2.04.02­84 
СНиП 2.04.03­85 
СНИП 2.04.05­91 

СНИП 2.04.0984 
СНИП 2.09.02­85Е 
СНиП 2.09.03­85 
СНИП 2.09.04­87 
СНИП 2.Т1.01­85% 
СНиП 14­808 
СНиП 1­89­80 
CH 181­70 

ТОСТ 12.0.001­82Е 
ТОСТ 12.1.004­85 
ТОСТ 12.1.005­88 

ГОСТ 12.1.012­90 

ТОСТ 12.2.007.0­75% 

ТОСТ 12.2.016­81% 

ГОСТ 12.2.022­80® 
ГОСТ 12.4.026­76* 

Противопохарные HODMH 
Внутренний водопровод и канализация 
Водоснабжение. Наружные сети и сооружения 
Канализация. Наружные сети и сооружения 
Отопление, вентиляция и кондиционирование 
воздуха 
Похарная автоматика зданий и сооружений 
Производственные здания 
Сооружения промышленных предприятий 
Административные и бытовые здания 
Складские здания 
Техника безопасности в строительстве 
Тенеральные планы промышленных предприятий 
Указания по проектированию цветовой отделки 
интерьеров производственных зданий промыш­ 
ленных предприятий 
ССБТ. Общие положения 
ССБТ. Пожарная безопасность. Общие требования. 

ССБТ. Воздух рабочей зоны. Общие санитарно­ 
тигиенические требования 
ССБТ. Вибрация, Общие требования 
безопасности. 

ССБТ. Изделия электротехнические. Общие 
требования безопасности. 

— ССБТ. Оборудование компрессорное. 
Общие требования безопасности. 
ССБТ. Конвейеры. Общие требования 
безопасности. 
ССБТ. Цвета сигнальные и знаки безопасности. 
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OCT 18.419­84 Система стандартной безопасности труда 
OCT 18—420­84 
OCT 18—21­84 
ОНТП 24­86 Определение Kateropzi помещений г зданий по 

взрывопохарной и пожарной опасности 

Правила по технике безопасности и производственной сани­ 
тарии в спиртовой и ликеро­водочной промышленности, 1980г. 

Правила устройства и безопасной эксплуатации сосудов, 
работающих под дазлением, 1987 г. 
Правила устройства и безопасной эксплуатации стационарных 
компрессорных установок воздухопроводов и газопроводов, 
НИИхиммаш, 1973 г. 
Правила устройства и безопасной эксплуатации фреоновых 
холодильных установок, ВНИКТИхолодпром, 1988 г. 
Правила устройства электроустановок (ПУЭ), Госэнерго­ 
надзор, г. 
Типовые правила похаэной безопасности для промышленных 
предприятий. 

Правила защиты от статического электричества в производ­ 
ствах химической, нефтехимической и_нефтеперерабатываю­ 
щей промышленности. ЕВЧИИТЕхимпром, 1978 г. 

ая система организации работы по охране труда. 
B2., 1983 г. 

P 

16.2. Оборудование, аппараты, коммуникации п арматура, установ­ 
ленные в взрывопохероопасных производствах должны быть 
герметичны. 

16.3. Конструкция оборудования и его узлов доляны обеспечиватв 
безопасность и удобство при обслуживании, ремонт и сани­ 
тарную обработку. 

16.4. Аппараты­агрегаты, требующие наблюдения за температурой, 
давлением и другими параметрами и находящиеся на значительном 

расстоянии от рабочего места долны снабжаться дистанцион­ 
ными контрольными приборами с показанием на щите упраз­ 
дения и на месте установки. 

16.5. Аппараты, работающие без избыточного давления, но содер­ 
жащие пзрипопохароопасные продукты производства, необхо­ 
димо рассчитипать с учетом пневматического испытания их 
на герметичность давлением не менее O,OL Mla при емкости 
amuapara до 30 m3 и 0,005 МПа при емкости аппарата 
30 м3 и более. 
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16.6. Аппараты, работающие под давлением нике 0,07 МТа, но 
содеращие взрнывопохароопасные продукты необходимо 
рассчитывать с учетом испытания их на герметичность 
под давлением, превышажцим рабочее не менее чем на 
0,03 па. 

16.7. Проектирование, изготовление и эксплуатация алпаратов, 
работающих под давлением выше 0,07 Mia, а такке мате­ 
риалн для их изготовления, долины соответствовать требо­ 
ваниям "Правил устройства и безопасной эксплуатации 
сосудов, работающих под давлением". 

16.8. При установке оборудования необходимо предусматривать: 

а) основные проходы в местах постоянного пребывания ра­ 
ботающих, а таке по фронту обслуживания щитов управ­ 
ления, шириной не менее 2 м; 

6} основные проходы по фронту обсдуживанря машин (ком­ 
прессоров, насосов, воздуходувок и т.п.) и ааратов, 
имеющих "Гребенки" управления, местные контрольно­ 
измерительные приборы и т.п. при наличаи постоянных ра­ 

бочих мест, шириной не менее I,5 м; 
в} проходны мехду алпаратами, а также меху аппаратами и 

стенами помещений, при необходимости кругового обсдужи­ 
вания, шириной не менее Т,0 м. 

16.9. Все оборудование должно быть установлено на фундаментах 
иди крепится болтами к поду с использованием опор, исклю­ 
чающих смещение и опрокидывание машин и атпаратов. 

16.Т0.Размецение оборудования и размеры проходов для ero обслу­ 
хивания долЕны отвечать требованиям "Правил по технике 
безопасности и производственной санитария в спиртовой и 
ликеро­водочной промышленности. 

16.1Т.Для перекачки легковоспламеняющихся жидкостей рекоменду­ 
ется применять бессальниковые и мембранные насосы. 

16.12.Нарухные технологические установки следует располагать 
со стороны гдухой стены здания цеха. 

16.13.Площадь отдельно стоящей открытой установки не доляна 
превышать: 

а) при высоте до 30 м 2500 м2 
6) при высоте от 30 ми более 1500 м2 

16.14.Приемчо­отцускное отделение nomen отделяться от помеще­ 
ния для хранения спирта противопохарной стеной 2 типа. 
Пол должен иметь уклон в сторону, противоположную 
двери. 

16.15. Каждая группа наземных резерзуаров долхяа быть огракде­ 
на, обнесена сплошным земляных. валом или плотной стеной 
из несгораемых материалов. СъЗ ый объем знутри обвало­ 
вания должен быть равным: для отдельно стоящих 
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резервуаров полной пместимости резервуара; для групин 
резервуароп вместимости большего резервуара. Высота вала 
должна бнть на 0,2 м выше расчетного уровня разлитой хид­ 
кости. Площадка, на которой расположены резервуарн для 
спирта, должна быть асфальтгрована. 

В спиртохранилище, в приемно­отпускном помещении спирто­ 
хранилища для нерекачивания спиота разрепается установка 
насосов с электродвигателем во взрывозащищенном исполнении. 
Категория зданий и помещений по варнвотодарной я похарной 
опасности и классификация зон по ПУЭ, входящих в состав 
ликеро­водочных заводов, а такде необходимость оборудова­ 
ния автоматическими средствами похаротугения и похаоной 
сигнализацеей приведены в табл. 4 &4. составленной 
в соответствии с "Перечнем зданий? и помещений предприятий 
агропромышленного комплекса, подлежащих оборупованиуо 
автоматической пожарной сигнализацией и автоматическими установками пожаротуления” утвержденным в :990г.; 
Перечнем зданий и пометени? предприятий Минсельхозпроца 

с установлением их категори? по взрывопожарной и пожарной 
опасности, а также классов взрывоопасных и пожароопасных 
зон по ПУЭ", утвержденным в 1991г. 
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Il 

Наименование 
помещения Н 

вртохранилище 
в здании) 

Водочный цех: 

Сортировочное 
отделение 

Фильтрационное 
отделение 
Напорное отделение 

Отделение сбора 
брака 

Отделение водо­ 
подготовки 

Сироповарочное 
отделение 

Ликеро­наливочный 
цех: 

Отделение храненрРя 
сырья и ингредиентов 

Отделение 
дикеров 

старения 

Orne neste 
ароматных 

настоев 
спиртов 

А 

Класс 
пбмеце­ 
ния по 
взрыво­ 
похар­ 

олас­ 
ности, 
соглас­ 

В­Та 

B­la 

B­I¢6 

B­I6 

В­Та 

Категория 

Характе­ 
ристика 
помеще­ 
HRA ПО 
условиям 
средн 
согласно 
ПУЗ 

влажное 

вормаль­ 
ное 

зданий и помещений по взрывопохадной и похарной опасности 
я классификация зон по WO 

1Относи­ 
!тельная 
1вдад­ 
НОСТЬ В 
'помеще­ 
НЕИ 

4 

60 но 
He более 
75 

не пре­ 
вышает 
60 

|Темпе­ 

В 

цении ae) 
для 
зямне­ 

{то 
перио­ 
да 

12­4 

ческое 
погаро­ 
тушение 

8 

Пределы 
темпе­ 
ратурны 
горения 
материа­ 

ла 
со 

то 

от 500 кв.м. mo 500 кв.м. 100­200 
и более 

от ТОООкв.м. До ТОООкв.м. 100­200 
и более 

от 1000 кв. 
y более 

до ГОООкв.м. 100­200 

OCHOB~ 
горю­ 
мате­ тецло 

Tadama 44 

Характеристика пюхаро­ 
опасных матерзалов 

дым пжамя 

]2 Ig 4 

— 

nom 
ene 
oun 
seg 
wee 

I5 

92T 
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4.3. 

4.4. 

Предкупажное и купах­ 
ное отделения 

Моечно­розлявное 
пройзводство: 

Цех посуды 

Бутнаомоечнисе 
отделение 

Цех розлава 

Цех готовой продукции 

П­Па 

B­I6 

влажное 

71 8 1 

16­20 от 1000 кв.м. 
и более 

I4­I6 

I42%6 не требует­ 
ся 

17­20 от ТОООкв.м. 

14—16 от 500кв.м. 
й более или 
от 3000куб.м 
и бодее 

g 1 ro 

до ТОООкв.м. 100­200 

He tpedyer­ 
CH 

до Т0ООкв.м. 

до 500кв.м. 
или до 3000 
куб.м. 

I3 I4 

&2T 



4.5. 

4.6. 

1 2 

Отделение регенераця 
щедочи 

Отделение изготовления 
колпачков 

4.7. Отделение варки клея 

4.8.Кладовая вспомогатель­ 
ных материалов 

Цеховая слесарная 
мастерская 

Зарядная эдектрохогруз­ 
QHKOB: 

Ремонт злектропохруз­ 
ЧЕКОВ 

Электролитная 

Агрегатная 

Зарядная 

вхахн. 
с хим.акт. 

средой 
норм. 

влажн. 

норм. 

норм. 

6 

60 но не 
превыш. 75% 

2pm 
60 но He 
mpesum. 75% 

se 
so 

ЕН превни. 
602, но не 
превыш. 75% 

Spo 
не превыш. я 

14—16 
14­16 

14 ть 

14­16 

14­16 

не требуется 

от ТОООкв.м 
и бодее 

не требуется 

от ТОООкв.м. 
gz donee 

He требуется 

ro ТОООкв.м. 

не требуется 

до ТОООкв.м. 100­200 dyuara 
картон 
пластмасса 

водород 

13 14 115 

8й 
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Раздел 17. ОХРАНА СКРУХАЮЩЕЙ СРЕДЫ 

17.Т. Раздел разрабатывается ка основании: 
задазия на проектирование, утвераденного заказчиком; 
техкических условий на водоснабяение, канализацию, тепло­ 
снабженхе и газоснабкение; 
технологических и строительных решений. 

17.2. Характеристики поелпрлятяя как источника загрязнения 
приведены в табл.45. 

Таблица 45 

KiecTOWHARE Каименозание, Hamiero­ к Проазвол­ Цех выделения источника вание вредных ве­ выброса воел| внчброса пеств ных вешеств 

I 2 3 4 5 5 

5 Приемное Меркйки для Трубы вентиля­ Этиловчй 

НЕ отделение спирта ционных систем спирт 

т ВНЕ Транилите  Резервуарч для —"— 

fo Ce В спирта 
СВЕ „ „ 
ЗИ Отпускное  Мерники для —"­ 

SHO отделение спирта 

Приготовле­ Мерники, сорти­ Трубч венти­ Этиловый 

4 ние водки  ровочный чан, ляЦионной спирт 
а и лякеро­ угольные колон­ системы 
© —водочных KH ит.д. 

ES изделий (неплотности в 

2 “Ss аппаратуре) 
or es Розлив вод­ Матика фасовоч­ Трубы вентиля­ Этиловый 
Е ки и ляке­ Had для пите­ ионной СиС­ спирт 
о ро­водоч­ ых жидкостей ‘темы 
8 ных изде­ неплотности 
sO mae в аппаратуре) 
ud ня Бутылко­моеч­ Трубы венти­  Едкий 

ная машина ляционных натр 
систем 

и Зарядная  Зарядный аг­ Трубы вентиля­  Едкий 
Но станция регат ЦИОННОЁ СИиС­ натр 

3 oR „темы 
BOO 
Sag Холодильно­ Холодильные Фреон иля 
Но —компрес­ матяны аммиак 
no сорная стан­ 
я eA 
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4 :5 6 

Механи­ 
ГИ чески? ы о цех 

Е: “ge Sr о 2 Е деле­ 

4 Котельная 

5 Транспортный 

Металло­ Трубч вен­ Пауль нетоксичесная 
обраба­  тиляцион­ 
тывающяе ной сис­ станки темы 

Стол Марганец и ero окислч сварши­ пыль нетоксическая 
ка 

Природ­ Окись 
НЫЙ лерода газ слч 

азота 

Окись 
лерода 
MCITY 

азота 
Сернистий 
ангидрид 
Саха 

Мазут 
Дымовая Котлч труба 

да 

та 
ДЕоксиц 
cepy Вид 

при 

Пыль неор­ 
ганическая 

Автотранспорт Окцид углерода 
Оксиды азота 
Углеводороды 

Оксид угле­ 

CHIW азо­ 
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17.3. Перечень загрязняющих вежеств, выбрасч­ 
ваемых производством в атмоссеру, приведен 

в табл.46 
Таблица 46 

пра: Список загрязняилях ПЛК Класс 
mm Наименование Fen rota OnE a can ex ности вепеств #№ вепества|  спис­ 

в списке кА мг/м3 

I 2 8 4 5 6 

Т Этиловчй спирт 233 3086 5,0 4 
2 Пыль абразивов и 

металлов (по окислам 
хелеза) 16 3086 0,4 3 

3S peor 97 3086 100 4 
4 Аммиак 17 3086 0,2 4 
5 Окислч марганца 145 3086 0; ОТ 2 
6 Едкий Harp 293 4474 0,oL 2 
7 Окясь углерода 260 3086 5,0 4 
8 Окислы азота (по 

двуокиси азота) I 3086 0,085 2 

9 Сернистчуй ангидрид 20 3086 0,5 3 
10 Caza 215 3085 0,15 4 
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17.4. Ориентировочене удельные величины выбросов загрязняющих 
вешеств, отходящих от технологических процессов произ­ 
водства водки и ликеро­водочных изделий, представлены в 

табл. 47 
Таблица 47 

Еаименование Еазменозание за­ Удельные показателл 
пп| производства грязняющего ве­ выбросов 

щества 

Т Спиртохранялиле Этиловый спирт 4,6 xr/ruc. man спирта 
с приемным и 
отпускным отделе­ 
нием 

Приготовление и 
розлив водки и Этиловый спирт 4,72 кг/тис.дал спирта 

2 ликеро­водочных 
изделий 

Бутилкомоечкая Едкий натр 0,4 г/тыс.бутулок 
машина 

Механичес­ [lum нетокси­ 0,002 г/сек. 
кие мастер­ ческая 
ские 

So Сзарочное Twas нетокси­ 0,0017 г/сек. я  отделе­ ческая а HE 
О Окислы марган­ 0,0002 г/сек. om 
S58 ue 
38 Холодильно­ Аммиак 
НЯ  ­компрес­ (фреон) 0,0003 г/сек. 
Q соркая 

Производственные гумы и вибрация 

17.5. Все мапины и оборудование, входящие в состав линии роз­ 
лива пищевых жидкостей, создают повысечны! уровень шума, превытаю­ 
щий допустимые значения на всех рабочих местах без исключения. 

17.6. Наряду со стационарным шумом у машин для вчемки и ук­ 

адки ста и у бутчлкомоечной малины имеет место импульсный шум 
см.таол. 
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Таблица № 48 

Уровень звука (в ДБА) на рабочих местах 
Наименование ликйи 

розлива У авто­ У бутыл+ 7 розливо+ У браке+ У авто­ 
мата для| комовч­| укупороч­| рахного| мата 
извлече­| HOT ма­| кого бло­! авто:=­| для ук­ 
ния бу­ ЯНУ ка та ладки 
TWIOK ИЗ OYTWIOR 
ЯЩИКОВ В AMER 

I 2 3 4 5 6 

Линия розлива про­ 87 88 SI 89 
изводительностью (90) (92) (92) 
6000 бут/час 

Линия розлява про­ 89 92 90 oI 
изводительностью (эт) (94) (94) 
12000 бут/час 

В скобках значения для импульсного шума 

17.7. Наиболее мошными источклками стационарного шума являются 
розливо­укупорочный блок и бутнлкомоечная матина, а импульсного 
— бутылкомоечная машина и автоматы для извлечения OVTWIOK из ящиков 
и укладки их в ящики. 

17.8. Кроме машин, входяших в состав линий розлива, существен­ 
ным источником мума являются транспортирующие устройства, тум от 
которых включает в себя шум от соударения бутылок меду собой, от 
соударения бутылок с направляющими транспортирующих систем, шум 
двихушихся частей транспортеров и их приводов. 

17.9. Излучаемый каждой машиной шум может бчть снижен до допус­ 
тимых значений. При этом необходимо применять как мероприятия по 
борьбе с шумом в самом источнике его возникновения, демпагоуя или 
исключая ударёче процессы, увеличивая равномерность движения пере­ 
мещающихся деталей п OYTWIOK, так и использовать различные способы 
скижения гума на пути его распространения от источника до рабочего 
места с помощью звукойзолирующих кохухов и экранов, а также различ­ 
ных глушителей аэродянамического пума. 

17.10. Для запитч от распространения тума за пределы производ­ 
ственного корпуса цех не должен иметь открывающихся наружу тахноло­ 
гических проемов и дверей, кроме эвакуационного выхода. 

Применение двойного остекления окон, теплоизоляции кровли и 
стеновых панелей типа Сэндвич позволит защитить прилегакагую килую 
зону от вчсогочастотного пума. 
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Рекомендации по снижению пума, создаваемого 
матинами и оборудованием линий розлива 

17.ТТ. Рекомендации по снижению шума автомата для: извлечения 
бутылок.из ящиков: 

I. Обеспечить безударное опускание бутклок на стол автомата, 
используя устройства колокольчикового типа. 

2. Предусмотреть безударное зацепление полумубт, регулирую­ 
ших движение яшичного транспортера. 

3. Обеспечить безударное биксирование яшиков на транспор­ 
тере. 

4. Обеспечить отвод отработанного воздуха в общую магистраль, 
снабдив ее при необходимости пневматическим глупителем, 

17.12. Рекомендацик по снижению шума бутилкомоечной матини: 

I. Произволить соединение двигателя и насоса без промеху­ 
точной опоры в мустч. 

2. Осуществить плавную вчгрузку бутылок из гнезда бутнлко­ 
носителя и передачу пх на отволяци" транспортер. 

3. Разместить насосы, гвигатели, трубопроводы и механическую 
часть привода мачины вкутри корпуса матины, предусмотрев в его 
конструкции открувающиеся дверцу для обслуживания. Отдельные участ­ 

ки внутренней поверхности облицевать вибродемптирующим: материалом 
ат". 

4. Загрузку к выгрузку бутилок производить в разных местах 
относительно рабочего места машикы. Ограничить высоту падения 
бутылок при вчгрузке. 

én 
17.13. Рекомендации по снижению шума разливо­укупорочного 

ока: 

I. Подобрать параметры шнека и транспортирующих устройств 
Tak, чтобы обеспечить плазный заход бутилок в автомат без соуда­ 
рений. Исключить калячяе колена на входе бутулок в автомат. 

2. Осуществить переход бутылок от разливочного автомата к 
укупорочному в закрчтых звукопогломающих козухах. 

3. Установить звукоизолирующийя кожух с прозрачным окном на 
узел ориентирования кроненпробок и бункер, Бункер армировать вибро­ 
поглощающим матеркалом "Агат", 

4. Перед рабочим местом устанавливать MATH из стеклопластика, 
которче легко раздвигаются, обеспечивая доступ к автоматам. 



17.14. Рекомендации по снижению шума автомата для уклалки бутн­ 
лок в ящики: 

Т. Использовать систему колокольчикового типа, добиться 
плавного опускания бутулок в ящики. 

Сброс воздуха осуществлять только 3 общую магистраль. 

3. Улалить от рабочего места зову Формирования потока буту­ 
лок в группч. Установить над транспортерами Звукопоглопающие ко­ 

17.15. Рекомендации по снижению шума траеспортярующих устрой­ 
СТВ: 

Т. Разделительный носик, предназначенны” для разделения Cy TH лок, изготавливать из пластмассь. Для Есклечекля соударения буть­ 
лок в этой зоне расстояние меду направляметми TOWERO быть таким, 
чтобы там размемалось одинаковое число бутилок: 4,6 или 8. Лопус­ 
каемое отклонение не более 1/4 дизметра бутилки. 

2. Ja уменьшения пума в пунктах переноса бутылок ширина не­ 
ПОДВИЖНОЙ ПЛАстины должна быть He более 20 мм. Гля уменьшеняя силе 
трения пластину изготавливать из пластмассы при тшачельном ее 
смазывании, 

3. Для устранения столкновения бутылок максимальная скорость 
их не должна превышать 0,2 м/с. 

4. В транспортерах использовать ролики и подлипники, изготов­ 
ленные из пластмассч. 

5. Конструкция закруглеки? мест поворота транспортера доляна 
быть по борме параболой. 

17.16. Рекомендации по снижению шума этикетировочного авто­ 
ката: 

I. Шкеки, звездочки, направляющие изготавлявать из пласти­ 
ческих матерналов. 

2. Согласовать диаметры звездочек, скорость шнека и транспор­ 
тирующих устройств для плавного захода бутылок в автоматы. 

3. Закрыть зоны соудасения бутылок звукопогловающими кожухами 
с открывающимися прозрачными люками для Удобства обслуживания. 

17.17. Значения уровней шума, создаваемого на рабочих местах 
матинами и оборудованием линии розлива, после осушествления всего 
комплекса мероприятий приведены в табл.49. 
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Таблица 49 

Уровень звукового давления (в ДБ) при 
Капмекование! Ретгм среднегеометрических частотах октавных 

рабочего работы полос, ГЦ 
места ЛАНИИ 

63° 125 250 500 000 2000 4000 8000 

I 2 

У автомата без 
для извлече­ бутилок Te 78 80 80 79 74 Te 67 
Hag OYTWIOK с 6yTw­ BO AEHXOB ками 76 75 7 83 79 78 73 

У бутелко­ 6e3 
моечной OYTHIOR 8&1 80 80 7 70 74 70 
Macnwey с бутыл­ 

ками 80 78 8 82 84 8I 77 

66 

72 

У розляво­ без 
80 76 76 75 

78 

68 

укупорочно­  бутчлок 76 82 84 82 
го блока с бутил­ 

ками 78 78 80 82 83 83 

У браке­ без бутн­ peEHOro OK 
у 

77 m2 79 75 
автомата 

5 с 6yTun 
ками 78 78 80 82 83 83 79 75 

У гвтомата без буту­ 
для укладки лок 77 79 В 82 80 76 72 68 
бутчулок в 
AMARA с бутыл­ 

ками 78 77 83 83 SI 76 72 

Уровень 
звукового 

давления в TB по 
Т 12.1003­83 99 92 76 83 80 78 76 74 

17.18. В случае, если уровень пума в гехах розлява в результате 
неполного провецения мероприятий по сниженлю шума не снизится до 
требуемо? кормы (85 ДБА), то администрация обязана обеспечить рабо­ 
тазших средствамл индлвидуальной защиты. 

17.19. Источниками пума и вибраций являются вентустанозки. 
Борьба с вибрапиями от вентустановок звиду их незначительности мо=ет бчть огрансчена планировочными ренекгями, устанозко“ вентобору­ 

дозания на спечиельные амортизируюцие проклалкх п соедивение их с при­ 
точными камерамг и воздуховодами гибкими вставками. 
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17.20. Перечень использованно” ллтературч 

СНиП I.02.01­85. иЕструкцля о составе, порядке, разработки, 
согласования я утверсадении проектзо­слетной документации на 
строительство поедириятий, зданий и сооружений. 

СНЯТ 11­89­80. Генеральные планк лоомесленкых предпрлятам. 
СНяй 2.04.02­84. Водоскабтенле. Наружнче сети и соотуде,ся. 
СНП 2.04.0384. Какалазацяя. Наруные сетл и соорукенея. 
СНП 2.04.05­85. Отопление, веятяляняя и кокдинионярование 
воздуха. 

Нормативы удельных капитальных влозе==:” по отраслях “Стоои­ 
тельство" д "Проималенность стоодтельных KOHCTPYK я дета­ 
лей" на 1956­1990 rom. 
Руководство 10 пооектированяю саЕдтарно­залчтных зон поомы­ 
ленных предприятий. Стройиздат, 1984 г. 

HAMA, утверадениче мянхстеоством мелиораняях и водного хозяй­ 
ства СССР, Манистерством здравоохракекчя СССР, Министерством 
рибного хозяйства CCCP. 

Правила охране поверхеостных вод OT загоязЕения сточчих во­ 

О порялже согласованяя и вчдачи разретения на специальное водо­ 
пользование. Постанозлечле СМ СС7Р 2 8105 от 11.02.82 г. 

Основы водного законолательства СССР и Союзных оеспублик, ут­ 
веряденные 10 декабря 1970 года 

Закон РОЗСР "06 охране окрукаюмел природной среды". 

ОНД­85 Госкомгядоомет. Методика расчета кондентраций в атмос­ 
берном воздухе втедкчх велеств, содерхашяхся в выбросах пред­ 
прият 

Времевная метонлка норзаровакая поочлынленных выбросов в 
атмос%еру (расчет и порядок разработки норматява предельно 
допустямых выбросов) Госкомгилромет, Т98Г г. 

Време=нне ухазазиз по отоеделеняю боновчх концестоачи” вредных 
вешеств в атхос\ерёэм воздухе аля носмированяя вчбросов и ус­ 

тановления предельно допустимых выбррсов. м.,Гидрометеояздат, 
Г. 

Руководство по контролю загрязкения атмосёеры. Гидрометеоийз­ 
дат, 1979 г. 
Сбор;як "Закокодателънке акты о зелепользовании"исясельхоз 
СС5Р. 

ОЕ I­84 Госкомгкдоомета. 
Котроль за вчбоосами в атлос®еру работог газоочястных уста­ 
новок. Практяческое руозодство, г.москва. 
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Списки поеселько допустимых концетранл” (ПДК) и ориентяро­ 
BOWHO безоласяых уровне? возде“ствая (0БУВ) в атмос\ерном 
воздухе я зодоемах, утверхденкче „стизкравом CCCP и дополЕения 
к Hay за 1978­65 гг. 
Рукозодяшие тхазания по расчету выбросов тверднх частии и 
озислов Cebu, углерода, азота с дымовкил газами котлоагре гатов 
СПО "Соззтехэкерго". 

ГОСТ 17.1.1.01­77%. Схрана природы. Глдросйера. Использоза­ 
ние л охрака вод. 

ГОСТ 17.2.1.02­75Х. Охрана природе. Атмостера. 

ГОСТ 17.2.1.04­77Х. Охрана погроде. Атлосжера. Метеорологя­ 
ческле “AxkTOD’ загразненля. Промчоленные вы5росч. 

ГОСТ 5.1.CI­€3. Cxnaza приросн. Рехультивация земель 
СНиП 11­12­77. Затита от сума. 
Санитарнче нормы допустимых урозне”“ шума на рабочие места утв. изв: СОЯ 12.03.85 г. 

Санитарече HOU допустимого шума в пометенияях жилых и хозяи­ 
ственкых зханяЯ и ка террлтории алой застройки, утв. Мин­ 
здравом CCCP :з 3077­84 от 03.08.84 г. 
Методические указания по расчету выбросов загрязняющих ве­ 
ществ пря схяганял топлива в котлах пооязволительностью 
30 т/час. москва, Гидоометеоизлат 1985 г. 
Методяческле указания по расчету выбооса вредных ветеств 
автомобильным транспортом. Москва, Гигрометеонздат, 1985. г. 
Рекомехдацяя по проектированию отозлевчя и вентлляции загото­ 
вительных Z сборочно­сварочных габот в цехах.А3­499 "СаЕтех­ 
проект". 

Методичесяле указания по расчету гелячин выбросов и установле­ 
нию допустямех зыбросов загрязняхалх вешеств в атмостеру для 
предиодятл” перерабатываючей поомызлезностя Госагропрома С55Р, 
утв. Упразленяем нормирования и налзора за вчбросами в прлрод­ 
ную среду Госкомглдромета CCCP 03.03.86 г. 

Сборник удельных показателей вчбросов загрязняютих веществ в 
атмосчеру от предприятия перерабатызантще:: промывленности агро­ 
промышленного хомплекса, утв. ГУНТЕИНУЭН Госкомпряроды CocP 

e e Г. 

Временная типовая методпка опреселекяя экономической эзектлв­ 
ности осуществления природоохраных меропоияти" и оценкя 
экономического улерза, причиняемого народному хозясству за­ 
грязнениех окрудаюые“ среде. М. "Экономяка", 1980 г. 
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Раздел 18. ОСНОВНЫЕ ТЕХЕ/КО­ЭКОНО,ЧЕСКАЕ 
ПОКАЗАТЕЛИ 

Осчознче технлко­эконсалчестие показатели пе птриятий по 
производству ликеро­водочных язхеляй приведены в табл.59. 

Таблица 50 

Единица Типоразмеры предприятий 5 Нахменоза=те и 
yoo 

nu} показателей ae aa TUC. Aan 

250 500 I000} 1509 2000 

I 2 3 4 5 6 7{ 8 

I. Годово” выпуск про­ 
Дукцхя THC. дал 250 500 1000 1500 2000 

в том часле 

ВОДКИ THC. Tat 250 350 700 1200 I700 
— ликеро­водочных делил тыс.дал 150 300 30 300 

2. Среднегодовая спи­ 
сочная чхсленкость 
промытленно­произ­ 
водственного персо­ нала чел. 78 87 139 177 213 

в том числе: 
— рабочих чел. 60 69 113 149 Tél 
— специалистов и 

слухатих 18 18 26 28 32 

3. Производятельность 
тоуда на I работах­ 
шего в натуральном 
вырахении THC, дал 3,2 5,7 7,2 8,5 9,4 

4. Трудоемкость про­ тыс.чел. г P дн. 21,6 23,0 3,5 46,5 54,5 

5. шатерлалоемчость 
1000 дал (по рас­ 
ходу спирта) 

на [000 дал вод­ 
RH THC. дал 0,44 0,44 0,44 0,44 0,44 

на I000 дал лике­ 
ро­водочных 
издели” тчс.дал 0,40 0,40 0,40 0,40 
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I: 2 3 4 5 6 7 8 

Энергоемкость 
1009 дал всего тут 1,60 1,3% 1,07 0,98 0,89 
в том числе: 

=‘ по расходу электро­ 
энергии (на техво­ 
логИЮ) тут 1,08 0,87 0,65 0,57 0,49 

­“/to расходу тепло­ 
энергик (не техно­ логию) тут 0,52 0,49 0,42 0,41 0,40 

=» 0 расходу воды 
Ба технологи) м3 54,3 52,2 59,0 44,6 40,9 

7. Улельнчй вес рабочих, 
закятых ручным трудом 

осзовном производ­ 
стве) 34 38 35 35 37 

«Примечание: энергоемкость 1000 дал ликеро­водочных изделий 
рассчитана, исходя из следуютих козбилилентов: 
по электроэнергии: 1000 кВт.час 0,35 тут 
по теплоэнергии: Тт 0,14 тут 
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Раздел 19. ОПРЕДЕЛЕНИЕ ЧАСЛЕННОСТИ РАБОТНАКОВ. 
КВАЛИЗИКАЦИОНННА ПЕРЕЧЕНЬ 

Т9.Т. Численкч* и про’ессионально­квалитякационны” состав ра­ 
СОЧИХ ОСЕОВНОГО ПБОЕЗвОлСТва определяется для кахдого предпрпятия 
самостоятетьно, исходя из принятчх в проекте технология пооизвол­ ства, обозудования, сменностя работы цехов, соедств механизацли, 
схемы погрузо­разгрузочных и транспортных работ, уровня автомати­ 
зации и т.д. 

19.2. Явочная численность вспомогательечых рабочих определяет­ 
ся по зонам обслукявакия. 

Списочная численность рабочих опрелеляется в зависямости от 
рехима работы предприятия и необходимости замегения рабочих, oT 
сутствуючях на рабочих местах по болезни, в связи с отпусками и 
т.п., т.е. не выходов Ha работу. Явочная числекность переводятся 
в списочную по коэзяичентам: 

Т,13 при прерчвной рабочей неделе 
1,59 при кепрерувиой рабочей кеделе пли 

непрерывном производстве 

Среднегодовая снисочная численность рабочих определяется, 
исходя из коэфбицлентов использования рабочих дней в году. 

‚Расчет численности произведен по ликеро­водочным предирчятиям 
следующих типоразмеров: 

250, 500, 1000, 1500, 2000 тыс.дал в год. 

На предприятиях мощностью 250 тчс.дал в год предусматривается 
розлив только водочных изделий, а на предприятлях мощностью 
500 1000, 1500 2000 тыс.лал кроме водки предусматрезается производство ликеро­водочных изделий в коли­ 
честве 300 тыс.дал в год. 

19.3. Расчет пробессионального состава рабочих (явочная чис­ 
ленность) приводен в таблице SI. 

Таблига 51 

“Типоразмеры предприятий 
(тыс.дал в год) 

250 500 1000 1500 2000 

т 2 3 4 5 6 

Рабочие основного пройзводства 

I. Спиртохранилише 
Слинник­разлившик I I 2 2 2 



2. 

i) 

I 

Технология проязводства 
BOTKH 

Купажист 
Фильтровальшик 
Приемпик­сдатчик пишевой 
продукгии 

АппаратчиЕ химводоочистки 

`Итого 
Технология проязводства 
ликеро­ водочных изделий 

Варшик сиропов, соков и 
экстрактов 

'РобЕЛьЬЦИк ПЛОДОВ И ЯГОД 
упажист 

Фильтровальшик 

Приемпик­сдатчик пищевой 
продукции 

Итого 

Моечно­разлявочный пех 
Матинист моечных мапин 
Укладчик­упаковшнк пищевой 
продукции 

Контролер чистой посуды 

[42 

Иашинист розливо­укупорочних 
машин 

Контролер готово? продукции 
Наладчик оборудования в пр­ве 
пищевой продукции 

Пранст ортировщик 
д собный рабочий (клеевар) 

Оператор по обслувиванию 
линии 

Итого 

Нл 
ond 

wm 
HM 

© 

eH 

Oo 
nN 

FH 

ом» 

Hi 

nm 
Fr 

¢~ 

FH 

H 

12 

mo 
№ 

[шп 
сю 

мы 

о 
tH 

MH 

Mm 
W 

DD 
BD 

MW 
BW 

м KG 

no 
п 

с 

12 

He. 

Я 

wo 
12 

м 

12 

Зо 

Hm 
Oo 

№ 
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5. 

7. 

8. 

I 

Цех готовой продукции 

Приемтик­сдатчик пилевой 

апр спортировшик 

Водитель погрузчика 
Грузчик 

Итого 

Цех посудч 

Приемллк­сдатчик пищевой 
продукции 

Транспортировщик 
Сортировшик­разбортик 
пишевой продукции 

Водитель погрузчика 
Грузчик 

Итого 

Целочное отделение 
Чистильшик 

Материальный склад 

Кладовщик 
Подсобный рабочий 

Итого 

Всего рабочих основного 
производства 

я 

th 
дл 

40 

Oo 

о 
WD 

wo 

rn 

62 

15 

юх 

83 

19 

If 
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19.4. Списочная (средвегодовая) численность рабочих по ли­ керо­водочным заводам приведена в табл.52 

(чел. Таблица 52 
Гипоразмеры предприятий по готовому” 
выпуску продуксии, THC. gat 

250 500 10009 1500 2000 

I 2 3 4 5 6 

Padowsie основного 
производства 

I. Спиртохранялите 
Сливчик­разливщик I I 2 2 2 

2. Технология пройз­ 
водства водки 

Купадист 
Фильтровальтик 
Приемтик­сдатчик 
пищевой продукции I 

Аппаратчяк­химводо­ 
OWXCTRE 2 2 2 2 2 

Итого то 10 10 16 16 

3. Техкологяя пройз­ 
водства, ликеро­ 
водочнкх изделий 

Варшик сиронов, 
соков и экстрактов I I г 
Дробильшик плодов 
и ягод 
Купахист 

Фильтровальник 
Приемляк­сдатчек 
пищевой продукпие 

Ft HH 

RA к 
rR 

Итого 

4. Моечно­­разлявочный 
пех 
Матинист моечных 
мащин I I 2 3 5 
Укладчик­упаковиик 
нивево? продукции 2 м с “I wo 



I 

Коктролер Yicto® nocyzy 
Матинист розляво­укупо­ 
рочных машян 

Контролер готовой прогукции 
Наладчик обосудования в 
пр­ве пилевой продукции 

Транспортяровляк 
одсобны" габочий (клеевар) 

Сператор по обслуживанию 
ЛЕНИЕ 

Итого 

Цех готовой продукции 

Приемпик­сдатчик пипевой 
продукции 

Транспортировшик 
Водитель погрузчяка 
Грузчик 

ie) 

WwW 

ra 

Se 
Ha 

aw 
N 

„+ 

Roe 
Hon 
wom 

Цех посудч 

Приемтик­сдатчик питевой 
продукции 

транопортировлик о ортировшик2разборлях пищевой 
продукции 

Водитель погрузчика 
Грузчик 

Итого 

Шелочеое отделеняе 
Чистельгик 

Матеркальный склад 
Кладовник 
Подсобныи рабочий 

a} 

BD 

J} 

№ 

Ct 18 № 

GD 

14 

Итого м 
Итого по основному 
производству 47 73 120 



I 2 838 4 5­ 6 

Рабочие полсобно­вспомога­ 
телькчх слухоб 

I. сарядная 2 2 5 5 7 
2. Возпутно­компрессорвая а о 

2 2 3 3 3 

3. Электоогех 2 4 6 8 9 
4. Слухба связи и ATC I I I I I 
5. Сантехническая слуба 5 5 7 9 9 
6. Ремоктно­механическяй 

гех 3 5 6 у 9 

7. Ремоктно­строптельныя 
цех 2 2 2 3 

8. АХО I I I 2 2 
9. Цезтральнчй тепловой 

LYEKT 3 3 3 5 5 

10. Транспортная группа 2 4 6 9 I2 

Итого по` вспомогатель­ 
ERM слухбам 23 29 40 52 6I 

Всего: 60 76 ПЗ 149 181 

x) 
Паром скабкается от городских сетей. В случае, есля на территории завода будет строиться котельная, надо учесть дополнительную чис­ 
денность. 
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19.5. Кваля“икационныя перечень рабочих основного произвол­ 
ства, функцлональкое разделение по профессиям приведены в табл.53, 

Таблица 53 

Can Катего­ Функции тарная пя табот Разряд 

катего­ ОСТ 2.09 рия 04—87 

I 2 3 4 5 

I. Couproxparamme 

блявпик­разлевтик технология То Пг 1­17 

2. Технология производства 
ВОДКИ 

Купажяст технология Тб I6 ТУ,У 
бальтровальтик 16 Тб Tf 
Приемник сдатчих пищевой контрольная Тб Та П­ГУ 
гродукции 
Аппаратчик химводоочистки технология Тб Is П­У 

3. Технология пролзводства 
ликеро­волочных  из­ 

делий 

Варшик сиропов, соков, экстрактов технология Па 16 1­7 

‘робильшик плодов и ягод технология Па Ts П­ТУ 
упахист технология Тб 16 17,7 

Фильтровальцяк Па I6 1,0 
Приемшик­сдатчик пишевой 
продукпии контрольная То Та 0­IY 

4. Моечно­розливный цех 

Мапинист моечных машин техкология Па Тв 1­0 
Укладчик­упаковшик пище­  погрузочео­ 
Bot продукпии ­разгрузочная То Пв Т­ГУ 

анспортяровник транспортная I6 Тв П­ТУ 
онтролер чистой посудЕ контрольная 16 Тв 1­ГУ 

Мати=ист розливо­укупо­ 
рочных мамин технологичес­ кая Та Тв П­УТ 

Контролер готэво# продук­ 
ЦИИ контрольная I6 Тв ­1Y 
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I 2 

Наладчах оборудования в про­ ремонт и на­ 
изводстве.пяшевой продукции ладочная 

Подсобный рабочий(клеевар)  подготовитель­ 
Ean 

Оператор по обслуживанию 
линии наладочная 

Цех готовой продукции 

Приемник­сдатчик пищевой контрольная 
продукции 

Транспортировтик транспортная 

Водитель погрузчика погрузо­разгру­ 
зочная, сЕлад­ 
ская 

Грузчик погрузочно­раз­ 
грузочная Е 
складская 

Цех посуды 

Приемпик­сдатчик пишевой контрольная 
продукции 

Тракспортеровшик транспортная 
Сортировник­разборщик КоЕтТролъдая 

Водитель погрузчика погрузо­раз­ 
грузочная, 
СЕЛЯДСКАЯ 

Грузчик 

Мелочное отделение 
Чистильщик подготовитель­ 

Had 

Материальный склад 
Кладовщик складская. 
Подсобный рабочий складская 

П­ГУ 

П­У 



47 

19.5. При разработке представляемьх "Норм" использованы сле­ 
дующие документы: 

Baka 

“Извлечения из единого тарийно­квале’екациовного справочника 
работ B fa heretics рабочих, занятых в отраслях пишевой про­ 

осква, 1989 г. roonazousens Госкомитет SOCT_xe “ETA Е бОДаДЬНЫх Eup ces и секретариата ВЦСПС of 25.09.1985 г. 2 553/22­9 "06 утвер­ 
кдекик перечней отдельных прогессий, габочих­повременнеков, 
занятых в производственыкх отраслях народного хозя?ства (за 
исключением келезкодоролного транспорта г метрополитенов), ко­ 

rope устанавливается месячные оклады к сезмерь этях ORTA— 
дов" 

"“ТиповоР проект организасии тоула в моечно­ азливочных це­ 
хах (участках) ликеро­водочной продукции", ОТпигепром, 
Москва, 1985 г. 

Приказ "06 утверхдения нормативов численкости иненерно­тех­ 
нических работников и слу: хаших поедприяти* спиртово­: и ЛЕЕЕ­ 
ро­водочной промытленносии" GIB от 25.07.54 г.москва 
"Типовые нормн эытсаботкл для рабочих, занятых в цехе готовое продукции лекеро­Водочных заводов, ПНОТих­епром, Москва, 

г. 

"Обтие санитарно­гигиенические требования к возхлуху рабочей 
зоны" ГОСТ та 1.005­88 тр Pe 
“Строительные нормы CHull 2.09.04­87 

Москва, 1989 г. 
я определения удельного веса ручного трула была исПолЬЗо­ "Инструкция к Some единовоеменого учета числен=ост 

nr пробессиям по состоянию на I asiveta T9E9 г г.", утвереденная  Ппоста­ 
новлением Госкомстат CCCP от 18.04.89 г. Je 80. 



Раздел 20, ТРЕБОВАНИЯ НОТ В ПРОИЗВОДСТВЕ 

2С.Т. При разтаботЕе проектов предпреятий го произвохству 
лекеро­водочных изделий научную организанию трула (НОТ) преду­ 
сматривать в соотве”тствиг с отраслевыхх ттебованиями и норматив­ 
ными материалами по НОТ. 

Проектирование технохогических процессов с учетом комплекса 
требозания ECT долЕкео обеспечивать: 

рациональные мартрутные схемч технологических и людских 
потоков и всего производственного процесса; 

расстановку и использование рабочих кадров в соответствии с 
оптимальным разлелением и кооперасией Tryna; 

наименьгую длительность производственного цикла, наиболее 
эээективное использовение оборупозания; 

высокую производительность труда; 
благопрлятные условхя труда и полную безопасность работ. 

20.2. Требования по научной организации труда охватчвают в 
комплексе основные аспекты технологического проектирования пред­ 
приятий, предопределяюших решения по форипрованию технологических 
и производственных процессов, структуры предприятия, 

20.3. Состав требованя” НОТ при разработке и проектировании 
техвологических процессов должен учитьваться на стадии техничес­ 
KOTO Е рабочего проектирования предиреятий по выпуску ликеро­во­ 
дочных изделий. 
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Раздел 

Раздел 

Раздел 

Раздел 

Раздел 

Раздел 7. 

СОДЕРЕАНИЕ 

Общче положеняя 

Мощность, состав и режим работы завода 

Требовакня к качеству готовой продукции, 
сырья и вспомогательных материалов и 
нормы расхода 

Технологическая схема проязводства и 
продуктовч" расчет 

Требования к основному технологическому 
оборудованию и порядок тасчета 
Требования к воде, гспользуемой в произ­ 
водстве ликеро­водочных изделий. 
Отходы производства 

Моечно­розливный цех 

7.1. Цех посуду 

7.2. Склад посуду 
"7.3. Цех розлива 
7.4, Отделение сбора и отпуска стеклобоя 
7.5. Цех готовой продукции 

Раздел 8. Нормы запаса и складирования сырья, гото­ 
вой продукции, стходов пооизводства, тары 
и требования к их хранению 

8.1. Расчет складов сахара, сырья и спирта 
8.2. Цеха посуды и готовой продукции 
8.3. Общие указания к условиям приема, хране­ 

Раздел 9. 

Раздел ТО. 

Раздел II. 

ния, транспортировки сысъя, нормы запаса и 
расчета складских площадей предприятия 

Нормы размешения оборудования 

Механизация технологических процессов 
погрузочно­разгрузочных, транспортных и 
складских (PIC) работ 

Подсобно­вспомогательные производства и 
помешения 

66 

69 

73 



Раздел Те, 

Разхел ТЗ. 

Разлел 14, 

14.1. 
14.2. 
14.3. 

14.4. 

14.5. 

14.6. 
Раздел 15. 
Раздел 16. 

Раздел 17. 
Разлел 168. 

Раздел 19. 

Раздел 20. 
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Заводская лаборатория 
Нормы расхода экергоресурсов 

Основные требовгкяя к специальным работам 

Автоматизагия технологических процессов 
ВодоснабЕеняе и канализация 

Отопление, зентиляция и теплоснабжение; 
иетеорологические режимч 

бнабженне производства сжатым воздухом и 
двуокясью углерода 

Злектроснабкение, электрооборудование и 
электроосвеение 

Связь и сигвализапия 
Требования к строительному проектированию 

Требования по Технике безопасности, пройз­ 
водственно? санитарии, взривопокаробезо­ 
пасвости производства 

Охрана окрухающей среду 

Основные техняко­экономические показатели 

Определение численности работников. Квали­ 
онный перечень 

Требования HOT в производстве 


