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Главагропром­ Нормы технологического Ba 70­9! 
научпроект проектирования предприя­ 

тий пивоваренной про­ взамен ВНТИ [0­85 
мылленности 

Раздел ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ 

Т.Г. Настоящие нормы определяют осповные требования к проек­ 
тированию пивоваренного производства и обязательны для всех проект­ 
ных организаций, разрабатывающих проекты на строительство новчх, 
реконструкцию, расширение или техническое перевооружение действую­ 
щчх предприятий (заводов) пивоваренной промышленности, 

Т.е. Нормы разработаны с учетом основных технических направ­ 
лений в проектировании предприятий отрасли, блихайшей перспективч 
развития науки и техники, оптимальных мощностей по производству 
пива с применением прогрессивячх технологий, основного‘и вепомо­ 
гательного оборудования, 

Т.3. В Нормы включены основные положения, нормативные мате­ 
риалы и указания по проектированию технологической части пред­ 
приятий пивоваренной промышленности, а такяе требования к специаль­ 
ным разделам проекта, 

Т.4. При реконструкции пивоваренных заводов, в случае невоз­ 
MORHOCTU выполнения отдельных пунктов пастоящих "Норм", допуска­ 
ется частичное отступление от их требований при условии согласо­ 
вания их в установленном порядке. Отступления не распространяются 
на требования Правил по технике безопасности и производственной 
санитарии, на бытовые помешения, ГОСТы и пр. нормативные документы 
по охрано труда. 

Т.5. Нормы выполнены в соответствии с "Порядком разработки, 
согласования и утверждения норм технологического проектирования 
утверждении п ий Госстроем CCCP в 1987 голу, и СН Т.0Т.02­83, 
Hill Г.ОГ.03­83. 

Т.6. При проектировании пивоваренных предприятий (заводов) 
целесообразно руководствоваться: 

технологическими инструкциями, методиками, регламентами от­ 
раслевых НИЯ, эталоном проекта и Ep, норлатариьии документами, 
утвержденными в установленном порядке, действующими нормами и пра­ 

Виесены ‚ Утвередены Срок введения Госуларственния проектныа Го ЗоГРОПРОМНОУ 2 
в деист 

инстатутом Гипропищепром­е yao a” рол, Гларагропромнаучпроекта р oe nig боя ИР 01.17 AA! 



вилами, изложенными в соответствующих разделах СНиП, правилами 
по технике безопасности и промсанитарий. Обязательными являются 
документы, вышедшие после утверздения настоящих норм; 

указаниями по проектированию автоматизации произво цствен­ 
ных процессов. 



Раздел 2. MOLHOCTbh И СОСТАВ ЗАВОДА. 
РЕДим РАБОТЫ ПРОИЗВОГСТВА. 

2.Г. Молвость пивоваренного производства определяется в 
декалитрах готового пива, выпускаемого в заданном ассортименте 
в течение календарного года. 

2.2. Модность пивоваренного завода, а также его профяль: 
проязвогство пиза на COGCTBEHHOM солоде или на привозном 
определяется заданием на проектирование. 

2.3. Мощность пивоваренного завода определяется производи­ 
тельностью ведулего технологического оборудования, которыми яв­ 
ляются варочные агрегатн или емкости добрахлвания’, Годовой коэф­ 
бициент использования технической мощности завода составляет I, 

2.4. Сезонность работы завода, ассортжиент пива и виды эго 
расбасовки, количество пастеризованного пива определяются зада­ 
нием на проектирование, 

2.5. Состав пивоваренного завода без солодовенного 
производства 

Склад зернопродуктов 

приемное устройство для солода и ячменя; 
склад солода и ячменя: подсилосное и надсилосное 
помеления, 

Варочный цех 

буккерное отделение; 
дробильно­полировочное отделение; 
варочное отцеление; 
машянное отделение варницу; 
помеление бункеров дробинн; 
помещение баков горячей воды; 
склад хмеля; 

силад несоложенного сырья; 
склад сахара (хранение в цетках) отделение водоподготовких 

Цех брогения­дображивания 
отделение осветления и охлаядения сусла; 

отделение главного бро? ‘епия; 
X) отлелонне прелусматонвается при посостветствии состава волн 

постуиазллей aa производство, ГОСТ #674­ по согласованию с 
Ззаклачьытовя 



отделение чистой культуры дрожжей; 
отделение семенных и избыточных дрожжей; 
отделение сушки дрожжей; 
отделение дображивания и выдержки пива; 
отделение брожения и дображивания пива в ORT: 
фильтровальнов отделение; 
отделение сборииков Фильтрованного пива; 
отделенио приготовления моющих и дезинфицирующих 
растворов; 

склад фильтрующих и вспомогательных материалов. 

Цех моечно­розливниый 

отделение укладки и выемки бутылок; 
отделение мойки (бутылкомоечное отделение); 
отделение розлива (в бутылки); 
отделение сбора и отпуска стеклобоя; 
отделение приема и регенерации щелочи; 
отделение водоподготовки; 
помещение вспомогательных материалов и приготовления 
клея. 

Цех розлива пива в крупную тару 

помещение приема бочек; 
помещение бочковой продукции с комнатой обогрева; 
помещение мойки бочек; 
отделение бочкового розлива; 
отделение розлива пива в автоцистерны. 

Цех посуды (бутылок) с комнатой обогрева. 

Склад посуды (неотапливаемый) или навес. 

Цех готовой бутылсчз2й продукции (экспедиция) 
с комнатой обсгоэва. 
лаооратория. 
Материальный склад. 
Кабинет начальника цеха. 
Комната сменных технологов, 



Зарядная станция 

зарядная; 
агрегатная; 
ремонт электропогрузчиков; 
электролитная. 

Ремонтные служобн, 

олектроцитовая 
Пункт управления производством 
Метрологическая служба 
Холодильно­комлрессорное отделение (аммиачная) 
Воздушно­компрессорная станция 
Углекислотная станция 
Котельная (при отсутствии ТЭЦ) 
Градирня 
Тепловой пункт 
Приемное устройство для шелочи с железной дороги 
или автотранспорта 

Автовесы, железнодорожные весч 
Склады хранения: 

аммиака, 
масла, 
мазута. 

Станция нойтралезации щелочных стоков. 

2.6, Режим работи завода указан в табл. I. 



Тедл. I 

k  Плимонование Число Число pitts): 
CMGH pacoty ПИ осповных цехов работы Примечание 
в CyT+ В В 

КИ месяц год 

т 2 3 4 5 6 

Варочиий цех 3 28,5 323 За вычетом 
35 часов в 

бупкорное отделение месяц на 
дробильно­полировочное ata отдоление ро: 

тический 
парочиов отделение ремонт 
отдоление осветления 
и охлаждения сусла 

Цех брожония­дображивания 

при установке циляндро­ 3 29,8 238 С учетом за­ 
коничоских аппаратов дерёки поступ­ 

ления сусла в 
при работе по класси­ период дезин­ 
ческой cxems: яехции вароч­ 

ного порядка 
цех главного брожения 3 29,8 338 суслопроводов 

и холодиль­ 
цех дображивания и НИКОВ 

выдержки 3 30,0 340 

фильтровальное 
отделение 12 21,0 232 

Цех розлива во все виды тары 1­е 21,0 232 При пятилнев­ 
ной рабочей 
неделе 

Завод работает в цел. ТТ, 33 
месяпа 



Раздел 3. КОРИЫ РАСХОДА СЫРЬЯ. НОРМЫ ПОТЕРЬ И ОТХОДОВ. 
ТРЕБОВАНИЯ К КАЧЕСТВУ СЫГЪЯ, ОСНОВНЫМ И 
ВСПОмОГАТЕЛЬНЫМ МАТЕРИАЛАМ 

3.1, Характеристика сырья, nonomayouoro при производстве 
пива, дана в таобл.а. 

Табл... 

he Влаж­ Экстрактив­ Объем­ 
nn| Напменование cuppa ность ность в про­ ная 

в про­| ucuTax на аб­| масса 
центах солютно су­ 

xoo вощество КГ/Ы 

I 2 3 4 5 

Солод пивоваренный 
“Gong светлый 

0­65­87) 5,6 76,0 530 

Солод темный (ОСТ 10­65­87) 5,0 74,0 530 
Солод карамольный (ОСТ 10­55­87) 6,0 72,0 530 
Ячмень пивоваренный 
(ГОСТ 5060­88). I5,0 75,0 630 

Ячлень очищенный 14,5 76,0 650 

Рисовая круга, (сечка) 
(ГОСТ 629 15,0 85,0 700 

хх) Экстракт солодовый 
хх) Кониентрат квасного сусла 

(ОСТ 1053) 

М К ная РОСТ 1417­69) 15,0 76,0 400 

сахар­песок (ГОСТ 21­78) 0,15 99,55 800 
Хмелелродукач: в соответствии с инструкцией 
хмель проссованный ТИ Т0­04­065­135­87 

гранулированный, 
 брикетированный, 

экстракты, разрешенные к 
призенению органами. 

*?Xapaxte prs! ика OF! 07TS солода влажность и экстрактивность принята 
из услови" поступления 40% солода I класса и 60“ солода il класса. 

хх) Используются по согласованию с заказчиком. 
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3.е. Потери в соответствии с действующими выходами по стадиям 
производства для приготовления различных сортов пизз станы в табл.3. 

Сорт пива 
Потери — 

жигу­ риж­ сто м00­  укра­ мар­  ленин­ 
лев­ ское ляч­ KOB­ iti— TOB~ град­ 
ское ное ское ское ское CKO6 

119 129 125 13° 130 14,59 200 
т 2 3 4 5 6 7 8 

Экстракта в вароч­ 
ном цехе от массч 

емого сырья 2,6 2,7 2,7 2,8 2,8 a 2,8 г 
варочном цехе 
солодовой, хме­ 

“` дробине, 
стадии освет­ 

и охлаждения 
сла Bf к объему 

7 сусла 6,0 6,0 6,0 600 6,0 6,0 6,5 
бродильном нехе 
фк объему хо­ 
дного сусла 2,3 2,3 2,3 2,3 2,3 2,3 2,5 

цехе дображивания 
вчдерхки Mca BS 
объему молодого 

0,8 I,0 T,0 Т,0 1,0 1,0 I,0 

фильтровальном 
при ос­ 

нии (фильтро­ 
вание, сепарирова­ 
ние при соотноше­ 
чии способов Г:Г) 1,55 Т, 2 1,7 17 I,7 mH —4 nw © 

3 цехе дображива­ 
ния и выдержки 
ива при брохении 
3 ЦКТ 3,1 3,1 3,1 З,Г. 

фильтровальном 
при ос­ 

нии, пильтро­ 
‚ сепариро­ 

вании 1,55 1,55 1,55 4,55 



I 2 3 4 

При розливе, в 
к ОбЪему отфильт­ 
рованного пива 

а) розлив в 
бутчлки 2,0 2,0 2 ’ 0 

розлив в бочки 0,5 
норма потерь пива 
при бестарной mepe~ 
возке (с учетом Ha~ 
лива в автотермо­ 
цистерны, транспор­ 
тировка и передача 
в торговую сеть} 0,33 
дние потери при 

розливе кигулевского 
пива с расбасовкой 
70% в бутылки, 15% в 
кочки и 15% в ПИВО­ 
BOSH Т,5Т 
Общие видимые потери 
по жидкой фазе (от 
орячего сусла до 

говарного пива} Bs 
‹ объему горячего 
сусла [2,16 13,0 13,0 

Потери при пастери­. 
PAU пива в бутыл­ 
ках в р к объему 
нива, подлехачмего 
пастеризации 2,0 2,0 2,0 

2,0 

13,0 

2,0 

2,0 

2,0 

2,0 

2,0 

2,0 

14,0 

2,0 



3.3. Количество полуфабрикатов и готового пива в зависимости OT массовой доли 
сухих веществ начального сусла указаны в табл.4 

Таол. 4 

anrenousvste Объем в лятрах на ГОО кг зерноприпасов 
олучабрикатов кигулев­| рижское столичное москов­ украян­ мартов­  ленанград­ 

ское ское ское ское ское 
110 12° 12° 13° 13° 14,5° 20° 

I 2 3 4 5_ 6 7 8 

орячее сусло 623,24 578, 81 587 22 541 0 522, 04 465,5 334,19 

светленксе, охлах­ 
й 

STHOe СС 585,85 547, 46 551,99 508,54 490,73 437,Т 312,47 

доцое пиво 572.37 534,87 5599,3 496,85 479 44 427 T 304,66 

оброленное пиво 557, 79 529,52 553,91 49T 88 474,55 422,83 ЗОТ 6I 
свесленкое пиво 
иласслзеский способ 
сотения и в OKT) 558,92 520,43 524,73 485 42 456,50 415,57 295,52 

огарное пиво 550, 45 510,02 514,24 475,71 457,17 407 ,26 289 61 

Поимечание, Количество полутабрикатов и готового пива для сорта пива 
"Ячмониый колос” такое же, как по Еигулевскому пиву. 

OJ 



ТТ 

3.4. Расход сырья на Т дал пива приведен в табл.5. 

Табл.5 

Началь­ Расход зернопропуктов Сорт пива ная Поямечание Плотность в кг “рей 

сусла в 
OT массы 

I 2 3 4 

Еигулевское II I, 81 С учетом 15% 
в т.ч. солод 1,54 несолозхенного 

н/сол.­ 0,27 сырья 

Гигулевское II I 8] С учетом 25% 
в т.ч. солод 1,58 несолохенного 

н/сол.­ 0,452 сырья и с приме­ 
нспием перхент­ 
них препаратов 

Ячменный II 1.81 С учетом 15% 
колос в т.ч. солод 1,54 несолозенного 

н/сол.­ 0,27 сырья 

Рижское Т2 2,00 солода 

Столичное 12 1.2646 С учетом 10% 
в т.ч. солод св.­Г,6699 исовой крупч 

рисовая сечка) 
крупка ­0,Т1964 
сахар 0,0983 

Московское ТЗ С учетом 20% 
в т.ч. солод св, 1,74 рисовой круйч 

рисовая сечка) 
крупка 0,43 

GF Украинское ТЗ 2.202 С учетом 6% 
в Т.Ч. солод св, ­Т,[  карамельного 

солод, тем.­ 0,96 солода 
солод 
карамельн.­ 09,15 

Мартовское 14,5 249 С учетом 10% 
вт,ч, солод сп. 1,20 карамельного 

солод том,­ 0,98 солода 
солод 
карамольин.­ 0,24 
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Продолжение табл.5 

I 2 3 4 

Ленинградское 20 3,5 С учетом 10% 
в т.ч. солод св. — 3,15 исовой крупч рисовая сечка) крупка 0,35 

Примечание. Технология приготовления пива "Ячменний колос" 
аналогична технологии приготовления жигулевского 
пига. Расход сырья па производство пива "Ячмен­ 
ный колос" такой же, как для "Бигулевского пива", 

3.5. При применении завышенного количества несоложенного 
материала, что оговаривается заданием на проектирование, следует 
предусматривать применение {ферментных препаратов. 

Дозировку ферментных препаратов, метод и режим приготовле­ 
ния пивного сусла при их применении принимать в соответствии с 
действующей технологической инструкцией по производству солода 
и пива, 

3.6. Пря применении для приготовления пива в качестве несо­ 
ложенного материала сахара­сырца используется до 5} от массч 
затираемых зерноприпасов. 

3.7. Расход хмелепродуктов на Т дал пива 

Расчет расхода хмелепродуктов в данной таблице дан на осно­ 
вании "Технологической инструкции по приленонию в пивоварен 
хмеля и продуктов его переработки" ТИ 10­04­06­136­87, 

Для расчета количества задаваемого хмеля приняты базисные 
показатели: 

в прессованиом хмеле: массовая Доля 
альфа­кислот на с.в. 3,5% 

массовая доля влаги 13%, 
базисная норма по цвету 

в молотом брикетированиом и гранулированном хмеле: 

„ессовая доля альфа­кислот на с.в. 3,5% 
“ассовая доля влаги 6,5% 

в отечественном концентрированном экстракте хмеля: 

величина гореть эксчракта 1". ТО 

в иипортном концентрированном экстракте хмеля: 

величина горечи экстракта Г, 25 
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Норма расхода хмеля ka I дал для всех сортов пива приве­ 
дена в Табл.6. При применении импортного экстракта хизля норма 
горьких вешеств составит (Tey x 1,2143) 

Табл. 6 

Началь­ Расход на I дал пива 
ная Един. 

Сорт пива плот=осты Изм. прес­ молот? молотый 
"сс: со­ брихз­ грану­ 
BZ! ван­ Top лирован­ 

НЫЙ Balin? Hull 
хмель 

I 2 3 4 5 6 

Еигулевское Il г/дал 22,1 15,3 16,3 
Ячменный колос п 23,6 7,3 17,9 
Рижское 12 29,1 al ,2 21,2 

Рижское ориги­ нальное 12 34,1 24,8 24,8 

Столичное 12 29,1 21,2 21,2 
Московское 13 36,2 25,7 29,7 
Московское оригинальное 3 3,1 28,4 28,4 

Украинское 13 18,8 13,7 13,7 
Мартовское 14,5 24,1 17,5 17,5 
Ленинградское 29 44,3 al ,9 3,9 
Ленинградское оригинальное 20 49,3 55,5 35,5 



Ц 

3.8. Расход всгомогатольных материалов указан в табл.7. 

eens ne МЭК 
7 539­123­777 

при переработке 25% несоложенчо­ 
TO сырья ири 
приготовлении 
затора) 

Табл," 

Наименование Единица Норма Нлименование 
И технологических измерения расхода маториалов операций 

р 

I 2 3 4 

Картон опорный Фильтрация 
ТУ 13­04­643­83 пива г/дал I,4 

И иль оваль­ ОС 12 590­83) То же 0,8 
Кизельгур для 
фильтрования пива 

(диатомит) То же 25,0 
TY IO РОбР 370­88) 

Кислота молочная, Подкисление кг/Т00 кг 0, 08 
пищевая затора сырья 
(ГОСТ 490­79) 

Кроненпробка Укупорка бутн­ Процент к K­BY 104,3 бет 10167­88) лок с пивом бутьлок гото­ 105,6 
вой продукции (с бутылоч. 

ной пасте­ 
ризацией) 

Этикетки Этикетировка шт/дал 20,9 
(ГОСТ 16353­70) бутылочной для бут.емк.0,5 

продукции 

шт.Идал 30,9 
для бут.емк.о0, 33 

Этикетировка 
бочково шт,Игл 2,0 
продукции 

Декстрин Наклейка г/дал 5,5 
(ГОСТ 6034­74) этикеток 

Фегментный гИтонын 40 
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Продоляение табл.” 

I 2 3 

зозинтицируютее и 
„оюшие вещества; 

известь хлорная Для дезинфекции: 
(ГОСТ 1692­85) а) оборудования и кг/тис.дал Т,6 

коммуникаций, 
приготовление 
антиформина 

6) помещений КРИМ площади 0,5 
в год 

в) Ри 06060 за гряз­ ненные места —"­ 18,0 

Pon а каустическая a) для приготовле­  кг/тчс.дало I,? (Wa аон едихй натр) ния антиформина, пива 
ГОСТ 2252­79) снятия пивного 

камня, мойка се­ 
параторов и т,д, 

6) для мойки кг/млн. бут, 1100 
стеклотарч 

Cpe om EI1­3 40% для мойки стекло­ кг/млн.дал 225 6­C1­1 643­79) тарч 

в сочетавих с анти­ кг/Имлн.дал II 
вспенигателем 
ацетилироваЕнным 
„оноглицерхдом АИГ­ТОО 
(Т7­Т2_21т21­76) 

сода IZEMpO­ приготовление кг/тис.дал 3.6 
вакрая техничес­ раствора 
кая М 2005 антипормина 

(ГОСТ 5100­85) 

Шкантч для бочек Укупорка бочек Я к колехос.­­ 
с гивом ТЕУ бочек 105 

‘атерхал для покрутия Покритис бродильно­ 
сродильно­легерных лагерных емкостей 
Gt 2нкостей 

Зпросие ED/32 поверх­ 0,8 
EOCTH 
2:“костей 



I 

‘ак XC­75 

ax ВХЛ­4000 
рунт ХС­0,4 

‘олая эмель “C3­A 
иля металлических 
поверхностей 

зелая эмаль ХбЭ­А 
LULA бетончх по­ 
верхностея 

Ai зимикробное тильтро­ 
Bi. ‘ъное иглопробивное 
пезотно для очистки 
во ‚духа 

16 

3 4 

кг/м? поверх­ 0,3 
HOCTH 
емкостей 

—"_ 0,15 
0,5 

—"­ 0,8 

te 1,0 

мЗ/млн, дал Т,2+Т, 5 



3.9. Отходы производства для различных сортов пива приведены в та...,: 

Табл. 8 

Наименование ЕДИНИЦА На I00 кг зерноприпасов Примечание измере­ 
НИЯ дигу­ рия­ москов­ YKDAMH­­| мартов­| ленин­ 

левское| ское ское ское ское грацское 

2 3 4 5 6 7 8 9. Io 

2рос; ‘Ha солодовая кг на 201,4 204,9 189,2 214,5 210,8 197,2 на корм скоту 
yf 88% 100 кг 

зерно­ 
дробина умолепая продук­ 
pf 09 TON 4,9 6,0 6,6 3,7 3,5 5,1 ил упоброний или 

на комм скоту в 
смеси с солодо­ 
вой пробиной 

Ш лаз сопаратор­ 1,75 1,75 Т,75 Т, 75 Т,75 Т,75 Ha корм скоту 
ный 8 или повторное 

использование 
в варочном цехе 

Дрояди избыточные 
w 855 “api: 

a) классической л на 
схеме ТО дал 0,8 (ср.0,5­Т,0)­ реализация на 

бродящего корм скоту или 
сусла WA СУХИО МОЛИ­ 

6) бромопии и до­ брахизании в UCT м — 2 (ср.1,5+42,5)­ 
цинские дрожжи 

Ш 
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Углекислыи газ, 
выделяющийся при 
главном бротении 
(утилизируемыя) 

Исправимый стек пива из цеха 
розлива 

CW Кор 

WOT пра Блая­ 
ce ности 9% 

‘изельгуровый 
осалок (для 
всех сортов 
пива) 

3 4 

г на Т дал 150 
готового 
пива 

A 2,0 

й бром 
на ГО кол 
пива­0,3 кг 
сухих дрояжей 

на Т гл пива 
0,6 кг 

(условно, для расчетов по всем 
сортам пива) 

Примечание, Потерн солода при полировке 0,5% к количеству солода, 
поступаюлего на полировку 

ТО 

на реализацию или НУйды ПИВО­ 
веренного пройз­ 
водства 

на переработку 
в цех пображива­ 
ния и выдержки 
ПИЛА 

на удобрение 

Sf 
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ee ива ­­=л 
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wl. 20 
YWATZAX ПРО 
табл.9. 

Наименозание 
операций 

к 
х Я 

Тины бутылок Норма­ 
ий их вмести­ тявч 
MOCTB, Л. потерь 
ГОСТ LOLI7­80 

Ig 

этеря бутылок в производстве поинты в соответствии 
PO To Tin 2 попустимыми нормативами потерь 

227 
стеклянных бу­ 

OCT LOLI7­80 типов 
‘anal 

У.Х на предприятиях плво­безалкоголь­ 
утвержденными 19.ТТ.87 г. и пдоголнением, yrsepsmen— 

рмативы потерь (боя) стеклянных бутылок на пред­ 
варенной отрасли пищевой промыгленности приведены 

Тасл. 9 

Примечание 

т 2 3 

to 

Потеря в пехах тары 
(прогеёт к количест­ 
ву прг=тых бутылок 
плюс отруленных, де­ 
ленное на два) 

Хранениг бутчлок на 
приствистонных скла­ 
дах, базах предирия­ 
тий, вилучея приемку 
штабелисование, рас­ 
итабелизозание и от­ 
пуск 

Обработка бутылок 
в тарных цехах пред­ 
принятия“, включая 
сортитоЕну, браке­ 
рая, Енутризавод­ 
ское пезенешение, 
выемку из ящиков 
и OTHYCR 

производ­ 
стве 
молва, LOST ‚ключая 

ИКИ И 

‚р 

wry ar л то 
yy 

мнение, 
тады 

Yow se Jit. s oS перед=ту в нех готовой 

в таре 0,06 
(яшиках 
и ACM) 

в связках 0,3 

в мешках, кулях, лот­ 
ках, контей­ 
нерах 0,2 

тип У,Х 0,42 

тип X 
0,5 J 
0,33 x 2,0 

При постуилении 
бутылох без 
упаковки и при 
отсутствии тарч 
для ее хоанения 
применяется 
норматив потерь 
в размере 0,42 
с офоралечием 
соответствующим 
актом 

При проведении 
выемки бутылок 
из ящиков и KOH­ 
тейнероз в цехе 
розливг, уга­ 
занные дормативы 
потерь селхаются 
на 0,15“ и соот­ 
ветстьенно учи­ 
тчвартся в 
производстве 
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I vw 
гродукции (в к коли­ 
честву бутылок, посту­ 
плвтих в производство) 

бутылочная пастеря­ 
зация: 

Предварительная мойка 
сильно загрязненных 
бутылок Tan X 
Потери бутылок всех 
ипов и влестимостей 

в цехах готовой mpo~ 
дукции (вй к количест­ 
ву принятых плюс от­ 
пущеннчх, деленное на 
два) 

Внутрисклацское транс­ 
портирование, хране­ 
ние A погрузка в авто­ 
машины или железнодорохж­ 
ные вагоны Тип X 

Механизированная укладка Всех тилов 
продукции в ящики и BMeCTZ— 

мостей 

на тлпортных автоматах 
на отечественных 
автоматах 

Механизированное пакети­ 
рование продукции 

Упаковка бутылок в 
картонные ямики 

Упаковха бутылок в 
закрытые деревянные 
ЯЩИКИ wes 

Hopaat ney потерь стек­ 
лобоя (74 к срезней 
массе бутылок 

Гля продукции, насы­ Всех "=чов 
щенной углекислотой и вмести 

NOCRE FT 

I,5 

0,09 

0,I 

0,15 

0,03 

0,015 

0, 04 

25 Средняя масса 
бутегЕл опре­ 
деля ила ен. ЕСМИ 
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I г ‚ 3 4 

cz? 1 CHOP TH po pani Всех типов 30 сионно при 
Soe RIDIX ee м rene mane мостей Toba LC RENM транспортом р мес т. 

бутылок какдого 
типа 

„овлечание! К стоклобутылкам с повылониой загрязнениостью от­ 
посятся бутылки с засохшей грязью, известковыми 
солями, высохшей пленкой и засоренные стеклянной 
пчлью. Продварительной мойке полвергается партия 
бутилок не более 10% от общого количества бутылок, 
поступивших на мойку, только с разрещения руково­ 
лителя предприятия. Ha проведение предварительной 
мойки составляются акты по Gopie № п­6 (тара утверхденной Минпищепромом СССР 8 февраля 19 б г. 
(Ипструкция о порядке приемки, хранения, отпуска 
и Учета стеклянной тары в системе минпичепрома CCCP), 
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Раздел 4, ТРЕБОЗАНИЯ К OCHOBECMY ТЕХНОЛОГИЧЕСКОМУ 

ОБОРУДОРАНИЮ, РАСЧЁТ ОБОРУДОВАНИЯ, 
ПРОИЗРОДСТВЕННЫХ ПЛОТАДЕЙ, 

4.Т. Тип и марка технологического оборудования для производ­ 
ства пива определяется в зависимости от принятой технологической 
схемы, мощности завода, задания на проектированиов. 

4.2. При выборе оборудования руководствоватьси последиими 
достикениями науки и техники, используя в проектах прогрессивиое, 
высокопроизводительное оборудование, внпускаемов отечественной 
промышленностью, или вновь разработанное оборудоваиие; прошедшее 
промышленное испытание, принятое меззедомствонной комиссией и 
включенное в план его серийного выпуска, 

4.3. При разработке TSP и рабочей документации допускается 
по согласованию с заказчиком установка вновь разработанного 
современного оборудовадяйя, намеченного к выпуску отечественными заводами, ‘ 

4.4. Для улучшения качества пива и повышения его стойкости 
предусматривать оборудование, трубопроводы и арматуру из неркавею 
тей стали, насосы с проточной частью из коррозионностойких мате­ 
риалов. 

4.5. При проектясовании заводов на импортном оборудовании, 
B задании на проектиротание должны буть дану соответствующие 
указания со ссылкой на контракт или другие NOKYMGHTU, подтверждаю. 
mie его закупку. Устааеливаемое гмпортное оборудование должно 
удовлетворять требованиям по технике безопасности, действующим 
В ‚ 

4.6, Перечень новых видов оборудования представлен в 
таблице ГО. 

Таблица I0 

Е Год Организация­разработчик 
п Наименование постановки завод­изготовитель 

оборудования на серги­ 
ное гролз­ 
BOUCTBO 

_l 2 3 4 
re, a re ne eet 

Комплектные варочиче 
агрегаты засыпью 
0,5 т 1992 
2,0 r M4­BBI­< 10953 КВ "М м 

41,0 7 Il4­BBI­4 [903 Миноборонпром 

7, От 14­8? 1993 
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2 3 4 
2 Дробия для солода 1994 МАНСУЛИром 3 т/ч минсудпром 

Солодополяровочная ма­ 1993 АСХНИТ шина 5 т/ч гропром YCCP 
4 Фильтры намывние диато­ 19971 КЕ _"Москон" митовие 1[:4­ВД­25; Гостромской мех­ Ш4­ВФД­50 завод 
5 Фильтр памывной с мани­ 1993 ­_КБ_"Москон" пулятором для мойки Миноборонпром W4­BPif­25 

6 Фильтр­пресс т9эт и 
14­ВЯТ­Т остромской 
4—BaI~25 мехзавод 

’ Установка для разведения 1992 Тодлисское ГСКБ"Пролмал" 
чистой культуру пивных «иноборониром 
Дрохжей 

G Танк цилиндро­конический 1992 ОНИ для брожения и дображива­ KECK!) ОПУТНЫЙ Завод ния пива, вместимость: "Латпицемаш" 
30,50 м3;100 

3 Сборники эмалированные. 1990 Полтавский НИИэмальхим­ стальные с рубашкой для yam 
6 брожения пивного сусла, Полтавский завод"Химмаш вместимость: 25,40,50 M3 

Ie Сборник эмалированный 1990 
стальной для ‘ильтрован­ 
ного пива, вместимость­20 MS 

Il Сборники эмалированные 1990 
стальные для вчдержки пи­ 
ва, вместимость:25,40,50 m3 

Ii Коиплекс оборудования 1995 чиноборонпром_ 
ля мини­пивзазода. мпноборол: Юность 20:50 ruc. Wat OM 

в год 

13 Затвор запорный регули­ 1990 "Москон” руелии пневматический 
словный проход: 50,86, 
OO мм 

Опнтное производство 
КБ "Москон" 



т: 2 3 4 

Iv. Станция мойки техноло­ 1591 SE" ocKor” 
гического оборудования, стс оронпром 
произв одительность UyGLI "ЕуревестЕегк" 
45 2 С /час рабочей жидкости 

Is Комллексная установка 2295 
высокого лавленяя для Е ЕМаш 
производства идкой C05 

Варочзй цех 

Дробильно­полесзочное отделенте 

4.5. Подработка солода и несслтяенных материалов предусмат­ 
ривается в отдельом, изолироваккты от варочного отделения, по­ 
мощения. 

4.6. Требования к оборудоваЕгг пробильно­полировочного от­ 
лоления указаны в табл Т. 

Табл 1 

7 Назначение Особые требо­ 
Цайменое t ‘атаенование оборудования вания к 060— Примечание 

рудованию 

I 2 3 4 

CuTOBUC Nau ZEW Очистка, поли­ Аспирируется 
сепараторы) ровка солода 

Солодополировка —"­ —"­ 

`альцевая солодо­ Дробление со­ Mo 

2 poowiKa лода 



Е зъсетых станок 

Автоматические 
E&cw 

(DHATES ee ee ee сепа­ 

ES для дроб­ 
солода и 

ec vEye и ve бупкора 

2 

Лробление He­ 
соложенных 
материалов 

Взвешивание 
зернопродук­ 
тов перед 
дроблением 

Отбор метал­ 
лических 
включений 

Для зерно­ 
продуктов 

Устанавлива­ 
ются непо­ 
средственно 
перед дробил­ 
Kou 
Аспирируются 

Устанавлива­ 
ется перед 
весами 

Рассчитываются 
на суточный 
запас. 
Аспирируются 

Каждый бункер 
рассчитчвается 
на одну варку. 
Аспирируется. 

Рассчитуваются 
на 2­3 отвеса. 
Аспирируются. 

25 

4 

гопускается ис­ 
пользование одно­ 
го станка для He­ 
сгольких видов 
несоложенных ма­ 
териалов лля за­ 
водов МОЩНОСТЬЮ 
до 20 мле.дал пи­ 
ва в год и в за­ 

исимости OT ко­ 
лячества несоло­ 
ценных материалов 

метрологические 
требования опре­ 
деляются в соот­ 
ветствий с 

ГИУ 18­17­83 

Хопускается 
0,5 суточный 
запас при 
близком разме­ 
шении склада 
солода 

На златодах мощностью до 500 тыс.дал для дробления 
№ вши: возможна установка молотковой дробиики. 



Барочное fee ron peer 

4 .7. Для приготовленля пивного сусла к установке принимаются в соответствии с 
проектируемой мощностью 2­4­6­посудние варочные порядки различной засыпью СССР, ЧССР и 

Табл.12 
других стран (см.табл.Т2) 

Блино­ Состав агрегата 
 Конаратек времен­ Нармонование ная за­ |сусло­| бяльт­| вароч­ сбор­ гидро— хмеле­/ затор­ :заторно­ агрегата засыць то вароч­ ный KO­ ник цик­ це­ но­ сусло­ 

вт ный Hui пнон­ тел для перво­| лонный| диль­ фильт­ |вароч­ 
котел| котел ный несоло­ го чан ник pa­ Hutt 

чан жепних сусла Toto 
MaTO— 
риалов 

I 2 3 4 5 6 7 3 5 ТО IT 

SVATLOCY AHR 0,5 I Т 
‚тирохпосудный 0,5;Г1.0;1.5; 
СР. 3.0:5.5 2 I I I I 

стипосудний I.0;1.5; 
:5 

у 3.0:5.5' 2 2 2 I 2 

этерехносудный 
ХР 8.5 2 I I I I I 

эстипосудный 
SCF 8.5 2 2 2 I I I 2 

Новые виды варочного оборудования представлены в табл.ТО, 

32 
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4.7.1. В случае установии двух четнрехпосудных варочных 
порядков в комплект поставки +2 sap" входит варочный котел пля несоло­ 
денного сырья. 

4,7.2. Число оборотов варочных агрегатов дано в табл.ТЗ, 

Табл.ТЗ 

нос “ициеит оборачиваек мости 
№ ‹ Варочный: агрегат варо них агрегатов 

соло­ с пригенением несоложенно хениое го сирья более 15% и &ер­ 
серье ‚ментных препаратов с при­ 

менением несоложенного сырья свыше 25% 

Двухпосудный 2,0 Т,5 
Четирехпосудный СССР 4,0 3,6 
Шестипосудный СССР 5,0 5,4 
Четурехлосудный ЧССР 4,0 3,6­3,8Х 
Фестипосудный ЧССР 6,0 5.45 8% 
Х При установке котла для реззаризания несоложенного сурья 

4.8. Вспомогательное оборудование 

4.8.Т. Для отделения пивксго сусла от частичек хмеля преду­ 
сматривать хмелеотборный чан кли хмелецедильник. 

4.8.2. Для увеличения оборачиваемости варочного порядка 
целесообра BHO устаплтлирать сбозниии первого сусла емкостью не 
менее 20­2555 of выходо сусла с. ‘одной варки с паровым обогревом. 

1.8.3, Для сбора промивних вод из фильтрационного чана и 
использования их для послелуют: 5, заторов проектировать установку 
сборинка промывиых вод еми СТЕХ 2,4 md на Т тонну затираемых 
зариоприпасов (на 2 затора). Сборник ло) agen быть оснащен эмееви­ 
ком иля подогрева промивных вод по 70­75 

4.8.4. Упаление солодолой дробины предусматривать пневмати­ 
ческим и гидравлическим способом. 

4.8.5. Прелусматривать сбор белкового отстоя после гидро­ 
IMNULOHHUX чанов и использоваиие его в варочном пехе в соответст. 
PMH C рекомендациями ИНО NAT, 



Цех брохения­дображивания 
Отделение оспоетлания и охлаждения сусла 28 

4.9. Требования к обор goal и основиие технологические 
раметры приведены в WN, 

Табл.Т4 

Наимонование Назначение Пераметрны Примечание 

гстойный чаи Осветление сусла 95°­100°C 
Гидроциклонный 959_т00° ‚ турбулентный) 9° ­L00°¢ 

сепаратор 9550­10096 три установке 

0 >20 
Охладитель пластин­ 95­35 °C При периодичес­ 
‹атый двухсек­ Охлаждение 259 6°% кой и нопрерив­ 
яонный сусла ной схеме глав­ 

ного брожения 

Со RB Охлаждение 95°35 °C При установке 
сусла 559_ 9% цилингро­кони­ 

ческих танков 

Отделение главного брожения, дображивания и 
выдерхки пива 

4,10. Главное брохение и дображивение производится по сле­ 
пующим схемам: 

а) периодическая для всех сортов пива, 
6) в цилиндро­конических танках, 
в) полунепрерыаныл способом по схеме ЧССР 

(в батареях из 6 сосудов), 

4.ТТ. Температура помешений отделеяхй обровения. и дображи­ 
вания указана в табл.Т5, 

’Табл.Т5 

Схема брожения п Телпесастура помеления, C 
добраяивания бродильно® отгеление дображивания 

отделе 2:3 й выдеряки пива 
Периодическая +6 +I 
В полунепрерывном потоке +6 +I 
В цилиндро­конических поменение конической част 
танцах танкоЕе 14 15 
4.Т2. Срок брозения и побрахивания обо ачиваемость, коз’ иниент заполне 

ска 1000 nah пиза`в год указаны Zs 
wig 

„слятеленость гикла, 
и посресная en КОСТЬ для 
бл. Te.” 



Тасл.16 

Срок Ллатель­ Оборачи­, Оборачи­|Коэ%­ Потребзая 

Сорт пива броже­ ность ваемость| ваемость| бици­ емкость для 
ий схема ния и цикла с B м­п, в год, éHT вУпускаА Примечание 

добра­ учетом раз раз за­ 1000 дал 
кива­ вспомо­ пол­ пива,в год, 
ная, гатель­ нения M 

° 

в сут. ных 
omepa­ 
ции, 
суток 

5 2 3 4 5 6 7 8 

Брожение 
Жигулевское по пе­ 
риодичоской схеме 7,9 7,5 3,800 43 0,9 0,274 
MIEPYMONCKOQ п ии 
лиикро­конических 
танках 

Полунепрерывный 
способ брохения. 
по технология ЧССР 

при сбраживании 
жигулевского пи­ 
ва 6 дней 

см.раздел дображивания 1.2 

Производится соРме­ 
пенный процесс бро­ 
жения A дображивания 

В соответствяя с гра­ 
рисом за tre Cl 52 
Mpa дезрЕтетыай ozs 
раз за Win всей Carta 

Ped. COparunaetcs 
6 заторов, в год 

290,2 ватора по 50 м3 

62 
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при сбраживании сор­ 
тового пива 8 дней 

Рижское 
Столичное 
Московское 
Украинское 
Мартовское 
Ленинградское 

Дображивание 

Еигулевское по перио­ 
дической схеме 

Бигулевское в ци.. 
линдро­конических 
танках (брожение и 
добракивание) 

Рижское 
Столячное 

т 

ББ 

22 

14 

43 
43 

3,565 
3,565 
3, 352 
3, 352 
3,352 
2,591 

т, 363 

2,143 

0;597 
0,697 

Продолжение табл.Т6 

а плил C4 дЕЯ при 
фекция один раз за ЦАЗх 
всей батареи сбракивается 
al затор, в год 213,8 

05 
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Продолкеняе табл.[6 

— 1 2 3 4 5 6 7 

Пиво плотностью 129 в 
пилиняро­конических 
тенкех (брожение и 
добрехивание) 18 I9 I,5 17,89 О, 85 0,597 
московское _42 43 0,697 7,9 0,98 Т, 345 

Пиво плотностью 130 
в циличдро­конических 
танках (брожение и 
добрахживание) 22 23 Т,239 14,78 0,85 0, 723 

Украинское 30 a 0,957 II ;0 0,98 0;970 
Мартовское 30 at 0,967 TI,0 0,98 0;970 
Ленинградское 90 Эт 0,330 3,7 0,98 2,849 

Примечание. Расчеты оборачиваемости 
работы варочного цеха 

одильных танков вчполнены по режиму 
3 дня, танков дображивания по 

режиму работы цеха дображивания 340 дней, 

76 



4.13, Требования к установке аппа 
указаны в табл.Т7. 

ратов брожения и дображивания 

Таол.Т? 

7 FraBreHi HawseHoBRanne “материал Оснашение Сы ue Требования к RSC установке Примечание точное a) 

I 2 3 4 5 6 

Танки горизон­ алюдиний, — зиеевики или 0,05­0,07 Уклон к спускно­ Помемения, где 
тальнуе для нертавера. охлахдающая му крану 0, Се, устанавливартся 
главного бро­ стель, русалка расстояние от анлараты, должны 
дения сталь с Позерхность пола NO спускного  оборуловаться 

покретвем охлаждения 0,2 ме штуцера не менее вентиляпионнёеми 
не “3 емкости 300 мм, могут установками пля 

устанавливаться периодического 
— ЕЛЕНИи ЛЮЕ в несколько ярусов проветривания и 
— молщие головки на собственных удаления углекис­ 
— тртчики верх­ опорах лоты (с компевса­ 

него и нихнего цией потерь холо­ 
уровня да) 
шпунтаппараты 

— воздушники 

танки горизон­ То хе — моющие головки 0, 05­0, 07 
тельние для 
побраливания 

— датчики верх­ 
него и нижнего 
уровня 

— шпунт­аппараты 
воздушники 

— НИЕНИЙ ЛЮК 



I 
И ИИ ПичминЕоо­коЕДЕес­ 
oor тация TTS Eee TaNRZ wen 

moc ЗАЗа OPONCHRA и ZOSpa~ 
живзания виести“остью 
AN, OA­TOS­95f 30;50;100;25С 13 

3 

oxnaxnanuad 
pyoamra, 
мМСЕшие головки, 
средства зачатыу 

для безопасной ра­ 
боты танков, раз­ 
работанные 
Kb 210 MEI, которые 
обеспечивают: 
— защиту от поевы­ шен:я давления в 

танке, 
— защиту от обра­ 

зования вакуума, 
— защиту от пере­ 

полнения танка 

5 

Конусная часть в 
помешения, 
Цилиндрическая 
часть с изоляци­ 
ей вне помеще 
ния, допускается 
размешение в по­ 
мешениях из лег­ 
ких строительных 
конструкций 

6 

Предусматривать 
передавливание 
пива me ИКТ сх. 
возпухом, левл. 
не выше 0, (Ша 

Bora для мойки 
ПАТ должна 
иметь темпера­ 

SE Oe He Bulle 

Заполиение 
суслом обеспечи­ 
вать не более 
Т +1,5 суток 

55 



4.14. Выход дрохней после главного бролениз 
различных схемах привеленны в табл. Ts, мжоя при 

Схема 
— 

брохения 

Г ориодическая 

цилиндро­ 
иических 

„знках 

4.15. Основное оборудованге и исходные Данн! 
валия отделения семенных и пззъточных дродхет 

Отделение семенных 

ТО дал бродяч 
сусла 

вход KOmTIE 
после зараза 
броже­  дротяе 
HAA, J 

Т,5 0,5 

3.2 0.8 

его 

34 

и избыточных дроджей 

и норма задачи 
Taon.18 

Примечание 

Возуогно повторное ис­ 
пользование части 
жидких CCMCHHYX дрок­ 
жей ло 5­ГО раз 

Для гэсчета оборудования 
пруни‘зется выход прож­ 
men mc ТО nan обродя­ 
шего сусла, из них рабо­ 

дей О8 ли 
'2л 

Ва "9 
г“ 

ук 

=m т утилизацию 

не для проекти­ 
лано в табл.Г9., 

вах дрожжей RONG HIG I:0,3 

Таол.19 

„Темпе­, 
Н И ратура орма Технологичес­ 10 MMCHOBAHME поме кие требования Примечан, 

щения, 
ме 

IT 2 3 5 

Cerne ox I. залив OAS, Для завода до 
ODI +I лепной mo I 5 млн.дал пива 
«ODI пля суточ­ 5 
‘рапеция се­ ный ВОДОЙ В с09т­ в ГОД 

НИЯ nat истении I:I Более 5 мли.дал ‚иних дрожжей запас 
(о 

п рубазнсой 2. Сена ВОЛН mwa в год при 
J 4 Ни 

р ТИТ, 

ия охлакде­ рага в сут­ нимать 1,5 сут. 
вия) ки. 

ани для xpa­ +1 Залив дрохией 
СОНЯ иЗОНтТоч­ EOLA в SOOT —"­ 



af ЗИ 3 4 9 

‚ак для 
— 

 сбеспечивающая Зоорудуется змее­ 
хлаждения единовременный =.772м для охлажде­ 
OT залив семенниух EJLE воды 

и MSOUTOUHYX 
дрожжей 

Закуум­насос Созгание закуума в 
моЕЕо­вакузм сборни­ 

нах при сборе дрод­ 
хи — Из бродильных 
танков 

Вибросято +I Промывка рабочих 
Doreen 

Установка для Чо типу Грейнера 
чистой культу­ 
оч дроджей 

4,16. Для сбора дрохдей из ЦКТ предусматризать сборники 
гместимостью на разовый спуск дрожжей с их последующей очисткой 
на вибросите. 

Избыточные прожди следует использовать для кормовых целей. 

Сушку избыточных прождей следует поедусматривать ка заводах 
мощностью более 4 млн, дал в год или в соответствяя с заданием на 
проектирование, 

Для сушки кормовых дрожжей используются вальцевые сушилки 
производства CCCP и ЧСГР. 

Необходимость получения дрожжей ка медицинские цели опре­ 
деляется задонием на проектирование. 

Сухие медицинские дрожжи производятся в соответствии с техно­ 
логической инструкцией, разработанной SO Е. 

Фильтрогальное отделение 

4.17. OcHoBHue исходные данные дл ve 

ровального отделения представлены в табл.е 



дал. «у 

Материал и Избуточное] Расчеткая Темпера­ 
Наименование KOHOPT Назначение давление емкость тура по­ Примечание Укция «Па или коли­ мецения, 

чество ос 
I 2 3 4 5 6 7 

Сепараторы различной осветление по паспорту из учета 12­14 
КОЕЗТрукции пива работы не 

более двух 
смен 

Диатомитовые 
фильтры КОМА­ —"­ то же то же то же TO дв 
лектно с уста­ 
HOBKO! ДЛЯ 
удаления осадка 
кизельгура. 

Фильтры —"­ —"­ —"­ —"­ 
пластинчатые 
Теплоообменники пластинчатые  охлахдени —­"­ или "труба в после &лльт­ 

трубе" Sore бо С no ТС 

Карбонизаторы насыщение из учета [2­14 
пива диокся­ работы не 
дом углерода более двух 

смен 



I 

Сборники бильтрованного 
пива горизоятальные и 
вертикальные 

2 

стальные 
с покру­ 
тием 
неркавекщ. 
сталь 

то же 

3 

хранение 
Жлльтрован­ 
ного пива 

хранение 
фильтрован­ 
ного и не­ 
фильтрован­ 
ного пива 

0,25­0,3 

и м ди, роде ee 

7 

для заводов пол­ 
ного пробиля вы­ 
деляется в от­ 
дельное помещение 

для баз розлива 

7 
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Цех посуды 

4.18. Цех посудч пропинопачается для приома, хранения и 
подработки бутылок по ГОСТ IOLI7~80, в которио разливается пиво 
в соответствии с ГОСТ 3473­78, 

Площадь цоха посудн рассчитувается по формуле и должна 
уточийться графической раскладкой штабелей 

к хх № м, 
ИУ x Ки 

1 

то: S­ площадь складская, ме 
(1­ среднесуточный объем випуска бутылочной продукции 

ИЛИ OOBOM грузопороработки в грузовых транопортио­ складских единицах (ящики, пакеты и пр.единицы 

порма запаса хранения, сутки 

1­2 суток 

К коэффициент, учитываюмний оседание (невозврат) 
стеклотарн у населения, припимается по "Инструк­ 
ции о порядке бдачи (возврата) тары..." 

КЮ 0,9Т­0,96 — см.таблицу 40 

Ко 0,94 усредненный коэициент 

К — расчетный коэффициент использования складской 
noma Wa 

Ke 0,5 для пакетного складирования 

Ки п 0,75 для стопочного складирования 

Hy расчетная нагрузка или норма укладки грузовчх 
единиц на единицу грузовой площади, шт. 

erat че данные для расчета цеха посудн представлены 
в тасл.­а, 

4.19, Оборотная посуда поступает на завод автотранспор­ 
том и по железной дороге, Поступление посуды должно произво­­ 
диться крупными транспортно­складскими единицами в таре­обо­ 
рудовании или пакетами типа "А" по ГОСТ 2285­78, 

При небольших объемах произволотва поступление посуды 
мокет происходить поящично, Хранение и впутрицеховая транспор­ 
тировка должны производиться крупными транспортно­складскими 
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единицами (TCE) в пакетированном виде, в таро­оборудовании (TO) 
я в споциализированних контейнерах, 

4.20, Нопне бутылки поступают на Bano, Wo хелезной пороге и автотранспортом в сплзках по 24 и 3 бутилки в каждой. Проду­ 
сматривается позможность поступления бутилок со стеклозаводов Е 
бестарных пакетах типа "Б" по ГОСТ 23285­73 и в специальних 
транспортичх контейнерах, 

4.зТ. Отцеление распакетирования посудиого цеха может быть 
виделено п отиельное помещение в зависимости от компоновки цеха 
и условий подачи посуды на розлив, 

4.32. Для хранения пормативных запасов посуди рекомендуот­ 
ся штабельний способ складирования пакетов, тару­оборудования 
и специальных коитейнеров в 2­3 яруса. 

При наличии подъемно­транспортного оборудования с большой 
BUCOTOH подъема груза допускается штабелирование с большим коли­ 
чеством ярусов, 

Допустимое количество ярусов штаболя и пакетов с посудой 
принимать в соответствии с Т 23285­78. Для акетов типа "А" 
при потом |табелировании необходимо крепление груза на под­ 
доне (обвязка), 

Максимальное количество ярусов при штабелировании контей­ 
неров определяется, исходя из паличия подьемно­транспортного 
оборудования, конструкции контойнера и техники безопасности ра­ 
бот 

При использовании стеллажного способа складирования посуды 
количество ярусов определяется из конкретных условий применения 
подъемно­транспортного и складского оборудования, 

Склад посуды 

4.23. Склад посуды предназначен для приема, подработки и 
хранения оборотной и новой посуды с целью обеспечения норматив­ 
ных запасов хранения посуды на предприятии. 

Площадь склада рассчитывается из условий хранения как за­ 
паса оборотной, аналогично расчету цеха посуды, так и запаса 
хранения новой посуды, который должен учитывать потери бутчлок 
в процессе пооизводства, которые принимаются в соответствии с 
"Предельно допустимыми нориатирами потерь (боя) стекляиних бу­ 
тылок ГОСТ [CLI 7­80 тинов У;Х па предприятиях пнвобозалкоголь­ 
но" отрасли" Т9.ТТ.87г. и лополнением 25.10.88г. (извлечения 
см.в табл.9). 

Усредненный коэффициент. потерь Ryn 1,03 (табл.АтТ). 

п 
’ Qc y} x K yn 

JIOMA склада 
H и x Kil 
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4,24, Склад рокоменлуется проектировать облегченного типа 
В Виде неотапливаемого помещения или навеса в целях экономим 
энергоресурсов на отопление и вентиляцию. 

4,25. Условия приема, складирования и данные для расчета 
представлены в табл. 

ноечко­розливный цех 

4.26. Пех розлиза предназипачается для технологических опе­ pare otra бутилок, наполнения их пивом, укупорки кронен­кор­ 
У и. 

Упаковка (розлив) пива в бутылки, укупорка производится в 
соответствии с требованиями ГОСТ 3473­7 

Емкость бутылок определяется заданием на проектирование. 

4,27. Отделения укладки и вчемки бутылок, а также отделе­ 
нге мойки, входящие в состав цеха бутулочного розлива, могут 
ОНТЬ виделены в отдельные помещения в зависимости от компоновки 
цеха нп условий подачи бутылок на мойку, розлив и в цех готовой продукции. 

Определение мощности цеха бутнлочного 
розлива и расчет количества линий 

4,28. Мощность цех ‚розлига рассчитчвается по 
Порауле в соответствии с укцией по определению производ­ ственних мощностей пре пивобезалкогольной отрасли пише­ 
во. проитиленности", приложение 5, утвержденной Минпищепромом 

МОЩНОСТЬ. цеха определяется как сумма мощностей, установ­ 
ленных в цехе линий розлива. 

шах Пхох К x Ко, дал 
Ь 

где: M, годовая мощность, дал 

1 производительность линий, бут,/ч 

® годовой бонд времени 
252 x 6,2 хТ,5 2860 часов 

коэслициент технического it пользования 
(приложение 2 "Ин отрукции" ‚ см.табл.еТ. 

I 
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K, коэфтициент, учитивающий потери в продззодстве 

Среднле величины: 

Ко 0,99 без пастеризатора 

Ко 0,97 с пастеризатором 

Е коэмициент перевода емкости бутылок в дал 

Е 20 для бутэлок 500 мл 

Е 30,3 для бутилок 330 мл 

Исходными цанными пля расчета количества линий розлива 
являются заданная годовая мощность предприятия, ассортимент 
продукции, емкость бутылок, техническая произволительность 
параметрического ряда линий розлива, режим работы (годовой 
‘онд времени работи оборудования, число рабочих смен в сутки 
г часов в смене), коэййициент технического использования 060­ 

„дования (приложения 2 и 5 "Инструкции"). 

4.29. Основное оборудование и исходные данные для проек­ 
рования цехов розлива представленн в табл.юГ. 2 

Общие указания 
для проектирования цехов розлива 

4.30. Коэбфициент технического использования оборудования 
К. учитивает время Ha промывку и перостройку оборудования при 
слене вида ассортимента и емкости бутилок, а такде простои из­за 
неполадок в процессе розлива, 

4.50, Коэфрициент Ky для пового оборудования принимается 
в соответствии с приложением 2, стр.Г8, "Инструкции по расчету 
производственних мощностей предприятий пивобезалкогольной про­ 

t MUWICHHOCTH, отраслей пищевой mpomuunennocea", 1985 г. м 

4.32. Коэффициент Ky для оборудования при эксплуатации 
устанавлиызается в зависимости от длительности эксплуатации и 
технического состояния специально казначенной KOMACC est в по­ 

cts). согласованием в вушестоящеи организация (при ее на­ 
JUVE Mit), 



Табл. 21 

Техни­ Коэбфициент техни­ Режим padotu 
Накленование Тип, ческая ческого использо­ 
оборудования марка пронз­ вания ‚оборудогания ча­ рабочих раобо­ Примечание 

води­ Ky сов смен в чих, тель­ в дней 
кость, ДЛЯ ДЛЯ 000­ 

сме­| сутки| год в ‚ НОВОГО рУдова­ ну ro т оборудо» ния при ду 
бут/ч вания эксплуа= 

тацил” 

т. 2 3 4 5 6 7 8 9 То 

озлив в бутылки: Хх 
‘иких утековыае­ Б2­ВИЦ 1500: 0,9 mepemeH­ 8,2 1,5 464 232 а 
ия отечественные 3,6 +6000 ная ’ 

(35) “Ky sa ooue ука­ 
ОСТ 24740­8175 хх ания 

Ky для нового 
оборудования 

‘иния упаковува­ Б2­ВРи­ 12000 0,85 перемен­ 8,2 Т,5 464 232 2 

TA отечественная 12 у ная 
’ 

(325) “SK для оборуло­ 
OCT 22740­81 #8 SKOM Ya Lo 
иния упаковчва­ ES­BPH 24000 0,8 перемен­ 8,2 I,5 464 23 
ия ная (325) 

GILL! улаковчвания qo. перемен­ Век 
импортные) 24000*35* 0,95 ная 8, Т,5 464 2% 300 мы (325) см. Obie ‘Указания 

СР 
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инии упаковувания 
импортные) 

астеризатор для 
ива в бутылках 

‘OS в крупную 

ючкомоечная машина 

зобарический аппа­ 
ат для налива в 
ОЧ 

приц для ополаски­ 
amit бочек 

босники­мерники 

тонка с мокщей 
‘олозкоя для мойки 
втоцистерн 

по паспорт. 
данным 
твух­, трех­ 
четьрех­ 
рояковый 

по паспорт. 
данным 

емк.Т5Одал 
емк.400 дал 

0,9 

0,9 

0,9 

5 

перемен­ 
ная 

Продолжение табл.е1Т 

8,2 1,5 454 
(225) 

8,2 1,5 
(325) 

8,2 1,5 
(325) 

8,2 1,5 
(325) 

454 232 

464 28 

464 23 

см .общие 
указания 

Количество разливных 
точек рассчитывается 
с учетом 
и временя налива B 
ПИВОВОЗЫ 
В автоцистерны 
емк.ТОООл 30 мин. 
В автопивовозч 

емк.до 3000л­40 мин. 
емк.:11000 л ­40 мин. 

для заводов мош­ 
ностью 6­Т0 млн.дал 

По одной на каждый 
проезд 

У 



4.33. В расчете импортных линий вместо fl, принимается И, Эфтективная производительность, т.е, гарантирозанная или 
обозначенная контрактом на поставку данной линии. 

4.34, Tun пастеризатора и необходимость его установки 
определяется заданием на проектирование в составе линии соот­ 
ветствующей производительности, 

Участки подогрева бутылок и мойки ящиков 

4.35. Оборудование для мойки загрязненних полимерных ящи­ 
ков входит в состав автоматических моечно­розливинх линий, по­ 
ставляемых по импорту. При установке отечественных линий ре­ 
зервируется место для этого оборудования, 

4.35, В соответствии с "Правилами приемки стеклотары от 
населения" отбраковка сильно загрязненной посуди должна про­ 
изводиться на приемных пунктах торговли, 

Сильно загрязненные бутылки, попадающие в незначительном 
количестве на заводы, должны сдаваться соответствующим органи­ 
зациям для использования их в технических целях или поступать 
на стеклобой, 

Отделение сбора и отпуска стеклобоя 

4.37. Отделение может быть вчделено в составе отдельного 
помещения или участка в зависимости от мощности предприятия, 

В этом случае площадь отделения сбора и хранения стекло­ 
Зоя рассчитывается, исходя из в­суточного объема стеклобоя при 
отгрузке на автотранспорт, а при отгрузке на хелезную дорогу 

Не менее емкости одного железнодорожного вагона. 
При размешении цеха бутылочного розлива на Т­ом этаже стекловой реколсидуется собирать и хранить в специальных ем­ 

костях с гериетическим днищем. 

При расположении розлива на 2­м этаже рекомендуется соби­ 
рать стеклобой в бункерах с течкой, и по мере наполнения бун­ 
“epa разгрукать его непосредственно в кузов самосвала. 

4.38. Способы сбора, хранения и отпуска стеклобоя должны 
определяться применительно к конкретным условиям проектирова­ 
ния с учетом рацхоналвкых средств механизации. 



Отделение приема и рсгонерации щелочи, 
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отделение моющих и дезитицирующих растворов 

4.39, Отделение должно располагаться в изолированном по­ 
мещении и иметь изолированный вход со стороны коридора, 

4.40. Основное оборулование и исходные ланиче для проек­ 
тирования отделения приема и регенерации шелочи приведены в 
табл.ае. 

Табл. 22 

Наименование Расчетная ид 

оборудования емкость Материал Примечание 

Насос центро­  Произволитель­о Принимать серийно 
бежный для 
приема и реге­ 
нерации щелочи 

Сборники пля 
хранония кон­ 
центрированной 
щелочи 

Сборники для 
отстаивания 
щелочного 
раствора 

Фильтр гра­ 
ВИЙН 

ность внбирается 
в соответствии с 
расчетом 

На двухнедельный 
запас при постав­ 
ке в автоцистер­ 
нах; 

при яел.дор, 
поставке He 
менее чем на 

жел. дор. цис­ 
терну 

На емкость щелоч­ 
ной ванны БИМ. 
Расчет ведется 
по количеству 
BVM, рабочих смен 
в сутки и режиму 
OTCTOR 

Сталь 

Сталь 

Сталь 

Сталь 

изготавливаемый в 
соответствии с де 
ствуюпими катало­ 
гами 

Устанавливается 
перед регенерацией 

При использовании ковых моющих средств руководствоваться 
рекомендациями HIO NA] по мойке бутылок новым моющим средст­ 
вом, в соответствии с ТИ 18­6­09­83 
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4.4Т. Для мойки и дозинбекции технологического оборудования 
продусматривается централизованная станция с подачей моющих рас­ 
творов и.воцы насосом к моюцим головкам. 

Набор оборудования и емкости предусматриваются в соответ­ 
ствии с утверхдонным регламентом, при условии их серийного про­ 
изводства, 

4.42. Основное оборуцование и исходные даниче для проекти­ 
рования отделения приготовления моющих и дезинфицирующих раст­ 
воров приведены в табл.е3. 

Табл. 23 

Наименование Расчетная 7 
оборудовакия OMKOCTD Материал Примечание 

I 2 3 4 

Бак для кониент­ На суточный Сталь 
рированного запас 
дезинтицирующего 
раствора 

Баки для габоче­ На расход, обес­Сталь Производительносте 
го дезин“ицирую­ печивающий одно­ одной моющей голоз­ 
mero раствора, временную работу ки­Г2­18 м3З/час. 
оборотной холод­ 
ной и горячей 
BOY 

Насос для подачи 
дезинтихоующих 
растворов 

расчетного коли­ 
чества моющих 
головок в зависи­ 
мости от времени 
мойки; Kosch 
ент заполнения 

Напор и произ­ 
водительность 
NOMA обоспечи­ 
вать работу мою­ 
щей головки 

Время мойки­Т 0­2 Cuz 
в зависимости от 
степени загрязнения 
емкости. 
Концентрация дезя=­ 
тицирующего раст­ 
вора я 
Напор на входе BMD 
юную головку в за­ 
BUCHMOCTH OT конст­ 
рукции 0,3­0,5 Mila 
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I 2 So: 

206 для откачки Самовсасывающий, 
щих растворов Производительность 

должна превышать 
производительность 
насоса, подающего 
дезраствор 

©. чьтр­ловушка Устанавливается 
воля рабочего дез­ 
инлицирующего 
раствора (нестан­ дартизир. 

4.43. Цех готовой продукции предназначается для хранения 

JIODKK 

Цех готовой продукции 

перед насоссм, 
подающим дезраст 
вор на моющие го 

ногмативных запасов готовой продукции и отгрузки ее на автотранс­ 
по т и железную дорогу. 

Площадь цеха готовой продукции рассчитивается по формуле и 
должна уточняться граТической раскладкой штабелей 

s 

Hy 

we 

Rovh_ 
Hy x K, 

площадь цеха, м2 
среднесуточный объем випуска бутнылочной продукции 
или объем грузопереработки в грузовых транспортно­ 

ящики, пакеты и др. единицы) складских единицах 

норма запаса хранения, сутки 

2 суток 

расчетный коэффициент использования складской 
площади 

Ки 0,5 для пакетного складирования 

Ки 0,75 для стопочного склацирования 

расчетная нагрузка или норма укладки на единицу 
грузовой плотади, шт. /м8 
Данные для расчета представлены в табл.е4., 
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4,44, Отделение пакетирования цеха готоЕой продукции может 
быть выделено в отдельное помещение в зависоости от компоновки 
цеха и условий отгрузки. 

4.45. Для хранения готовой продукции в пакетах рекомен­ 
дуется штабельный способ складирования: 

для деревянных ящиков в яруса 

для металлических и 
полимерных ящиков в 3 яруса 

При наличии подъемно­транспортного оборудования с болыной 
высотой подъема груза допускастся штабелирозание готовой про­ 
дукции с большим количеством ярусов. Для пакетов типа "А" 
согласно ГОСТ 23285­78. 

При штабелировании контейнеров ярусность определяется, 
исходя из наличия подъемно­транспортного оборудования, конструк­ 
ции контейнера и техники безопасности работ. 

Пря использовании стеллажного способа складирования го­ 
товой продукции количество ярусов определяется из конкретных 
условий применения подьемно­транспортного и складского обору­ дования. —. 



Наименоваяие 
цеха 

I 

Цех посуды 
(отапливаемуй) 

Оборотная пттда 
в ящиках 

Или 

в таре­обор;: 
вании 

Склад mocyrs 
(неотаплива 

Оборотная fc: 

в яшиках 

ИЛИ 

2 су­ 
ток 

2 су­ 
ток 

в таре­оборг­— 2 су­ 
вании ток 

4.46, Нормы запаса, 727 

Вид тары 
и транс­ 
портно­ 

единицы 
ТСЕ 

пакет 
из 30 
ЯЩИКОВ 

тара­ 
обору­ 
дова­ 

т.о.) 

Cs) 
Т.о.) 

средства, напра: 
транспортиройки 

на завод в цех посуды 

с завода 

автотран­ 
спорт 
жел. дор. 
транспорт 

автотран­ 
спорт жел. дор. 
транспорт 

ИЗ Их 
вой are 

0) 

электро­ 
погруз 
(конвей 

электрс­ 
погрузчях 
рольгаг 
KoHBe tte 

SAC KTIA— 

грузчих, 

Число 
часов 
рабо­ 

To­I2 

IoI2 1,3 
кругло­ 2,0 
суточно 

1012 1,3 

кругло­ 2 0 суточно 

10­2 Т,3 
кругло­ 
суточно 

дование, 
бочки 

Т,3 2 пакета 
на 1,2 

4 шт. 
на I,2 

2 пакета 
на Т,2 

4 шт. 
на LIM” 

на единицу Коэф, 
плошадци 

3 пакета 
на т, 2м2 

6 шт. 
на I IM” 

3 пакета 
на Г, 21 

6 шт. 
на II 

ис­ 
поль­ 

НИЯ 
пло­ 
дал 
чети. 

0,5 

0,5 

0,65 

0,65 

овия приема, вчдачи и храпенля, расчета плочялей пехов посуды, 
площадок для хранения посуды, ящиков и бочек ланы в табл, 24 

Пропускиая 
собиость 

го места 
лагает. 
конте,:нер 
маш. /час. 

с 

загр. 

п 12 

вой за­ 
грузкой 

Условия 
постановки 
и расстоя­ 
ния между 
осями авто­ 
машин Ha 
погр. ­раз­ 
груз, @ронте 

с с 
боков 

[3 14 
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Табл. 24 

Примачание 

15 

нагрузки на едини­ 
цу грузовой площа­ 
ци определены для 
подцонов габаритами 
TO00xE 200 мм 
нагрузкя на едини­ 
цу грузовой площа­ 
ди уточняются в 
зависимости OT 
емкости и габари­ 
тов принятой тары­ 
—оборудования 



Продолжение табл.24 50 

— 
1 

т 3 4 5 6 1 7 8 19: TO] 11: 12 18:14: 15 

Новая посуда иоитейнер электро­ кругло­ 2,0 2 контей­ 3 контей­ 0,65 4 5 4 9 
ток для пути­ погрузчик СУТочНО Hepa на Hepa на 

лои в u ‚автопо­­ 7. связках порт Грузчик) 10­12 1,3 1,3 0 1,34 
пакет 6oc­ 
тарный 

Пломадка (навес) 5 су­ пакет из a". кругло­ 2,0 2 пакета 3 пакета 0,75 
для ящиков ток CO яшиков SYTOUHO на Т ме на I 22 ‚| 

pie 

для контейнеров 5 су­ 
ток 

Цех готовой продукции 4 

бутылки в а су­ пакет Ma ABTOTTZ=C—  электро­ 19­12 I,3 2 пакета 3 пакета 0,5} 4 5 4 9 ящиках ток 39 ящиков порт погрузчик A 
жел. IIT. (рольганг) очно 2,0 на I 2? на 126 

ИЛИ транс ­­рт 
бутылки в таре­ 2 су­ тата­ автолтано­ 12­I2 ТЗ 4 m9; 6 шт. 0,5 4 5 4 9 
оборудования TOK озбрущо­ на Т Тм ат 

(a5. кругло­ 2,0 
bel’ YTOTHO 

Склад бочек Т paxet из автотрея­ электро­ 10­12 I,3 12 бочек 18 бочек 0,5) 4 5 4 9 
сутки 5­ти э0л спот” погрузчик ye Some Е конвейер  ругло­ на т, 2м на I ‚22 

суточно 

такет из 2,0 В бочек Т2 бочек 

Soren Ha I ‚22 Ha I ane 
Экспедиция 8 cy~ Taner из ABTSTT2HC~  электро­ 10­12 1,3 12 бочек I8 бочек 0,5) 4 5 4 9 
бочкового ток 5­ти 50л порт погрузчик на Т 2№ нат 2) 
пива бочек конвейер ’ we 

гахет из жел. 22D. кругло­ 2,0 8 бочек 12 дочек 
4­х [00x HOCDTUT суточно на I OM" на I 28 
бочек ’ “ 

год пломаць склала бочек при уклалке с помощью ручной тележки 
чета размешения "4 ит.бочек вместимостью 50 л или 50 ит, бочек 

и проезды предусматривать дополнительно 25­50% полезной пломади. 
ии следует рессчитывать на 2­х суточный запас из гасчета 
на ТО На проходы я проезды предусматривать дополнительно 

ПРИМЕЧАНИЕ: ля заводов мошностьв до 500 тыс. лал 
рассчитывается на суточный запас 
Зместимостью 100 a ка ТО me. На п; 
гломадь экспедиции готовой бочков?л 21:2 размещения 34 шт. ссчек вместимостаг 109 л 
25­50% пломади. 

4 

и 



Продолжение табл.24 

V I 2 3 4 5 6 8 9 В To: II! 12:13 14 

Площадка (нанес) А cy­ — бочка `автотран­ 10­12 I,3 на TOM" укладываются 0,75 дя es ток KON т кругло­ 2,0 бочки 50л 160 шт. транспорт суточно бочки Т00л 100 шт, 

Базы розлива 
пива 

а) цех готовой 2 су­ продукции ток 
6) цех посуду 2 су­ 

оборотная ток 

новая 2 су­ (под навесом или на открутих плошадках) 
ток 



Прием и хра=зние счрья 

4.47. Процентное состкошение поступления сырья (солода, 
ячменя и других материал?) по келезной дороге или автотранс­ 
портом определяется заданием на проектирование, 

4,48. Приемные устросства для зерна предусматриваются из 
числа действующих типовчх проектов ПНИИПромзернопроекта в за­ 
висимости от производительности завода. небольших заводов 
опускается установка индивидуального приемного устройства или 
приемного бункера емкость ке менее чем на 2 автомашины. 

4,49. Продолжительность приема солода и лругого зернового 
сырья принимается 200 дней в году. 

Продолжительность приема хмеля 90 дней в году. 

4,50, При поступлении зерна по железной дороге и авто­ 
транспортом принимается коэффициент суточной неравномерности 

2,5. Коэфтлициент часово:. неравномерности только в случае 
поступления автотранспортом Т,6, 

4,01. Для хранения солода и несоложенных зерновых материа­ 
лов используются зернохоанилиша силосного типа из числа типовых 
проектов ПИИИПромзернопсоекта или индивидуальные металлияеские 
для пивзаводов мощностьх до 500 тчс.дал в год. Количество сило­ 
сов принимается по расчетной емкости для хранения зерна в зави­ 
симости от мощности завода и сроков хранения сырья. 

4,52, Высота загрузи силосов солодом с учетом технологи­ 
ческих требований пришсилется не более 25 метров. 

4.53. При расчете габочей емкости силосных корпусов, коэф­ 
тициентов использования сукости силосов, с учетом их заполнения 
непосредственно транспортерами или через поресыпные окна, пря­ 
нимается 0,8 0,85, 

Емкость складов рассчитывается, исходя из сроков хранения 
сырья (нормы запаса cupzs табл.26). 

4.54, При расчетах схладских емкостей, бункеров, приемных 
устройств и транспортного оборудования учитываются объемные 
веса солода и отходов, представленные BD табл.е5. 
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табл.е5 

Род зерна i отходов mecca YEON наклоб 
кг/м 

Г 2 3 

Ячмень товарный 630 36 
Ячмень отсортированный 650 36 
Ячмень Ш сорта 520 36 
Солод тозарный 530 36­28 
Зерновые отходы `500 45 
Сорная примесь 400 54­60 
Солод дробленый 360 54­60 
Ячменная мука 400 54­60 
Сплав возсутчо­зухой 400 54­60 
Сплав сырой 500 
Рисовая крупа (сечка) 700 54­60 
Сахар­сырец 800 54­45 
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Раздел 5 

НОРМЫ ЗАНАСА СЫРЬЯ, ОСНОВНЫХ 1. ЭСПОЗОГАТЕЛЬНЫХ 
МАТЕРИАЛОВ, TAPS, ГОТОВОЙ ПРОДУКЦИИ, ОТХОДОВ 

ПРОИЗВОДСТВА 

5.Г. Нормы запаса, тип хранения, нагрузки приведены в 
табл.е6. 

Таблица 26 

Наименование| Нормы запаса Тип 
сырья, хранения Примечание 
отходов 

Т 2 3 4 

Солод 2 месяца для силосний, поступление бестарнов 
пивзаводов C напольный и в мешках 
солодовней, 
3 мосяца для 
пивзаводов 683 
солодовни 

Ячмень 3—2 месяца —"­ —­ 
Рис 2 месяца напольный Har узко от штабеля­ 

в мешках [500 кг/мЯ 
Полезная нагрузка пра 
Kood, использования 
площади 0,5 
750 у 

Хмель Т год напольный, Вагоузка от штабеля­ 
стелланный,­ 1000 ur/Me 
пакетный Полезная нагрузка для 

заводов до 2,0 млн. 
дал. пива в год 
— 200 НТИ, Cones 
2 млн.дал, 400Kr/Me 
Коэф. использования 
плонади 0,5; 
теупература в складе 
+1°C 
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продолжение Tean 26 

ot 2 3 4 

Солодовая и Т,5­2 суток бункерный 
хмоле вая 
дробина 

Отходы полиро вки­ 2­3 дня TO xB 

Сахар Т месяц напольный, Нагрузка ст стабеля­ 
в мешках [500 кг 

Полезная костузка при 
Коэф. псподЕ хо БаНИЯ 
ПЛОЩАДИ С, 

750 кг/м 
Кизельгур Т месяц —"­ —"­ 

Картон I месяц напольный, 
опорный в пачках 
Картон о6­ 

и Be тляющий I месяц —"­ 

Этикетки 2 месяца на стелла­ Нагрузка ст стабеля­ 
для бутылоч­ жах в пач­ [200 Kr/iK ной продук­ ках Полозная Езттузка 
ЦИИ 600 кг/\2 

Коэффрицееят азпользо­ 
вания 0,5 

Кронен­ 2 месяца напольный, 
пробка в ящиках, 

в мешках —­ 

Декстрин 2 месяца на поддо­ 
нах, в 

и мешках 

Едкий натр 15 дней в цистер­ 
(сода каусти­ нах, 
ческая техни­ наливом 
ческая) 

Натрий yore. I mecay на поддо­ Нагрузка =тёзэаля 
кислый (сода нах, 1200 кг/\ 
кальцинирован­ в бочках  Полезизя катрузка 
ная. техничес­ 600 кг/м 
кая) Козиристевйт 2опользо­ 

вания поосаси 0,5 
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Рздол 6 

НОА PASS OL — ОБОРУДОВАНИЯ 

6,Т. Оборулонаиио B помощониях должно FITS ITUIABATBO с 
учетом COOH INA послодовательности, предусиосренной тохиоло­ 
ГИЧОСКОЙ CKOMOK. 

6.2, Лля удобства обслуживания, соблюдегал тгебования но­ 
карпой бозопаспости и санитарных норм в про::228 эксплуатации, 
з также производства строительпо­монтажных £270T принимать сле­ 
дующио расстояния (м): 

теслица 27 

Наименование от стены| между централь­ Споциальные 
до аппа­| оборудо­ ный проход|  тробования 
рата ванием 

I 2 3 4 5 

Варочные порядки 0,4­0,8 Т,0 1,5­1,8 

Бродильные танки 0,4­0,8% 0,25­Т,0 I,5­I,£ x) при условия 
использования 
рассольных ба­ 
тарей для ох­ 
лаждония поме­ 
щений 

Танки добраки­ 0,4­0,8% 0,25­I,0 1,5­I,2 при возможности 
вания расстояние от 

стен может быть Цилиндро­кони­ уволичено до Т,Ом ческие танки 0,6­0,8 0,4­1,0 Т,5 

ироциклонный турбулентный 
чан 0,8 0,6­Т 1,8­2,0 
Сепаратор 1,0 Т.о 2,0 

Охладитель 
(пластинчатый) 0,8 0,8­Т 1,5­2,0 



PATE TPM липто­ 
MGITO BHO 0,8 

зальтры пластин­ 
чатые 0,8 

Оборудование и 
зоматура, час TO 
COCTY i“ LACMHB, 
O2ChO0K6 HHHG 
на высоте более. 
[,8 м 

„оечно­разливочные 
машянн 2 

Площадки, распо­ — 

ложенные на высо­ 
та 0,5 м от пола, 
NOCTHALY K HAM и 
пареходные мостики 

Дастницы 

Уклон лестниц 
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продолжение табл.27. 
3 4 

I,0 1,5­2,0 

Стационарные 
плогадки с лест­ 
нипами и огражде­ 
ниями. Высота or раздопия пе менее ‚Эм. 
Расстояние от 
пола площадки до 
низа выступающих 
конструкций He 
менее 1,8 м 

— 

Ограхдения­пери­ 
лами висотой не 
менее 0,9 м, сплош­ 
ная зашивка снизу 
бортом высотой на 
монее 0,15 м 

Ширина не менее 
0,7 м, при пере­ носке тяжесте 
He менее Т,0 м. 
Шаг ступаней не 
болев 0,25 м. 
Ширина ступеней 
не монее 0,Т2 м 

He более 45°. 
Для редко обслужи­ 
Baevoro оборудова­ 

допускается 
60° или стремянка 

6.3. Размеры магистральных проездов Meany штабелямя и peaoo­ 
чих проездов для работы элзктропогрузчиков с поддонами 1000х1200мм 
сзределяют радиусы поворота по наружному габариту праменяемых 
‹огрузчиков и штабелеров в зависимости от принятон схемы механиза­ 
сии. Исходные данные для расчета приведены в табл.е8. 



лица 28 
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заимонованио Характористика транспо 

——` 

Щирина провзда, 
“ранспортных устройства LL Мм 

стройств грузо­ наиболь­ нарме: SI при по­ при пово­ 
подъем­­| пая ши­ и вороте OTe на 
ность, рина, с Ha о 06 

т м 180 

2 3 5 6 

Электропогруз­ 
чики фронталь­ 
ue 0,5 I,0 I,3 3,5 3,0 

—" Т,0 Т.2 Т.8 4,0 3,5 
3,0 Т,4 2,2 5,0 4,5 

a" 5,0 Т,5 2,5 5,5 4,6 

октроштабеле­ 
р панольнные о 
COU 'TUIBHNM выд­ 
важиам грузо­ 
подъемником I,0 I,0 3,0 2,5 

зАЗзкТтропогруз­ 
чики C боковым 
видвижным грузо­ 
годъемником 3,2 I,9 7,9 

Козни­штабелорны 
подвесного и 
опорного типов, 
у.равляемые с 

и 0,250 0,85 2,0 I,§ 
—"­ №) Т,Т 2,0 Т,5 

I,0 Т.Г 2,0 Т,5 

Краны­штабелеры 
педвесного и 
опорного типов и 

с кабиной ‚0 Т,9 3,5 3,0 

Эл.ктротележкя 
платформенные 
самоходные ‚0 0,8 5,9 
Ta ne 20 0,3 Va 



продолжение 7=:­.:= 

I ие. 3 4 5 6 

GC KTDO TES KKA 
вилочные само­ 
ходные, управ­ 
ляемые с пола 0,5 0,65 1,15 2, с 2,0 

Примечание: I, Ширина проезда пох одностороннем TEL: 212 без 
разворота напольного сравспортиого устр ства 
должна иметь не мензе ширины этого то: с осртного 
устрогства, с учетом PAXOMIMOTOCE EE ol. royga, 
плюс 0,6 м (но не менее I,3 м). Пре 2::t::ToponHEM 
движении ширина пр 208 28a принимае TCR 3:1: удвоен: 
ной ширине транспор ного устройства Ш: 6,9 Ме 

2. Проходы для обслузивающего персонале еее итабе­ 
лями и стеллажами припимать от 0,8 22 1,2 M 
(в зависимости от характера ВЫПОЛВЯЕ `лераций). 

емпости паиболее сисоко применяются сзоздах. 
применение оборудо вания другой rpyecniris isocta 
требует соотватствусдего изменения азы проез­ 
дов. 

3, Элоктропогрузчикаи бровтальные укезёёЕ:* Tl yoomom­ 

4. Воличины проездов указаны при pagers i: 
стройств CO стандартными поддоваме эт =2ом 
000хТ200 мм, гоузоподъемностью до Ill г, а 
азмерами 1200:1500 им грузоподъемнесте хо 

OO Hr. 
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Раздел 7 

НОР РАСХОДА ВОДЫ, ПАРА, УГЛЕКИСЛОГО 
ГАЗА, СГАТОГО ВОЗДУХА, ХОЛОДА 

7.Г. Расход горячей воды приведен в тасл.29. 

Tetxzua 29 

Наименование Темпе­ Продол­ Норма Примечание 
операция ратура хитель­ расхода воды НОСТЬ 

Oc опера­ 
ЦИИ В 

МИН. 

т 2 3 4 5 

Затирание зерно­ 52:60 30 4 м3 па Г т Частично исполь­ 
продуктов зернопродиЕ­ зуются промевные 

тов воды предндуцего 
цикла варкя 

Выцелачивание 72+80 120 2 мЗ на I используется с60­ 
солодорРОй дро­ тонну зер=с­ ротналя вода после 
OHH продуктов теплообменняков 

для охлаждения 
сусла 

Заливка сит 80 5 По объему 
филь трацион­ NORCHTOBOLTO 
вого чана простравст5а 

Вищелачивание 80 Io 0,2 M3 на It хмеле вой зернопродуи­ 
дробинн TOB 

Мойка дильтр­ 60 Тао м3 на 
чана и хуеле­ 1000 дал цедильника общей мощ­ 

НОСТИ 



чойка и дезин­ 60 
закция оборудо­ 
зания варочного 
паха и коммуни­ 
каций 

Промывка сусло­ 60 
поовода 
“OKA бункеров 
для дробины 

‚лойка оборудова­ 60 
ния отделений 
брожения и до­ 
браживания 

„ойка бочек 60 

‘ойка ЦЕТ 60 

Промивка пиво­ 
провода 60 

“ойка пивювозов 60 

зойка полов 60 

ow 

То 
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продолгение табл, 29 
4 5 

2,5 мЗ/Ичас При мойке факти­ 
(ручвая, ческий расход 
через полё­ BOTW определяется 
почиые краны­ исходя из продол­ 
40% горячая .ительрости мойки 
вода, 607­ (10­15 мин) и Ko­ 
хол, вода личестра операций, 

которое зависит 
от мощности заво­ 
да и установлен 
кого оборудовадая 

по паспорт­ 
ным данным 

расход прини­ 
мать по MOW— 
щим головкам 

2,5 мЗ/час 
Расход прини­ 
мать по MOK 
им головкам 
(607 гор.воды 

40% хол. воды} 
Тб л на тм. 
площади промы­ 
ваемого пола 

Примечание: I, В качестве горячей водн используется. оборотная 
кода поступающая OT топлообуменнаков. 

2. При установка 
оборудокания расход LOM пранкмать по паспортным 
даняым с учатом Ko чостТьа операций мойки, 

станции моханизированной мойки 



9.2, Расход холодной воды притад:= "абл.80. 

Таблица XO 

Наименование Продолжи­ Норма расхсля Примвчание 
операции TOMBHOCTE 

перация 
в мин. 

I 2 3 4 

Гидравличес­ 30 4 м3 на I 2 3=2­ Применяется в проек­. 
ков удаление нопродуктое тах как исключение 
солодовой дро­ 
OHHH 

Гидра вличес­ [5 Т м3 wal 
ков удаление зернопродуЕто 5 
хмеле вой 
дробины 

Охлаздание по паспорт: Пой охлаждении горя­. 
сусла в данным aero сусла oTpadotar.­ 

=+95 00 до ная вода используется 
=+30~C па горячее водоснаб­­ жение 

после гидро­ в NOTO­ 
ЦИКЛОННЫХ ке 
чанов на 
пластинчатом 
теплообменнике 

ва теплообмеи­ Of 60 расход воды в 
нико "труба в до [20  соотноцения 
трубе" I:4 

охлакдение —"­ 26,7 мЗ/Ичас a2 
сусла в от­ I? 3epyonrce tr 
стойних чанах тов NO кигудеЕно­ 

кому пиву 

цонка бочек Booma по паспорт=ым На бочкомовечяих 
работы данным автоматах 
отделе­ 
НИЯ 



aan dd 

Промер бочек 

Мойка оборудо­ 
вания 24: LOUHOLO 
цеха 

Мойка сосдильных 
танкоз, танков 
добрая: GHA и 
сборнигов фильт­ 
рованного пива 
Заполне из, пуск 
Останозуа ий мытье 
сепаратора 

Промы=га пиво­ 
провода 

IpoMHE*2 дрожжей 
и обогудо вания 
Npoks boro цеха 

Примеч=яне: при устанс 

оборудован данным с 

Мойка “утыло­ 
моечи=гх машин 

Промн=га автома­ 
тов линаи розли­ 
ва и гоЕвеиеров 

Мойка ГУТ 
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продолжение табл. 30 

3 4 

0,3 м3 на 1000 дал 
общей МОЩНОСТИ 

ручная мойка через Фактический расход 
поливочные Г oh подн опраделяотся 
2,0 мЗ/час исходя из продолжи­ горячая ac 60%­ TOUDNOCTM MOHKA и 
холодная вода) количества опораций 

2,5 м3З/час ДО, Ча чая seed 60% 
холодная вода) —"­ 

Ш Ц 
— oe 

Трехразовая про­ Вода поступает на 
мывка и залив вибросито 11 в бак 
одинарным коли­ для охлахдения воды 
чеством воды 

S50 станции механизированной мойки 
расход воды принимаемого по паспортным 

м количества операций мойки. 

мн на ао 
общей Hom 
HOCTH 

1,5 m3 на ТООО0дал 
общей мощности 

По расходу на 
моющую головку 



продолжение табл .30 

I 2 3 4 

Пастариланиьни O­ По коли­ To песпортным денинм 
охлаЛитильнлая честву 
устанонил для утильпива 
утильпива в сутки 

и произв» 
устан. 

Охлайдонио п Расход воды в соот­ 
CTSA TODS ношении 1:4 

5 95­0 до 35°C 60 

Охлакдеоние в 
аппарате прод­ 
варительного 
броиения 60 

Мойка бутилок Время ра­ По паспортным данниим 
боты мо­  бутыломоочных машин 
ечно­роз­ 
ливного 
цеха 

Настеризатор OMA ра­ По госпортиым данным 
OY тылочный OTH пас­ пас тесизатора 

теризатора 

Приготовление 
моющих раст­ 
воров 

Мойка ящиков 

Мойка обору­ 
дования цеха 
розлива 

Мойка пивово­ 
30B 

Мойка полоБ 

В зависимо­С учетом регенерации 
сти от емк. моюсах растворов 
ванн бутыл­ 
комоечных 

‚ машин 

Время рабо­ По гоопортным данным 
TH моюцей —х.гхочовчной машины 
машины 

30 0,5 “З/час на I ма­ 
MEY или автомат 

I5 По о Ha моюдую 
ron су о, гор.воды, 
40 хол.рРолН) есля в тра He опроделен 

зоход на промывку 

5л на Г ма площади 
оихзаемого пола 

t 
бы 

43 

64 



Примечание: ручили мойки оборудования и трубопроводов 
OG YE тит PON через поляРоЧНныв краны 
(смиситили горячей и холодной no in) B 
соотнонании: холодная вода 60 

горячая вода 40%, 

7,3. Расход пара 

7.3.1. Расход пара рассчитывается в соотвотствии с принимае­ 
VM просктом мотодом затирания ц характеристикой аппаратов и 
машин, потребляющих пар. 

7.3.2. На пропарку трубопротолов ф 50 80 мм расход пара 
ПЗЕНИМать СООтВО Ст Вано ‚2 0,4 кг на Г пог,м давлением 
0,55 Ша с расходом 96 кг в час. 

7.3.3. Расход пара на I т зерпоприпасов приводен в табл.3Т. 

Таблица at 

авление| П Рас авкт Операции. napa p mare wa onopa­t eee 

опораций цию в час 
в мин. 

I 2 3 4 5 

uD 58h отварка 

гедзожка Г­й oTBAapK (407) при 52°C 0,25 20 2,97 8,90 

2722 BALM затора от 
22° до 63°C 0,25 II 27,15 205,90 

адвожка при 68°C 25 4,50 10,80 

272% BANKS о затора от 
427 до 72°C 9 30,90 205,96 

Быдерика при 72°C 20 4,10 27,40 
‚топрание затора от 

727) до кипения 28 96,10 205,90 



Килячениа 

Видоржка (4°%) затора 
при £206 P 

Bugepkka =2:го затора 
при B50 

Вторая ‘с тьарка 

нагревание, 26° затора 

Вндержка I,°S затора 
при 7266 р 

Нагролание I/3 затора 
0 72 205 дс гипения 

Кипячение 2/3 затора 

Вндорт =.=го затора 
при Ч 7554 
Нагрованиз сусла от 65°C 
HO кипяченяля 

Кипячение сусла 

Итого: 

Максималь =2­часовой асход 2222 кг 
поз.6,12,­5) 

Прочие пс тльбители 
пара; 

Подогрев 2эемывных 
вол, 

Аппараты т=отой культурн 
дрохжей 

Molika Oy TESTOR 
Разогрев 27 TSOMOCUHRX 
чаюян 

aD 

0,03 

п 

Продолжение табл. 

3 

35 

5 

120 

4 

7,70 

456,50 

Те. то 

1953 

55 

350 

г: 2ACNOPTHHM данным 

[75,0 

10,50 

[75.10 

87,50 

30,90 

304,40 

741,40 

2328 

175 



Подо: ­2== арматуры 

Паст=скзация пива 

продолжение 

При moe 
По 

3 

пастеризатора 

4 

‘QO щелочи BUMOK 

паспортиым данным 

По паспортным данным 
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табл. 

5 

звтомата 

Пропёзка автоцистери ‚0,05 10­5 50 

Пропагга трубопроволоз 0,05 5­10 50 
(25мм) 

Ресход пара на горячее водоснабжение учатывается в разделе 
теплоснабжония, 

7.4, Расход схатого воздуха (ориентировочные данные) дан 
в табл.Зе. 

Т адлица 38 

as 
Продол­ Расход Рабо­ Улэльный Hare “COC BQAHKS ofe рации житель ос tas возду­ yee вес, 

операции, ха давле­ кг/мЗ 
MAH. нмЗ/час Hye, 

МПа 

Т 2 3 4 3 

llepexsia чистой культу­ tS по рас­ 0,15 2,88 
PH Tro Hen из малого чету 
бродильного аппарата 

O15 20 

Передача дрожжей в но­ 
ток сусла 30 —" 0,15 2,88 

Баоботроованиое брода 
RAZSSOTM В большом oa 
pate 60 4,8 0,15 2,82 

Передоча сусла из 61:1) по рас­ 
затега в малый amnere? I5 чету 0,15 2,82 

сзотирование Oporsuix 
жилиссти в малом Anuar at 3 Т.е 0,15 2,82 



Передача дрождэй из монжю 
в ток сусла 

Передача утильпива из МОНЕЮ 
для брака 

Передавливание пива из ЦКТ 

Работа изобароме трического 
аппарата 

Транспортировка солодовой 
дробины из филь трационно­ 
го чана. 
Uspemaya пива из сборника­ 
‚зрника в автоцистерны 

Внтеснение остатков пива 
йз труб 

Расход воздуха для цеха 
розлива, цеха гото 
продукции и посуды (в рас­ 
чете на Т линию розлява 
производите льностью 
2400 бут/час) 

Аорация 50% всего сусла 
В 

Моечно­розливной цех 

Цеха посуды и готовой 
продукции 

Исремошивание щелочных 
стоков пря нойтрализация 

Примечание: I, Расход сжатого 
данным оборудовзЕРЯ и технологаческому регламент) 

гу 

IS 

TAN 
DUO way. 

кас 2. Воздух, сопр 
осушон и эчишон 
ипструкциой по 
ха, 

ay с: 
“4 

aes 

ct Ny 

Calin 

С 

­.­— 

ронного производства", у 

13 сусла 

ися с продукто!и соответствяи с 
нтибактериальной обработка возду­ 

технологическив LY пивовё 
творхденной УпопирРо зинле 
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олжение табл. 22 

3 4 5 

по рас­ 
чету 0,20 3,33 

—­ 0,20 3,38 
—"­ 0,05­0,07 1,92 

по паспортным данным 
оборудования 

принемается по расчету 
зависит от трассы и вв 
протяженностя 

по рас­ 
чету 0,07 1,98 

—"­ 0,07 

по паспортным данным 
оборудования 

0,30 4,50 

1,92 

9­0,7 
0,07 

по паспортным давным 
оборудования 

1,92 

TO 8 

подача в резервуар­нейтрал! 
затор через барбатер 

‹а уточняется по паспортным 

долиси OUTS 

и 

щонром COCP 47.64.41. 

ехнологической? 



69 

7.4.1, Расчет схатого Роздуха на вытеснение, передавлява­ 
275 23 резервуаров производится по следующей формуле: 

X oo 
Ho т CH 

73 УН — расход схатого воздуха в ра 
давление (нмЗ/Ичас) 

(HM3/uac) 

счете на нормальное 

Тек — емкость резервуара, сосуда (M3) 

удельный вес воздуха при рабочем давлении 

tn удельный вес воздуха пря нормальном давлении (1,29) 

T — продолжительность операции (час.). 

7.9. Расход углекислотго газа на I дал Mapa приведен в 
та3л.3З. 

Табл .33 

Наименование операции Норма расхо­ Давление 
да. грамм МПа 

I 2 3 

С=рзэдавливание семенных дрожхей 0,3 0,05 
Езобонизация 30,0 0,05 

саполнение сборников фальтролранного 
вода 23,1 0,07 

С=рэдавливание пива на розлив 20,1 0,25 

мозчно­розлавной цех по паспортным данным 
оборудо вания 

Заполнение тары и создание воздуш­ 
н­й подушки при розливе (в розлив­ 
aur автоматах 28,0 0,07 
—:тодавливанио пита из автотермоцис­ 

45 0,07 
по расчоту от содержа­ 

НИЯ аоН 
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7.5. сотребители холод= а параметры приведены в табл.34. 

Таблица 34 

Наименс 22.226 Продсл=2­ Т емпература Темпа­ 
операная TOMBE LTS продукта, 8 ратура Примеча­ 

OxMa HA 2Я начальфконеч­ Поме­ nae 
Me, 

7 

г ная ная Щения, 
°С 

I 2 3 4 5 6 

Охлаждея= сусла 90­120 35 9 — 1006 при 
становке ИК 

Охлаждее*т= воды не регла­  темпе­ 
для залааЕ дрожжей MeRTEDT­ ратура 

ется водопр. 
ВОДЫ 

ния и до: се кивания по рас=зту на сороженный экстракт 

Охлажде=== пива в 
бродильнх танках 1440 6 4 

ОхладезтЕ пива В 1440 4 I за счет теплооб­ 
лагерных тЕкках мона с окрукаю­ 

щим рРоздухом 

Охлажде=== пива по вре­ 
после с:2:ркрования мени ра­ 

боты са­ 
паратогов 3 т 

Охлаждезьг помеще­ 
НИЙ: 

цех бро ея 6 

дрохжевсз, пех 
дображаззЕкя I 

COOPHASS зальтрован­ 
ного Nasa т 
склад хивтя I 
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продоляе ние тайм, ЗА 

I 2 3 4 5 6 

Цех готовой продук­ 
ЦИЯ 12 
отделение фильтро­ BATE HOG 

*P 
12­14 

отделение чистой 
культуры дрожжей I0~­I2 
(малые бродильнне цилиндры 

Охлаждение исправи­ 
мого брака пива 
после пастеризации 60­90 35 6­10 16­18 

Примечание: холод использусдся для охлаждения жидкостей 
температурой SovC и ниже» 

7.7. Технологические параметры процессов брожония и 06a живания пива в ЦКТ с начальной массовой концентрацией 11%, 29 13% представленн в табл,35. 

Таблица 85 

Наименование Температура начальная процесса и конечная, ~C Примечание 
11% 12% 13% 

I 2 3 4 5 

Брожение с 9 до 14 с 9 до 14 без отвода тепло­ 
ты брожени. 7 
дней (с ТЯ no 
7 день) 

с 9 до 14 6 пней (с I no 
6 день) 

Охлаждение кони­ с [4 до 6 I день (на G день) 
ческой части танка 

сб до 2 I день (на 7 день) 
с Г4до 4 дня (с 7 по 

1+2 ТО день} 



———— 

Охлахдение всего 
тацка 

Подцорхание 
томпоратуры 

I,540,5 

72 

продолжонио табх,35 

3 4 

с 14 no 
1+2 

т 

с 124Та 
до 1+3 

с 12+14 
до lee 

1+2 

1+2 

5 

4 дня (с 8 по 
II день) 

I ners (на 8­й 
mon) 

3 дня (с 8 по 
IO день) 

3 дня (с 9 по 
II день) 

4 дня (с 9 по 
13 донь) 

8 дней {о II no 
I8 донь 

II дней (с Т2 no 
22 цень) 

7.8 Совладение операций пол=гмать по графику. 

Режимы приняты в COOTBETCTEZZ с "Технологической инструкци­ р 
ей по ведению про 
плотностью 110, 

7.9. Расчет количества сбролзаного эктракта 

цасс 20 

При главном брожений 

св.э. fe: ‘fc Ky 

а дрсявния а добракивания пива начальной 
‚ 13” в ЦКГ", ;­вериденной в 1978 г. 

(кг) 
100 x 100 

При дображивании 

9 06.0. Yel Se Ke (кг) 100 x [00 

где: 9 c6.9. количество Cépozs2ZeT0 экстракжа (кг) 
Ve объем сбраживае:т$ сусла (x) 
С плотность сусла (2) 
{с удельный вес сусла (г/смЗ) 

КТ,Ке степень сбраживаяая сусла (4%) 



7.10, Ориентировочные удельвые 
технологические ну 

лены в таблице 56 

мы расхода энергоресурсов на 
О дал среднего пива х 

Таблица 36 

Наименование расхода Норма 
расхода 
по проек­ 

там 

Примечания 

3 

Вода холодная 

Вода горячая (повторно 
используемая) 

а) заводы на отечественном 
оборудования 

с} заводы на оборудованай 
поставки ЧССР 

Члактроэнергря 
а! заводы Hai отечественном 

оборудовании кВт/час 

80­85 

6,0­6,5 

10­П 

550 

Новторно использовать воду на горячеа 
водоснабтение OT таплообменнаков для 
охлаядения сусла 35 40% от общего 
расхода в зависимости от конструкции 
теплообменнаков 

Расход тепла на подогрев воды учгтчвается 
в сантехническом разделе 

Расходы пара учитывают только технологя­ 
YSCKHE вухды 

Расходы пара по заводам комнплектной постав­ 
Ка Ч даны с учетом пара на праготовленив 
горячей роды на тахчологаческае ну=ДЫ 

бр 



6) заводы на оборудовании ЧССР 

Склатый воздух 

а) завода на отечественном 
оборудование 

6) заводы на обсрудовании 
Ч СВ 

Углекислота 
а) карбонизация 

6) с учетом опарацай пвредавли­ 
вачия и создания углекасло"т­ 
HO NOAV KOKA 

Холод 

а) брожение и дображивание по 
классаческой схема 

6) пои броженей и дображивании 
пива в ЦКТ 

2 3 

кВт/час 870 

BMS 350 

900­1000 

RD 58 

150 

THC .кхал 
1040 
1500 

710 
— a ­­..ь.ь..­­С­­.­.ъ­ 

учетом ассортимента: Хпгулевокого, пл.[Т 
сортового, пл.Г2­3 

продолевние табл.96 
4 

Увелячениа за счет установки ластеризаторов 
для бутылочного пава и оборудования по меха­ 
яизация IPTC работ в складах посуды и гото­ 
вой продукции 

Расходн давы на технологические нужды 
с учатом охлакдачая помещений 

Ve 



Раздел 8 

МЕХАНИЗАЦИЯ ТЕХЕОЛОГИЧЕСКИХ ПРОЦЕССОВ РОЗЛИВА, 
ПОГРУЗОЧНО­РАЗГРУЗОЧНЫХ ТРАНСПОРТЕЯХ И 
СКЛАДСКИХ (ПРТС) РАБОТ 

8.Т. Для уеханизасии комплекса операций технологического 
процесса упаковнвания (розлива) пива в бутылки: мойки бутылок, 
инспекции вымытых бутылок, розлива, укупорки, инспекции пива 
в бутылках, этикетирования бутилок, мохмащинного транспортирова­ 
ния бутылок, используртся линии розлива, 

8.2. Для механизации комплекса операций технологического 
процесса укладки бутылок в тару и ее пакетирование, в том числе 
укладки бутылок в AQUA пли контейнорн, укладки ящиков на поддо­ 
нах, следует применять специальные машины и механизмы. 

8,3. Для механизапия ПРТС работ должны пояменяться укладоч­ 
ные, пакетобормирую­и (пакеторасбормирующие), упаковочные и 
пакетообвязочниые матины и устаповки на конечных операциях техно­ 
логического процесса производства, отгружаемой в таре­оборудова­ 
нии (контейнерах) в в пакетированном виде. 

8.4. Разрабативаемие в проектах схемы механизации погрузоч­ 
но­разгрузочных, транзпортных и складских работ со стеклотарой 
и готорой продукцией, ящиками и другими вспомогательными матери­ 
алами долины обоспечавать: 

максимальний уровень механизации IPTC работ на основных 
грузопотоках тары л готорой продукции oe 

прямоточное напозвление основных грузопотоков тары и гото­ 
вой продукции 

пакет — подлонени и койтойнерный методы работы BHYTDA цохов 
посуды и готовки продукции и т.д. 
пакет — поддонны? и контейнерный (в таре­оборудо вании) 
метод приема посуды и отпуска готовой продукции 

рациональное посогЕзование емкости складских помещений, 

максимальную маханрзацию вопомогатольных операций. 

8.5, Выбор Nowe. о­траиспортното, складского, погрузочно­ 
разгрузочного обогу.о.агач, серакно ниготавливаемого комилоктной 
поставки, производится за осповании расчетов, объеуно­планировоч­ 
вых рошений и пранятср в результате сравиония варгантов схемы ме­ 
хапизации. 
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8.6. Расчет потребностя подъемно­траяспортном, складском 
оборудовании и средствах механлзесся IPTC сабот нообходимо про­ 
изводить, исходя из махсигельных суточных объемов грузопереработ 
ки. Системы обслуживания (CO) ee ‚работ &нсокопроизводительных 
линий рекомендуется расочитыватЕ, исходя из номинальной произво­ 
дительности установленных линий. 

При разработке схем „зизнизации следует руководство­ ваться Ара о порядке 05­2 ия, MEOPOOC SOD THX средств 
пакетировачия в пародном XOSHYO TEE” и "Инструкцией об особеннос­ 
TAX приемтги товаров народного пот. есления, доставляемых в таре­ 
оборудовании". 

Вдуезне для транспортных 8.8. Средства механизации, сенкоме 
­оведены в табл.38. операций по перемещенлю грузоз, 

Таблица 38 

Вид транспортируемого Percussnyentie средства механизации 
груза ила транспортировки 2 сборудо BARBS 

I 2 

Сырье 

Вспомогательные материалн  Срздотва непрерывного транспорта 
в тарно­штучной упаковке ведичзЕ"т различеые виды конвейеров лазточные, цепные и Т.д.) 

COS RITEA напольного трайспорта вклю­ 
накл злактропогрузчики, элоктрошта­ салзгы, электротолежки и тягачи 
Средотья подвесного транспорта вклю­ 
чаю толя, кравн, краны­ютабелеоы и 
др. 

Срёдзт:а межотачного транспорта вклю­ 
Gag? подъемники, грузовие лифты и др. 

СоедстЕа малой механизации включают 
уч TONGA, ргллозные тележки с 
Ги ‹саслиеческим подъемом вил, захваты 
и 22. сханизмы 
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продолв ниве табл.38 

т 2 

Тара (бутылки, ящики), Средства непрерывного транспорта 
готовая продукция включают системы бутнылочних и ящичных 
(в бутылках и яциках) конвейеров, вхсдяних в состав линий 

розлива пива и отделки бутылок с уче­ 
том дополнительных конвенеров, роль­ 
ганговые транспортеры для LCE 

Тара­оборудо вание, Средства мекэтаяного транспорта вклю­ контекноеры и пакеты с чают элеваторы, подъемники, наклон­ 
бутылками и готовой ные конвейеры, грузовые лифты и др. 
продукцией 

Средства напольного транспорта вклю­ 
чают фронтальный электропогрузчик 
с вилочным захватом, погрузчик с 6o­ 
KOBOH обработкой груза, электроштабе­ 
лер 

Средства подвесного транспорта Bmw. 
ют тали, краны, краны­мтабелеры, под­ 
весные конвейеры 

Специализированный автотранспорт 
(пакетовозы и контейнеровозы): с бо­ 
ковой загрузкой, с торцевой загрузкой 
с роликовым полом, грузоподъемным 

8,9, С целью увеличения производительности труда и систем 
обслуживания узханизации ПРТС работ, сокрацения простоев транс­ 
порта под погрузкой (разгрузкой) и потерь тары и готовой продук­ 
ции, а также для комплокспого рошания вопросов механизации 
работ в система индустриального товародвижения рекомендуется 
применять укрупненные транспортно­силадские адинициы (ТС) та­ 
ра­оборудованио, специальные контойнарн и пакеты на плоских под­ 
донах. 

8.10. Пакотирование гоузов должно производиться в соответст­ 
вии с требованиями: 

ГОСТ 23285­78 "Пакеты на плоских поддонах. 
Тип "А" Цищевые продукты и стеклянная тара, 

Технические условия“ 

ГОСТ 15901­70 "Грузы тарно­штучные. Перавозка пакетами на 
плоских поццонах. Технические условия 
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8.ТТ. При разработке тары, средств механизация 7 проекти­ 

орвании складских помещений необходимо использовать СООТ 19434­74 
ара, транспортные средства, склады. Типы, основные геёраметры 

и размеры". 

8.12. Для отапливаемых складских помещений пло_ёдью свыше 
1000 ме предусматривается механизированная уборка грг помощи 
вакуумно­щеточных подметальных машин. 

8.13. Уровень механизации ПРТС работ должен быть He ниже 
81% (для новых предприятий). 

8.13.1. Расчет уровня механизации ПРТС работ п2­рзводится, 
исходя из максимальных объемов грузопереработки по tcpvyne x) 

у лм х 100% М.ПРТС A, Ap 
9 

где AM объем механизированных ПРТС работ, 

Ар объем ручных ПРТС работ 

В.Р.Бурсиан, Н.А.Левачев 

"Механизация погрузочно­ азгрузочных работ в п22Етюй 
промишленности", My, 19°Т г 
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Раздел 9 

ОБЩИЕ УКАЗАНИЯ К УСЛОВИЯМ ПРИЕМА, ХРАНЕНИЯ, 
ТРАНСПОРТИРОВКИ ГРУЗОВ, НОРМЫ ЗАПАСА И 

РАСЧЕТА СКЛАДСКИХ ПЛОЩАДЕЙ ПРЕДПРИЯТИЯ. 

9.1, При определении площади складского помощония сладу­ 
эт учитывать: 

а) грузовую площадь, занятую хранением грузов в штабелях 
или столлажах 

6) площадь, занимаемую проездами ме штаболями или стел­ 
лажами с учетом расстояния от стен и дверей 

B) площадь, занимаемую складским пакетирующим или другим 
технологическим оборудованием, размещаемым в складе 

г) рисоту укладки складируемой транспортно­складской едини­ 
цы (TCE) при штабельном хранении, 

Внсота укладки определяется требованиями эдфективного ис­ 
пользования высоты складских помещений и безопасной их эксплуа­ 
тации, исходя из условий высоты складов, габаритов TCE, сохран­ 
ности груза и прочности тары. применяемого подъемно­транспортно­ 
го оборудования, устойчивости штабелей и рациональной организаци 
ПРТС работ и т.д. 

При применений пакетов высота укладки рекомендуется: 

для деревянных ящиков а яруса 

для полимерных ящиков 3 яруса 

Для обеспечения надежности следует применять различные 
виды закрепления груза на поддонах (стропы, обвязка, скрепление 
скобами A т.п.). 

При применении металлической тары­оборудования высота уклад 
ки определяется конструкцией, ве допусказмой нагрузкой, удобство. 
и безопасностью эксплуатации. 

9.2, Расчетный козфоициент использования площади складов. 
уточняется обязательной Гралической раскладкой штабелей (стелла­ 
Keil), нанесением проездов и проходов. 
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3.3. Upr o>:2kTADOBQHHA Цехов посудн и готогой продукция 
при j2G0Te с газетами или с тарой­ оборудованием отметки полов 
его в поинамате 2.000 или Т.е в зависимости от орионтаций 
осзо вных грузсгссоков: на железную дорогу или ABToTpancnopt, 

наличия ПодвихЕсто состава транспорта и услогий! работи по приему 
i отгрузки. 

9.4, При ссозктировании новых предприятий при расчете площа­ 
дей следует узатззвать возможность дальнейшого расширония и увели­ 
Yea мощноетЕ :7здприя тия, 

9.5. Пре 70 Be Te HAM реконструкций действующих предприятий 
BC2 стклоненыя ст гормативных запасов и складских пломадой должны 
определяться заланием на проектирование или согласовываться спе­ 
ЦИЗЛЬБЫМ ДОКУмМЕЕТОМ. 

9.6. Пора: обращения универсальных и специализированных 
мно гооборотных седств пакетирования устаповлоен "Нолоконием о 
порядке сбращегая многооборотных средств пакотирования в народном 
XOLZLSTBE", ут: :зденным постановлением Госснаба СССР и Госарбит­ 

п. 

“4 paxe CCCP "12.52730 № ПИТ. 
2.7. yore =2= приемки грузов, доставляемых в таре­оборудова­ 

Нил, устанавогезстся "Инструкцией об особенностях приемки това­ poz 2 SponHore 21 pe UIC HAR лос тавляемих в та pe­ оборудовании", 
утв донной Мая TODTOM CCCP, Центросоюзом и сударственним арбит 
ражём при Cosets Манистров СССР 29.06.82 I 072­7 

общие УКЕТЕЕЕЯ для расчета условий отгрузки 
в приема с7тзов с железнодорожного и автомо­ бального т=аспорта 

3.8, КолЕт:ство подаваемых вагонов и автомашин определявтся 
по м=ксимальгочт значению суточного грузооборота с учетом коэффи­ 
UASETOB нНерзвЕ:нЕоности поступления и отправки грузов. 

3.9. lon сстзделении протяженности погрузочно­разгрузочных ЕО и грузстых платформ для железнодорожного и автомобильно­ 
го TPSHCMOPTS язоэходимо исходить из количества вагонов и авто­ 
маглЕ, которые могут быть одно временно поданы к платформе под 
пс зку И разг; узкКУь 

9.10. Пеггозочно­разгрузочный фронт для хелезной дороги 
определяется расчетным путем, исходя из количества вагонов, спо­ 
Cote MEXOHPSAT EZ, условий padotu, цо с учетом обработки не менее 
BELTS Четыре. `2ого вагона грузоподъемностью 62 т. 

э.1Т, Ноггзочно­разгрузочный фронт для автотранспорта опре­ 
деллется расч:т=с­грарическим путем с учетом количестра автомашан 

спа: ба мехаеета:аи, схемы установки машин на грузовом фронте 
условий работы, 
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9.12. Расчет количество поцъомно­траислортного оборудова­ 
ная, необходимого для поггузки­пнгрузки холезнодорожиых вагонов 
cee ‘DONMTCH в COOTBETCTEIA со срокими погрузки­вигрузки грузов, 
‘устава келезных дорог“ г холичостлом ионов, находящихся под 
‘азгрузкой и погрузкой одновроменно. 

9.13. Расчет колячества подъомнпо­траиспортного оборудования, 

1305 ходимого пля погрузкл­ TSREPY SION пртотранспорта. производится, 
исхсля ия максиизльных значений сузмоиих объохов грузопероработки. 
Opec eva OOCHYEAMINMN, poet MONG транзитом с зисокопроиззодитель­ 
НЫ _ТАВИЙ упакозирапия вл потрузку­нигрузку плтотранспорта, реко­ 

:уотся рассчитивать, воходи из поминальной производительности даних линий. 

9.14. Средияя имастемость крнтого чотирохосного железнодорож­ 
вого вагона БА бит Gt 65 тыс.бут., в связках, 27 пакетов 
на поддоне 104/100, 29 пакетов на поддоне 800х1200, 1200 AKO B с бутилками и 1700 пустых ящиков, 

9.15. Вместимость звтомобилей определяется, исходя из типа 
подвижного состава, спослоов укладки связок, ящиков, пакетов, 
размеров кузова, грузоподъемности и т.д. 

Средняя BEYv¢ CTHMOCTS сгецлализированного автомобиля для 
переюзки пакетов указана в табл.Э. 

Таблица 39 

Техническая _Автомобиль пакетовоз 2 Lk 
характеристика Фургон (на полуприцеп­9 гон. шасси ГАЗ­5ЗА, (na шасси OnA 

ЗИЛ­130) тила НОНО 
3 

I 2 3 

Грузоподъемность, кг 3500* 9000 

Грузоподъемность в паке­ 
тах ка плоских поддонах 
размерами в плане; 
200х1200 MM 
1000х1200 мм 

а) для стеклотары 6 ТО 
5; для готовой продуксаЕ 4 +6 10 

Грузоподъемность в (TC) 
таре­оборудоваяии 
а для стеклотеры 12+14 
© для готовой RDODYHERE то 

x) ср.грузогодеемность ГАЗ­5ЗА с учетом последних 
MOTATHK AED 
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9.16. Организация и продиримтия торговли и общоствонного 
питания обязаци тоз:ращать поставщику бутылки, баллоны, Ящики 
и бочки. 



9.17. Объем возврата тары из­под пива поставщику в (не meee) 
дан в теолице 

Таблица 40 

Городскче Торговые органи­ Усред­ 
Тара торговые и зации г предполятия| ненный Примечание 

другие орга­ потоебительскох показа­ 
низации и хоолерация, зорго­ тель 
предпррятия вые и другие орга­ 

зизации и предпоия­ 
THA, находящиеся 
в сельской местно­ 
сти 

=a 
т 2 3 4 5 

Бутылка вз­под 96 OI 94% Согласно инструкции о порядке 
пива, безалкоголь­ сдачи (возврата) тары из­под 
ных вапатков п вина, ликероводочных изделий, 
манеральных вод минеральной водн, mapa и б/а 

нап: THOB 

Яцики и бочки 100 100 100 приложение к особым условиям 
поставки вина, ликеро­водочных 
изделий, минеральных BOT, пива и 
б/а вкапитко в 

х) Усредеекный показатель рекомендуется использовать при отсутствии 
конкретных дакных об условаях поставки и для ориентировочных 
расчетов, для TOP, пооектов и т.д, 

58 
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отребности B Новой стсклотаре произво­ 9.18. Со: :ст:левие п 
тоя в COOTEITITSHM С данными, поолставленными в табл.аАТ. 

4 аблица 41 

le ay 5 Валичина. ГЕзызНОвание 1:730Ъ потерь, Примачание 
o 

I 2 3 

ПотЕри в проит=сдстве Нормативы потерь бутылок 
приведены в табл.9 

M27 Mab BHO 2,6% х без учета специальных 
операций пастеризаций, 
кислотной мойки, пакотиро: 
вания и пругих 

ча симальные 6,9% хх с учетом специальных 
операций 

yO 04H ные gor ххх для OPACHTAPOBOUHHX 
расчетов 

Сс=гание у васзлания 
MIEEZNAIIb HOS 4 без иногородней отгрузки 

ма; зимальное 9 с иногородней отгрузкой 

усгеЕ дненное gx для ориентировочных расчетов 

Céxzi убредазяный ххх —"­ 

Данные таслацы, используются для расчета потребности заво­ РН 

EF в повой сосуде, исхоли из условий производства (характера 
птсработки CIINIQTEPH, исоортимента тары и продукции, тепловой 
с: 309 [KA п г,­.), такил условий отгрузки гототой продукции. 
Сс р=чиваемость по бочкам и ящикам принимать в зависимости от ere уса Достал, 

a 



9.19. Pesomenmye:ue тилы тарн, тары­оборудования 
й CDELITES механизации 

I. Паке”"ч 

Поддон плоскай ДЕГЦЕЗОТАЛЬНЫЙ четырехзаходный с окнами: 
2104­1000х1200%150 мм “BOL 360: х150 мм roc? 9078­84 
212 — 850х1000х150 мм OCT 18—386­8Т. 

Бестарний naxer (275 новой посуды) 

тип "B" на поддоне 1052200 ГОСТ 23285­78 
rant 
AL ee 

2. Tapa о::;удование 

Тзра­оборудование 
сгоечная, неразборная 7227 TOC­I­0,5 по ГОСТ 24А83Т­8Т 

Габариты: 840х620х1150 1: (ве более) 

‘Macca, не более 44 <7 

Грузоподъемность 225 2D 

Грузовмос TAMOCTB 
(пля бутылки 0,5л) cad бутылок 

9.20. Рекомендуек=: способы раскладки на плоских поддонах 
приводены в табл.42. 
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Таблица 42 

TAN и габариты Вид Номер К­во яДиков, шт. Примеча: 
поддонов ящика ящика в по всего HAS 

пла­ высоте 
не 

I 2 3 4 5 6 7 

2104 деровянный 1000х1200 0 
I8575­8I 2,5,6 6 5 30 

полимерный I, 5 6+9 5 39445Х x) с 
CT увязкой 

17358­80 

2104 еревянный 
800х1200 Тост 

18575­8Т 2,5,6 4 5 20 

полимерный 
ГОСТ 
17358­80 I, 5 6 5 30 

ЮПА оревянный 
850х1000 ОСТ 

18575­8т 2,5,6 4 5 20 

полимерный 
ГОСТ 
17358­80 I, 5 6 5 20 

TOC­I­0,5 I0x8=80 3 240 стоя с 
прокладкой 
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Раздел 10 

АВТОМАТИЗАЦИЯ ТЕХНОЛОГИЧЕСКИХ ПРОЦЕССОВ 

ТоО.Г. При проектировании систем автоматизации технологичес­ 
ких процессов слодуот руковэдстгваться норматиками объема и 
сохнического уровия автоматизации продприятий пиваваренцой про­ 
мишланности, утвориденными „инпищопромом CCCP, 

В случла оснащения варочного отделения агрегатами ВАП­2, 
ВАП­4 и BAT­? производства УНИК КМ г.Нижний Тагил Cagiye T часть 
что системы автоматизации этих агрегатов "Нева­5" и "Нова­4" по­ 
CTAETENTON KOMIUIGK THO « При выполнении монтажного NpooktTa следует 
PYZCEONCTBOEATECA ")схо aide данными для разработки проекта ва­ 
рочного цеха. 704,000. To" IK KM. 

10.2, .oTpomormueckad служба предприятия может онть органи­ 
зовава в виде центральной лаборатории, лаборатории или группы 
метоологеческого обеспечения. 

Перечень помощений и их оснащение оборудованием и приборами 
HEBIMEGNTCH в соответствли с "Указаниями по проектированию 

10.2.Г. При создании проектов метрологучаской службы долены 
учитеваться уровонь автоматизации, количество и номенклатура 
средотв ингормации и автоматизации, особенности производства, 
категория предприятия и др. 

Т0.2.2. Штаты метрологических служб и их структура, а так­ 
же плогади помещений определяются Временныил методическима 
указаниями". Проектирование '.стрологических слузо производствен­ 
ных объединений (предприятий). Эсновные требования". 

Сриевтировсчные штаты метрологических CAVES и занимаемие 
ими слошади по параметрическому ряду пивоварензых заводов приво­ 
ДЯТСЯ НИЕ@: 

Моцессть пиБоваренного Штаты, чел. Плосади помещений, 
33 вода KBeM 

200 suc .man/ror 1­2 
I,0 м­Е,дал/год 4­6 50­70 
2,0 мзн.дал/год 8­12 [10­135 

4,0 млн.дал/год 16­20 180­230 



Еоздел II 

ЛАБОРАТОРИЙ ДЛЯ АНАЛИЗА СЫРЬЯ, ГОТОВОЙ 
ИРОДУКЦИИ КОНТРОЛЯ ПРОИЗВОДСТВА 
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П.Г. Лли тскущего контроля произвоцства, анолизов качост­ 
ва сирья, полуу:брикатов и готовой продукции предусматривать на 
NAM VONNUX 2 LOOX производственние лаборатории со слодующим 
сотовом и пабогом помещений (табл.43). 

Таблица 43 

Наименование Единица Пивзаводы МОЩНОСТЬЮ, тис,дал/год_ 
помэщений Иа Ре до 4000 до 8000 свыше 8000 

т 2 3 4 5 

Аналитическая 
лаборатория M2 24 36 54 

Васовая Т2 12 18 

Зерновая I2 I2 I5 

M27 DOOHONOTYURCKaA 18 18 20 

Препараторная 6 9 9 

“озчная 6 9 I2 

Зав.лабораторией 9 I2 I2 

Кладовая 4 6 

Boxe 4 6 

Итого: 76 102 IS 



89 

ТТ.е. Основное 7.27 "paTopHoe оборгдование 
NHDOBLl. RELX Зародов 

"зльница для тонкого помола солода 
’ льница для грубого помола солода 

Глпизихтер 
м ольница для ячменя (кофемолка) 

лпиорат для сортировки ячмеея 
заторный аппарат 
Сутильний шка 

Boch лабораторные аналитические с 
PUSHODGCOM 
Роси лабораторные техническа= с разновесом. 
Воси тохнические с разновес2м 
Аппарат для встряхивания жасхости в сосудах 

Копдуктомер 
Слоктрофотометр 

ОН­мотр ал 
отоэлоктроколориметр 

Рефрактометр погружной с Есллной баней 
Дистиллятор 

Цэнтрифуга лабораторная 
Мольница электрическая 

Насос типа Камовского 
Муфольная печь 

Аипарат для опроделения углекислоты 
маномотрическим методом 

uy ‘Зораторный Пресс мясной или фруктовый л. зъвными фильтраме Установка для работы с мамс Ww 

Микроскоп 
С утильный шкаф 

Термостат. 
Осветитель к микроскопу 



Холодильник 
Дизфаноской 
Феоинатом 
Набор сахаромотров 
Вытяжной шкаф 

Элоктричеакий колбонагреватель 
Автоклав 
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Эт 

Раздел Ie 

ПОДСОБНО­ВСПОМОТАТЕЛЬНЫЕ ПРСИЗЕОДСТВА 
И ПОМЕШЕНИЯ 

Ремонтно­механическая мастерская 

Т2.Г. Ремонтно­механическая мастерская пивоваревнся 
завода рассчитывается на планово­гоедупредительный, текузай 
и средний ремонты установленного оссрудования. 

12.2. В основных производствЕ=кх Цехах необходимо зоеду­ 
суатривать слесарные отделения, осваденные верстакоч, Еастоль­ 
ными станками, тисками, стеллакамя 

12.3. Площадь помещений ремонтЕо­механической мастерской 
приведена в табл.44, 

Таслаца 44 

Наименование Плогада помещений В ке 

помещений для готозаренных заводов мосностью 
в тыс.дал. 

4000 до 8000 сес 8000. 

Механический цех 220 350 +50 

Сзарочное, термическое 
отдоленив 35 5А 72 

Труборамонтное и жестяниц­ 
ков отделение ЗА 54 72 

Инс трумантальная 36 36 54 

Столярная мастерская 54 72 203 

Кабинет начальника 12 Т2 та 
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Зарядная Cc Té4 2728 

12.4. Зарядную CT@HUZc тлэктропогрузяЕгс= проектировать 
согласно "Указаниям по пр СЕ SEDO BAHN Bapira stl станций тяговых 
и стартерных аккумуляторы <зтарей", Заре: с LARK "Тякпром­ 
электропроектом" 13 1844 o7 марта 1974 л=чанениями й допол­ 
нениями от 1976 г. 

12.5. Число зарядных мт:т, площади orlictiakh, численность 
персонала зарядных ставцяй :соеделяется в з==тоимости от расчет­ 
ного количества машин элехт:осицированного Е=гсльного транспорта, 
определяемого по градику ра:т:ты предприятея 27= периода с макси­. 
мальной производственной п: граммой, 

ua 

12.6. Зарядку PeKOMSEZ™ ST E"CA производить £23 съема батарей 
с электропогрузчиков при сатизщении зарядно= одноэтажном зда­ 
нии и со съемом батарей по» с=змещении заря: на Т­м этаже 
‘многоэтажного здания, ЗарядтЕ электропогру:=2: ‚ов с щелочными и 
кислотными батареями произ=: с2тся раздельно. 

Материальный стхад 

12.7. Матариальный склат проектируетст с:тласно "Общесоюз­ 
ным HopMaM технологического сроектирования сгладов тарно­штучной 
продукции" ОНТП 01­97 Toccss: CCCP. 

12.8. Площадь материалз ых складов притесена в таблице 45. 

таблица 45 

Наименование Плоцади ОЕ aa в OMe_ 
помещений ЕС: заводов МОЩНОСТЬЮ 

свыше 8000 

М атериальный склад 250 33 720 

12.9. Маторнальнно схлаты оборудуются стЕллахами и BCE 
внутрискладские опорацийи осгоусствляются махосеплазными итабеле­ 
рами. 
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Раздел 13 

ОПРЕДЕЛЕНИЕ З.СЛЕННОСТИ РАБОЧИХ, ИТР, СЛУЖАЩИХ 

KBAIG! ./ХАЦИОННЫЙ ПЕРЕЧЕНЬ 

Т3.Г. Численный и профессионально­квалификационный состав 
осЕОВНОГО ПроизЕ­ДСТВа определяется для каждого предприятия са­ 
мостоятельно, исходя из принятых в проекте объемно­планировочных 
ресений, оборудозаная, технологии производства, сменности работы 
изхов, средств мзханизации, трудоемкости погрузочно­разгрузочных 
г транспортных сёбот, уровня автоматизации и т.д. При определения 
чголенности работах используются действующие единые межотраслевые 
и отраслевые нормативные материалы, 

13,2. Основными исходными данными для расчета численности 
ЕоГОомМОГгательных рабочих являются; 

а) объемы рёбот вспомогательных слуйб или количество вспомо­ 
готельного оборудования, установок, сооружений, рассчитанных с 
YUSTOM мощности предприятий, объема производства, количества A 
систами принятого в проекте тэхнологического оборудования, сред­ 
ств механизация тстанспортных работ и т.д, 

6) режим и сменность работы по цехам и участкам основного 
и вспомогательного производства 

в) схемы расстановки вспомогательного оборудования и т.д. 

13.3. Численность инженерно­технических работников и служа­ 
них определяется в зависимости от принятой в проькте структуры 
предприятия. 

13.4. При огтеделении численности персонала работающих в 
поозктах необходимо использовать следующие норуатигныв документы: 

"Извлечания хз единого тарифно­квалификационного спрарочни­ 
ка и профессий с=сочих, занятых в производстто безалкогольных 
налитков, пива и вина. ВНИИ напитков и минеральних вод". Москва, 
Ics? род; 

"Нормативы численности рабочих основных технологических цехов предприятий пиро­безалкогольноя отрасли. Виглнапитков и 
минаральных вод", москва, 1989 г.; 

"Типовне HOTMH пнработки па розлива пира, безазкогольных 
каллтков И минезольних вод и норми обелухизания оборудования 
мсзчно­розливочных линий в ниво­ббзалкорольной промизленности". 
ваучно­произ Bogle TL chloe объадинонив напитков и миперальных вод, 
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ODMH внработхм для рабочих, заеятых в nae астках) и в псхах отнуска готовой продукции" 
когольной иромылленности, Москва 1984 год’; о. и. ЕЕ 

“TROBHS нормы времени и нормы обслуживанея для рабочах 
вспомогательных цехов предприятии пиво­безалисгельной промывлен­ 
Нестя”"; 

"10 TGHO BICHUG Foc Kons 26 22 CCCP по труду и сосшельным вопро­ 
сам и сэкретарната PUCIC от 23.09.86 353/22­9 "65 утверкдения 
речей отдельных пробессий бочих­ ­поврем менчигов, завятых в 

2 ных отраслях затодного хозяйства (32 исключением 
ROTC Заодоротног о транспорта метрополитенов) которым устававля­ 
ваются месячные оклады и разуеры этих окладов 

Сраказ ain CCCP от 8.02.84 1: 26 "06 утвертдении нормативов 
числанности инхенерно­техничаских работников 2 слутащих предприя­ 

 сго­безалкогольной промыгленности" 

23.5. Сясочная (среднегодовал) численность рабочих по от­ 
© сехам OCHOBNOLO производства, вепомстательними слуЕба­ 

зна в табл.4б по следующим Taio pase там мощностей 
nEGtacnoB: 200, 1000 и 2000, 4000 тыс,дал.в гол, при условий ях 

коибаваоозаноя с безалкогольными производствами, 
Спрсочная (среднегодогая) численность рабочех 

по пивоваренным заводам (чел.) 

Таблочле 46 

EIB ney none пре: ae No тодо­ He fave ne ee 4 

200 1000 T e000. “4000 — 

I 2 3 4 5 6 

Facound основного 
производства 

I сриамил и подработка 
солода (приемное 
устройотро, склад 
OOO, дробильно­ 
OTAGO отцалв­ 
Hua, GYEMGD пля дро­ 
Sun) 3 То I8 с 



м) 

Co 

Производства пива 
(отдаления зарочное, 
охлаздонция сусла, 
брожения, лагерное; 
фильтрационное, склад 
хмеля 
Производство пива в 
утнлочном розливо 
отдолония моочио­ 

розливочноев, посудное, 
ротовой продукции, 
приготовления моющих 
растворов) 

Производство пива в 
крупной таре 

Итого по основному 
производству: 

Рабочие подсобно­вспомогательных служб 

Лаборатория 
Зарядная 

Моханичоская мастерская 
Сантохническая служба 

Холодильно­компрессорная 
Воздушно­компрессорная 

углокислотная 
Электроцех, связь и АТС 

Мэтрологическая служба 
Котельная 

fenton} пункт материальный склад 
Ремонтно­строительных 
— по текущему ремонту 

зданий 
по капитальному ремонту 
основных фондов 

II 

17 

al 

тн 
i 

43 

86 

Nr 

ни 

72 

145 

95 

80 

136 

249 

18 
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14 АХО 
Г Транспортный цех 

Итого по подсобно­ 
эспомогательным 
службам 

Boero: 

£0 

ol 241 

95 

Ist 

400 

I3.6. Квалификационный перочель рабочих основного Mpons­ 
ства, функциональное разделопие труда д санитарные категории 
ребочих по профессиям приведены в табл.47. 

Таблица 47 

Наимонование Функции Санятар­ Категория Page 

профоссий ная ка­ абот ряд 
тегория ‘OCT Та.Г. 

005­88 

I 2 3 4 5 

Варочный цех 
Дробильное отделение 

Машинист солододробиль­ технологи­ 
ного агрегата ческая Пг По ТУ 

загрузчик­внгруз транспорт­ 
(приомщик­сдатчик ная Пг 6 1,0 

контрольная Пг lid 0,0, ry 

Варочиов 
отделение 

Водогрей подгото ви­ "р 
тельная Па Пб I 



Опорятор комплексно­ 
мохииизиро ванной ила 
ввтомитизированной` 
линии по пройзводству 
PUNT, видов пище­ 
рой пролукц 
(рщик пива 

Варщик 

Спртирогщик­разборщик 
(рабочий склада хмеля) 

Приомции­сдатчик (рабо­ 
WKH по |риому и отпуску 
дробинн 

Наладчик машин и обору­ 
дования 

Подвобний рабочий 
(рабочий склада несоло­ 
женых материалов) 

Бродильно­лагерный 
цех 

Холодильщик­сусловдик 

Аппаратчик выращивания 
дрокжей 

Оператор выращивания 
чистой культуры дрокязй 

Аппаратчак процесса 
брожения 

Аппаратчик процесса © 
брокения (дображивание) 

Фильтровальщик 

Обработчик тэхнологи­ 
ческих емкостей и тары 

Наладчик машин и обору­ 
дорания 

продолжение таблицы 47 

технологи­ 
ческая 

техпология 

контрольная 

ремонт и 
наладочная 

транспорт. 
погруз­ 
разгрузочн. 
и складская 

технология 

подготовить 

ремонт и на­ 
ладочная 

3 

Тв 

Тв 

Тв 

Тв 

4 

По 

По 

lid 

По 

Id 

Па 

Ш, ТУ, У, УТ 

Т,П 



продолжение таблицы 47 

I 2 3 4 5 

Приемцик­сдатчик контрольная Пв I N,U,1Y 
Контролер —"­ Id I П, Ш, ТУ 
(ашинист моечных машин  технологич, Пв 08 п, И 
Сливщик­разлярдик aT IIB Па П 

Обработчик технологичес­ 
ких емкостей и тары подготовит. ITs По П,Ш 

Экспедиция бочек в 
пивом, прием пустых 

бочек 

Водитель погрузчика транспорт. 16 Пб it 
погрузочно­ 

Транспортировщик разтрузочн. 16 Nd I, fl, Ш. ТУ 
й складская 

Мозчно­разливочный 
цех 

Машинист розливо­уку­ 
порочных (выемка буты­ 
лок из ящиков) машин технологич. Тв Па П, ТУ 

Машинист моечных машан Пв Па П, Ш понтродер частая 
посуда контрольная Тв Па П 

Машинист разляво­укупо­ 
рочных машин технология Пв Па Ш, [У 

Контролер. готовая 
продукция) контрольная Тв Па 0,0 

Машинист разливо­уку­ 
порочных матин 
(этикетировка) технологич. Тв Па Ш, [У 

Машинист разливо­укупо­ рочных Manan (укладкя 
Oy TLUINN в ящики) —"­ Тв 16 Ш, ГУ 

Наладчик малин и обору­ ремонт и нала­ HT, дования дочная Тв Па 



ТранспортАровщик 

Подсобный рабочий 

Цех посуды и готовой 
продукции 

Приемцик­сда TULK 
Водитель погрузчика 

Машинист пахетоформирую­ 
щих и расбормировывающах 
автоматов 

Наладчик матин и обору­ 
дования 

Подсобный рабочий 

Склад новой посуды 

Приомцик­сдатчик 

Водитель погрузчика 

Грузчик 

Подсобный рабочий 

Склад хмеля и 
хенного сырья 

Призмщик­слат 

Отделение гоиготовления 
воров и 

регепорацаг залочи 
„Приготовитель моющих 

шелочних DANT 

растворов 

HECOJIO— 

YAK 

продолжение 

2 3 

транспорт­ 19 
ная ‚по­ 

грузочно­ ПВ разтрузочн. 
и складская 

контрольн. 

транспортная 

твхнологич. 
ремонт и 
наладочн. 
транспорт, 
погрузочн., 
разтрузочн. 
и складская 

‚контрольная 

транслортная 
погрузочно­ 
разгрузочная, 
складская 

контрольная 

подго товитоль­. 
ная 

I6 

I6 

Тв 

Тв 

I6 

I6 

I6 

I6 

I6 

I6 

Пз 

таблят 

i> 

Ie 

99 

4? 

П, Ш, ТУ 



Отделение стеклобоя 

Транспортировщик 

склад кроненкорки, 
этикеток, варки клея 

Клеевар 

Приемцик­сдатчик 

Зарядная 

Аккумуляторщик 
зарядки 

электромонтер 

100. 
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транспорт­ 
ная 

подго то ви­ тельная 

контрольная 

энергетичес­ 
кая 

3 

I6 

Пв 

Тв 

То 

16 

4 

По 

По 

Па 

По 

Па ТУ 
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Раздел 14 

ТРЕБОБАНИЯ НОТ В ПРОИЗВОДСТВЕ 

I4.I. Пра разработке прозктов предприлтий пивоваренной 
промиалониостая научпую оргавизанию труда (CT) предусматривать 
в соответствий с отраслевими требованиями г вормативными матеря­ 
залами по НОТ, которые долины учатываться при просктировании НО­ 
вых и реконструкции действуюзах предприятя»„, разработке техноло­ 
гаческих процессов и оборудо вания, 



Раздел 15 

ТРЕБОВАНИЯ СТРО,„ТЕЛЬНОГО ПРОЕКТИРОВАНИЯ 

Архитектурно строительные решения 

15.1. При выборе архитектурно­строительных ресений предприя­ 
тий пивоверенной промышлениости следует руководст=с :=ться норма­­ 
тивными документами и государственными стандартама. 

Т5.е..Внутризаводские автодороги, служащие TAA ровки бутылок и готовой продукции, плодадки у мест пронема и от­ 
пуска, а такие главный въезд на завод должны быть 22° 

гранспорти­ 
во 
эльтарованн. ra 

Ct 
Глубана Tpy30boro двора для большегрузных автомазЕн должна 

быть для заводов мощностью: 

до 10 млн.дал. пива в год 50M 
свыше ТО млн.дал.пива в год 60 м 

15.3. Ha территории завода необходимо предусматривать асбазъ­ тированные плоцадки для санитарной обработки автогистерн и скла­ 
дированая стэклобоя посуды, 

15.4. Подсобно­вспомогательные производства (23монтное и 
тарное гроизводство. энергетическое и складское хозлоство, CUCTE­ 
мы связи с сигнализацией и т.п.), инженерные соорутения п комму­ 
никации следуот максимально кооперировать с соседнами предприятья 
ми промышлонного узла. 

15.5, С целью достижения максимальной блокирсегл цехов рекс­ 
мендуется располагать все производственные помощения и подсобно­ 
вспомогатальние слубн в одном здании с учетом их технологическрох 
взаимосвязей и необходимости сокращеняя протяженности коммуника­ 
ций, 

15.6. Проектирование полов осуществлятся в COCTESTCTBAA C "Рокомсадаци LAMM ПО проектированию и устройству полов в “цехах 
предпреятай пивюбезалкогольной, винодольческой и лр’сро­водочной 
поомыилениости", разработанными Гипропищепромом if 2 совместно 
ЦНИИПромзданий Госстроя CCCP I99I r, 

15.7. Отделочные работы произвохственных и подобных поме­ 
щений выполняются в соответствии с СН 181­70 и таблоцей 48 
"Внутренних отделочных работ производственных и подоесных поме­ 
HERA, иорранних заводов", разработанной институтом "Гипрошище­ 
пром­ 



Табтите миа, 

бункерное отдаление 

Mia Наименоврание Потолок Стени. пзрегородки, Панеля (отдалха низа стан, пя OTHE Tp Hilt де LI LL, Колонны ЕЕ 
перегородок, колонн 

Подготов­| Окраска, Подготовка Окраска, краска Енсота BM ка под ВАД под окраску. вид Илл 
окраску, окраски вид подготов­ окраскя облицовка 
Ru pach EK 

Bopa 

I 2 3 4 5 6 7 8 

a С клад зерна 

приемные устройство цемент­ цемент­ — подготовка neve gr 
для солода и ячменя HHM ная цементным ная раство­ раствором 

ром 

склац солода и 
ячменя: 

подсилосное Te —"­ —у­ ASEEO™ помещение HOEGA 
надсилосное —­ —“­ —­ —­ масляная помащение окраска 2,1 

2 Варсчный цех. 

COT 



продолиение табл .48 

2 3 4 5 6 7 

дробильно­­полировоч­ CIORHEM водо­ простая воцоэмуль­ глазуро­ 
ное отделение раство­ эмуль­ итукатурка сионная ванная 

ром сионная сложным плитка раствором 
варочнов отделенив цементным подпив­ простая глазурован­ 

раствором НОЙ стукатурка ная плитка 
потолок даментниым 

раствором 

машинное отделение водо­ —"­ водозмуль­ варницы эмуль­ CHOEHAS 
CHORHAR 

помеменяе бункеров we известко­ язвестко­ 
дробиня вая вая 
помещение баков —­ водо­ водоэмуль­ 
горячей воды ЭМУЛЬСи­ сионная онная —­ 

склад хуеля —"­ A3BeCTKO­ водоэмуль­ вая —"­ —­ CLONHSA 

склад несоложенного сырья —­ —'— —=­ —"­ —"­ 

склад сахара СЛОЕНУМ из вастко­ 
(хранение в мегках) раствором ­—"­ Te вая —_ 



продолзевяе таблицы 48 

2 3 4 5 6 7 

Цах брохения­ 
добра завания. 

отделение освет­ цемент­ BOTO­ простая водоэчуль­ глазуро­ 
ления и, охлаждения НЫМ эмулься­ стукатурка сионная 
сусла онная пемантным 

раствором 
отделевие главного 
брохания —­ 

отделение чистой 
i в культуры дроЕяей ito —"­ 

отделение саменных 
и ASOHTOUHEX дроя­ 
rot п wn wen oe 

отделение сушки 
дрокжей a ow te, 

отделение длобраяи­ 
вания и выдерякя 

р и пива 
отделание брожения 
И посракивания пи ва 
в ЦК 

извест­ 
KOBHM 
раствором 

водоэмуль­ простая 
CRORHAA mTyxarypka 

слояная 
раствором 

водозитль­ 

2,1 

2,1 

2,Т 

2,1 

2,1 

2,1 

2,1 

607 



Филь тровальнов 
отделение 

отделение сборняхов 
филь трованного пава 

Отделение праготозле­ 
ния моющих и дезанфи­ 
цирующих растворов 

склад фальтрующих и 
вспохогательных 
матерлалов 

Цех бутылочного 
розлива 

отделение уклацки 
д выемки бутылок 

отделение мойки. 

тделение 
в бутылки 

озлива 

co 

We MBH T— 
HEM 
раство­ 
ром 

цемент­ 
НЫМ 
раствором 

водо­ 
эмульси­ 
онная 

простая 
штукатурка 
CJIORAHM 
раствором 

простая 
ытукатур­ 
ка цемент­ 
ным раст­ 
вором 

продоляенее таблацы 48 

6 

водо­ 
эмульси­ 
онная 

tt 

извест­ 
ковея 

водо­ 
OMVIBCH— 
онная. 

глазуро­ 
ванная 
плитка 

BOTO~ 
Э мМУЛЬ си 
овная 

глазуро­ 
ванная 
плитка 

со 

2,1 

а, Г 

2,1 

2,1 



отделение сбора и 
этпуска стаклобоя 

отделение регенера­ 
ции пелочи 

отделение водоподго­ 
TO BEM 

помещение подработ­ 
ки этикеток и при­ 
готовяеняе клея 

Tans — Vex оозлива г2ва « 

3 Spimayo тару: 

сомащение приема 
ro] 

помещение SouKxonos 
продукции с комна­ 
той обогрева 

CJIORHEM 
раство­ 
ром 

цаментным 
‚раствором 

цементным 
раствором 

hen 

извес т­ 
ховая 
побелка 

Водо­ 
эмульси­ 
онная 

п 

изваст­ 
ковая 

продолнение таблицы 48 

mn 

простая 
птухатурка 
цементным 
раствором 

простая 
итукатурка 
сложным 
раствором 

простая 
птукатурка 
CJIORHHM 
раствором 

6 

водоэмуль­ 
сионная 

tt 

из вас тко­ 
вая 
побелка 

BODTO~ 
эмульси­ 
онная 

и 

2,1 

2,1 

2,1 

2,1. 

Of 



помещение моёки 
бочек 

отдадение бочкового 
розлива 

отдалениа розлива 
пива в автоцистер­ 
EX 

посуды (бутелох) 
c омнатой обогрева 

‚ах готово бутклоч­ 
ап ae прод ща копедЕ Е) 

натой oCorpe 
с KON­ 

М атериальный склад 

le MH THEM 
раствором 

ASBeC Tk ковая 

и 

tt 

tt 

tt 

водо­ 
эмуль 
онная 

Ch 

£3 Bec TKO— 
вая 

простая 
штукатурка 
СЛОЖНЫМ 
рас твором 

простая 
штука турка 
цементным 
раствором 

таблицы: 48 продолжение 

6 7 

водоэмуль­ 
сионная 

—"­ глазу­ 
рованная 
плитка 

извест­ водо­ 
ко вая IMYILbCH— 

онная 

we oe a! 

водоэмуль­ глазуро­ 
свонная ванная 

плитка 

и водо­­ 
—"­ эмульси­ 

онная 

2,1 

2,Т 

Varn 

801 



т. 

IT 

Iz 
I3 

Зарядная станция: 

ремонт эдеектро­ 
погрузчиков 

электролитная 

Ремонтная 
мастерская 

электрощитовая 
Пункт управления 
производством 

цент 
вым ‚раство­ 
DOM 

эмаль 
П®­ГТ5 
по лаку 
ПФ­Г70 

изваст­ 
KOBaH 

эмаль 
No­LI5 
по лаку 
15­170 

AS BOC T— 
KOBaA 

Ш om 

под вес­ 
HO 
потолок 

простая 
птукатурка 
цаментным 
раствором 

продолиение таблицы 48 

эмаль ПО­1[15 

7 

по лаку N@­I70 

M3BeC TKO~— 
вая 

из BeCTKO— 
вая 

маль 
NO@­II5 
по лаку 
NO­L'70 

H3BEecTKo­­ 

tt 

облицовка 
плитами ДОТ, 
известко вая 
побелка 

водо­ 
эмульси­ 
онная 

и — 

2,1 

601 



14. 

15 

16 

17 

18 

ме трологическая 
служба 

Холодильно­компрео­ 
сорное отделение 

Воздушно­компрессор­ 
ная стандия 

Углеклотная 
станция 

Тепловой пункт 

пемент­­ 
BEM 
раствором 

сложным 
раство­ 
ром 

ПЗЕЗСТ­ 
ковая 

юдо­ 
эмульси­ 
онкая 

извест­ 
ковая 

пос тая 
зтукатурка 
цементным 
раствором 

Ids KA TYPKA 
сложным 
раствором 

6 

известко­ 
вая 

воо­ 
эмульси­ 
онная 

извест­ 
KO вая 

продолконие таблицы 48 

7 

и 

водоэмуль­­ 
сионная 

2,1 

от. 



Отопление, воптиляция, конпипионирование 
возцуха, холопоспабжение, возпухоснаджение, 
произвоцство сжижонной пвуокиси углоро ка 

15.8, Отопление, вентиляция A конциционированио возпцуха 
произроцственних и ацминистративно­бнтовнх помещений поляны 
отвочать траборэниям СН 245­71, СНиП 2.11.01.85, Hil 2.04.05­86, 

15:9. При проектировании отопления, вентиляции и концицио­ 
нирования возцуха следует руковоцствоваться слоцуюмцими основ­ 
ННми полоЖониями. 

‚ 15,10. Требуомыо санитарно­гигиенические условия возцущ­ 
ной орецы полжни обеспечиваться в комплексе с тохнологическими 
мороприит HAMA по уменьшению выполения произвоцотвениых врецнос­ 
той, 

I5.11, Мотеорологические режимы (томпоратура и относитель­ 
ная влажность) в произвокствонных помещениях цолжны соответ­ 
ствовать требованиям тохнологии и принимаются в соответствия 
с требованиями ГОСТ 12.1.005­88 и согласно таблицы 49. 

Таблица 49 

Наименование холоцный и поро­1 теплый 
помещений хо цный 

иен И 

темпе­ !относит, 'температу­ forHocar, 
'ратура !влаж­ ра Ос влаж­. 

On !HooTh,% НОСТЬ, 
(не 60­ !(не_60­ 
лее) лее 

be Г 
TO т Зи. _4_ 4 5 

Дробильно­полировочное 12­14 60 в соответ­ 60 
отцеление CTBUA O 

TOCT 
12.1.005­88 

`Варочное отцеление 20­22 7 65 

Машинное отцеление 18­20 7 65 
варницы 

Помещение бункеров 5 75 —"­ 65 
пробини 



I 

Помещение баков горя­ 
чей BOnH 

Расхопцный оклац хмеля 
Склац хмеля 

Склац сахара (хранение 
в мешках 

Склац носоложенного 
CHDBA 
Отцеление осветления 
и охлажцения суола 

Отцедение главного 
брожения 

Отиеление чистой куль­ 
туры прожжей 

а) броцильные пилиниры 
6) стерилизатор 

В случаз выцеления в 
отцельное помещение 

Отцелвние рабочих 
утильпрожжей 

Отцеление сушки 
прожжей 

Отцеление цображива­ 
ния и выпержки пава 

Отцеление брожения и 
пображивания пива B 
ЦТ 

бильтровальное отце­ 
ление 

Cigemenae сборгиков 
Фильтрованного пива 

16 

10­12 
19­25 

18­20 

10­12. 

75 

70 
65 

70 
60 

70 
7 

75 

70 

в соответ­ 
СТвии a 
ГО CT 
12.1.005­88 

в соответот­. 
вии о ГОСТ 
12.Г.005­76 

6 

10­12 
в COOTBOTOT— 
вии с ГОСТ 
12.1.005­76 

I 

в cOOTBeTCT— 
Bun с ГОСТ 
12.1.005­88 

I 

в соответот­ 
Baa с ГОСТ 
12.1.005­88 

12­14 

IT2 

я 

65 

70 

i 



1.3 

I r 2 t 31 4 1 5 
Отцеляниз приготовле­ 124 70 в соответот­ 65 
ния моющих и цезинфи­ вии о ГОСТ 
пирующих растворов 12.1.005­88 
Моечно­розливочный 
цех 

а) отполепио уклацки T0­I2 60 aT 60 
и вномки бутылок 

6) отцолонио мойки 12­14 75 в соотротот­ 70 
бутылок Bua с ГОСТ 

12.1.005­88 

в) отцолоние розлива 
в бутилки 12­14 70 65 

Отцеленио приема й 12­14 70 —"­ 65 
регенериции щелочи и 
вопоподготовка 

Помощоние приема бочек 5 60 —"­ 60 
Помещение мойки бочек 10­12 75 70 

Отцеление розлива 12­14 70 — в соответот­ 65 
дива в бочки Bank с ГОСТ 

12.1.005­88 

Отделение мойки и роз­ 10­12 60 —"­ 65 
лива пива в авто­ 
цистерны 

Цех посуцы с комнатой 
обогрева и поцачей 5­7 60 —"­ 60 
теплого возцуха в зону 
постоянного пребывания 
люцей 

Цех готовой продукции [2 60 10+12 60 
с комнатой обогрева и 
поцачей теплого возпуха 
в зону постоянного пре­ 
бывания люцей (бутылоч­ 
ная и бочковая) 

Материальный склац с 5 60 в соответст­ 60 
комнатой обогрева Bua с ГОСТ 

Лаборатория 15.18 60 60 



oo 

et 

заряцная станция 

а} 

6} 
q 

pb? oom 

г; 

заряцная 

агрегатная 

ремонт электро­ 
погрузчиков 

электролитная 

Ремонтные службн 

а) 

6) 

в) 

механическая 
мастерская 

электротехни­ 
ческая мастерская 

мастерские лако­ 
красочных покрытий 
A столярная мастер­ 
окая 

Электрощитовая 
Щитовая КИПиА 

Тепловой пункт 

Склац кроненкорки 

Склац этикеток 
Мастерская КИП 

60 

60 

В соотвотот­ 
pun с ГОСТ 
I2.1.005­88 

4 

8 

8 

8 

60 

60 

60 



JIS 

15.12. ЭБективнооть пействия систем и снижение капиталь­ 
ных и эксплуатационных затрат поляны постигаться путем манси­ 
мального использования произвоцственных тепловыцелений, приме­ 
нения совершенного отопительного­вентиляиионного оборупования, 
рационального применения срепств автоматизации пля контроля 
и регулирования, рационального размещения оборупования й ком­ 
муникаций. 

15.13. Отопление проектировать, главным образом, возцуш­­ 
ное, системы с местными нагревательными приборами препусматря­ 
вать, как правило, опцнотрубное, горизонтально­прямоточные, 
в многоэтажных зцаниях вертикальные. 

15.14. Произвоцительность систем вентиляции и коициниони­ 
рования возцуха производственных помещений слепует опрецелять 
по условиям ассимиляции врецностей, поступающих в помещения. 

15.15. Поцачу возцуха в тамбуры­шлюзы пля помещений с выцели 
ниями взрывоопасной пнли слепует препусматривать в произвопст­ 
вах категорий А и Б в соответствии с требованиями СНиП 2.04.05­8 
п.4.76, СНиП 2.10.05­85 mn.3.10, 3,11. 

15.16, Конпентрация вредных веществ в приточном возцухе 
не цолжна превишать 30 от ЦК, 

15.17. Из производственных и складских помещений категорий 
А.Би Ви на путях эвакуации люцей апминистратирно­бытовых, 
произвоцственных и склацских помещений слецует проектировать 
аварийную противоцимную вентиляцию IA обеспечения эвакузции 
mune в начальной стации пожара. 

15.18. Расход холоца опрецеляется расчетом, в записимости 
от принимаемых рехимов, температур процукта, системы охлах­ 
цения, температуры и типа хлапоносителей, материалов и изоляции 
оборуцования, трубопроводов и количества топловыцелений. Охлахж­ 
пение помещений пропусматривать возцухоохлацителями непосрецст­­ 
венно испарения аммиака. 

15.19. Расхоц сжатого возцуха слоцует принимать по паспорт­ 
ным цаниым устаповленного оборуцования с учетом потерь в систе­ 
ме. 

PacxOm цвуокиси углероца слецует принимать в соответствий 
с тохнологическими нормами и с учетом потерь в системе. 

15.20. Произвоцство скихенной и тверцой цвуокиси углероца 
из процуктов брожения при произвопстве пива осуществляется по 
"Регламенту технологического пропесса произвоцства сжиженного © 
углекислого газа", разработанному ВНИИКТИХолопиром, 
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Аспирапия оборуцования 

15.2Т. Для снихения запыленности возпуха в рабочих помеще­ 
“2X и улучшения условий труца рабочих слецует в попработочном 
сделении варниин проектировать систему обеспыливания оборупо­ 
ия (аспиранию). 

15.22, При проектировании аспирационных установок необхоци­ 
руковоцствоваться пействующими "Указаниями по проектированию 

м 
43 И "Указаниями по проектированию обеспнливающих установок 

элеваторах, зерносклацах и сушильно­очистительных башнях", 
Рзсхоц возпуха пля оборуцования, не включенного в "Указания" 
слецует принимать по паспортным цанным. 

15.23. Удаляемый наружу воздух полжен быть компенсирован 

‚ пирации мельнии, комбикормовых и кукурузообрабатывающих заво­­ 

приточными устройствами. 

15.24. Электроцвигатели вентиляторов аспирапионных устано­ 
BOR ПОЛЖНЫ быть сблокированн с электроцвигателями обеспиливаю­ 
шого оборуцования так, чтобы пуск вентиляторов осуществлялся с 
слережением на 15 сек. от пуска оборуцования и на 
позцнее его остановки. 

15.25. Аспирации поцлежит все 

2­3 мин. 

пылящее оборуцование. 
эрфективность работы аспирации обеспечивается правильным 

эотройством и эксплуатацией аспирапионного оборуцования и 
правильным выбором вентиляторов и циклонов, 

Характеристика циклонов цана в таблице 50. 

Таблица 50 

Срецняя Коэблициент лыле­ 
Место образования и \№кониентрация! отцеления, 
отсасывания пыли пыли в возцу!­ 

'хопровоце цо! ЦИКЛОНЫ 
ипилеотцели­ теля, HOt БШ 

r/M3 
Ree ee rs a 

I 2 3 4 

Зерноочиститольные машины 6 95 98 

Транспортное оборукование 2 80 90 

Сочосы, бункера, naconoe ооорупорание 0,5 50 70 
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15.26. Очистку возпуха аспирационных установок рекомен­ 
цуется пройизвоцить перец поцачей его в вентилятор. 

15.27, Запрещается проклапывать пропуктопровоцы пля 
транспортирования пнлевидных процуктов через электрощитовые и 
вентиляционные камеры. 

15.28. Разрешается размещать аспиранионное оборуцование 
в оцном помощений с технологическим и транспортом оборуцова­ 
низы. 

Допускается установка вентиляторов и птклонов,вне зцания 
(па крышах, стенах и т.п.). 

15.29. Для уменьшения шума и вибрации при работо аспира­ 
Пионных установок вентиляторы слецует снабхать виброизолято­ 
рами. 

15.30. Очистку возцуха аспирационных установок рекомен­­ 
пуэтся произвоцить перец поцачей его в вентилятор. 

15.3Т. Запрещается проклацывать проодуктопровоцы пля 
транспортирования пылевицных пропуктов через электрощитовые и 
вентиляционные камеры. 

15.32. Разрешается размещать аспирационное оборуцование 
в оцном помещении с технологическим и транспортным оборуцова­ 
нием. 

Допускается установка вентиляторов и пиклонов вне зцания 
(на крышах, стенах и т.п.). 

15.33. Для уменьшения шума и вибрации при работе аспира­ 
ционных установок вентиляторы слепует снабжать виброизоляторами. 

Воцоснабкение и канализация 

15.34. При проектировании систем вопоснабхения и канали­ 
зации руковоцствоваться требованиями цействуюлих станцартов 
нормативно­­технических покументов с учетом изменоний и цопол­ 
ноний, "Сборника укрупненных балансовых норм и нормативов вопо­ 
потробоения и воцоотвецения в пищовой отрасли перерабатывающей 
промышленности на 1991­1995.ггч, разработанного институтом 
Росгипоосахагоопром, 1990 r., "Укрупиенних Hon воцопотребле­ 
ния ий вопоотвецения пля различных отраслой промышленности", 
разработанных ВНИИВОДГЕО, 1982 г. 

15.35. Boma, используемая в технологическом процессе пля 
получения процукта, полжна соответствовать ГОСТ 28 4­82 
"Bona питьевая”. 

Boma поцаваомая на бутиломоочние машины цолжна иметь 
„жесткость He 60л08 3,5 мг экв/ИЛ. 

Три жесткости исхоциой воци болов 3,5 мг­экв/л слецует 
прецусматривать умлгчение BOTH, 
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15.36. Расхоцы воцы на технологические нужцы слецует 
поинимать в соответствии с технологическим регламентом и с 
учатом паспортных цанных технологического оборуцования. 

При расчете расхоца воцы на произвоцственные нужцы по 
срэпнесменным показателям без часового графика, коэйфиниент 
часовой неравномерности пля опрецеления максимального часового 
расхоца воцы принимать равным 1,3. 

15,37, С целью сокращения вопопотребления и уменьшения 
ссооса сточных воц препусматривать максимальное повторное 
использование  водцн от теплообменных аппаратов (пластинчатых 
и сохухотрубчатых) на нужин горячего воцоснабжения после по­ 
цогрева цо требуемой температуры, 

15.38. Напор в системе произвоцствеяного воцоснабжения 
опзецелять с учетом требуемого напора перец оборуцованием, 
уклзанного в паспорте цанного оборуцования, 

15.39, В произвопственных корпусах препусматриваются цве 
системы канализации: производственная и хозяйственно­бнтовая. 

15.40. Для отвоца сточных BOM в произвоцственных помеще­ 
них прецусматриваются трапы. В пехах и помещениях с залповым 
сС10сом стоков от мойки оборуцования прецусматривается устрой­ 
ст10 лотков с трапами. 

Т5.4АТ, При опрецелонии циаметров трубопровоцов, отвопящих 
сточные воды от бутыломоечных машин, количество сточных BO 
ChULYOT принимать равным часовому вопопотреблению с К=3. 

15,42. В многоэтажних зцаниях трапы и поцвесные канали­ 
загионные трубопровоцы не цолжны располагаться нац рабочими 
местами и тохнологическим оборуцованием. 

15.43. Щолочные сточные Bom, образующиеся в пропессе 
произвоцства, перец сбросом в городскую канализационную сеть 
покледхат нейтрализации. 

15.44. Согласно "Правилам приома производствонннх сточ­ 
ных BOM в системы канализации населенних пунктов", Общая часть, 
пуикт ТОГ, разрешается сброс сточных воц с температурой на 
вые 40°C и воцороцинм показатолем в прецолах PH 6,5 9. 

15,45. Boe щелочные стоки объоциняются опним общим кана­ 
лизанионним коллектором и поступают в заглублоиннй резервуар 
нейтрализатор типа "Аэротенк", размещаемый на территорий прец­ приятия, 

Нейтрализация осуществляется разбавлением стоков (усрец­ 
нением) И реагентами — углекислым газом или серной КИСЛОТОЙ Перомоешивание реагентов с щелочными стоками осуществляется 
схатым возпухом, 
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Концентрация ионов nonoponn PU контролируетоя цатчиком 
Р! мотра, расположенным в ралориуаре нойтрэлизаторе перец 
оливом в канализацию. 

15.46. Характористика сточинх воц общего отока пивоварен­ 
ного завоца по цаиным ВИНИВОДЕРО "Укрунноннно пормы BOHONOT Pe— NOMA и вопоотводелия Tia различиых отраслой промншленностий, 
1962 г.: привециин в таблице 51. 

Таблица 51 

Бциница Сточные BOIL Показатели измере­ ен ее 

НИЯ 1 10 посло очистки очистки на 

механи­ !биологи­ 
ческой ческой 

I 2 3 4 5 

B3poWeHHye вещества мг/л 600 300 20 

РН 6,5­7 6,5­7 9­7 ,5 
Щелочность общая ‘мг­экв/л 3,5 3,5 4 

Сухой остаток meso 3000 1500 400 

хиК мгО/л 1500 750 300 
БПК полн. мго/л TO00 500 20 

Величина pH maka после нейтрализации. 

15.47. Количество загрязнений на оцинину процукции в сточ­ 
ных воцах по цанным института Росгипросахарпрома привецены 
в таблице 52. 

Таблица 52 

Вип |Ещ­па по очистки 
пропукции !измере­ ен 

(сырья)  !ния про­!взвешен­! ХЛК Hikn  tcyxolt 1 РН 
'цукойи ные в­ва! 'остаток 

пиво 1000 man 38,494 75,727 82,237 79,413 8,0 
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15.48. Нообхоцимость локальной очистки сточинх BON опре­ 
цилнотся в зависимости от состава произвоцств на заводе и 
т‚сований YBKX цля конкретной площацки. 

Электроснабжение, электрооборуцование 
и электроосвещение 

15.49. Разцел разрабатывается на основе нормативных цоку­ 
мо чтон, утворжценных в энергетике и электротехнике, а также 
пругих, включенных в "Порочень цействующих общосоюзних норма­ 
тичинх MOKYMGHTOB по строитольству и госуцарственинх станцар­ 
тов, утвержценных Госстроем СССР", основные из которых приве­ 
цены ниже: 

ПУЭ правила устройства электроустановок; 

173 и ШБ правила технической эксплуатации электроустановок 
потребителей и правила техники безопасности при 
эксплуатации электроустановок потребителей; 

С! 174­75 инструкция по проектированию электроснабжения 
промышленных предприятий; 

CH 357­77 инструкция по проектированию силового и освети­ 
тельного электрооборуудования промншленных поед­ 
приятий; 

Ciwull П­4­79, часть il, глава 4 строительные нормы и правила 
"Естественное и искусственное освещение" 

ВСН 294­79 Инструкция по монтажу электрооборупования пожаро­ 
MCC CCCP опасных установок напряжением цо 10008; 

ВСН 332­74­ Инструкция по монтажу электрооборуцования силовых 
Nec CCCP и осветительных сетей взрывоопасных зон; 

РД 34.21.122­87 — Инструкиия по устройству молниезащиты зданий 
Минэнерго СССР и сооружений; 

СНиП 3.05.06­85 Электротехнические устройства 

Правила защиты от статического электричества 
в производствах химической, нефтехимической 
и нефтеперорабатывающей промышленности 

15.50. Электроснабжение завопов (пехов) осуществляется 
в соответствий с техническими условиями электроснабжающей 
организации. 

Категория нацежности по электроснабжению потробителей 
электроэнергии опрецеляется в соответствии с ПУЭ, СН 174­75, 
а также технико­экономическими расчетами с учетом местных 
условий электроснабжения. 

м 
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Tool, члоктроснабжоние силового электрооборукования ооу­ 
щестлянотол плиряжонием 340/220B от трансформиторних попотан­ 
ций, потраинаомых в основные зцания, 

1.52. Для распроцеления электроэнергии в элоктрощитовых 
или цихих устанавливаются силовые распреполитольнне шкафи о 
автоматическими выключателями или прецохранитолями, 

15.53. Магистральные и групповые электрические соти про­ 
клапнвиютен открыто на лотках, по оборуцованию п коробах или 
трубах (илистмассовых или металлических). 

При пообхоцимости и экономической полесообразности элект­ 
ропровоцки MOKOT выполняться частично в стальных трубах в 
полу, 

15.654. Электрическое освещение прецусматриваетоя олепую­ 
ЩИХ BUNOR: 

а) рабочее и эвакуационное, напряжением 220B 

6) моотное и ремонтное, напряжением 36B и 178. 

15.55. Освещенность в произвоцственных помощениях прини­ 
мается в соответствии с отраслевыми нормами и привоцена в 
таблице 53. 
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2.1 

2.2 

eo х 

J Плимонование 
НрРяЛнцоний И 
произноцатвеняных 
Ono pA 

Склац солоца 

приомное устрой­ 
ство WLI солоца 
и нчменя 

склац COOMA и 
ячменя 

Варочный цех 

пробильно­по лиро­ 
вочное отцеление 

варочное отнеление 

машинное отцеле­ 
ние’ варницы 

помещение бунке­ 
ров. пробинны 
помещение баков 
горячей воцы 

склац хмеля 

склац несоложен­­ 
ного CHDBA 
склац сахара 
(хранение в 
мешках) 

отцелоение освет­ 
ления и охлажце­ 
ния сусла 

1 Илоскооть 
(Г­горизон­ 
тальная, 

щонности и 
внесота wa 

’ 

HOJLOM 
M 

В, Г­ПОЛ 

В, Г­ПОЛ 

в, Г­ПОЛ 

в,Г­ПОЛ 

В, Г­ПОЛ 

В, Г­ПОЛ 

В,Г­ПОЛ 
Г_ПОЛ 

Т.ПОЛ 

Г­ПОЛ 

Иокуосствонное оовощение 

'Раз­!Нормироваиная Коэффициент Показа­ {Коэф­­ В.­нартикаль­ гряц, оовощиниооть, запаса тель |фици­ 
лк тосолел­­ |ент 

раз а т лен пуль­ 

i DHT "при при три per Нос ти, GAN. 
ipaso­ |лимпах |газо­ Тлампах ook eonoe Lpaapatlionunn—! paspan­titanani­{ FOr Я 1 ных  |пания ных 'ания 
I лампах 'ломпах 

1 

es ee Ee И re cee 
бб 9 1.0 

У 50 30 1,8 I, 

Ув 50 30 1,8 — 15 

yr 100 75 I,8 I,5 40 20 

Yo 150 100 1,5 1,3 40 20 

yr I00 75 I,5 I,3 40 20 

Jills 50 30 Т,5 I,3 

Ув 30 20 Т,5 1,3 

Yd 50 30 1,8 I,5 

716 50 30 Т,8 1,5 

Ув 30 20 1,8 1,5 

Yo 150 100 Т,5 1,3 4G 20 B,J­fiOl 

OCHO Бстоотвенное 
се 
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Габлица 53 

Совмощенное оовещение 
пон” опол­ КЕбони, 4  KEOontll, 

ыы т: yitaga При; 6oKoBom три При боковом 

лия врх­ |­осрененин. jpopxior eee 

нем sana ИЛИ la в зоне [Ha ос­ в зоно Тна Oe И sont С yctou тальной [Optom с усттой тальной 
ly eto ;YHBNM  торри­ inom ос 1ЧИИНМ торри­ 
inom ос CHOxiNMy тории Iomoninn {OUORIUM тории покро­­ нокро­ ,CCC 

BOMOH IH ром Гром 
II! и 15 I6 I? 

0,2 0,2 0,2 0,5 0,2 0,2 

0,7 0,2 0,2 0,5 0,2 0,2 

3 0,8 I 1,8 0,5 0,6 

3 0,8 I 1,8 0,5 0,6 

3 0,8 I [,8 0,5 0,6 

0,7 0,2 0,2 0,9 0,2 0,2 

0,5 0,1 0,1 0,3 0,1 0,1 
0,7 0,2 0,3 0,5 ‚2 0,2 

3 0,8' I I,6 0,5 0,5 



Броцильно­лагерный цех 

отцеление главного 
брожения В,Г­ПОЛ 

отпеление чистой 
культури прожжой В, Г­ПОЛ 

откаление рабочих 
и угилькрожжей В, Г­ПОЛ 

отцеление сушки 
прожжей В,Г­ПОЛ 
отцеление кображива­ 
ния и выпоржки пива 
(ларерное) В,Г­ПоЛ 
отцелоние брожения и 
пображивания пива 
з LRT В,Г­ПОЛ 
фильтрационнов 
отцеление В,Г­ПОЛ 

отцеление оборников 
фильтрованного пива В,Г­ПОЛ 

отцеление приготов­ 
ления моющих раст­ 
во ров В,Г­ПОЛ 

оклац кизольгура Г­ПОЛ 

Моечно­­разливочный 
цех 

отцеление уклацки и 
выемки бутылок В,Г­0,8 
отцеление мойкя В,Г­­0,8 

отцевенив пюэлива В,Г­0,8 

отцеление регенера­ 
пии щелочи В, Г­ПСЛ 

отцеление воцопоц­ 
rOTOBKH В,Г­ПОЛ 

1Уб 

ТУб 

100 

1,5 

I,5 

I,5 

1,5 

1,5 

­I,8 

1,5 

1,5 

1,6 

I,5 

I,5 

20 

20 

Проколжение габлицы 53 

m4 1 16 Гб. 

I 18 0,5 

I 18 0,5 

I 1,8 0,5 

I 1,8 0,5 

I 1,8 0,5 

I Г8 0,5 

IT 1,8 0,5 

I 1,8 0,5 

I,5 2,4 0,7 
I,5 2,4 0,7 

I 1,8 0,5 

I 1,8 0,5 
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Цех розлива пива 
в крупную тару 

Помещение приема Г­ПОЛ 
бочек 
Экспециция бочкового 
пива Г­ПоОЛ 

помещение мойки бочек В,Г­ПОЛ 

отцеление розлива 
пива в бочки В, Г­ПОЛ 
отнеление мойки и 
налива пива в 
автоцистерны В,Г­0,8 

Посудный цех 

отцеление раоспакети­ 
рования В,Г­0,8 

склац посуцы Г­ПОЛ 

Цех готовой (бутылочной 
процукиии (экспециция) 

отцеление пакети­ 
рования В, Г­0,8 
экспедития бутылоч­ 
ного пива В, Г­ПОЛ 

Лаборатория В,Г­0,8 

Материальный склац ПОЛ 
},Г­0,8 

Заряцнан станция 

заряцная В, Г­ПОЛ 

агрогатная 'В,Г­ПОЛ 
элоктролитная В, Г­ПОЛ 

омойт эноктро­ й P 
В, Г­ЦОЛ погрузчиков 

Эноктрощитовая В, Г­НОЛ 

5 
yr 

yr 

yr 

Y6 

Ya 
yr 

Too 

150 

50 

150 

100 

300 

79 

75 

100 

ТОО 

200 

TOO 

100 

30 

Too 

75 

200 

50 

50. 
75 

75 

1750 

75 

I,6 

Т,5 

т, 8 

I,5 

Т,5 

Т,5 

I,5 

I,5 

I,5 

I,5 

I,5 

I,5 

1,3 

1,3 

1,5 

40 20 

Процолкение таблицы 53 

0,8 

0,8 

1,8 

0,5 

1,8 

1,8 

I? 

0,6 

0,6 

0,2 
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18.1 

18.3 

18.4 

19 

20 

21 

ar! 
21.2 

Щитовая КИПиА 

Ремонтные службы 

Мастерская механи­ 
ческая 

Мастерская электро­ 
техническая 

Мастерская лакокра­ 
сочных покрытий 

Мастерская столярлая 

Мастерская КИПиА 

Углекислотная станция 

склац пустых балло­­ 
HOB 

склац наполненннх 
баллонов 

наполнительное 
отцеленияа 

помещение пля ремонта 
и испытания баллонов 

«Холоцильно­компрео­ 
сорная станция 
{аммиачная) 
Вознушно­компрессор­ 
ная станция 

Склацы хранения: 

оммиака 

смазочных масел 

В,Г­0,8 

B,I­0,8 

B,I­0,8 

B,I­O,8 

В,Г­0,8 

Г­ПОЛ 

Г­ПОЛ 

Р­ПОЛ 

В,Г­ПОЛ 

В,Г­ПОЛ 

В, Г­ПОЛ 

Г­ПОЛ 

Г­НОЛ 

Уа 200 

1Уа 300 

1Уа 300 

ТУа 300 

17а 300. 
ТУ 300 

УШ6 50 

Ув 50 

Yo 150 

Yo 200. 

Yo 150 

уб 150 

Yi 50 

УШб 50 

66 

150. 

100 

Too 

30 

30 

1,5. 

I,5 

1,3 

I,3 

40 

40 

40 

20 

20 

II 12 

Прополжение таблицы 53 

‚3 

0,8 

0,2 

0,2 

125 

0,2 

0,2 



125 

(15.56. Во взрывоопасинх и пожароопасннх помощениях цолж­ 
п: выполняться защита от статического элвктри!сства оборукова­ 
ная, трубопровоцов и коробов, на которых возмотио ого инакопле­ 

15.57. Мюлниозащита зцаний и сооружоний вииолняотся в 
соответствии с РД 34,21.122­87. 

Расчитные коэффициенты спроса и мощности, годовое коли­ 
чоство часов использования максимума силовых нагрузок прини­ 
маютоя в соответствии O таблицей 54. 

Таблица 54 

Кооффиционты. Tononoe количество 
Прецприятие часов использования 

спроса мощности максимума электри­ 
ческих силовых на­ 
грузок 

Гивоваронный завод 0,55 0,82 3000 

Связь и сигнализация 

15.58. Разрабатываются на основе норизтизных документов, 
утвержденных Министерством связи CCCP, а таке пругих, вклю­ 
чонных в "Перечень цействующих общесоюзных норлативных цоку­ 
MOHTOB по строительству и госуцарствениых станцартов, утверж­ 
понных Госстроем СССР", основные из которых привецены ниже: 

PHT 54­86 Станции провоцного вещания 

ВНТИ 112­86 Станции гороцских и сельских телефонных 
MMHCBAS& сетей 

ГОСТ 19472­88 Сэти телефонные 

179 Правила устройства электроустановок 

ВНТИ 116­80 Провоциые срецства связи. 
Минсвязи СССР Линейно­кабельные сооруханяя 

ГОСТ 21603­80 Связь и сигнализация. Рабочие чертежи 



127 

ГОСТ 464­79 Заземление пля станционных YCTGHOBOK 
провоцной связи 

СНиП 2.01.02­85 Противопожарные нормы. 

СНиП 2.04.09­84 Пожарная автоматика здачий и сооружений 

СНиП 2.07,01­89 Грацостроительство. Планисозна и застройка 
гороцских и сельских поселении. 

СНиП H­89­80 Генеральные планы промышленных препприятий 92­2 

15.59. При проектировании связи и сигнадлазания на завоцах 
необхоцимо руковопствоваться техническими условиями, выцанными 
соответствующими организациями, списками абонетов, зацанием 
смежных отцелов, 

15.60. Jing оперативного управления произзодством и внеш­ 
ней связи с гороцом прецусматриваются следусеие вицы связи и 
сигнализации: 

гороцская телефонная СВЯЗЬ; 
— произвоцственная телефонная связь; 
—. оперативная телефонная связь; 
— прямая телефонная связь с жел.кор.; 
—­ производственная громкоговорящая связь; 
— рациофикация; 

электрочасофикация, 
пожарная сигнализация у 

— оповещение люцей о пожаре. 
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РАЗДЕЛ 16. ТРЕБОВАНИЯ ПО ТЕХНИКЕ ГЕЗОПАСНОСТИ, 
ПРОИЗВОДСТВЕИЕОЙ САНИТАРИИ И ВЗРЫВО­ 

ПОГАРОБЬЗОНАСНОСТИ ПРОИЗВОДСТВА 

Т16.Г, Еезопасность работы обслуживающего персонала, раз­ 
мегение осозупования, размеры проходов пля его обслуживания, 
вы: OTA м обьем производственных помешени: доллии соответство­ 
вазь требованиям "Правил по технике безопаспости и производст­ 
весной сакитазии в пивовареииой и безалкогольной промишленнос­ 
ти”, утверхденных минпишепромом CCCP 03.05.82 г., а также 
требованиям общесоюзных нормативных документов, 

16.2. Конструкция оборудования и его узлов должны обес­ 
печивать безопасность и удобство при обслуживании, ремонте 
и санитарной обработке. 

16.3. Лвихущиеся части оборудования, являющиеся источни­ 
ком опасности, должны нметь конструктивные ограждения. 

16.4. Все тепловыделяющие поверхности оборудования должны 
быть теплоизолированы с таким расчетом, чтобы температура 
наружной потерхности теплоизоляции не превышала: 

при темиературе теплоносителя свыше 100° 459С; 
при температуре теплоносителя до r00° 36°, 

16.5. Сборудование или отдельные части, ABIAINIMeECH источ­ 
иком выделения влаги, газов и пыли должны быть конструктивно 
укрнтн и кахсииально герметизированы. При недостаточной герме­ 
тизации оборудование должно иметь встроенные устройства, улав­ 
ливающие и угаллющие вредные вещества, с очисткой выбрасываемо­ 
го в атмосферу воздуха до санитарных норм. 

16.6. Сосуды и аппаратн, работающие tol павление свыше 
0,7 кгс/см? (0,07 мПа), должин соответствовать требованиям 
"Правил устро"ства и безопасной эксплуатации сосудов, работаю­ 
щих под давлением". 

16.7, чомпроссорны и компрессорные установки должны соответ­ 
ствовать требованиям РОСТ Т12.2.016­8Т. 

16.8. Холодильные установки должны соответствовать тредо­ 
ваниям "Празил устройства и безопасной эксплуатации аммиачных холодильных установок" и "Правил техники безопасности на @рео­ 
новых холодильных установках". 

“ 
i] 

16.9, Kouncliepy должны соответствовать требованиям ГОСТ 
12.2.022­80. 

16.10. Огнепие работы должны проводиться в соответствии 
с требованилие "Правил пожарпой безопасности при проведении 
старочных и других огиевих работ на объектах народного хозяй­ 
ства", 
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16.11. Устройство, монтах и эксплуатация электроустановок 
OM? COOTR OF econarna: ГОСТ 12,2.007­75 "Il доляны соответствовать требовакиям 12.2.0090 равил 

устройства электроустановок", "Правил изготовления взруво­ 
завшиненного и рудничного электрооборудования", 

15.1. Молниезащита произвопственных зганий, вспомогатель­ 
ных и складских помешений и сооружений поляна осуществляться 
в соответствии с РД 34.21.122­87 "Инстоукиией по устройству 
молниезащиты зданий и соорухений", 

I6,.13, Для зашиты от шума в цехах поляны применяться 
звукопоглощающие коиструкиии в виде звукопоглощающей обли­ 
LIOBK стен, потолков и колонн и т.д. Все конструкции должны 

_выполЕеяться из негорючих и трудногорючих материалов, с полным 
набором противошумных материалов. 

16.14. В охлаждаемых помешениях с возхухоохлацителями с 
непосредственным испарением аммнака (цехи боодлильный, лагефрный, 
готовой продукции и др.) необходимо предус»атравать: 

а) устройство вытяжной вентиляции с 5­х кратным воздухооб­ 
меном в час и включением вентиляторов из корихоров и пульта 
управления аммиачной холодильной установки; 

6) устройство сигнализации безопасности в помещениях и 
у входа в них с подачей сигнала на пульт управления при появле­ 
нии запаса аммиака; 

в) устройство стационарных лестниц и плоладок обслужива­ 
ния для каждого воздухоохлацителя; 

г) установку между воздухоохлацителям" и запорными венти­ 
лями обратных клапанов. 

Т6.Т5. Хранение ядовитых токсичных вечеств должно преду­ 
сматриваться В специальных закрытых помеленгях. 

16.16 Для снижения уровней звукового газления до допусти­ 
мого предела 85 ДБа необходимо предусматривать: 

а) глушители аэродинамических WYMOB, ззухопоглошакщую 
облицовку помещений и трубопроводов; 

6) применение текстолитових, пластмассозчх и других звез­ 
дочок и загрузочных и разгрузочных узлах, гозливо­укупороч­ 

ных блоках, полиэтиленовых или капроновых нелразвляящих бутнылоч­ 
оных транспортеров. —_ 

16.17. Для CHAMCHMA параметров вябрации предусматривать: 

а) пруклиные и резиновые амортизатори лол оборудование; 

6) yoraHoBKy дпигатолей, редукторов, рантиляторов на виоро­ 
изолирующих опорах. 
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16,18, Помещения подработочного, дробильно­полировочного 
отделения должны быть оборудованы приточио­вытяжной вентиля­ 
men, 

16.19. Нагрев леталей электромагнитиых сепараторов (магни­ 
топровода, подиипники) не должен превышать температуру 60°С.. 

15.20. Попработочное отделение должно иметь телефонную 
‚вязь, звуковую и световую сигнализацию. 

15.2Г. Приготовление заторов и кипячение пивного сусла 
должно производиться в котлах с паровым обогревом. 

16.22. Гля удаления двуокиси углерода из цилиндро­кони­ 
ческих, бродильных и лагерных танков следует предусматривать 
стационарные трубопроводы. 

16.23. Категория зданий и помещений по взрывопожарной и 
пожарной опасности и классибикация 30H по ПУЭ, входящих в состав 
пивоваренного завода, приведена в таблице 55. 

16.24, При храненин сырья в складах силосного типа необ­ 
одимо обеспечить их автоматическим контролем влажности, тем­ 
нературч и т, д. 

16.25. Оборудование зданий и помешений автоматической 
пожарной сигнализацией и автоматическими установками пожаро­ 
тушения следует предусматривать в соответствии с "Перечнем 
зданий и помещений предприятлн ATK, подлехащих оборудованию 
АПС и AYN, утвержденним Госкомиссией Совмина CCCP по продоволь­ 
ствию и закупкам". 
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'Процолжение таблины 55 
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Процолжение таблины 55 

.И 
бумага 

пласт 
массах) 

пере". 

12 [13 14 

При площа­ 
ци 200кв.м. 
и более 

При площа­ 
ци 2COKB.M. 
и более 

Пои площаци 
20Окв.м, 
и более 

При площа­ 
ни 2COuB.M. If d0j1Ge 

T34 

16 

1 



т. 

Т6. 

Г. 

18. 
в. 

20. 

al. 

22, 

23. 

Щитовая КИПиА 

Ремонтно­механические 
мастерские 

Холоцильно­компрес­ 
оорная станция 

Возцушно­компрессор­­ 
ная станция 

Мастерские по ремонту 
ЯЩИКОВ 

Столярные мастерские 

Термическое отцеление 

Сварочное отцеление: 
электросварочное 

газосварочное 

Склац хранения 
омазочных масел 

Склац хранения 
аммиака 

Станция нейтрализации 
щелочных стоков 

к 4 5 

В­Га сух25 

п nt 

В­16 —"­ 

нормаль­ 
Ное 

П­{Та —"­ 

П­­ГТа —”.­ 

нормаль­­ 
ков 
a ae oe 

1­1 oat oe 

В­Га a 

HODMO MT 0 ии ное 
бра" ote 

He превы­ 
шает 60% 

He превы­ 
шает 60% 

не более 

не прев 
пает ие: 

16­18 

14­18 

14­16 

14­16 

14­16 

14­16 
16­18 

независи­ 
мо от 
площаци 
не тре­ 
буется 

не зависи­­ 
мо’ от 
площаци 

He тре­ 
буется 

от 100 
mo 1500 

н 

от 500 
и более 

лезависи­ 
MO OT 
площаци 

не тре­ 
буется 

Процолжение таблицы 55 

юг. 

газ, 
аммиак 

400­600 пвраво, 
пласт­ 
масса 

170­270 масло 

520­530 газ, 
аммиак 

112 113. 1141! 15 

При площаци 
200 кв.м. и 
более 

При площаци боимся 
более 

16 

135 



Разцех 7 

CLPAHA ОКРУЖАЕТ Ь СРЕДЫ 

Г7.Т. Тазщел должен “25> разработан в соответстваи с 
ТОСТ 17.0.024­90 и CHa 1..2.01­8 

17.2. сонцентрация ЕЕЕДеЫХ BeUOCTB, выбрасиваемых в атмос­ 
Феру, доле:а соотвотствовать CH 245­77 и CH 509­74. 

ТГ. те дусматривать проектах полную переработку и ути­ 
лазацию отходов производс TEE: 

YCTZEZ2TISITh бункаса IS сбора дробины, передаваемой затем 
RUBOTHOECIZICRAM ХОЗЯЙСТЕЕЫ 

уста=2 влавать вальцсзы= сушалки для сушки кормовых дрожжей; 

ВЫРОЗ ззочовой nua, сорвой примеси автотранспортом с терря­ 
тории предооаятия. 

1.4. 7 сзльЮ СНИЯВЕЯЯ 
емых на TCLiDle2sS очистны 
OTCTOHHARZ Li СТОЧНЫХ EC 

загрязненности сточных вод, передава­ 
соруения, предусматривать локальные 
т ПИВНОЙ дробины и кизельгура. ria 

f 

17.5, —7я поедотврасз=2я загрязнения сточных вод щелочные 
стоки подл:Еат дейтрализастЕ с последующим спуском в специальный 
колодец. 

17.5. уменьтеная ­7­оса производственных вод предусматря­ 
ВаТЬ NOBILI 222 АСПОЛЬЗОЕЕЕАЗ ВОДЫ ПОСЛ охлакдения сусла, гидро­ 
транспорте. 

17.7. —­= создания до­тотамых концентраций, все процессы, 
связанные с =ыселением MTZ, аспирируются, 

ПЕ от шума ­с=дует выполнять в соответствии со 
CHall П­ Т2­т: гот [2. С­З. 

17.9. снахевия Е: звукового давления до допустимо­ 

f2 (© 5 звукопоглощающую облицов­ 
m ие; OO: t1 iil SHOR. 

экстолято=ых, пластмассовых а др.звездочек в 
“4 разгрузстЕых узлах розливо­ укупорочных блоков, 

сняжения 22=22м3тров вибрация предусматривать: 
DOSHHO Bus 2.\0DTA3ATODH под оборудо вание, 

‚ PeXYKTOPOB, вентиляторов на виброизо­ 
TupyEcer опорах, 



Раздел 18 

ig? 

ОСНОВНЫЕ ТЕХНИКО­ЭКОНОМИЧЕСКИЕ ИСКАЗАТЕЛИ 
ПИВОВАРЕННЫХ ЗАВОДОВ ПРИВЕДЕНЫ В ТАЕЛ.56 

Таблица 56 

#3 Надменозванио Единица Типоразмеры предприятий, тыс.лал. 
ПО показателей измерен. — Prt rater 

200 1000 2000 4000 
I. 2 3 4 5 6 7 

I Годовой выпуск про­ 
_дукция, всего THC .дал. 200 1000 2000 4000 
в том числе: 
ПирРОо бутылочное 
(0,5 x —“­ 200 850 1700 AO 
ABO в крупной 
таре —"­ 150 300 600 

Из общего итога: 
— паво сортовов —"­ 60 300 600 1200 
— паво пастеризо­ 

BaHHOS —_ 120 600 I200 2400 

2 Среднегодовая спи­ 
сочная численность 
промышленно­производ­ 
ственного персонала чел. 59 тет 275 45 

в том числа: 
— рабочих —_ ol 139 241 400 

ИТР и служащих —"­ 8 22 cA 5 

3 Проазводительность 
труда на I работаю­ 
щего в натуральном 
выраЕеняя THC Tat. 3,4 5,2 7,3 8,8 



продолжение таблицы 56 

2 3 4 5 6 7 

Трудовыкостъ 2Do­ THC .Te2e 
Ty Kaw IH. 13,8 35,9 61,3 IOI 

Матернало: were 
1000 дал. 2233 
(по расходг. с5р2ъя) тонн 2,0 2,0 2,0 2,0 

SHEPTOSMECS TS 1000 дал паза 
всего тут 5,32 5,1 2,89 2,61 

в TOM чисто: 

—­ по pacxony злектро­ 
энергяи x) ry? 2,10 2,0 I,05 0,88 

Mo pacxom гэпло­ 
энергия Xx тут 3,2 3,11 1,84 I,73 

Удельный Fes 7ado­ чих, занятчх ручным 
трудом 24 21 I? I? 

Примечания: x) Энергоемкос "ть 1000 дал пива рассчитана 
исходя из следующих коэфициентов пересчета 
В ТОННЫ УслоЕЕОГО ТОПЛИВА: 
по электрозЕергии: 1000 квт.час. 0,35 тут 

по теплоэв ГРИ: Т Гкал i 0,23. Tyr 


