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(Главагропромнауч­ Нормы гехнологичес­ Взаме 
проект) кого проектирования 577/499 завалов (цехов) утво «денных безалкогольных на­ 1986 пятков 

Раздел I 

ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ 

1.1, Настоящие норми определяют основные требования к 
проектированию технологических процессов, обязательные пля 
всех проектных организаций, разрабатывающих проекты на строи­ 

сельство новых, реконструкцию, расширение и техническое пере­ 
вооружение действующих заводов (цехов) безалкогольных напит­ 
ков, а также для организаций, осуществляющих строительство 
этих предприятий и утверждающях проектно­сметную документацию. 

1,2. Нормы разработаны с учетом основных технических на­ 
правлений в проектирования предприятий отрасли, оптимальных 
мощностей по производству безалкогольных напитков с применена­ 
ем передовой технология, прогрессивного основного и вспомога­ 
тельного оборудования к не противоречат ‘требованиям охран груда "г 

1.3. В нормы включены основные положения, нормативные ма­ геркалы. ‚и руководящие указания. по проектированию технологичес­ 
кой части заводов (чехов) безалкогольных напитков, а также от­ 
дельного положения. Я. требования к специальным: разделям проекта. 

­154,. При реконструкция безалкогольных заводов (цехов), 
в случае. ибвозможнобти выполнения озцельных Пунктов ‘настоящих. 

ф рекомендаций, допускаются обоснованные: отступления. от их тре­ 

бовений" при Условий. согласований: ‘этих отступлений. 9: ‘установ­ 
ленном порядке. Отстушление не. ‘распространяется на. требования 
"Правил. до технике безопасности" VА Нроизводотаенной. "санитарии" 
нормативную документацию 0° охране. руда, "ГОСТЫ: и др. 

1:5. При проектябованки ‘безалкогольных заводов" (цехов) 
слекуатв; “руководствоваться: 



гл 

"технологическим инструкциями, регламентами, внпаннимя отраслевым научно­производственным объединением НВ к утверя­ 
денныма вышестоящими организациями; 

инструкцией по определению производственных мощностей 
предприятий безалкотольннх напитков; 

указанияма по проектированию автоматизация прокзвоцст­ 
венных процессов; 

— типовыми нормана обслуживания. машин и оборудования; 
единима нормами выработки и времени на вагонные, авто­ 

трайспортине в складские погрузочно­­разгрузочные работы; 
­— правилами перевозок грузов; 

правялами устройства электроустановок, правалама защаты 
от статического электричества в производствах химической, нефте­ 

химической к Нефтеперерабатывающей промышленности и инструкций 
по пробкгированию в устройству молняезащиты зданкй и сооружений 
РД 34.:21,122­87, 

системой стандартов безопасности трупа; 
правилами безопасности при производстве погрузочно­раз­ 

грузочных работ на заводском железнодорожном транспорте и инст­ 
рукцией пб технике безопасности для работников грузового авто­ 
транспорта: промышленности процовольственинх товаров; 

правялами по техняке безопасности, пожарной Сезопаснос­ 

та к продзвоцственной санитарий пивобезалкогольной промышленности; 

инструкцией по разработке. Дровктав Ls смет пля промышлен­ ного окротекусто: Е. ­.I 

=хбтреитедьными кормами А правилами по специальным работам, 

изложоанайо различных частях СНИП и дополнениях к ним; 

—­*ббновами Водного эаконодетельства Coma СССР и consHEx 

распубживи. I ант ­кохавкаютамя соёт, ост) техническимя "Условиями и другими, 

"Кействуищийя а церкоц; разработки Проекта нормативным тцокумен­ 
щама тако измененияма и "дополнениями к ням; 

к 
времедными дредельно­допустимымя нормами потерь (боя) 

Новых № обоботдых бутылок. при: ‘;раненяи’ ‘и транспортировке для 
ликвроснедонной; ванодельческой Циво­безадкотодьной промышлен­ 

ности дотроетиву MaRS pa TRAM воду 

г 



времениымя прецельно­допустямчми нормами потерь боя 
бутылок в производстве готовой продукция, при хранении, в от­ 
пускаемых цехах, кроненпробок, этикеток в пиво­безалкогольной 
промышленности; 

действующами строительными нормами, правихами к другима 
нормативными документами, утвержденными или согласованными с 
Госстроем СССР, 



Разкцел 2 

МОЩНОСТЬ, СОСТАВ И РЕЕИМ РАБОТЫ ЗАВОДА (ЦЕХА) 

2.1. Производственная мощность завода (цеха) безалкоголь­ 
HEY напитков определяется в декалитрах готовой продукции, BH­ 
пускаемой в заданном ассортименте, в течение календарного гоца, 
отдельно по безалкогольным напиткам ж квасу. 1 

2.2. “Мощность завода (цеха), сезонность его работы, ассор­ 

тимент выпускаемой продукций и BUH ве расфасовка определяются 
заданием на проектирование. 

2.3. Производство безалкогольных напитков проектируется 
дибо в составе пиво­ безалкогольных комбинатов я заводов, либо 
как самостоятельное производство. Одо также, как и производство 
пива, размещается в главном произвотовеняом корпусе в самостоя­­ 
тельных технологических цехах, 

2.4. Состав завода (цеха) безаткогольных напитков (орхенти­ 
ровочный) приведен ниже. 

Сарьевой цех: 
отделение соков к плоцоягоцяого экстракта; 

"отделение спиртованных настоев, композиций "концентратов; склад сахара; 
отделение храпения концентрата квасного сусла. 

Цех безалкогольних. напитков: сяроцоверочное отщекение; 
охжфлание варка холера; 
купонное отделение приготовление проев. в "ехах, 

Я сокедение; 



отцеленке чистой культурны прожжей; 
отделение розлива хлебного кваса в цистерны 

моочно­розливочяый цех: 
тделеняе укладки и выемка бутылок; 

отделение мойки; Бутнломоечное отделение) 
отделение розлива (в бутылки) 
Отделение регенерации щелоча; 
отделенае. сбора и отпуска стеклобоя; 
клацовая вспомогательных материалов; 

помещение варки клея. 
Цех посуды: 

склад посущы (неотапливаемый) или навесу 
Цех готовой продукция (экопедация). 
Цеховая мастерская 
Лаборатория ‘ 

Примечание: 1. Пра цехе розлява купажном отделению 
следует предусматривать прицеховые склакн 

хранения сырья и материалов. › 

2. В случае проектарованая специакизированных 
прециреятай безалкогольных напитков ацдмянкот­ 
ративяо­бытовые и вспомогательные помещения 
проектируются согласно требованиям действующих 
СНиПов. 

2.5. Ражи1 работы завода (цеха) приведен в сабляце I. 
о й тоодния 1 

Наименование: оспоряых Число омен ШРИ Прям й аботы ча цехово В СУТКИ 1 в 
1 летом зимой 1 в мест. ‘7.21 Ц 

Производство вафаккоголь­ 2 1 20;4 ^.232 цня 
‚НЫХ гезированных напит­ нда 
ков, Московского и русско­ 825: го кваса ПУ "73 

пропеводетно: Чяебного 3. кваса 



"­—­ 

6 

Производство 2 1 20,4 232 цня 
сироца ИЛИ 

325 смен 

2.6. Количество рабочах пней в году приведено в таблице 2. 

Таблица 2 

ь Нааменование Количество Примечанаяае 

Количество цней в году 365 
в том числе: 

рабочях 232 
эвыхоцных я празинячных 

щ 
111 

на ремонт оборудования 

(капитальный) 22 

Прамечание: Планово­препупрецительный ремонт производится 

в течение года без остановк и завода. 

2.7. Рекоменцщуемые ассортимент A расфасовка пропуктов 
цаны в таблице 3. 

Таблица 3 

Наименование выпускаемой продукции ‘Вип Baers,” 
расфасовки д. 

т тв 3 

Газированкие памятки п 
в том числе; "13 

‘на соках и: бутылка 10,33; 0,5 

на композициях, ИМ on “| 
‚ротах. и эссенциях ls. пр 



Бутылочный квас 
Хлебный квас. 
Всего: 
Сироп 

Концентрат кваса. 

н 
бутылка 

автотермо­ 
цистерны 
бутыли 

бутылка 

бутылка 

бутылка 

0,33; 0,5 
1000+10090 

Примечание: Г, Ассортимент и расфасовка процукаяййя производится 
в соответствия с задайшем на проектирование и 
существующими нормативама, 

2. Типы бутылок рекомендованы по ГОСТ 10117­80 
"(СТ СЭВ 824­77). 



Ра зцетл 

НОРМЫ РАСХОДА И ТРЕБОВАНИЯ К КАЧЕСТВУ СЫРЬЯ, 
ОСНОВНЫХ И ВСПОМОГАТЕЛЬНЫХ МАТЕРЯАЛОВ, НОРМЫ ПОТЕРЬ В 

ПРОИЗВОДСТВЕ БЕЗАЛКОГОЛЬНЫХ HAIMTKOB ­— 
3.1, Производство безалкогольных напитков, товарного сиро­ 

па, бутылочного и хлебного кваса проектируется в соответствии с 

действующими технологическ ‹ами инструкциями рецептурами, 

3.2. При варке: сахарного сиропа пля приготовления газиро­ 
ванных напитков, рекомендуется производить инверскю сахарозы 
В соответствии с утвержденной инструкцией, 8 та акде разрешается 
использование не инвертированного сахарного сиропа, 

3.3, При наличии. ‘конкретных поставщиков соответствующей 

записи в задания на: ‘проектирование цля производства безалко­ 
гольных напитков необходимо применять жалкий сахар. 

3.4. Сырье и вспомогательные материалы, применяемые в про­ 
азвоцстве безалкогольных. напатков и товарных сиропов, TORAH 
отвечать требованиям: соответствующих стандартов и технических 
условий, действующих ка перкиоц разработка проектов. 

3.5. Нормы расходов сырья, ВЫхОд готовой продукции ‘pana 
моются в ‘соответствий. рецептурой” ‘приготовления напитков, K 

сиропов с учетом норматива потерь. IоI 

8.6. Нормативы" общих потерь сухих веществ при. изготовления 
100 дал безалкогольных Бейлтков к. саронов цаны в таблице. 4. 

aR гобляза ма 
— 

цао НЕ Е 7 "1 Потеря потфухому 
Наименование нащитков в 1 веществу, Я 

ыы 



3,7. Еормативы общих потерь сухих веществ при производстве 
безалкогольных напитков в таблице 5, 

Таблица 5 

Наименование работ и операций Единица кз­ Величина 
I морений 1 норматива 

1 1 1 2 3 

Общие потери сухих веществ пря пройз­ в к массе 
водстве саропов а розливе их сухих веществ 

ИСХОДНОГО 
сырья 

— в стеклянные банкя по ТОСТ 5717­81 2,70 

во Фляга металлические по 
ГОСТ 5037­78 2,60 

Общие потери сухих веществ пра прояз­ 
воцстве сиропов цля безалкогольных 
напитков: 

‚­ пря варке сахарного сиропа, фильт­ к исходному VЯ 

рования, приготовлении купажного сырью 3,15 
скрапа и розлаве в стеклянные 6у­ 
TRAKA вместимостью 0,5 д всех тя­ 
пов 

пой варке сахарного сиропа, фильт­ 
рований, приготовления купажного 

сиропа и розливе в стеклянные бу­ 
гулка вместимостью 0, 33 м тий 3,30 

в том числе при варке: сахарного сиро­ 
па я приготовления купажного сиропа 0,8 

rer 
общие потери сухих веществ пря к массе 
производстве сиропов Ва импортном сухах веществ. 
CHDB9 с розливом их в металли­ исходного 

еЕНЫЫ 

ческие контейнер сырья УТ. 
Норматив потерь сухих. веществ. при. тк кохоцяому р 
производства безалкогольных напитков CHDED 3;5 1 
С использованием жидкого сахара 

Потеря сухих вещесть. при. транспортира­. 1, к. колжчесть 
ваний купажныхссиропов"2 {полу фабряка­ ву сухих ве­ 1 
­тов) с учетом налива. в автоцистерны. ществ: в ксхоц­­ 
"и слива из НИХ. ном HOMIDA ODE ча 

кате 



3.8. Расход вспомогательных материалов пан в таблице 6. 

Навменование материалов Накменова­ 
ние техно­ 

операций 
логических 

|д 

Этикетка фигурные 
ГОСТ 16353­70 размером 
78 x 48 мм 

на бутылки вместимостью 
0,5 и 0,3 д с безалкоголь­ ныма напитками (газаро­ 
ванными), квасом 

этикетки прямоугольные 
ГОСТ 16353­70, разме 
90 x 65 мм кла 100х7 
на бутылка емк.0,33 д 
0,5 л Una безалкогольных 
напитков и концентратом 
кваса 

на бочки с. товарным Сиро­ 
пом вместимостью 50 д, 

Бумага этикеточная 
СТ 7625—55, вес 1 м2 70 г 

на. ры (кохьереткя) роны x48 мы 
ОСТ ем ср на бутняки вместимостью 0,5 п 

этарорк: размером 
ГОСТ 16353­70 на ри вместимостью 0, 33 гд й 
на этикетки размером. 
100 х 70 
ГОСТ 1 6353­ 70 на вузмкни, вместимостью 0,5.2: 

— 
­нс 

7 

этикетиров­ 
ка бутылоч­ 
ной процук­ 
ЦИК 

этикетиров­ 
ка бутылоч­ 
ной продук­ 
ЦИИ 

производство 
этикеток, 
кольереток 

Таблеца 6 

1 Ецинаца 1 Норма 
Г хзмеренкя расхода 

Ц 
3 4 

шт/тыс.бут, 1027 

шт/тыс.бут, 1022 

шт/тыс, "бочек 1010 

кг)/мля "дал 

кс)мля „цал 

кг/млн. пал 

6727 

16621 

13227 



Кроявн­пробяа пля укупорки 
бутылок ОСТ 19­35­23 

при розливе "в стеклянные 
бутылка всех типов и вмес­ 
тимостей, укупорке, оформ­ 
ленип, передаче в цех го­ 
товой "продукций а отгрузке 
предприятиям торговли без­ алкогольных напитков, кваба 
го де с бутылочной пасте­ 
ризацией безалкогольных 
напитков и кваса 

Картон тыл альный "Т" 
(ГОСТ 12290 с цля без­ алкогольных. напитков. 

Декстрин (ГОСТ 6034­74) 

Дезинфицирующие вещества 
известь хлорная 
(ТОСТ 1692­85) 

2­х раствором хлорной. 
"извести. 

антиформином 

Соца ка 
‚ТОСТ 22 
KOK. ‘бутылка ембочимостью 0,33 низ a 0,5 щм3. 

em 1904 
an pan. тедро­ 

в) помеще­ 

н) террято­ 

укупорка 
готовой 
продукция 

шт/тыс"Вут. 

укупорка 
готовой 
продукция 

фильтрация 
безалко­ 
ГОЛЬНЫХ 
напитков 
наклейка 

шт/тыс "бут. 

кг/тыс "цал 

‘этикеток на 
бутылки 
емк.0,5 2 с/цал. 
емк. 0, 83° д 

цезанфекция 
а) оборуцова­ 

ная и 
коммуни­ 

кац 
кг/тно. дал 

кг на Ime 
ний площади 

в YOR 
кг на 1 м2 

рак (осо­ площащи. 
ба­заг­ в гоц рязненные 

"места) 
шля мойки 

Веидотвры 

cha “,... 

1043 

1056 

7,8 

1,6. 

­0,5 



1. 

Сода каустическая Жей ТОСТ 2263­79 /Нетрия гацдрокся 

купажного отделения 
линии розлива в бутылка 
линии розлива в контей­ 
нерн 

Come к 
/Натрия 

на приготов­ 
ление анскформияа 

бота каустическая зос Натрия гидроксида 
Сода ‚кальцинированная 100% 
Антимикробное фильтроваль­ 
нбе. «глопробявное полотно ля OUACTHA: воздуха wit 1345­75) рт 
Матдонал пла. Трефытая "т цильно­купажных емкосте! для кваса: 

2 3 r 4 

ЦЛЯ. одно а­ I зоной мойки 
ип дезинфек­ 
ция техно­ 
логического 
оборудова­ 
ния коммуна­ 
каций им­ 
портных ди­ 
‚ подлива 

кг 85,0 
кг 38,0 
кг 5, 

цля щдезин­ 
фекщий обо­ 
Рудования и 
коммуника­ 
циа 

кг/тно.цад 0,3 

кг/тыс дал. 3,6 

нз/ мая 1,241,3 

с.5 
10; 5, 
0,15. 

веда ‘эмаль. ХC9­4 для мозалличес­ 



марля ивухниточная отбелен­ Напитки погонная 
ная гигроскопическая, шир. безалко­ цдина в 
30 см арт. 6423 гольные тыс, Гал 0,39 

ма тыс ,цал 

товарные погонная 
сиропы цдина в 

M/ THC I 0,88 
м2/тыс.цал 

квасы погонная 
цдана в 
№ NC а 0 4.4 

м3/тгыс.цал 0,39 

Фланель отбеленная ‘напитки погонная 
арт. 1631, map.90 om безалко­ плана в 

гольные м тыс, Пал 0,089 
м3/тыс.цал 0,079 

товаряне погонная 
сиропы ддана в 

9 545 риия 
ТЫС "дал 0,315 

Бязь отбеленная напитки погонная 
apT.200, шир. 90 см безалко­ В 

гольные а тыс ‚пад 

Наполнители и реагенты пля оборудования поставки АРБ 

Известь 65+70% обработка кг/1м3 воды 0,15+0,3 
частоты ^^’. "воды дла I 

безалко­ 
гольных 

"напитков р 

Сульфат железа, ­А­ к­=]1м3 воды 0,140, 2 
65+70% чистоты а 
Типохлоряц натрия при обработка кг/143 воды 0,02+0,05 

8313 активного хлора вопы для 
езалко­ о тольных на­ щитков для 



установок 
Кремняевый гравий процзвоци­ 
(осветляющий фильтр) тельностью 

т 8­11 мм 10+20 №3/4 к /год­ 500 
3­5 мм (гоц 
0,9 1 мм кг/гоц 2000+3000 

Кремниевый гравай 
(цехлоркрующий бальтр) 

8­11 му кг/гоц 800+1200 
3—5 му xr/Pon 200+300 

Уголь активный осветляющий 
Ф 1:3 мм ацсорбикоднная 
поверхность 850­16500 м2/м3 
Расход пвуокисй углерода ­H_ 35,0 
на выцаелквание кваса из TOW кая 
автоцистерны в изотерми­ 
ческие мерники, установлен­ 
ные в торговых точках 

г 

3.9. Потери бутылок В проязвоцстве, принятые в соответ­ 
ствяй с предельно­допустимыми нормативами потерь (воя) стек 
кяааых бутылок. на предприяткях. павобезалкогольной отрасля, 
утвержденные Госагропуомом. СССР 19.11.87 г. Девотвуют с 

01..06.88 г. цаяы в: таблице 7" 



таолица 7 

Типы |Норма­ 
Ip 1 Накменовая бутылок TBH Ha ванне операций ту "р IIрЕI9 ор т Примечание 

"1 вместо­ i (60a) 
1 мость 

ГОСТ 1 

10117­80 1 — 
Потери в цехах (процент к количеству 
принятых бутылок плюс отпущенных деленное на пва) 

Хранение бутылок на пра­ При поступлении 
станционных склада базах бутылок без упа­ 
а тарных (посудных цехах ковки ий пра от­ 
предприятия ‚включая прием­ сутствий тары 
KY, штабелирование, асшта­ рии пля ве хранения 
белирование в таре (ящи­ мостей 0,06 применяется нор­ 
ках и ЯСМ) матав потерь В размере 0, 

бформленяем со­ 
ответствующим 
актом 

в мешках, кулях, лотках, 
контейнерах и 0,2 

в связках "0,3 
Обработка бутылок в тарных типы У, Х 0,42 

цехах предприятий ‚включая 
‘сортировку, бракераж, внут­ 
"ризавоцское перемещение, 
вНемку из ящиков и отпуск 

(с учетом отбракованных у 
‚Нестандартных бутылок, 3 
‚также бутылок со щербиной 
к сколами) 

При проведений внемки бутылок 
аз ящиков A кон­ 
тейнеров в це­ 
хах розлива 
указанные норма­ 
тивы перер, 2 каются на 0,1 
и соответствен­ 
но увеличивают 
ся в производ­ стве 

Потеря в произабцдотве, (процент к: количеству 
бутылок, поступивших в производство) 

Пра мойка озляве "ужуповкд 4) “Os 5; ‘0, "83 НЫ 2 10 "в в Я к количеству © 
Q Лии укладке. в Яща­^ "тана к й на бутылок Шоступив­ 32а и­передаче на склад го­, ших в произвол­ 
ротовой процпукций в произ­. 
водствет безалкогольных Нал 
датков и`кваса` 

BO 



Предварительная мойка 
сильно загрязненных 
бутылок 

Процолженаке таблицы 7 

1 

всех танов 
вместимос­ 
тей 

3 4 
1,5 в процентах к 

количеству буты­ 
лок, поступивших 
на препваритель­ 
ную МОЙКУ 

Потери бутылок на складах готовой пропукции 
(проценты к количеству принятых плюс отпущенных, деленному на два) 

Внутрискладское транспор­ 
тированке, хранение A по­ 
грузка в автомашины али 
делезноцорожные вагоны 
продукция в ящиках безал­ 
когольных напитков, кваса, 

Упаковка бутылок в закры­ 
тие деревянные ящики и кар­ 
тонные короба 

Упаковка бутылок в картон­ 
ные ящики 
Механизированная укладка продукция в ящики. 
на ‘импортных: автоматах 
на "отечественных автоматах — 
Потери бутылок при мехами­ — ‘айрованном пакетировании 
Напрецприятйях Крайнего 
РеВе 2. я районах врярзы 
HEH 

в: Клодах готороз рил 
тпотвым овеклобоя 

кгоредней: массе 

всех типов 
й вмасти­ 
мостей 

всек типов 
й вместаи­ 
мостей 

в к количест­ 
ву (объему) пра­ 

0,1 HATOMY плюс от­ 
пущенному, делен­ 
ному на дза 

0,04 

0,015 

0,1 

0,15 

0,03 

рецняя масса­ вуты и опрецен. 
ляется. компобкон­ нора пинк HS. менее. 



г 

Приложение таблицу 7 

1 2. 13 4 

Для процукциия, гасущенной всах типов в 2% к средней 
двуокисью углерода К вместк­ массе бутылок 

в мастей x) 23,0 

Ina процуютии, ненасыщенной всех таипов углекислотой и внести x) 20,0 
мастей 

При транспорткоованяхк цо­ х) 25,0 —­"­ 
рожних бутылок автомобаль­ ным и делезнодорожндым 
транспортом 

Приложение: 

х) К стеклобутулкам с повышенной загрязненностью относятся 
бутылки с засощей грязью, известковыми солями, высожщей 

пленкой и засоренные стеклянной пылью. При отсутствки в 
тарных цехах условий пля проведения прецварательной мойки 
сильно загодененных бутылок их направляют в производство, 
гце осуществляется двойная мойка, Повторная мойка должна 
проводиться только с разрешения руководателя прегприятия 
при этом составляются акты произвольной, формы. Количество 
бутылок, направляемых на повторную мойку, не должна превы­ 

шать г07 от общего количества бутылок," поступивщах на мойку, 

Дополнительные потеря (Зоя) при повторной мойке не должны 
превышать 80% норматива, установленного для цеха розлява. 

данного типа бутылок, 



mm 

Раздал 4 

eee НИЯ. К ОСНОВНОМУ TEXHOJOTWURCKOMY 
ОБОРУДОВАНИЮ ДЛЯ ПРОИЗВОДСТВА БЕЗАЛКОГОЛЬНЫХ 
НАПИТКОВ, РЕБИМ РАБОТЫ И ПОРЯДОК ЕГО РАСЧЕТА 

4.1. Тиц в марка технологического оборудования пля произ­ 
водства безалкогольных напитков определяется в зависимости от 
принятой технологической схемы, мощности завода, задания Ha 

проектирование, 
4.2. Пра выборе оборудования необходимо руководствовать ься 

послецнами постижениями наука и техники, используя в проектах 
рогрессивное, внсокопроизвоцительное оборудование, серяйно нони тенностью, или вновь разработанное оборудо­ 

вание, прошециеев промышленное копытание, преянтое мехвецомст­ 
венной комиссией к эключенное в план его серийного выпуска, 

Для улучшения качества безалкогольных напитков и повыления 
стойскостя следует прекусматривать оборупование, грубопровоци, 
арматуру, насосы из коррозконно­стойкой стали. 

`При разработке TSP и рабочей документаций попускается по 
согласованию с заказчиком установка вновь разработанного сбору­ 

роения валченисто к выпуску отечественными заводами. 
43. Пря проектировании заводов на импортном оборудований 

"В заданий на проектированяе должны быть цаны соответствующие 
указания. со ссылкой на контракт ИЛИ пругие монументы, поцтверя­ 

дающие его закупку. НПоставляемое кмпортное оборуцованке должно 
удовлетворять требованиям по технике безопасности, щействующим 
в СССР; а также требованиям Менадрава СССР...” 

р 
4. 4; Процесс производства вазаровнных безелидольных на­ азов разделяется на следующие стадии: о 

‚подготовка сырья, ‚ осветление я фильтрация соков, подработ­ 
ка композиций и концентратов, варка I растворение холера, раст­ 
"ворение. ЛHодояной кислоты; ра м 

варка сахарного сиропа, фильтрация, инверсия, a вез нев; 
приготовление купажа, фильтрация” и оклеедендей 
‚обработка. воля и: е охлаждение; 



0 из 

приготовление напитка; 
налив напитка в бутнлки, 

на склак, 
бракерах; ОФормление а передача­ 

4.5. Вое технологические цехи должны быть расположены в 
соответствий с требованиями технологического потока и обеспеча­ 
вать кратчайшие продуктовые коммуникации. 

4.6. Сока, вина, настой, экстракты, концентраты, композя­ 
ции и эссенция к т.ц., поступающие на завод, хранятся в складах. 

Вина, соки и настои хранятся в эм ‘алированных емкостях; композиция, концентраты и эссенции — в таре, ‘устанавливаемой 
на стеллажах. 

4.7. При производстве безалкогольных напитков с объемом 
переработки сахара­песка более 500 т/сутки препусматрявать бес­ 
тарную перевозку и хранение сахара­песка, 

При возможности получения сахара в жидком виде от сахар­ 
ных заводов необходимо предусматривать эмалированные емкости 
пля его хранения с пальнейшей механизированной подачей в произ­ 
водство, 

4.8. Перечень вновь разработанного оборудования прецстав­с­ 
лен в таблице 8, 

Таблица 8 

4 Наименованае 1 Год вотанов­ Организация разработчик 

оборудования прркшщий Завод­язготователь 

Комилоно обобупования, для год1 КВИМОСКОН" приготовления купажных си­ Е TOR цля, заводов МОЩЕОСТЬЮ Миноборонпром 
­I 2 млн, дал в’ год­ и КОКС­=2. 

в. состав: КОКО: входят. стан­ 
ЦИЯ ‚механизированной мойка р Установка. иля. Бетти 1991 ИБ. НЮ. НМВ: воды. пля заводов ббзалко­ ла, 
ГОДБНЫХ НАПИТКОВ МОЩНОСТЬЮ MaHOCe рониром 
Ти ля" калкв год. комппектиисрутрряцировенные "1994 ­BAGIHUT © 

липка упаковывания бевалкон" Три. терны. а пррр 
53 
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4,9. Требования к оборуцщованию сироповарочного к колера­ 
варочного отделения цаны в таблице 9, 

Наименование 
оборудования 

Назначение обору­ 
дования 

“Таблица 9 

Материал и 
требования 
к оборудова­ 

нию 
Примечание 

Аппараты­ 
реакторы 

Колерозарочный дя. "ириговорления 
‘котел 

1 1 

I 

ей хранения: 

Для варки и инвер­ 
сии сахарного сиро­ 

ца 

Цля фильтрования 
сахарного сиропа 

сахарного сиропа. 

Для ожлеждения ‘canapgoro риа 11020­С"­­25°С 

колера“ 

"ны отите) 
"тип 

ЗакрытнйI, эмалирование 

4 

о 

4% 

Закрытые ‚ста­ 
льные нержа­ 
веющая стать] 
эмалированные 
с паровым обо­, 
сревом/руб башка) 
снабженным ме­ 
ханической ме­ 
шалкой с инци­ 
вацуальным 
прявоцом 

Коэффициент 
заполнения 

Изготовленный 
из некоррози­ 
рукщего метал­ Ла 

Пестеренчатый 
насос кожухо­ 
трубный ила. ply 

порвал я: 
для продукта: 

He дкавеющая сталь. 
Козбриннент 
заполнения 
1049 

Элежтрооо es, 
‘BOM и. мощеной 



71 рди 

т грош 3 4 

Сборною Для хранения Закрытый эма­ коле ра дированный 

Сборник для Для хранения брака Закрытый эма­ Козэффицаиент 
брака дарованный заполнения „ 
Фильтр уголь­ Фильтрация а снятие Стальной с Наполнитель 
ный ILA цветности с брака покрытием костеуголь­ 
брака ная крупка 

Насос пиля дя перекачка Нержавеющая 
брака СОрока сталь 

4.10. Варка сахарного сиропа ‘приведена в таблице 10. 

Наименование операций 

1 

задача компонентов 

Нагрев 
Кипячение 
Охлаждение. 

Мойка. 

Таблица 10 

Пропоцки­! Темпе­ !Koodda­! Прямеча­ 
тельность! ратура, !ument нае 
операция, Ы загруз­! 

МИН. 1 ка 

2 3 1 4 Г 5 

30 20­25 0,8 дотпуска­ 
Te ется Чо­ 

maga. воды 
IВII 60­0 

30 105 
60 70­ ила 20­25 без­ 

щЦля инверсии 
Инверсия 

"I0 

Длительность цикла 2 ч 40 миа. Оборачиваемость одного реактора 
в смену — 2,5 ‘pasa. 



4,11. Инверсия сахарного сиропа приведена в таблице Ii 

Таблица ТЕ 

Наименование операций Воевыя, |"Темпера­|Коэффи­ Приме­ нен. |тура, тшвиент чёное 

1 1 ес [32:рУЗ­| 
"к. 

1 т 1 1 1 I 2 т 3 4 55 
Заполнение сиропа ‚ 60 70 0,9 
Выдержка 90­120 70 

Охлаждение 60 гро 26­25 В тепло­ 
обменнике 

Мойка 10 

Длительность цикла 3 4 40 мин 4 ч IO мин. 

4.12. Потребная емкость и количество сироповарочных котлов 
рассчитываются в зависимости от суточной переработкя сахарного 

песка; массовой поли сухих веществ сахарного сиропа I временя 
занятости котла. 

4.13. Приготовление сахарного сиропа может производиться ‚ на. ‘HORS, “Opake и соках. 
4.14, Вода от теплообменников для охлаждения сахарного са­ 

рапа: поляна использоваться повторно, 
4.15. Пра проектирования цехов безалкогольных налитков 

малой мощности“ Кцо` 500 ТЫС. дал в год) инверсию допустимо пре­ 

дубматрирать В купаяноа емкости. 
4 16. Требования к основному оборупованию купажного отде­ 

ления представлены; в: каблице 12, 



Нацмонование 
оборудования 

Напорные 
сборники 

Бапорные котлы 

Купажные 
аппараты 

Фильтр­пресс 

Теплообменник 

Напорные ‘сборники 

вия купажа 

"Назначенее 

Для хранения 
сырья и полу­ 

фабрикатов 

Для растворе­ 
ния колера в 
ЛиМОННОй 
каслоты. 
Для приготов­ 
ления купаж­ 
ного сиропа, 
безалкогольных 
напитков, то­ 
варного сиропа, 
MOCKOBCROTO: и русского кваса’ 
Для фильтрово­ 

Е 

— Для охлаждения 
купажа 

Для. выдержки. 
купажа перед. резлжавом: 
Для: пбдрововки 

КОМПОЗИЦИИ: 
торон № межалкой" 

Таблица 

Материал я гребованся К 
оборудованию 

3 

Ма нержавеющей 
стали иди эма­ 
лированные с 
мерными стекла­ МИ 

Стальные эма­ 
парованные 
рубашкой a ме­ 
шалкой 

Стальные эма­ 
лированные с механической 
мешалкой 

Фильтрующий 
материал­картон 
фильтровальный 
марки "C", 
Кокупотуучи 
пластинчатый ила типа тр ба 
в трубе“. Мате­ 

12 

по рамечание 

1 

4 

Количество и 
емкость сбор­ 
ников зависит 
от ассортимен­ 
та выпускае­ 
мых напитков и асхоца сырья. 

азмещаются 
нац купажными 
аппаратами 

п 
— 

Допускавтся 
перемешивание 
CO, струей воз­ 
пу или насо­ 
са 

Возможно пре­ 
менение эмали­ 
рованных зепло­ обменников. 

риал. пля. продук­ 
та­нержавежщая 
сталь;. корпус 
ИЗ. обычно? "стала Crameue (нерда­ 
веющие}. эмалиро­ 

“ванные с рубашкой 
Из неркавоюцей 
стали. о. деканта­ 



4 17 купаание Gilani для безалкогольных напитков готовят­ 
ся холодным, полугорячим и горячим способами. Два последних 

способа применяют если. состав купажного сиропа входят сок 
й вана, а также в целях сокращения объема купажного сиропа, 
уменьшения позы расхода купажного сиропа на бутылку и цовышения 

тайности приготовляемых напитков, 

4.18. Нормы запаса компонентов в напорных сборниках даны 
в таблице 13, 

Таблица 13 

Наименование Нормы запаса 

Сахарный сироп суточный 
Сока с 
Hacrog т 
дссенция и композиции оме 
Лимонная кислота": —­ 
Колер п, 

4,19. Приготовление купажей представлено в таблице 14. 
Таба 14 

"Задача. компонекю 
Приготовление: даре 

рдщриI Бертпо APOC: 
д ELE 

Перемещевание". механическо. мешеткоя або­ 

"Оулеждение: ‘Sues, 
ПИЯ’ 
Можкаукупая 

ВАД 

Дличекьнооть ДикI9 Роб Ми 2 170 мин 
Рас 



13 tn 

4,20. Емкость куп 
из учета раскопа к 
0,33; я 60­80 мл, 

4.21. Е купажей в напорных сборниках перец розливом 
длится 4­8 часов при температуре 8­10°С. Коэффициент наполнения 

напорных сборников 0,9. 
оличество напорных сборников оп трецеляется ассортиментом пготупсие а временем их занятостя, 

4.22. Требования к оборудованию отделения приготовления 
моющих растворов. 

ажеров пра проектировании рассчатнвается 
‹‘упажа 100 мл на 1 бутылку вместимостью 0,5 л; 

Для механизированной мойка и пезинфекции технологического 
оборупования предусматравается поятрализованная станция приго­ 
товления моюцкх растворов с автоматизацией процесса мойки и 
цкркяляцией щелочного раствора. Ы 

4.23.. Набор "срубовый пд и емкости предусматриваются в со­ 
ответствий с утвешхденныма регламентом, при условий их серий­ 
ного производстве а 

(ом таблиц 15), 

Таблица 15 

Наименование 1 Расчетная 1 Материал Примечание 
оборупования "емкость 

1 2 3 4 

Бак цля концентгрп­ на суточный ‚Стальной с 
рованного дозинфи­ — запас: антикорро­ 

Царуюцего раствора! зонным по­ FR, крытием 

Баки. цля рабочего На. расход, обес­ Производиеть­ 
дез вафкцирукщего Iечаващий од­ кость ОДНОЙ 
раствора, бборотной, новраменную ра­ моющей 
холодной воды Са ту расчетного 12+18 1 количества мою г 

ПХ головок в МИН. В зависимости от зависимости от 
времени мойки; стененикзагряз­ 
‘коэффициент. нения емкости. 
заполнения­0,9 

цез ори 
го Дм 



и 

Насос пля цоцачи 
цезанфицируюцах 
растворов 

Насос цля откачка 
моющих растворов 

Фильтр­побудка цля 
рабочего цезанфа­ 
пирующего раствора 
(нестанцартизаро­ 
ванная) 

2 3 

Напор к произво­ 
дительность WOR 
ны обеспечивать 
работу моющей 
ГОЛОВКИ 

Самовсасывающий, 
Производитель­ 
ность должна 
превышать произ­ 
водительность 
насоса подающего 
дезинфицирующий 
раствор 

Стальная 
с анти­ 
коррозий 
ным мокра­ 
THEM 

1 

Примечание: Перечень перспективного оборудования 

в таблице 8 настоящих норм. 

Напор на вхо­ 
де в моющую 
головку в за­ 
вясимости от 
конструкций 
0,3+0,5 МПа 

Устанавлива­­ 
ется перец на­ 
СОСОМ поцающам 
дезинфицирую­ 
щий раствор на 
моющие головка 

Ца 
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Раздел 
НОРЫ РАСХОДА И ТРЕБОВАНИЯ К КАЧЕСТВУ СЫРЬЯ И 
ВСПОМОГАТЕЛЬНЫХ МАТЕРИАЛОВ, ОСНОВНЫЕ ДАННЫЕ 
ПРОДУКТОВОГО РАСЧЕТА И НОРМЫ ПОТЕРЬ В ПРОИЗВОДСТВЕ 

КВАСА 

5.1. Сырье и вспомогательные материалы, применяемые в про­ 
азвоцстве кваса, должны отвечать требованиям соответствующих 
стандартов к технических условий, действующих на период разра­ 
ботки проекта, 

5.2. Норму расхода: "основных видов сырья на квас хлебный 
и бутылочный, выход готовой пропукцик и нормы потерь определяют 
ся цействующами рецептурами. 

5.3. Расход сырья на изготовление 100 пал хлебного кваса 
а выход продукта по стадиям производства представлен в табли­ 
це 16. 

Таблица 16 

Нажмедована рдикиоа Способ про­ |Примеча­ сырья кзводства из, ние 
‘уконцентрата 
'квасного сус­ I 

Jo. да ий cL. 
т 

г ЗИ 
Сахар (включая сахар. на" колер). oe a 50,0 

концентрат кааоного­ суела м 29,4 

Чистая культура ложей: — 
раса. М 0,004 
Чистая культура молочно. кислых бактерий ‚раса. eo paca. I=3 Де 0,003 Lt “al 
Дрожан. хлебопокарные I 0,15 



ta 

Проколжение табляцы 16 

Рея 

Выход Еолубебрекатов р. готовой кродукдия 
Начальнов сусло 985,3 

Сброженное. сусло с учетом 
25° сахарного сиропа I­ 983,9 
купекирореный кро о ols р 
учетом 75% сахарного о 
сиропа. о 1020,0 

Товарный квас 1000,0 

5. 4. Брожение хлебного кваса ведется али на комбинированной 
срохжерой а молочно­кислой закваске, или на подмоложенных хлебо­ 
пекарных прожжат. ю 

Продолжительность брожения комбинированной закваски — 

6 часов, разведенных хлебопекарных прожжей 3 часа. 
­5.5. Комбинированную закваску задают в количестве 493 от 

общего объема` сбраживаемого­ суда. 
"5; 6.` "Кан. ‘правило, производство злобного. кваса проектирует 

ся из концентрата квасного. 9876. 
V8 ни реннины. 

ея ом 81 а. Е 
ма инструкийлых по дроизведотву Reece из. хлебного оврья. 

5.8. “Boron яме: эалкогоя; 

щи 
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Готовый хлебный. квас должен соответствовать действующему 
отраслевому отанкарту. 

5.9, Потеря в производстве хлебного кваса из концентрата 

квасного сусла даны в таблице 18, 

Таблица 18 

Наименование потерь Единица Норма потерь 
"измерен. 

Потери в бродильном отделенных Объемная I 
Потери при купажирования о, 3 
Потери при розливе в авто­­ — 4 цистерны в 2 

Потери на сбраживание частой о культуры прожжей 3 

5.10. Приготовление бутылочного кваса. 
Квас бутылочный готовятся способом купажарованкя на кон­ 

Центрат квасного сусла или специальных концентратах Московского 
я Русского кваса в строгом соответствии м цействухщими рецеп­ 
турами. 
о 5.11. Нормы запаса компонентов. пере купажированием №5­ 

конского и Русского кваса и емкосва для их хранения даны в 

заблице 19, "А 1 кА 
прин ЭВ. Таблица 13 

Пажменование онрья I Временение г. 

V0 юМ0 

Саха овЫ ся рой и он 
центрат квасного 
‘сусла "На: прил площещке. 
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Продолжение таблтии 19 

Лямочная, молочная Суточный Стальной, эмали­ 
колота и колер запас рованный с паро­ 

вым обогревом 

5.12. Время занятости купажера и напорных мерников цля 
"бутылочного кваса в течение одного цикла цано в таблице 20, 

Таблица 20 

Роем Темпе коэффи­ ­1 наименование опера I ман. ретура, west Примечание 

I Ос тзагрузки; 
1 I 

1 2 3 4 5 

Задача компонентов 30 20­25 0,9. 
Приготовление (пере­ 30 Перемешивание 
мешивание, взятие механической 
анализов ит.ц.) мешалкой или СО» 
охлаждена. 30­60 8­10 
Мойка N“ то а 
Длительно ERIE 
купажера 1: ня 40. мин 3 №! 10 маня 

Выдержка © купажа в. 
напорных нина. перед розливом 

5. 13. Ботматкв крецетько опуслимих 2 потерь сухих. веществ 
при бутылочной пастеризаций. кваса I напитков из хлебного! 
сырья в` таблице 21, 
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Таблица 21 

i 1 3 в Наименование операций, Единица измереная редичин8 

Buna работ 1 
норматива 

Бутылочная пастеризация в к количеству 1,45 
кваса и напитков кз хлебного сухих веществ в 
онрья продукции, посту­ 

павшей на операцию 

5.14. Допускается замена концентрата квасного сусла, преду­ 
смотренного по рецептуре, неупаренннм квасным суслом, получен­ 

ным по ТИ 10­04­06—99­87, в количество, экривалентном соцеркжа­ 
нию сухих веществ. 

о 

5.15, Технологию производства хлебного кваса из сусла с 

повышенным содержанием сухих веществ см. технологическую 
инструкцию НЮ HMB. 
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 РЕБОВАНИЯ К основному технологичЕС ком ОБОРУДОВАНИЮ 
ДЛЯ ПРОИЗВОДСТВА КВАСА, РЕЕИМ РАБОТЫ И ПОРЯДОК ЕГО 

РАСЧЕТА 

6. 1. Оборупование пля приготовления хлебного кваса из. кон­ центрата квасного. ‚ сусла’ (ккс) привожено В таблице 22. 
Табляца 22 

Нажменование 1 Еазначение 1 матерках и Kood. Примечание 
оборудования 1 требования |западне­| о 

к оборуцо­ 1 ния 1 званию 1 
1 1 1 

1 2 3 4 1 5 

Сборник Для хране­ Стальной 0,9 Суточный 
ния сахар­ эмалирован­ занас 
ного сиропа. ный 

Аппарат­ Для предват Нержавеющая 0,8 
реактор ригельного: сталь или 

азведения ‘стальной эма­ 1:2). и. стёе­ лированный: о "рилизация уетрвянроно концентрата 
квасного зола 
реннячкко для. раствоз мещивать. Рас сором на ‘своя: 



Стерилизатор 

Сборники 
(монкусн) 

Резервуары, 
сборники 

Насос 

Насос 

Щиляяцро­ко­ 
нический ап­ дара: 

"Для стериля­ 
заций 
ного 

квас 
стола 

Для внра­ 
цивания чис­ 
тых культур 

‘прождей п 
молочнокао­ 
ISX бактерий 

Для комбине­ 
рованной 
закваски 

Для перекач­ 
ка квасного 
сусла и ква­ 
са 

Для запачи 
прояжей в 
сусло, ицу­ 
mee на бро­ 
жение 
Для. брожения 
и купадиро­ 
вания кваса 

едкаверщая 
сталь," осна­ щен охлаждаю 
щей­ рубашкой 

ИДИ ВЫНОСНЫМ "Vвеявовоенко 
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Продолжение таблицы 22 

Нержавеющая 
сталь или 
эмалированный 
со змеевиком 
паровой рубаш­ 
кой 

Нержавеющая 
сталь иди эма­ 
лированные с 
рубашкой и 
барботером 
для подачи 
сжатого воз­ 
духа 

Нержавеющая 
сталь 

"„ 
"Р 

0,8 

0,8 

0,85 

ЕМКОСТЬ 
полна обес­ 
пачивать су­ 
точную потрес­ 
ность стериль­ 
ного сусла 

EMKOCTA оп­ 
рацеляются в 
зависимости 
от производи­ 
тельности це­ 
ха по выпуску 
кваса 

Центробежный 

Для квасных. 
цехов мощ­ 
ностью свыше 
I млн, дал в 980 год 



Прополжение таблицы 22 

Бродильный 
чан 

Купажный 
чан 

Теплообмен­ 
ник 

Для брожения 
хлебного 
кваса 

Для купажя­ 
рования 
хлебного 
кваса 

Для охлажде­ 
ния Квас 
(шо 8­108) 

Нержавеющая 
сталь, эмали­ 
рованный или 
алюминиевый; оббруцуется 
змеевиками 
цдя охлажде­ 

ния кваса iS 0 расчета 0,2 
ва 1 м3 atmo. ти чана или 

охлаждающей 
рубашкой, ме­ 
шалкой цля 
перемешивания 
Нержавеющая 
сталь ст. 3 
покрытой внут­ 
ря эмалью или 
алюминия с м8е8­ 
шапками или 
пругими уст­ 
ройствама пля перемешива­ 
ния 
Тип поржавею­ 

“Mad сталь — 
"руб, В.:гру­ 
бе" или. плас­ тинчатый. 
Трубы­нерка­ 

‘веющая сталь. Корпус 
сталь 3. 

Неркавеждая 
о таль 

0,9 

Как исключе­ 
ние пля квас­ 
ных цехов ма­ 
ой мощностиа, 
илиБпIри разме­ 
щении квасных 
цехов в сущест­ 

"вующих зцаниях, 
кмеющих малую 
высоту 

Количество. 
г разливных 

бочек расочя­ 
тнвается из 
­учета времени. 
мойки к Нади­ вазквасанв и 
ме автоциотёран, 



Продолжение таблицы 22 

Время налива 
определяется 
производитель­ 
ностью трубы, 
время мойки­ 
15+20 мин. 

Примечание: Слепует пренусмотреть в случае необходимости ‚... СТерилизации ККС в емкостях хранения с рубашками. 

5. 2. Набор оборудования технология разведения чистых культур пронимаются по "Технологической инструкции" ТИ ТО­04­:06­ 
­144­87, 

6.3. Сахар в процессе производства хлебного кваса задается 

в вкце сахарного сиропа: на брожение 25%, на купажирование 
75% от общего количества, 

"6.4. Прецуесматривать производство хладного кваса на джицком 
сахаре, Нра ‚ВОЗМОЖНОСТИ его похучения с рахаро­рафанедного за­ 

вода. у 
3 

6. 5; ри проектировании квасных цехов. в составе завода без­ атжкотожьеые напитков, сироповарочное отделение. может бить общее 
для производатва. безалкогольных напитков и кваба; 

6. "В. Время занятости оббрущования здхнойк ичёскае пара­ 
"Метры. приготовления хлебного: кваса: ‘из концентрата квасного сус­ ска дано в: Tad male... 23, 



Таблица 23 

Дании I ers Наименование операций Время Параметры Примеча­ 
г. 

1 ман. НИО 
т 

T° 2. 3 4 

1, Предварительное астворение 
вн соотношении 1:2. 1: стери­ 
лизация концентрата квас­ и. 1 ного сусла eo 

‘задача компонентов 15­20 I щими 
3920 С. 

пррациий растворе­ 15­20 
ние" Е п стерилизация: нагрев. 30. для темпера 

ТУРЫ о 73 80° С 

вндеркна 30+35 ‘температура зеер 
модна "оборудования (о "10 
Доецетяительнооть цикла 1 40 ми В кю 56 ман. 

ат 1 цля растворёния концентрата, кзеоното сусла: 
МтРиммщремия 15­30. ‚температура. Фо емкости 
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Продолжение таблицы 23 

2 3 4 

роение в сусло задача 25% ахарного сиропа, дрож­ сахарного забой развонки или комби­ сиропа 
нированной закваски 1,0 

перемешивание сусла 6,0 

брожение сусла 16,0­18,0 
охлаждение сброженного 8,5­10, ох по гоидера­ сусла и съем прожжей туры 8:С 

купажирование сброжен­ 'зацача 75% 
ного сусла. 6,5 сахарного 

рр сиропа 

перекачка краса на роз­ 5,0* температу­ 
дав ра готового 

Квас 10 с 
мойка ЦКА 3,5 

Продолжительность пикла 50,5­54,0 

x) При наличии внпооного охлаждения я емкостей для 

готового кваса, время занятости ЦКА снижается до 

43­ 45 часов (охлаждение. 4 часа, перекачка кваса. Н8 розлив 2 чабе) 
I. 19­2, 0 

го ОЙ 
3 

развои. щи Задача. 26% сахарного 
сиропа­ 

ра 
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Прополжение таблицы 23 

1 1 2 7 в пШф д 

купажирование сброжен­ 1,5­2,5 Запача 75% 
ного сусца сахарного 

сиропа 

перекачка квасе на ‚ 2,0­2,5  температу­­ 
розлив — ра гоцово­ 

аса B10 
мойка ЦКА 1,0­1,5 

Прополжительность цакла 23­33,5 

При наличии выносного охлажденая и емкостей для 
готового кваса, время занятости ЦКА снижается по 
18+ 26 часов (охлаждение 2 2,5 часа, перекачка 

кваса на розлив 1 час) 

Бродильный чан: 15­30 Плотность  Задача 25% 
дъного сахарного заполнадие бродильно­ ла I прага 

го чана, „поведение до 1,5­1,8 требуемой плотности я сусла, зацеча комбиниро­ батимальноя 
вого сиропа закваску. си­ 

ропа 30`С 
Рерппрщи броне­ 

ВАЯ охлаждение кваса", ое 44а 8­10°с 

купежкрование (Задача герреникоя 



39 

Процолджение таблицы 23 

То 1 2 А 

Tie pexad tka готового "30 Temmeparypa 
кваса в напорные готового 
емкости кваса: 
I 

8­10° 

модна 35 

6.7! Основное оборудование купажного отделения бутылочного 

"кваса приведено в табляце 24. 
Табляца 24 

Материал и, 
требования к оборудованию. 

3. 

Наименованив' Назначение 
оборудования 1 Примечание 

М­Н 
о a 

ee 
4 

купажные аще для пригоховде­ lis нержавеющей Допускается раты. ния купажа­6у­ стали" или: Эмет пкердмещивание тыпочного ‘кваса дирбвайные с струей 
74 й: odie аля насобом: 

"III 

соо 
11. 

eae 
Чи LP 

1 
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6.8. Количество оборудования дяя пригот облекая OYTHIO: ного кваса всех сортов. определяется его ассортиментом я временем за­ 
RATOCTY оборудования. 

6.9. Справочные данные прецотавкены в табляце 25. 

Табляце 25 

Наименование показателей им ue 7 a dee I 
1 "I 2 Iы Е 

Содерхание сахара в: раме грамм 66,81 
сахарного сиропа"прй в: 2085 I. г" сахара. 
концентрации сахарного сиропа 6 I в латре 

7ц. вес сахарного сиропа гротновкы: К 

ны С по сахарометру при f° =20°С_ кг/м3 1,319 
пря в 4с 1,3163 

о 

и: 

Вес 100 ж сиропа. "о к 131,9 
Содержание норы в 100: д сиропа’ hat I 46,2 

№ й расчете: расхода. BOTH Ha .B: DRY сиропа необходимо учитывать. 10 воды на испарение 
Выход ‘сахарного оироца из 160 чё. 
‘сахарного песка юз 

ом 
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ел 7 

ОЛЬЗУЕЗЮЙ В ПРОИЗВОДСТВЕ 
БЕЗАЛКОГОЛЬНЫХ НАПИТКОВ, МОСКОВСКОГО И 

РУССКОГО КВАСА 

7.1, Для приготовледия безалкогольных напитков должна 
использоваться питьевая вода, уповлегворящдцая требованиям 

2874­82. 
Bota, используемая на технологические нужды должна иметь 

общую жесткость не выше 1,426 моль/л (мг­экв/л) или 4­х немецкях 
градусов, постоянную не выше 1,07 моль/л (мг­экв/я) (3°Н). 

7.2. Вода, поступающая на технологические нужды, подлежит 
пополнительной обработке по схеме водоподготовки разработанной 
Харьковском филиалом НИО НУВ. 

7.3. Оборудование отделения очистки и смягчения BOTH. 

выше 
Состав оборудования взят 

(ом. таблицу 26). 

Наименование 

из схемы ВОДОПОЦГОТОВЕК, указанной 

Таблица 26 
Назначение, марка 

­­­1. 

Фильтр: ‘осветлительный ворги­ 
кальный однокамерный — альт а кебамич: код 
"Вы зодоропиатчонитовна 
перво 
Фалько водеротядкениковна. ступени 
первой. ступени? "(применяется 
В: кач 
"вуара 

"Фильтр 
"первой 

"КОЯТактного: разер= 

4 

для об адотин воды 
ФОВ­1, ­6^ и: тео, 61 



н= iy 

Прополжение таблицы 26 

т а 3 

Сборник чугунный эмалированный СЧЭН­0,4­10 
Сборник чугунный эмалированные СЧ21­0,63­10 

Установка электролизная хлорирование воцы 
"Поток" ЭIIБII ­2­000,00, 00 
Примечание: т. Установки для обработки BOTY имешт произвони­ 

тельность 6 м3/ч, 12 м3/ч. 
2. По согласованию С заказчиком применять установки 

мембранного разделения жицках срец. 
пнд. ббозосазанея воца охлаждается до температуры +4°C+6°C 

и яибо поступает на сатурацию, либо в сатурационную установку 

пля праготовления напитка синхронно­смесятельным способом в 
непрерывком потоке, Соотношение количества ‘сиропа к. количеству 
воцы в сатурационной установке полкно обеспечивать выпуск про­ 

пукции, отвечающей установленным нормативам. 
Необходимая для сатурации дидкая двуокись. углерода посту 

пает A. хранится, на. заводе к специализированных изотермических 
цистернах и: охлаждаемых установках плительного хранения кля (при 

малом расходе) в стальных баллонах. О” 
В случае крименения двуожася углерода. в. ‚баллона: 

02 "85: 105. кг; НТ 

баллоне 25 35. ET} 



4АЗ 

пря №. мщении мег лия trem. ДОБ ии 1,24 ви МАТЬ rt аз 2201 (5 № 
пу 

8.1, Цох посуды предназначается пля приеме, хранения A 
подработка бутняок по ГОСТ 10117­80. 

Площець цоха посуды разочатывается по формуле 
к должна уточняться гоектескоз раскладкой штаболзй 

4 г ия суп ‘Ko 3 M2 
“/ Fi х Ка 

11 ­т 3 мт тле где: 3 итодаць складская, M2 
Qc ссецнесуточный объем выпуска бутылочной процукаия 

или объем гоузопереработки в грузовых единицах 
(ящаки, пакеты и про. единицы) 

п корма запаса кранения, сутки 

п 2 сутка 

Ко коэффициент оседания стеклотары у населения прини­ 

мается по "Инструкции о порядке сдачи (возврата) 
тары? 

Ко ­— 0,91 0,96 см.таблицу 30 
Ко 0,94 усредненный коэффициент таблица 30 
Ки расчетный коэффициент использования складской 

площади 
Ка 0,5 для пакетного складирования 
"Ки 0,75 для отопочного складирования 

Ни расчетная нагрузка или норма укладки грузовых еци­­ 

HAL на ещинииу грузовой площади, шт/м2 
Основные данные для расчетов представлены в таблице’ 28. 
8.2. Оборотная посуда поступает на завод автотранспортом 

а по железной пороге. Поступление посуды полжно производиться! 
хрупными транспортно­складскими ещиницами в таре оборудования 
или пакетами типа "А" по ГОСТ 23285­78. 



44 

Ипи небольших объомах производства позтуцленика посуды 

охет происходить поящияно, Хранение и внутряцеховая тракспор­ сиро ROMY Производиться крупными транспортно­склацскимя 
единицами (ТОЕ) в пакетированном выде, в таре оборудования ГО). 

ТО: в специализированных контейнерах. 
8.3. Новые бутылки поступают На завод по железной дороге 

к автотраясцортом в связках по 24 и 32 бутылкя в каждой, Прецу­ 
ат ривается возможность поступления бутылок со стеклозаводов 

sv. VB бест оных пакетах типа "5" по ГОСТ 732 OT 73235­78 и в специальных 
транспортных коя сейнерах; 

Sid, Отделание расповекарснания посудного цеха может бить 
рыполедо в отдельное поме ение г завнокиаоти от компоновка цеха 
и условий попачк посулы а а розлив. 

5.2, Для хранечия нориативнных запасов посуды раякоменцуется в А 
дъний способ склакирования пахатсе, тары оборудования я 

споипальных контейне ро в 2­3 яр 
ри наличин п ъемно­ травспортяого оборудования с большой TOR 

высотой польема груза допускается итабетлирфовачие с божьшам ко­ 
личеством ярусов. 

Допустамое количество ярусов штабеля и пакетов с посрцдой 

прачимать в соответствии с ГОСТ 23285­78. Для пакетов rena 
при высотндом штабелированная не обходимо хоесление груз за на ot 
поче (обвязка). 

Максимальное количество ярусов при штабелировании контейй­ 
неров определяется, исходя аз недичия подцъемно­транспортного 
оборудования, конструкции контейнера A техники безопасности 
работ, 

При использования стеллажного способа склаци ррания посуды 

количество ярусов определяется из конкретных условий применения 
поъемно­тренопореного к 1 складского оборудования. 

Склад посуды 
в: 6. Склад Е для приема, приработку и 

хранения оборотной. И Абвой посущн с целью созцания нормативных 
запасов посуды. на предприятии. 



Плошаяць оклада рассчитывается из условий хранения как 
запаса эборотной, аналогично расчету цеху посуды, a запас хра­ 
ROMA новой посуды еще должен учитывать потери бутылок в про­ 
цессе производства, 

Указанные потери должны приниматься по "Предельно попусти­ 
мым нормативам потерь (боя) стеклянных бутылок Ha предприятиях 
бвзалкогольной отрасли промышленности. 

Усредненный коэффициент потерь Куп 1,03. 

тогда формула Ве хдх Ки. 
Ц, x Ка 

цля новой посуду: 

8.7. Склад рекомендуется проектировать облегченного гапа, 
ввиде неотапливаемого помещения или в вице навеса, в целях 
гковомик энергоресурфсов на отопление и вентиляцию, 

8.8. Условия приема, складирования и данные пля расчета 
представлены в таблице 28. 

Цех розлива 

8.9. Цех розлива предназначантся пля технологических оце­ 
раций мойки "бутылок, наполнения: их укупорки кронен­коркой и 
отцелкя этякеткой. Аи 

Упаковка: (розлив) в. рлщч укупорка проязводитоя 2 сдот­ 
ветствка "С: Фребованиями. "емнО 

вмкооть бутылок. В эахакцем на Микнкоя 
"цеха и вековой подачи сринок с боку, ране Е В Чех фир 

ee 
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Определение мощности цеха бутылочного 

розлива и расчет количества линий 

В.11. Мощность линии розлива рассчитывается по Формуле г 
соответствия с "Инструкцией по расчету производственных мощнос­ 
тей De Ia PRAT EH пиво­безалкогольной отрасли пищевой промышлен­ 
ности", 1985г. 

кощность цеха бутылочного розлива определяется как сумма 
мощностей, установленных в цехе линий розлива. 

м Пхехк, xk, (nan) 

Мг годовая мощность, пал 
П производительность линий, бут/ч 
© годовой фонд времена 

232 х 8,2 х 1,4 2660 часов 

Кт коэффициент тохнического использования 
8 ом. таблицу 27 настоящей инструкций 

Ко коеффициент учитывающий потеря в цехе розливя 
Ко 0, 99 баз пастеризатора 
К 3 0,97 с пастеризатором щ он 
Е коэффициент. ‘перевода емкости бутылок в дал. 
Е дал бутылок. 500 мл 20. 4. 
Е шя бут 989 в мл 30, 3. oe 

являются заданная пт мщим тр одни 
продукции, емкость: бзрыпок, техническая произвоцитежьнобть пара­ 

зы роты ног эр 

о OOНСЕ ОС804м{> "арии 



I СТетяи­ Коэффициент тех­ кдрченованиы ‚= сп мини 
tie обо рухорания! ‚произво­, зования оборуцо­ 

­цитель­ вания кх% 
HOOTS ­1 Роо ча­ 

буть 1 для |цля сбору­ нового новация при! 
эксплуата­ 

“OAM 

— н­ш н­ 
ческая нического исполь­|­ 

1 

­н­ н­ н­ н 
Приме­ 
чаниае 

I, 

в 
Om 
вм". 

г 

Я м4 5 1 6 10. 

лиц уп, vu, и. 
Два 2474081 BeBPU­L, 5. 

"Б2­ВРШ­12 
"Б2­ВР3Э­12 A 12000 0,85 переменная 8,2 

Зад0: 0,9 переменная 8;2 

С:л.0общуе 
уназанкя 
ПУНКТ 

См. общхю 
указания 
Пункт 2 

Сы: 05. и. 

НЕТ 4 

LY 



"Продолжение таблицы 27 

141 25 и 6 1 7 1 8 1 9 п0 

0;8 перзменяяя 8,2 1­2 325 232 
О ЗМ. 

0,95 8,2. ­"I^­ См.общие 
указания 
пункт 5 

vod 0,9 и 8,2 "м. 

"Розливу товарного 
14104 

0,9 —"­ 8,2 1­2 325 232 

гр 



указания цля прозекторов В: 
В3 

a8) хов розлива, 
НАЯ Ky учитывает 

'ицования пр смене вица ас­ 
кко простой кз­за неполадок 

время на промнек к} и пер 
сортимечта и емкости Зутылок, 
в пропессе розлива. 

2. Коэффоициеят КТ для нового оборупования принимается по 
положению 2 

8 

стр. 18. “Инструкции но расчету прокзводственных мощ­ 
препприятий пивобезалког ольной промышленности отраслей 

вой промышленности. М. 1985г. 
3. Коэбфициент Кт пля оборудования пря эксплуатации уста­ 

навливается. в зависимости от плительности эксплуатации A техни­ 
ческого вго состояния, специально назначенной комиссией с по­ 
следующим согдас озакем С вышестоящей организацией (при ее 
наличий). 

Р 

ы В со 

4. В расчете импортных линий вместо Пт пра имается Ila эффек­ 

тивная промзвоцительность т.е. гарант! рованная или оговоренная 
контрактом на поставку данной линии. 

5. Линия набирается из отдельных машин цоукомплектовыва­ 
втгся конвейерной системой. 

"8.13. Участки подогрева бутылок и мойки ящиков. 
Оборудование цля омойки загрязненных полимерных ящиков вхо­ 

ЦИТ В состав ‘автоматических моечно­разливных линий, поставляемых 
по импорту. При установке отечественных жения резервкруется 
место. для этого оборудования. 

8. та. В соответствии. с "Правилами приемки стеклотары от на­ 
селения, отбраковка сально загрязненной Нобуць поляна: нролзво­ 
дизгься ва приемных пунктах торговли. 

СИЛЬНО загрязнанные: OTHE, попадающие в незначительном диче тво на заводы, дотяны сцараться. соответствующим, "органа­ 
=зддлжям шля нодопузов2ния из В: Ябхнизеских целях нии доотудать 
ce дбтектобой. 



В этом случае площадь отделения сбора и хранения стекло­ 
боя рассчитывается исхопя из 2­суточного объема стеклобоя пря 
отгрузке на автотранспорт, а пой отгрузке на железную дорогу 
не менее емкости опного жалезнопорождого вагона, 

При расположения розлива на 1­10:1 этаже стеклобой реком 
дуется собирать и хранить в специа 
днищем,. 

ъных емкостях гепиетическихм 

При расположения розлива на 2­м этаже рекомендуется собирать 
стеклобой в бункерах с точкой, и по мере наполнения бункера раз­ 

гружать его непосредственно в кузов самосвала. 
Способы сбора, хранения и отпуска стеклобоя цоляны решаться 

применительно к конкретным условиям проектирования я с учетом 
рациональных средств механизация. 

Цех готовой продукции 

8.16. Цех готовой пропукции предназначается для хранения 
чорматавных запасов готовой продущий и отгрузки ве на авто­ 
транспорт к делезную порогу. 

Площадь. цеха готовой продукции рассчитывается по формуле 

Ls должна уточняться графической раскладкой штабелей. темы м2 
Ну х Ka? 

то 8 площадь цеха, м2. Р, 

9 среднесуточный объем выпуска бутылочной продукция 
Oe ИЛИ. Объем грузопереработки В гот еб тракоцортно складокях единицах (ящики, ‘пакет HED. эдиницы) гВорма запаса хранения, сутка. 



Раздел 99 

НОРМЫ ЗАПАСА И СКЛАДИРОВАНИЯ СЫРЬЯ, ГОТОВОЙ ПРОДУКЦИИ, ОТХОДОВ ПРОИЗВОДСТВА, ТАРЫ И ТРЕБОВАНИЯ 
К ИХ ХРАНЕБИЮ ДАНЫ В ТАБЛИЦЕ 27 

9,1. Расчет складов сахара и сырья’ 

51. 

Таблица 28 

Наименование Норма Наименование Вид транспорта я Тин хранения Вагрузка на 1 м2 Расчетный складских помеще запаса средств механизация грузовой площади коэффици­ 
ний и хранимого сутки, (нетто) кг ан" исполь­ Примачанае 
груза месяц) — — Н зования. 

тары, транспорт­| поступ­| в произвол­ в немеха­ механизи­| при немехжа­| при меха­| площади 
упаковки но­складо­ ление стве низирован­| рованный низир.хра­ нязировая1+" fy” 

кой на ный вения ном хравен: 
"ОС". ния 

I 2 3 4 5 6 ‚ 7 8 9 10. 11 12 
a: НО 

1. Склад сахара НИ 
"Сахар­песок" 15 суток меток мешок Ж/д ручная те­ 0,65. 

пи. кг авто­ ложка ТГ а" 
ГОСТ транс­ — вилочная 3а 

8516­78") пор" тележка 
I ITB 

a эл. таль о захватом 
вилочная 
эл, тележка 

44 "чик 
Мы Ээлоталь с". 

захватом 
OG Loe pen iw ри 

насыпью ‚: насыцью`.. вагоны» .‚. васыцью в 
бестарно бестарно хбпры "ленточными нА 

и. 1 мСПI. скребковыми 
"вантовыми ‚ 
конвейерами 

‚Воряямя 



2. Склад сырья 

2.1. Соки 

Натуральные 

Спиртованные 

 Конценёриро­. ваяние 10 свочкииюе 

2 суток бестарно 

Бутылки 
стеклян. 
емк.37 
в деревян­ 

3 месяца 

3 месяца ЯЩИК 

пакет 
24 sl. 

бестарное, С/т 
O/T, бочки бочка 
деревянные, 100 л 
металличес­ цекг­ “1, Kate, 100 д. 2" бочки 

1 (бег? 2ав­тб) 
ор Gouna 
ний ох ""емк;50, 

"вМмк. 0", LOOK 
‘и "более 

антонио­ эл.яасоо 
терна 
У=2,5м3 

ж/д тележка ТГ 
авто­ тележка ТГВ 
транспорт 

эл "тележка 
эл.погрузчик 

спец­ эI "насос 
авто­ тележка 
транс­ тележка TTB 
поря "эл .тележка 

"5­ эЭжд.нНогрузчик 

ж.д. ом.аналог 
авто­ .‘ выше электропог­ 

рузчик 
"‘Насоа "ом. аналог 

ем. аналог выше 

7 рядов 

в4 яруса 

см. аналог 
не 

бестарное 
в емкостях 

Ne 

в дакетах 
в 3 яруса 

в пакетах 
в 2 яруса 

бестарное 700 кг 
в емкостях 

см. анндот 

выше "700 
В пакетах, й бестарное". 

Б 2. 
Продолжение таблицы 28 
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исжЖодя из 
праменен­­ 
ных емкос­ 
тей 

600 кг 

580 кг 

исходя из 
применен. 
емкостей 

11 

0,50 

12 

сборники сталь­ 
ные эмалирован­ 
ные вартикальнс 
го и горизонта: 
ного типа 

сборники Hepa 
веющие и эмаз 
рованные вер: 
вольного и Г 

одтального 
(специальные 



сл ыы 

8.17. Отделение цакеткрования цеха готовой продукций может 
быть выделено в отдельное помещение в зависимости от компоновки 
цеха и условий отгрузки, 

8.18. Для хранения готовой пропукции в пакетах рекомениует­ 

ся штабельный способ складирования: 
цля деревянных ящиков в 2 яруса 
цля металлических и 
полимерных ЯЩИКОВ в 3 яруса 

При наличии пощъемно­ ­тоанспортного оборудования с большой 
высотой подъема груза, попускается штабелирование готовой про­ 
цущции с большим количеством ярусов. Для пакетов типа "А" со­ 
гласно ГОСТ 23285­78. 

При штабелировании ОНТ Норов ярусность определяется кС— 

хоця из наличия подъемно транспортного оборудования, конструхшияй 

контейнера и техники ­"тзатокости работ, 

При использований стеллажного способа складирования готовой 
процдущщий количество ярусов определяется из конкретных условий 

применения подъемно­транспортного к складского оборуцованяя. 



2.3. Эссенция 

214. Истре "композиции 
мМвайкал" и часть "Ю часть "р" 

3 месяца 

"емк,3, "т 3. 

Фляги сляги ж/д 
металли­ 38 л 
ческие транс­ 
емк.25, порт 

Бутыли Ящик 
стеклян­ 530х300 

заринчи­ 
раюцдейся 
или при­ 
тертой 
пробкой 
по 2 шт 
в дере­ 
ВЯННОМ 
ящике или 
обрешетке 

ТУв 

Бутыти ящик w/t’ 

Бутнли ом аналог 
стекл. 
0­л. 

см аналог 

1 8 ее "х 11 

см, выше см.ана­ 290 "о 0.65 
гл, погруз­ лог в 
чик 1 ярус 

в паке­ 700­900 0,50 
тах в по расчету 

3­4 яру­ 
са б8с­ 
тарное 

тележка ТГ в 2 яруса в пакетах 240 0,50 
теложка ТГВ в 3 яруса 
эл, тележкой НИ эл.погрузчик 

в 2 яруса 3 пакетах поза 3 яруса тележка ТГ. 
тележка ira 
эл. тележкой эл "погрузчик. 

аналог. 
см, выше 

ем. аналог. “ey налов =а 

Продолжение таблицы 28 
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"Пепси­Кола" 
"и аналоги 

часть I 

часть П 

б) “Лимонад” 
"Апельсин" "Лимон", ” "Саяны" 

2.5. Концентрат 
квасного 
сусла 

21.7. молочная клдлога 

­100 
уток 

‘3 месяца 

В месяца 

3 4 5 

короб Короб жДц 
IO xr пакет транс­ 

2 кор. порт 

баллон 
бочки 50 ом.аналог 
100 л 
Cy THI рр ви 
б/т б/т авто­ 

цис­ 
терны 

умы Короб ж/д 
транс­­ 

"ру в) 
порт 

ко 
10. 2 пакет 

1 60 ко­ 
робов 

"Бутылки Ящик 
отеклян­ пакет. HHS емк. 4­8 wo, л. в ящике i 

1­2 шт.. МА 
Банки "Банка клд 
мотал. Пакет ih транс­ 

де. Бкг 12 белок 
Бумежний "ме шок 
‘4­х олой­ 

дбкго" 

тележка IT 

тележка ТГВ 
эл.погрузчик 

н 
см.аналог 

насос 

тележка ТР 
тележка ТГВ 

эл.тележка 
ал.поррузчик 

м 

тележка ТГ 
тележка, ТГВ 
эл. тележка. 
эл.погруачик 

в 10 
рядов 

13 рядов 

омс:аналог 

стеллаж 
полочный. дакетами ” 

"в 10 ярусов навалом. 
до 2 Meo. 

в емкостях 

пакотамя рН 
в 2 яруса 

54 
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8 9 Io 

NK 600 

пакеты 
в 2 яруса 840 

пакеты 

см.аналог 

бестарное 

пакеты в 1200 
2 яруса 

720 

г To Ee о 

480­720 

цо рабчету. 

II T2 

0,65 

0,50 

сборники сталь 
NYE эмалировав 
ные зертикальг 
или горизонта: 
ного тина 

0,50 

омчаналог 



г 

а 

3) 

4) 

5) "Указанная: "массы рр 

56 

Общие указания к расчету складов сахара 

"и сырья (к доз. 9.1) 

и 

В качестве расчетной транспортно­ ­складской единицы. (тою) 
правят пакет ва плоском деревянном поддоне 1209х800 мм. ‚праведные в кабляце талы тары и упаковка отдельных видов 
сырья являются ‘наиболее массовыми в практика: ‘заводов, при­ 
использований: ‘других. видов или ах тяпоразмеров­ требуется 
уточненный расчет применлтельно К конкретным условиям 
(ом. нике) 
Tan хранения” ‘и. средства механизация выбираются ка учетом 
всех конкретных условий проекта. 
Расчетные. нагрузка на 1 М2 грузовой площади коэриционт 
вепользования складской площади рекомендуется. использовать 
для усреднен ‚расчетов складов сырья. При: разработка тех­ 
но­рабочах "То требуется уточненный расчет в графичес­ кая, ^— ва факщческой площади бхш8дов о уточ­ 

ен вевием с Не зопользовавия Вог страда: 
В чйлограммах на: 11 м2 



9,2. Цехи посуды и готовой продукции 

Нормы запаса, условия приема, выдачи и хранения, расчета площадей цехов, посуды, готовой продукции и экспедиций 
и площадок для хранения посуды, ящиков 

56 

Таблица 29 

и т Наименование Норма Bar тары Вид транспортного Число Козф­ Нагрузка на| Козф­| Пропускная способность Условия yo­ 
складского запаса в транс­ средства, паправле­ часов фица­ I м2 грузо­| фици­ погрузочно­разгрузочно­ тановки и Примечание помещения MOpTHO~ ние транспортировки работы вн вой площади! eur го места Ш 

расстояния р 
складе­ на з авод в цех по­ По нерав­ щ" барно испожхы­поящично пакетами между осями 
Kol еД2­ с завода суды из приему номер­ укладка зова­ nT) 

ка 7 автомашин on цеха го­ 2 от­ нести в В ния one ма­ с © на погрузоч­ 
товой пуску пере­ 2 3 пло­ во шин Тор­ бо­ но­разгрузоч­ 
продук­ возок яруса яруса щаци час Цов ков ном фройте 

ция (рас­ c с 
четя.) тор­ боков 

цов 

I 2 3 4 5 6 7 8 9 10 |11 {12 16 |14 15 16 17 

Розлив в бутылки 

1. Постдный цех ящик автотранс­ конвейер 10­12Х 1,3 300 3 4 Хом. и. 8 порт, з.д. кругло­ Общих. транспорт суточно 2 указаний 

Оборотная двух цакет специализир.электро­ 10­12 и .° посуда суточная 30 ящи­ автотранс­ ‘погрузчик 1,3 50 75% 0,53 ex 5 4 19 2<ой п.1.2 ков порт (конвейер) 
см. п А 

цакет Ж.д. электро­ кругло 2х 2 40 60 0,5 х) Емкость од­ 
ФА. транспорт погруз­ суточно ной автома­ ящика yax( коя­ „Ваны принято 

вейер) пакетов 
2. Цех готовой двух­ ящик автотранс­ конвейер 10­12 продукции суточный порт кругло­2х 1,3 300. 3 г. 

Ж.Д. транс­ суточно 4 порт 

пакет специализ, эл,пог­ 10­12 1,83 50 75 0,5 ^":4 55 4 9 
из автотранс­ рузчик mG 
ящиков порт конвейер os А 

кран­ а 

штабелер 2х 
"цакет ж.д.транс­ электро­ кругло­* 2 40 60 0,5 и 

из 24 порт погрузчик суточно 
ящиков конвейер 



Продолжоние таблицы 29 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 т 12 ‘13 14 15 16 17 

3. Склад облегчен­ 
ный для бутылок 

оборотная посуда двух­ пакет автотранс­ электро­ 50 75 0,65 
суточный 30 порт погруз­ 

ящиков ж.д. чик транспорт 
2 новая посуда двух­ мешок ж.д, конвейер кругло­“Х 

суточный связка транспорт суточно 2 навал ракет естар­ 
ный) 
контей­ ж.д. электро­ кругло­ 2 2000+ 0,65 x) для бутыло 
нер для транспорт погрузчик суточно 2200 емк. 0,5 л 
бутылок 
в связках 

цакет ж.д. эле ктро­ 10­12 1,3 пробитие в 
1) из транспорт погрузчик связках 
30 ящиков (авто­ 50 75 0,65 В (после транспорт) перекладки 
в ящики 
новой 
посуды) 
2) бестар­ ae 3300 0,65 4 5 4 9 

п ут. 
Оме боб» 

Площадка под пятн­ ЯЩИЕ ящик автотранс­ на уклад. 0,8 
навесом для суточ­ порт 10м2 хранения ный Ж.Д 500 Am. 

транспорт 

‘озлив в стеклянные 
банки 

5, пакет авто­ электро­ 10­12 1,3 Цех посуды 
транспорт погрузчик 

суточный транспорт суточно к­во Ля тровых 
5х 5х 

оборотная посуда 2­х пакет ж.д" г 
кругло­ 2 200°^ 300°^ 0,5 3х 200,300 

банок на I 



вая посуда 

Цех готовой 
продукции 

Склад облегчен­ 
ный для банок 

Склад гофрокоро­ 
бов 

I, Двухярусная укладка применяется для деревянных ящиков (высота пакета в 4 ряда ящиков), 

Продоижение табл, 29 

бастар­ 
ный па­ 
кет или 
контей­ 
нер для 
банок 

лахет 

2.Д. 
сранс­ 
порт 

авто­ 
транспорт 
Ж.д. 
транспорт 

автотранс­ 
порт 
Е.Д. 
транспорт 

п 

электро­ кругло­ 
погрузчик суточно 

электро­ 10­12 
погрузчик кругло­ 

суточно 

электро­ 
погрузчик 

a 

440 

200 

300 

10 

0,5 

п 12 

Общие указания к расчету цехов посуды и готовой продукции (к поз.9.2) 

ящиков (высота пакета в 4­5 рядов ядиков в зависимости от типа погрузчаков). 

2. На поддоне I0C0xI200 мм следует принимать в 1 ря 6 ящика an aN Ск 16575­ Рекомендуемые типы тары: ящик дощатый ГО 

3. Продолжительность разгрузки ж.д. вагонов принимается‘ в соответствии с нормами простоя к.д.вагоноы; 
4. Расчетный коэбфицщаент использования площади обязат 

проходов проездов, складского оборудования, 

о 

81 
ящик полимерный ГОСТ 17358­80 
поддоны плоские ГО 
тина 2104 1000хГ200 мм 

СТ. 9078­84 

800хГ200 мм 

5. При приема и отпуске пакетами отмотку пола цехов посуды и 
в зависимости от местных условий. При ящичном приеме и отпуске рекомендуе 

1.3 14 15 16 

3­ярусная для пластмассовых 
в, на поддоне 800х1200 мм 4 ящика. 

ельно уточняется графической раскладкой штабелей пакетов, 
готовой продукция следует принимать 0.00. 

TCA отметка +1,2 М». 
й 41,2 и 

17 

58 



‘о 

.З. ЕщЕ УКАЗА НИЯ К УСЛОВИЯМ ПРИЁМА, 
ХРАНЕНИЯ ТРАНСПОРТИРОВКИ ГРУЗОВ, рии ЗАПАСА И РАСЧЕТА СКЯЛЦСКИХ 

ПЛОЩАДЕЙ ПРЕДПРИЯТИЙ 

1 

8.3.1. При определении площадки складского помещения 
следует учатывать: 

а) грузовую площадь, занятую хранением грузов в штабелях 
пиля стеллажах 

6) площадь, занамаемую проездами и проходами между штабе­ 

лями или стеллажами с учатом расстояния от стен и дверей; 
в) площадь, занимаемую складским пакетерующам ила другим 

технологаческиам обсрукованяем, размещаемым в складе 
г) высоту укледка складируемой транспортно­ складской еди­ 

ницы (TCE) пра штабельном хранения. 
Высота укладки о: пределяется требованиями эффект тинного ис­— 

пользования высоты складоках помещений и безопасной их эксплуа­ 
тацаи, доходя яз условий высотн складов, габаритов TCE, сохран­ 

ности груза и прочности тары, применяемого non емно­транспорх­ 

ного оборудования, устойчивости штабелей а рациональной органи­ 
зацай ПРТС работ и т.д. 

Пра применения пакетов высота укладки рекомендуется: 
для деревянных ящаков 2 яруса 

для полимерных яцяков "З яруса 
Дия обеспечения надежности следу. применять раезжичные 

"виды закрепления: груза на поддонах (тропы, обвязка, скрепление 
“скобами: и т.п,). й нм 

130% Пра ‘применении металлической: тори оборудования высота ук­ 
Iледка обределяется конструкцией, 88 допускаемой нагрузкой удоб­ сотом и безопасностью: эксплуатаций IIII ща 

"9.3. "2" Расчетный козафициёб вт, абибякбовавия площади скйздоз уотвкется обязательной деки" раскладкой штабелей офеккда­ 
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ит: ухо SXOB поеузы к готовом продух: 

при работе с пакатама или с таройк­оборудованием LIA С i спкетки полов 
цехов поянимать (0,000 сли 1.200 в зависимости от оригатации ос­ 
новных грузопотоков: на железную дорогу иля автотранспорт, налц­ 

GUA подвижного состава транспорта x условий работы по проему 
и отгрузке. 

2.3.3. При прогктировавий новых предприятий при расчете 
площадей следует учитывать возможность дельнейшего расширения 
и увеличения мощноста предприятия, 

9.3.5. Пра проведений реконструкций действующах предприятяй 
‘все отклонения’ от нормативных запасов и складских площадей долж­ 

ны определяться заданием на проектированае или согласовываться 
спецаальным докумея том, 

3.3.6. Порядок обращения универсальных и специализированных 
многооборотных средств пакетирования установлен "Положением о 
порядке браке вия многооборотных средств п 
ном хозяйстве утвержденным постановление 
биатраяа COCP 14.02.80 11/1. 

9,3.7. Условия приемки грузов. доставляемых в таре­оборудо­ 

вании, устанавливаются "Инструкцией об особенностях приемки то­ 
варов народного потребления, доставляемых в таре­оборудовании” 
утвержденной Манторгом СССР, Центросоюзом и Государственаым ар­ 
батражем при Совете Министров СССР 29.06.82 № 072­75. 

=­Ввтирова вааяая в парод­ 
м Госснаба COCP и Госар­ 

Общие указания; для расчета условий ‚отгрузки 
2 приема грузов с` железводоровкного и автомо­ 

‘Чбиального транспорта 

"9. а. 8. Количество подаваемых вагонов и автомашин. определя­ 
ется по среднесуточному грузообороту, с учетом коэффицлентов 

вераввомеркоота поступления. a отправки грузов. 
9. 3.2. Пра определения протяженности потгр рузочво­разгрузоя­ 

ЕЕ: ‘фроябтов a грузовых платформ для. "вехе знодоровново Ba автомо­ 
"ильного транспорта. необходимо. АСХОДИЯТЬ: из количества вагонов. 

Втомёшая, которые МОЕТ? суть: одебзременно т Поданы К. Зла форме 
Вод догрузку I1 "разтвувшуе 
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9.3.0. Погрузочно­разгрузочный фронт для железной дороги 
определяется расчетным путем, асходя из количества вагонов, 
способа механизация, условий работы, но с учетом обработки не 
менее одного четырехосного вагона грузоподъемностью 62 T. 

9.3.11. Погрузочно­разгрузочный Фронт для автотранспорта 
определяется расчетно­графическиам путем с учетом количества ав­ 
томашин, способа механизации, схемы установка машин на грузовом 
фронте и условий работы. 

М 

9.3.12. Расчет количества подъемно­ транспортного оборудова­ 
ния необходимого для йогрузки­зыгрузки железнодорожных вагонов 
производится в соответствии со сроками погрузки­выгрузки грузов, 
"Устава железных дорог" а количеством вагонов, находящихся под 
разгрузкой и погрузкой одво временно. 

9.3.13. Расчет количества подъемао­ транспортного оборудова­ 

ния необходимого для погрузка­выгрузки автотранспорта производат­ 

CA всходя из максимально суточных объемов грузопереработки. Сис­ 
темы обслуживания работающие, транзитом с высокопроизводительных 
линии упаковывания на погрузку­выгрузку автотранспорта рекомен­ 
дуется рассчитнвать, исходя из номинальной производительности 
данных линий, 

9.3.14. Средняя вместимость крытого четырехосного железно 
Дорожного вагона г/п 62 г 64 65 тыс.бут. в связках, 27 паке­ 
тов на поддоне 1000 х T200, 29 пакетов на поддоне В00х1200, 1200 
ящиков с бутылками. М 1500. ‚пустых ящиков. 

2.3.15. Вместимость. автомобилей определяется, сходя из 
‚тина подножного. состава, "способов укладки связок, ящаков. паке 
тов, размеров кузова, грудолодъемяостя я т.д. 



m 1 

Средняя вместимость специализированного 
автомобиля для перевозки пакетов 
указана в таблице 30 

Таблица 30 

Техначеская характеристика ррирвебльт лекетовоз­ 
н Фургон (на Полуприцеп­ 

шасси фургон (на 
ГАЗ­53А, щасся ОдАз­ 
ЗИЛI­120) ­885, типа ЦТКТЬ 47014. 

oe ­01) 
й„ 

I I 
2 3 

Грузоподъемность, Er 3500% 9000 

Грузоподъемность в пакетах на 
плоских поддонах размеров в 
плане: 800х 200 мм 

000х200 м 
а) для стеклотары в ко 
6) для готовой продукция 4+6 ЮI 
Грубоподъемароть в ‘(BOC 
ООР, ЗЕ 
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9.3. 17. Объем возврата тары из­под пива ‘ 

поставщику в (ве менее) 
дано в таблаце 31 

Т аблица 31 

Т а ра Городские Торговые |Усред­ ар тортовые и организа­ венный Примечание другиа органа­ ция и прад­'показа­ oe 

зации и пред­ приятая ‘тель 
приятия потреби­ 

тельской 
коопераций, 
торговые 
а Др.орга­ 
‚низании и предприятия, находящиеся 
в сельской 
местности 

I 2 3 4 5 

Бутылка 95 91 зах Согласно анст­ 
из­под рукций о поряд­ 
паван ке сдачи (возв­ 
безалко­ pata) тары из 
Toss AWK под вина, лике­ 
напитков ро­водочных из­ 
я миве­ делий, манераль­ 
ральных a ной воды, пива 
РОД и б/а напитков 

Ящики 100 100. 100  Пралояение к осо­ 
бым условиям 
поставки вана, о ликеро­водочных 
изделий, мане­7­ раль вод, ­пи­ 
"ва Oy а ведас­ 
НЕ ов 
х) Ус рабвонный 
‚показатель реко­ 
мендуется исполь: зовать пря от­ перстни "вЕДС данных ‘0б.:" 

рожав 



64 

3.3.18. Определение потребзоста в новой 
стеклотара привадено в таблице 32 

Т аблица 32 

Наименование Потери в 3 Примечаняе 
—_­ 

Потери в прояз вод­ Нормативы потерь Зуты­ 
ства док приведены в табли­ 

манямальнуые 2,6% це 
махсимальнне 6,9% х Без учета специальных 
усредненные эх операций пастеризация, 

няслотвой мойки, сатуря­ 
рования, пакетирования 
и др. 

XX с учетом слециалья. 
Оседанае у населения 

манимальное 4 без иногородней отгрузка 

максимальное 9 с иногородней отгрузкой 

усредненное в2х8; ххх для ориентировочаых рас­ 
четов 

Общай усредненный 95“ af, 

Данные. табляцы аспользуются для расчета потребности заводов 
в новой посуде, исходя из условай производства (характера подра­ 

ботки стеклотарн, ‘ассортимента тары и продукции, тепловой обра­ 

ботка а т,д.), а также усло вай отгрузка готовой продукция, 
оборачиваемость яцаков Принимать, В завасимости от. радиуса. достав­ 

террона Е 

(для бутылки 0,5:1) 240 бутилов 
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9.3 Рекомендуемые способы раскладки на 
плосках поддонах приведенн в таблице 33 

I аблица 33 

Г г 
Тип и га­ Вид. Номер К­во ящиков. д. Праме­ 
бараты под­ ящика ящика В по чание 
донов плана высота Всего 

I 2 3 4 5 6 

2004 евяный 258 6 5 20 
1000хI200 $р22 

18575­81 
полимерный 1;5 6+9 5. х) х) с 5­ ТОСТ р 30:45 поро 
17358­80 

2104 неревянный# 25 6 4, 5 20 
800х1200 TOUT 18575­81 

химерный 1; 5 6. 5 20 ар 
17358­80 

2112 еревянный 255 4 5 20 
8501000 TOOT ти" 

18575­81 V 

полимерный 30 
ТОСТ 

17358­80 Clo, 5 240 скоя GG 
проклад­ кой 



Раздел 10 

НОРМЫ РАЗМЕЩЕНИЯ ОБОРУДОВАНИЯ 

А, 

06 

10.1. Все технологическое оборудование должно размещаться 
2 устанавляваться с учетом соблюденая последовательности, пре­ 
хусмотренной технологической схемой. 

10.2, Для удобства обслуживания оборудования, соблюдения 
требований пожарной безопасности и санитарных норм в процессе 
эксплуатация, а такие производства строительно­монтажных рабо. 

вранимаются следующие нормы его размещения (см. таблацу 34. 
т 
1 аблеца 34 

Наименование цехов 
п оборудования 

— ""­— 
центарль­ 

Специаль­­ 
HHS 

ный проход! "Требования 

сабепевероявсе 4х on 
деление,” арх 



10.4. Лестницы выполняются шириной не мерее 0,7 м, при 
переносе тяжестей не менее I м. Уклон лестняц не более 45°, 
Для доступа к редко обслуживаемому оборудованию допускаются 
лестнацы с уклоном 60° ила страмявки. 

10.4.1, Ширину проходов к 
пронимать ве менее 0,7 м. 

10.5. Проектарование площадок имеющих нагрузку от оборудо­ 
вания, высоту более двух метров, площадка обслуживания, имешщие 
длину более шести м, выполняется в строительной части проекта. 

10,6. Размеры магистральных проездов между штабелями и ра­ 
бочих проездов для работы электропогрузчиков 6 поддонама 1000 
и 1200 мм определяют радиусы поворота по наружному габарату при­ 
меняемых погрузчиков д штабелеров в зависамости от принятой схе­ 
мы механизации (см.таблицу 35). 

одиночным рабочим местам следует 

Т аблица 35 

Наименование транспорт­ Характерастика транс­ Ширина про­ 
ных устройств портного устройства езда, м 

— — — 1 на — — — en 

Грузо­ Наиболь Вай" ПРА ‘при 
подъем­| ная ши­ мень­ 'Поворо­| поворо­ 
ность; рана, matt те те а т М раддус на 180°, 90 

Р. 

"Электроцогрузчики 
фронтальные ‚ Злектропогрузчики 
Фронтальные тя. 
"бяенчройтабежеру 
напольные. II тер 
"ям выдвйяным грузот: цодъемяаком 
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чу Продолжение таблицы 235 

1 2 3 4 5 6 

электропогрузчики 
с боковым выдвяжным грузоподъемная ком 3,2 "1,9. 3,1 7,5 ‚ 

Краны штабелеры под­ 
весного и опорного типов, управляемые 
с пола 0,125 0,8 2,0 1,5 

0,250 0,85 2,0 I,5 
0,5. 1;1 249 1,5 и 1,0 I, 2,5 1,5 

Краны штабелеры под­ 
весного и опорного 
типов с кабиной 1,0 1,9 3,5 3,0 

Электротелеяки плат­ 
форменные самоходные 3,0 0,8 2,3 55,0 

To ж9 5,9 0,9 2,5 5,5 
длектротележки валоч­ 
ные, Самоходные, управ­ 

Нбр 

ляемые с пола 1,0 0,65 1,15 2.0 2,0 

Примечания: 

1. Пирона проезда пря одностороннем движении‘ без разворота на­ 
'`"цольного транспортного устройства должна быть не менее шири­ 

"вы этого транспортного” ‘устройства, г. учетом ваходящегося на вем груза; иплюс"`0, 6`м`(но ве’ He Ree I,3.M). При двухстороннем: 

aut пприна проезда вне спи равной удвоенной. ширине 

рим принимать: ‘от 0,8 до Е выйолняеных операций) 101.) 
8. Электропогрузчёки. рсинсиоIниия грузоподбемности 

наиболее мо иным Г ‘Применение: бборудова­ 
вия другой. грузододьемаоотк 3 соответствующего: измане­. 
ная величины проездов. 
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4, Величины проездов указаны при работе транспортных устройств 

со стандартныма поддонамя размером 1000х1200 мм, грузоподъем­ 

ностью до 1000 кг, а размерами 1200х1600 мм грузоподъемностью 

"до 3000 кг. 
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Раздел 11 

МЕХАНИЗАЦИЯ ТЕХНОЛОГИЧЕСКИХ ПРОЦЕССОВ РОЗЛИВА, 
ПОГРУЗОЧНО­РАЗГРУЗОЧНЫХ. ТРАНСПОРТНЫХ И СКЛАДСКИХ 

(ПРТС) РАБОТ 2. 

11.1. Для механязации комплекса операций технологического 
процесса упаковывания (розлива) безалкогольных напитков в бу­ 

тылки: мойки бутылок, инспекции’ вымытых бутылок, розлива, уку­ 
порка, этикетирования бутылок, мехмашанного транспортирования 
"бутылок, используются линии розлива. 

11,2. Для механязация комплекта операций технологического процесса укладка бутылок в тару. р, ве пакетирование, в том висле 
укладки бутылок в ящахи ила контейнеры, укладки ящахов на поддо­ 
нах, следует применять специальные мамины я механизмы, 

11,3. Для механизации ПРТО: работ поляны прриия укладоч­ 
ные. пакетоформарующие (пакеторасфоомирующие), упаковочные и 

пакетообвязочные „амины я. установки на р операциях техно­ логического процесса производства, продукция. отгружаемой в ‘тарв­ 
оборудовании контейнерах).. ‘изв ‚пакетированном BA's 

11,4, Разрабатываемые в проевтах схемы механизации потрузоч­ 
Верразгрузочех. транопортнне М гное работ со втетлотарой. 
“ряежема дожезы: Обеопечарак 

‘максимальный уровёны; ­7 а Трто прбые на бы i 

‘грузопотоках. тары. и 00р инв: Поищи 8 
‘прямоточное Чаправлевн I рУЗОВогоков тары и вото­ 
Bott кродужций Ы 

не. Поет рняиетеков 



ТТ.5, Выбор подъемно­транспортного, складского, погрузочно­ 
разгрузочного оборудования, серийно изготавливаемого комплектной 
поставка, производится на оснований расчетов, 
ных решений а принятой, 

механизации", 

объемно­планкровоч­ 
в результате сравнения вариантов, схемы 

11.6. Расчет потребности в подъемно­транспортном, складском 
оборудовании и средствах механизации ПРТС работ необходимо про­ 
изводить, исходя из максомально суточно объемов грузопереработки, 

Системы обслуживания (CO) ПРТС работ высокопроязодительных 
линий рекомендуется рассчитывать, исходя из номинальной произво­ 
дательности установленных линий. 

При разработке схем механизацая следует руководствоваться 
"Положением о порядке обращения многооборотных средств пакети­ 
рования в народном хозяйстве” и "Инструкцией об особенностях 
приемка товаров народного потребления, доставляемых в таре­обо­ 
рудовании". 

11,7. Средства механизация, рекомендуемые для 
транспортных операций по перемещению 
грузов, приведены в таблице 36 

Таблица 36 

Вад, транспортируемого Рекомендуемые средства механиза­ 
груза или транспортировки ций и оборудование 

б: ы п ье. Be. Низ 

Ведомотательяне натарйа­ средства некрерувнего кравепорка 
jh в сорно­штучной yua=" салючают разлячные BATH. конвейеров ковке. \веточные" цепня ит Iед.) 

Средства: ‘запольного травопорка BO 
чают. о электроцта­ 



Низ о за о 3 Их Е а) н CA ыз д р 

Средства межэтажного транспорта 
чают подъемники, грузовые лифты и др. 

Средства) малой механизации визаарт ручные талежки, вилочные тележки. 
гихразвлическам подъемом вил, захватн 
и др. маханизмы 

Тара (бутылки, ящики), 
готовая продукция 
(в бутылках и яцяках) 

Средства непрерывного транспорта вклю­ 
чают системы бутылочных и ящичных кон­ 
рейеров, входящих в состав отделки бу­ 
тылок с учетом дополнительных конвейе­ 
ров, рольганговые транспортеры для TCE 

Тара­оборудование, Средства межэтажного транспорта вклю­ 
контейнеры и пакеты чают элеваторы, подъемники, наклонные 
с бутылками готовой конвейеры, грузовые лифты и др. 
продук кадей 

Средства напольного транспорта включают 
фронтальный электропосрузчик с вялочным 
захватом, погрузчяк с боковой обработ­ 

кой груза, электроштабелер 

Средства подвесного транспорта включа­ 
I ют тали, краны, краны­ штабелеры, под­ весные Kone key 

Специализированный автотранспорт (пане­ 
товозы и контейнеровозы)" с боковой за­ 
грузкой, с торцевой загрузкой, с роли­ 

‘ новым полом, грузоподъемным бортом и 

Bee Be 

11. 8. С целью увеличения производительности труда я систем 
фу) обслуживания, механизации IPTC работ, сокращения простоев транс­ 
"порта Дод погрузкой (разгрузкой) г. потерь: ‘тарн йа готовой продук­ 
Tap: a также аля. ‘комплексного. ‚решения: вопросов. ‚механизации, ПРТС 

работ. В сиб теме индустриального, товародниженея, рекомендуется променять укрупненные тренспоргво­складеке единецы (TCE) кхара­ 
‘оборудование, "специальные контейнеры и пакеты, на плоских поддонах. 

Trg. Накетирорание грузов должно производиться в соответст­ г ВИЙ. С. ‚требованиями: 
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ГОСТ 23275­78 "Пакеты ва плосках поддонах 
Tan М ад" Пищевые продукты и стеклянная тара 

Технические усло рвал" 

ГОСТ 15901­70 "Грузы тарно­штучные. Перевозка паке 
тами ра плоских подпочвах. 
условия" 

Технические 

11.10. При разработке тары; средств механизации и проекти­ 
рований складских помещений необходимо использовать 

ГОСТ 19434­74 "Тара, транспортные средства, склады" 
Типы, основные параметры и размеры". 

11.11. Для отапливаемых складских помещений площадью свыше 
1000 м2 предусматривается механизированная уборка при помощи 
вакуумно­щеточных подметальных машин, 

11.12. Уровень механизации должен быть ва няжа: 
основного производства 95% 
ПРТС работ 812 

11.12.1. Расчет уровня механизацай работ производатся в 
соответствии с "Инструкцией по определению уровня механизация 
производства на предприятиях пиво­0езалкогольной промышленности, 

утвержденной MIN СССР 27 .12­79. 
“II. 12. 2. Расчет уровня механизации ПРТС работ проязродится 

исходя из ‘максимально суточных объемов грузопереработкя по фор­ 
муле с, о Su tere имени 
соде вм объем механизированных РТС. работ 

2Ар объем ручных ‘MPIC работ 
в. в: "вурокав: Е А Девочек 

Чеаящвация oe в. пищевой промыш 
сженнбста. ий "1971; De 
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Раздел 12 

АВТОМАТИЗАЦИЯ ТЕХНОЛОГИЧЕСКИХ ПРОЦЕССОВ 
3 

12.1. При проектирования системы автоматизации процессов 

производства безалкогольных напатков и кваса следует обеспечать 
контроль и автоматическое регулирование основных параметров, 

влияющих ва качественные показатели и экономическую эбфектавность 
производства. 

Должен осуществляться местный и пло танциовный контроль па­ 
раметров: 

температуры сиропа и колера пра их варке и охлаждений 
температуры сусла, кваса, дрожжей, горячей A холодно 2 

воды в соответствующях сборниках и аппаратах 
давления краса в бродильно­купажном аппарате 
‘давления сжатого воздуха в установке. для разведения чистых 

культур и сборнике брака 
давления сиропа, колера, кваса, сусла, сока, вастоев, во­ 

ды, трзенбекцирующих растворов после соответствующих насосов; 
ровней сусла, кваса, соков, настоев; ‘сиропа, BOTH де­ 

эепфеккирухщих растворов в соотеетствующих сборнаках и аппаратах 
воды В: ‚аппаратах для. расгроббноя КСС 1 

смесителе. 

мл 
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12.3. Метрологическая слузба предприятия может бать орга­ 
низована в виде центральной лаборатории, лаборатория или груп­ 
пы метрологического обеспечения. Если данные производства входят 
составной частью в другое предприятяе, то целесообразна органи­ 
зация единой метрологической служба с соответствующим увелячени­ ›. 
ем ге числевностя. 

Перечень помещений и их оснащение оборудованием и приборама 
устанавливается в соответотвая с "Указаниями по проектированию 
метрологическах слуко". 

12.4, При созданки проектов метрологических служб должны 
учитываться уровень автоматизации, количество и номенклатура 
средств информация и автоматизации, особенности производства, 
категория предприятий a др. a 

Штаты метрологических служб я их структура, а также площади 
помещений определяются "Временяыма методическими указаниями, 

Проектирование метрологических служб производственных объединений 
(предприятий). Основные требования" 

Орвентяровочные штаты метрологическаях служа и занимаемые 
ими плошала по параметрическому ряду производств приводятся 

наЖже 

Мощность завода Штаты, чел. Площади поме­ 
щений, кв.м 

т 2 I 7 

"Безалкогольное производство 
­200 кино „дал/год 1­2. 
"600 тыс. дал/год 12­4. 36—45 
ЕО "млыдел/од 815 55­72 
2. "О" иаа дал/тгод 6­10 95­120 

Дрозводство кваса“ 
"год. =не‹Жел/год 7122; 
1500 эмо "дел/тол. 12­5 50­65 
Vа3 10 мян"дай/год. 4­6 55­80 



‘Раздел 13 

ПОДСОБНО ВСПОМОГАТЕЛЬЮ1Ё ПРОИЗВОДСТВА И ПОМЕЩЕНИЯ 

13.1. Ремонтно­механическая мастерская рассчитывается на 
рланово­предупредительный, текущий и средний ремонты установлен­ 
ного оборудования. 

13.2. Примерные плошала подсобно­вецомогательных служб при­ 
ведены в таблаце 37. 

Таблица 37 

Наименование помещений Площади помещенай в м2 
н­ аи 

ме безалкогольных заводов 
мощностью тыс.дал. в год 

до 1500 до 2500 сзвызё 
2500 

1 2 44 

Ремонтно механическая 
мастерская 

Механической цех 216 230 324 
Сварочное: ‚отделение 1. ..86. 38 A 

труборемонтное г. нестяницкое? рун пи отделевея 3 484 8 

Инструментальная ан: 24 34. 48 
Столярная астарская о" 35. 2. 48 72 

кабявел начальника 12 II 12 12 Электроцех: I­Нариу 3% 0,88 88 
Ремонтно ‚"роятельный цех. 236 48 I 79 
Кабинё т по: техвяке­ безопасности 2. II22 36 AB 
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13.3. Кроме ремонтно­мехаяняческой мастерской прецприатая, 
в основных производственных цехах необходимо, как правило, 
дусматривать слесарные отделения, оснащенные верстаком, 
ными станками и стеллажами. 

13.4, Зарядная станция 

пра­ 
настоль­ 

При проектировавая зарядных станций для обслуживания элект­ 
ропогрузчиков следует руководствоваться "Указаниями по проекти­ 
рованию зарядных станций тяговых и стартерных аккумуляторных 
батарей" а также директивным указанием № 1644 от 5 марта 1974 
года, шифр №03­3543, разработанных Тяжпромолектропроектом с изме­ 
нениями и дододненяяма. 

13.5. Количество зарядных мест, площади отделений, числен­ 
ность персонала зарядных станций определяется в зависимости от 
расчетного количества машин электрафицированного вапольного 
транспорта, определяемого по графику работы предприятия для пе­ 
риода с максимальной производственной программой. 

Зарядку рекомендуется производить без съема батарей с элект­ 
ропогрузчиков при размещения зарядной в одноэтажном здании а со 

съемом батарей при размещений зарядной на 1­м этаже многоэтажно­ 
го здания, 

Зарядка электропогрузчиков челочныма it Жислотнымя батаре­ 
яма произвбдатся раздельно. ннА 

Зарядная ‘станция должна размещаться В. Iюооередственной бли­ 

Booms, от помещений, где работают Погрузчакий 
113 16. Материельный див roe ко склад. 
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Таблица 38 

Ч, Площади поме 3 

Наименование лечади помещений в №2 
a 8 

ц­ — 

помещений для безалкогольных заводов мощ­ 
ностью тыс.дал. в год 

eee yee дааа 

до 1500 до 2500 свыше 2500 

Матервальный склад 144 216 324 

Материальные склады оборудуются стеллажами и все внутри­ 

складские операции осуществляются механизированным способом. 



14.1. Для текущего контроля производства, анализов качест­ 
ва сырья, полуфабрикатов и готовой продукция предусматрявается 
производственная лаборатория, располагаемая в основном производ­ 
ственном корпусе с составом и набором помещений, указанных в 
таблице 39, 

Таблица 39 

8 Еданица Заводн мощностью Наименование I взмере­ тыс.дал. в год помещений мама ОО 

до 1500 2500 а 
выше 

I 3 4 

Аналитаческая. м2 20 30 
Весовая 10 12 

Микробяологическая 15 18 
Препараторнея 6. 8 

Моечная чЧ в" ва 

Кабинет зав.лабораторией м 0 "I<2 
кладовая oF 5 10 

т4. 2: <I`Нрэа оргенизацая произгодства чезажкстольные напитков в состава: деугого­ авахогичного производства следует предусматри­ 
вать. общую лабораторию. С. "ерответствующам утоздекиай площадей 

помещений: a 

14. 3. "а 3 заборетажное оборукояание Senos (цехов) 



Весы лабораторные технические с разновесом ВЛТК­500 
Весы лабораторные равноплечие ВЯР­Г zr 
рН­метр типа РН­155 
Дистиллятор Д­4 
Колоринметр фотоэлектрический консентрациояный КФК­2 
Стерилизатор паровой ТК­ГО 
Установка титрометрическая лабораторная Т­108 
Микроскоп биологический С­11 
Осветитель к микроскопу 
Аппарат для определеная углекислоты манометрическим 
методом ВА­ВУХ 2 

4 

Установка для работы с мембранными фильтрами 
Микробной МБИ­3 
Сущальяый шкаф СЭЩ­ЗЫ 

Термостат ТС­80 М­2 
Холодильняк бытовой 
Набор сахарометров 

Вытяжной шкаф IIВ­2,3 
Электрический колбонагреватель 

Автоклав 
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НОРМЫ РАСХОДА РОДЫ, ПАРА, ДВУОКИСИ УГЛЕРОДА, 
СЖАТОГО ВОЗДУХА, ХОЛОДА ДЛЯ ЗВО 

БЕЗАЛКОГОЛЬНЫХ НАПИТКОВ И КВАСА 

ная цеха разлава трио 
­5: Мойка поло a 

1 =I BORE: из 
Зуната и “pacrona 

15.Г. Расходы горячей воды приведены в таблице 40. 

Таблица 40 

RR Навменование Темпе­| Продал­ Норма Примечание 
С Roc TS 

опера­ 
ЦИИ 
(мия.) 

I 2 3B 4 5 6 

[1 Растворение 60 Разведение Можно исполь­ 
концентрата я а до массовой зовать оборот­ 
приготовление доли сухих ную воду пос­ 
внвасного ame и ле ктеплообмеа­ 

сусла 2 (66% наков для ох­ Bt topes хождения са­ 
мого колд­ харного сиро­ 
честна во­ па к Другую 

­Дды) преходящую. 
I по­ закрытой 

а: састеме — 
2 ­Нейка aprorep­.." 60 2908: от виы­ 

моцастерв » ДЕ ­—­ коета тары 

3 мойка. оборудова­­ 5 oe учета сакгаческия 
a "вая ‘ручная т ВОДО „расход, воды 

6. м3/ч4 баределяотся 
4 мов жа "оворудова­ г рсние MOXOS из про­ 

колжательно­ 
93% мойках 
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25 №3/ч на 
I машину 
пли автомат. 
1,5 д на 
I se площа­ 
ди промыва­ 
емого пола 

15.2. При мойке автоцистерн и оборудования через моющую 
головку, расход воды принимается по, производительности моющей 
головки ТО 12 м3/ч и продолжительности мойки 5 минут. 

15.3. Расход холодной воды приведен в таблаце 41. 

Таблица 41 

Наименование Продал­ норма расхода Примеча­ 
x житель­ перации 

Hoots наз 
операция 
(ман.) 

1 "|2 вз 4 

Пряготовление сахарно­ Расход годы рас­ Поступает 
‚ро сиропа (растворе ‚ считывается В Ва= в продукт 
нае сахарного песза) васимости oF. Macs 

5 

НВ совой доли сухих 
вацдеств сахарного. 

№ сирена.” "А" ри Be 

охлаждение сахарного оряентйровочно отработок­ 
в Capone ey В Соотношения" Ran вода 
"Л" РН Веро луии используется 

№. европу. для. горячего 
"Редренабке­ 

"Приготовление" купана BES обтуцает 
безалкогольных: нецит­ Е продукт: 

"ков: 



Растворение концент­ 
pata я праготовление 
квасного сусла 

Мойка оборудования: 

емкостного 
я прочего 

Мойка автотармощас­ 
терн 

Майка бутылок 

Мойка ящиков 

Приготовление щелоча. 
растворов 

Мойка оборудо ванин 
цеха розлива 

Мойка полов 

83 

Ориёвтировочный 
расход воды на. 
приготовление 
_купажа для 
1000 дал безал­ 
когольных напит­ 
ков составляет 

200 500 a 

Разведение до Лотос 1,49% 
(40% от, потрео­ 
ноге количества, 
воды) 
2,5 м2/ч4 в соот­ 
ношения 40% 
горячей воды 
60°, колодной 

Воды 

30% от емкости 
тары 

По паспортный 
данным бутнло­ 
Моечной машаны 
ящикомоевчной 
машины 

От емкости ванна 
бутыломоечных 
Mala 

0,5 №3/час ва 1 
машину или автомат 

1,5 д на 1 me 
площади промывае­ 

"мого пола 

4 
Поступает 
в продукт 

Сбрасывает­ 
ся в канали­ 
зацию 

Сбрасывает­ 
ся в кана­ 
лизацию 

С учетом 
регенерация 
щелочных 
растворов 

Сбрарывается 
в канализа­ 
цаю 
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1. Пра установке станция механизированной мойки оборудо­ 
вания расход воды принимается по паспортным данным 
станция, 

2. Ручная 
с учетом колячества операций мойки, 

мойка полов и оборудования производится от поли­ 
вочных кранов. Соотношение холодной и горячей воды в 
смесителе 60% — холодной воды 40% горячей воды. 

15.4. Пра мойка автоцистерн и оборудозалая через моющую 
головку расход ‘воды пра внимается по производительности моющей 
головка 10 12 м3/ч и продолжательности мойки. 5 10 мин. 

15.5. Расход пара праведен в таблице 42. 

Таблица 42 

Мавменоравие Продал­ 
операций 192 one pains (мив, 

жительность 
Примеча­ 

ние 

I co ны 

Варка сахарного 
сиропа ­и 

`Бутыломоачная =e, 
малина 

В ‘сечение 
работы 
цеха 
розлива 

Рассчетавается 
в зависямости 
от технологай 
праготовления 
сиропа 

Ориентировочно 
расход пара на 
варку сахарного 
сиропа из 100 кг 
сахара­ческа 
составляет: 
нагревание до 
кипения­20кг. 
кипячение в те­ 
чение 20 ман.­ 

6 уг "о 
По паспортным 
давным бутнло­ 

коечной машины 

Давденае 
пара приня­ 
мается по 
паспортам 
оборудования 
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т 2 3 4 

Проперка автоцистерн Из расчета Хевленле для налива краса 5­5 ok еда пара пара пря 
кг/ч Нее. К 0,05 

Пробу вка и пропарка 20 из расчае та технологических расхо 2 пера 
трубопроводов 50 кг —"­ 

Варка клея В зависимости 
от технологий 
приготовления 
клея по паспорт­ 
ным данаым 

15.6. Расход двуокися углерода приведен в таблице 43. 

Таблица 43 
Наименование операция Норма. расхода. Примечание 

1 2 3 

Сатурацая воды для безалко­ По рецейтуро в зави­ 
гольных напитков симости от стацеви 

наснщеняя вапатка 

Перемеши ванне хлебного 3,0 кг на 100 дал р 
кваса в закрытых емкостях продукта 1,0­0,5 ати 

Бестарная перевозка кваса 4,0 кг ва 100 дал 
продукта 

Создание углекислотной "5 По паспортным дан­ 
подушки В розларных глпера­ ным машины 
тах, <расход С0о для 

Vю Васщения“напитков 
в ве входят) 

Нейтралязация целозяых о. По расчету от содер­ 
CTOKOB и BARRA, ОН 

715. ЖИй Расход сжатого воздуха следует приехать но таоиорт­ 
ным данным, установленног оборудования, 



15.8. Потребатели холода приводе 
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ны в табляце 44. 

Таблица 44 

Экспедяция готовой =Vр 
Ррожукцяа 

"Склад соков 
пряйечние ­хозод "срименяет 

температурой: 25; 

7­ 
Наяменовансе Про­ Температура, Темпе­ Примеча­ 

должи­ продукта в °С ратура! “нив тель­ помецне­ 
ность, началь­конечная ния ман, кая 

1 2 3 4 5 6 

Охлаждение купажа 60 25 а­102 Производит 
газированного на­ ся на тепло­ 
пятка, бутылочного обменниках 
кваса 
Охлаждение воды 
перед сатурацией 
для безалкогольных 
напитков и Сутылоч­ 

0 ного кваса 960 25 2­4 

Охлаждение квасного 600 38 20 Через ру­ 
сусла башку В 

бродильных 
щ "чанах. 

Охлаждение кваса 60 30 г­10°С 
Поддержание темпера­ 
туры в. вапорных 

сборниках безалко­ a 

гольных напитков. 
и кваса перед. роз­ — 

"лавом. 960 ­10 8­10 

gz для сохлаздения задкоскей 
С. и ARAB „. 
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15.9. Оряентировочные удельные нормы расхода энергоресур­ 
сов на технологические вужцы на 1000 дал безалкогольных напит 
ков приведены в таблице 45. 

Таблица 45 

Назменование расхода Единица Норма рас­ Примечание 
измере­ хода по 
ния проектам 

1 2 5 4 

Вора м3 55+65 25% в про­ 
ДУКТ, 
10% в обо­ 
от, 657 в кана­ 

лизацию 
Пар т 2,0­2,6 

Злектроэнергия кВт.ч 450­520 

Холод тыс. ккал 400­500 

Сжатый воздух 
\приведежный к норма атавным усло ваям) MS 300 

15.10. Ориентировочные удельные нормы расхода энергоресур­ 
сов на технологические нужды на 1000 дал хлебного кваса приведе­ 
ны в таблице 46. О 

1 аблица 46 
о 

846 

Наименование Единица Норма рас­ нра 

расхода ‘измерения! хода по Примечание. 
V: 

ро я проектам щам 
Iт 2 ­1=3 

юр 

Вода V НрНЫ "м3, 18­20 Следует повторно" 
использо вать воду. 
эт: теплообменников: сахарного си­ ропа 10% от общего Расхода воды, 



7 пар 
Электроэнергия 

Холод 

т 
кВт.ч 
тыс "ккал 

45% веды в кана­ 
ляазацяю, 
45,0% в продукт 
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До со et G о 

ТРЕБОВАНИЯ НОТ В ПРОИЗВОДСТВЕ 

16.Т. При разработка проектов заводов (чеков) безалкоголъь­ 
ных напитков научную органазащаю труда (НОТ) предусматривать в 

соответствии с "Отраслевыма требованиями и нормативными материала­ 
ма по КОТ, которые должны учитываться. при проектировании новых 
и реконструкция действующих предприятай, разработке текнолотичес­ 
ких процессов и оборудования, 
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17 на 2 аз за со н 

ОСНОВНЫЕ ТРЕБОВАНИЯ К СПЕЦИАЛЬНЫМ 
РАБОТАМ 

17.1. Водоснабжение и канализация 

17.1.1. При проектированна водоснабжения и канализации 
следует руководствоваться требованиями, изложенными в соответст­ 
вующей норметивно­технической документация С учетом изменений 
Я дополнений, 

Основные нормативные документы 

Наименование Нормативный матераал 

Внутренний водопровод я канализация зданий СИЛ 2.04 .01­85 
Родос набженяе. Наружные сета и сооружо­ 
Вия ЕС 2.04 02­8 Канализация Наружные бе га. 2, сооруже­ 

VВй 

whee Горячее вокоснаскение и ами 2.04. 02:85. ми 

Санитарные. нормы проектироэаная про и I мышленных предариятки. и 

“Вода потьевая II лия 2874­82 — 
Нормы водопотребления а. "водоотведения 
и требования к качеству, воды: С учетом. 
совершенных. технологических процессов 
по видам, Прекзводств в шиво­бдзалко­ 
тольной. промышленаости: 
(ЕП TBE 1976 г.) 
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17.1.2. Вода, используемая в технологическом процессе, 
связанная с Получением продукта, а также поступающая на мойку 
оборудования и бутылок. должна соответствовать ГОСТ 2874­82. 

Вода, подаваемая на бутылкомоечные машины, дхолжиа иметь 
жесткость не более 3,5 моль/л (мг­экв/л). При жесткости исход­ 
ной воды более 3,5 можь/I (мг­экв/л) следует предусматривать 
умягчение воды. 

17.1.3, Расходы воды на технологические нужды следует при­ 
намать по паспортным данным технологического оборудова НМА 

В случае расчета расхода воды Ha а производственные нужды 
по среднесменным показателям без составления графика коэффици­ 
ент часовой нера ввомерности для определечия минимального расхо­ 
да воды принимается равным 1,3. 

7.1.4. С цалью сокращения водопотребления и уманьшеная 

сброса сточных вод предусматривается максимальное использование 
воды, отходящей от охлаждения оборудования холодильно­компрессор­ 
ной станции в оборотной систаме водоснабжения, а воды, отходящей 
от пластинчатых охладителей и другого ченлообмениого обочудом 

ция на повторное использование в системе горячего водосвабте 

ния после ее подогрера до требуемой температуры. 

17.1.5. Мойка резервуаров предусматривается механизирован 
вая с помощью стационарных моющих головок. к автоматизацией про­ 
цесса. Мойка оборудования производится горячей и холодной водой 
Полавочаныма кранами со шлангом диаметром 25 мм. 

17.1.6. Для отвода сточных вод в производственных помещениях 
предусматриваются установка трапов; воронок с гидравлическим зат­ 
‚вором, в помещениях с залповыми сбросами стоков от оборудования­ 
лотки с трапами. 

"17 41.7. Внутри корпусов сета хозяйственно­бытовой. A производ­ 
ственной. канализации проектируются раздельными, и отводятся из зда­ 
ния по раздельным выпускам. 

17.1.8. Пра опредвленая диаметров трубопроводов, освбдящах 
сточные воды из бутыломоечных машин, расход сточных вод принимать 

равным часовому, водопотреблению с #=3. 
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17.1.9. В многоэтажных зданиях трапы и подвесные грубы 

для сточных BOL с верхних этажей не должны располагаться 
рабочими местами и технологическим оборудованием. 

17 .1.10. Характеристика сточных вод общего стока предприя­ 
тий безалкогольной промышленности по данным СН 124­72 
в таблице 47 

над 

дана 

Таблица 47 

Состав производственных еточинх РЕдиница "Количество вод измерения безалко­ 
гольное 
пр­во 

1 2 13 а 

Взвешенные вещества мг/л 99 ЕК полн. 40 
Окислягмость 6,8 
р8. 550 

Величина PH дана после нейтрализации, 

"17. т. II. Bee образующиеся в, процессе. производства щелочные 

сточные водн перед сбровом В городскую канализационную сеть под­ 
„лежат нейтрализацая. 

Согласно "Правилам приема производотвонаых сточных вод в системы: канализаций населенных пунктов" изд. Академии коммунваль­ в вого хозяйства 1884 г. Общая часть, пункт Юг. Разрешается сброс 

сточных" вод темперзтурой не выше 40°: и водородным показателем 
"в пределах РН 6,549. 
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Все щелочные стоки объединяются одним общим канализационным 
коллектором и поступают в заглубленный резервуар нейтрализатор 
тила "Аэротенк", размещаемый на территории предприятия. 

Нейтрализация осуществляется разбавлением стоков (усредне­ 
нием) и реагентами углекислотным газом или серной кислотой. Пере­ 
мешивание реагентов с щелочными стоками осуществляется скатым 
воздухом. Концентрация ионов водорода РН контролируется датчиком 
РН мегра расположенным в резервуаре нейтрализаторе перед сливом 
в канализацию. 

17.2. Отопление, вентиляция, кондиционирование воздуха, хо­ 
лодоснабжение, воздухоснабжение, производство сжиженной двуокися 
углерода, аспирация; метеорологические режимы. 

2.1. При проектирования отопления, вентиляции, кондяцио­ 
нирования воздуха, холодоснабжения, воздухоснабжения, аспираций 

следует руководствоваться требованиями, изложенянми в соответству­ 

нщей нормативно­технической документации с учетом изменений и до­ 
полнений. 

Осноьные нормативные документы 

Наименование Нормативный материал 

Отопление, вентиляция и кондициониро­ 
вание воздуха СНиП 2.04.05­86 

Административные и бытовые здания САЯШI 2.09.04­87 

Складские злая © 0. С8Ш 2.11.01­85 
Сайатарные нормы проектирования 
промышленных предприятий 

Указания по’ строительному. проектиро­ 
ванию предприятий, зданий и сооруже­ 
най цицерон кромышленноста о Е СН. тра­п2 

Воздух рабочей зн — тоста. T,005­88.­ 



Че if 

7 

Наименование Нормативный материал 

Правила устройства и 4 запасной 
эксплуатации стационарных комп­ 
рессорных установьк, резкухеведов 
г. газопроводов 

Правила устройства й безопасной 
эксплуатации аммиачных холодильных 
установок РНИКТИ холодпром 
Правила устройства к безопасной 
эксплуатаций фреоновых холодильных 
установок. <ТИхолодопром 

Правила техники безопасности на 
заводах сухого льда я жидкой угле­ 
кислоты. ВНИКТИхолоддром 

Оборудование для безбалонного 
обеспечения предприятий двуокисью 

й углерода PT 26—325­79 

Нормативы численности рабочих 
компрессорных станций (установок). 

Центральное бюро проимиленных 
нормативов — 

Правила по технике безопасности и 
производственной санитарий в пиво­ 
варенной и безалкогольной промыш­ 
левноста. 

к 

НН 

Пра. проектирований ‘отопления, _Вентиляции и кондиционирова­ ния воздуха необходимо придержаваться, следующих основных поло­ 

чения I 
НЕ 2.2. Требуемые гагленические: ото. воздушной среды должны, "обеспечиваться в комплексе с. технологическими. мероприятя­ 

ями: по уменьшению выделения. производот венных вредностей: при на­ 

иболее экономичных технических режных. 5" 

7 

<оротемех сяжение какиталь­ 
"полем мазскмаль­ 
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17.2.4, Отопление следует проектировать, главным образом, 
воздушное, системы с местными нагревательными приборами преду­ 
сматривать, как правило, однотрубные, горизонтально­профочные, 

в многоэтажных зданиях вертикальные. 
17.2,5. Машинные и аппаратике отделения аммиачных компрес­ 

сорянх установок должны иметь, кроме рабочей вентиляции ‚ ава­ 
райную вытяжную вентиляцию, рассчитанную на семикратный обмен 
воздуха в час. 

17.2.8. Воздухозаборные устройства вытяжной вентиляции стан­ 
ций газификации двуокиси углерода и брацильяо­лагерных отделений 
должны располагаться в нижней частя помещения на высоте 0,2 м 
от пола. 

17.2.7. Производительность систем вентиляция и кандкциони­ 
рования вроэдуха производственных помещений следует опрещелять 
по условиям ассимиляция вредностей, поступающих в помещения. 
Определять производительность систем по кратности воздужообмена 

попускается для вспомогательных помещений, г также дяя помещений. 
в которых выделений вредностей практически нет. 

17.2,8. Предельно допустимые концентрации вредных веществ 
в воздухе рабочей зоны должны соответствовать ГОСТ 12.1.005­88 
“ Воздух рабочей зоны". 

17.2.9. Расход холода определяется расчетом, в зависимости 
OT принимаемых режимов, температур продукта, системи охлаждения, 
семпературы и типа хладоносителей, материалов и изоляции оборудо 

ванин, трубопроводов ин количества тепловыделений. Охлаждение по­ 

мещений предусматривать воздукоохладителями непосредственного 
испарения аммиака. 

I17.2..10. Расход сжатого возжуха следует принимать Wo пас­ 
портным данным установленного аборудо ванин С учетом потерь в 

сястеме. 
17.2.11. Расход двуокиси углерёда` следует принимать в соот­ 

Bercy твяй с технологическими нормаки и с учетом потерь в системе. 
37.2.12. Метеорологизескае режимы (температура и в относитель­ 

ной влажность воздуха) в производственных люмещеннях дрикям соот­ 
ветствовать требованиям технология, представленным в таблице 48. 

1 



сазэжища за 

ыы V т 
Е Расчет­ Холодный. и Переходный Теплый период года 

— ы года казегорая П2ратура I| ПЕРРО И Н­ Примеча­ работ. воздуха Towne отно­ Ска— Температу­ Относи­| Ско­ в нерабо­ ратура; ситель­ роеть pa возду­ тель­ рость 
yee вре­ Воду ная жДдвиже­ ная дриже­ 
мя (для ха влаж­ ния "ос влаж нал 
проекти­ оС кость возку кость возду­ 
рования возду­ ха. возду­! ха 
дежурно­ ха, "м/с ха, 

I. — ГО OTOH ы а р ления I 
2 3 4 5 в 7 8 9 10 

I. Ч. и 

свнетой цех 
деление соков Средней ж МНИТН0й т 

r скрводны. ро 10 50­60 0,3. 10­14 60­70 6,3 Воздуха 

ао­ не по ГОСТ 12.1.005­88 ть о. более "Воздух рабочей зоны Вентиляция 
композиций То же 5 10 60 0,3 

То we 5. 10 не 0,3 по ГОСТ 12.1.005­88 ла сахара у 

более "Роздух рабочей зоны" Вентиляция 

36 



Отложение хране­ 
ния. концентрата 

‚Цех. бевелкос 
“тольных на­ 
"питгков Купажное отде­ 

ление 

ное отделение 
Отделение тводо­ I подготовки. а." Отделение варки колера. 

Ввозной цах 
Бродильяо­ купах­ 
нает отделение — 
Од емно чиокой 
КУЛЬТУРЫ. жкрочней 
Отделение ‘розлива 
кваса в цистерны 

го 

То: 

Средней 
тяжести 
0­6 

же, 

‘же 

же 10­12 

Е 5 

не 
‚ более 

10 60 

16­21 не 
более 
0,4 

16­21 40­60 

16­21 40­60 

16­21 40­60 

цех не работает 

цах не работает 

цен не работает 

6 

0,3 

0,4 

0,4 

0,4 

ХЕ» ие За Vices aE aS 

7 8 9 

по ГОСТ 12,1.005­88 
“Воздух рабочей зоны" 

ло ГОСТ 12.1.003 88 Воздух рабочей зоны 

по ГОСТ 12,1.005­88 

и 

Воздух рабочей зоны" 
по ГОСТ 12,1.005­88 
"Воздух рабочей зоны" 

по ГОСТ 12.1.005­88 “ Воздух рабочей Зоны" 

по гост 12..1.005­88 

ло ГОСТ 12.1.005­88 

по ГОСТ 12,1.005­88 

Вентиляция 

Вентиляция 

Вентиляция 

Вентиляция 

Вентиляция 

Вентиляция 

Вентиляция 

иб 



Продолжение таблицы АВ 

7 в 9 10 

Отделение: розлива «ke 

‚г. тяжес ТЦА. I 4 

11­6; 

0,4 по ГОСТ 

ло ГОСТ 

‘по ГОСТ 

по ГОСТ 

"no ГОСТ 12.1 .005­88 
"Воздух рабочей зоны" 

10­12 50­70 0,8 

Вентиляция 

Кондициониро­ 
вание воздуха 
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LP ao Zo Le Схехтма орханивации BO SILLY КОО Gate на BB проивводотвенныхйе 

отделение спиртовых настое и композиций й 

Склад сахара 

в рабочую зону 

Котестванный 

из нижней и 
рерхней зон. 
Аварийная 

Естественный 

через окна 

Естественный 

помещениях 

Таблица 49 

мор о. Вентиляция 
ши" Наименование помещений I" именование помощ Холодный период Теплый период 

Приток. Вытяжка Приток Вытяжка. 

1 2 3 4 5 

1. Олокеры цех" 
Отделение соков и пльдовоягод­ Механический. Общеобменная, Механический. Общеобменниая, 
‘ного экстракта Системами коя­ естественная Снотежами кон­ естественная 

дициониро ванин дицианироявания 
воздуха в верх­ воздуха в июю зону верхнюю зану 

Механический, CS yeod Me нная Естественный, Механический, 
общеобменная 
из нижней и 
реркней зон. 
Аварийная 

Естественный из верхней замы 
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Отделение хранения 
концентрата квасного русла. мйф 

м "вацитков "купажное отделение 
"с", 

"Скропйоварочное 
отделение: 

Отделение водоподготовки 

Ш. Квасной цех ao ооояияьно­купожною 
­0 хделение 

Г 

Цех безалкогольных 

Естественная 
в пределах 
однократного 
обмена в час 

Маханизеский 
сосредоточен 
в верхнюю зону 

Механический, 
в рабочую зону 

Естественный 
в пределах 

однократного 
воздухсобменяа 

Естественная 
в, пределах 
однократного 
эбмена в час 

Механическая 
или естествен­ 
ною обцеобмея­ 
Hat из верхней 
ЗОНЫ 

Механическая, 
общеобменная 
из верхней и 
нижней зон 

Механическая. 
Общесбиженная 
из верхней 
зоны, в пре­ 
делах вдно­ 
кратного воз­ 
духообмена 

OS SNS FET Ree OT a Oe 

4 

Естественный 
в пределах 
однократного 

обмена в час 

Естественный 

ветественный 

‘Естественный, 
В пределах однократного 
обмена 

Естественный 

"3 Bae Stet Cee a ee D 

5 

Естественная 
в Пре делах 
однократного 
обмена в час 

Обща обтенная. 
Мехническая или сстоственно 
из веркией 
зон 

Мехеническая, 
сощеобменная 
из верхне tt м 
нижеай зон 

Ne XA EC кая. 
или ectecT Ber, 
ная ия верхней 
зоны в пределах. 
однократного 
обмена 

Механическая 
по расчету 

ООТ 



‘Отделейше чистой 
‚Культуры дрожжей 

"Отделение розлива 
"уд С4 B цистерны 
We "моечно розяироеми 

"отделение раонерации. „щелочи 

Механический. 
Сосредоточен в 
верхнюю зону 

Механический. 
Сосредоточен в 
верхнюю зону 

Маханический 
в рабочую зону. 

B пределах 
однократного 
обмена в час 

Механический. 
Отсос от моеч­ 
них мания х/ 
Общеобменная 
механическая 
из верхней 
зоны 

Механическая 
общеобменная 
из верхней 
ЗОНЫ 

Механическая 
из верхней 
и нижней зоны 

Ke rect Bethy 
в пределах 
однократного 
обмена в час 

Естественный 
(открытор 
помещение) 

Естественный 

Ротественный 

Ротественный 

Естестаенная 
в пределах 
однократного 
обмена "в чае 

Местные отсосы 
от моренных ‘ие. 
общеобменная 
механическая 
верхней зоны. 

Механическая. 
Общеобмен иная 
йз верхней зоны 

Механическо. 
из вержне и 
нижней зоны 
В пределах 
однократного 
обмена 2 час 
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`Лаборатбрия 

Механический. 
в рабочую 
зону по рас­ 
чету 

Механический. 
Сосредоточен 

„дополнительно 
"в верхнюю зону. 

В, пределах 
однократного. 
обмена в час 
От систам кон­ 
диционирования 
воздуха 
Механический 
до расчету 

са 

Механическая 
или естествен­ 
ная из верхней 

ЗОНЫ, 
По ‚расчету 
остественная 

4 

Естественный 

Естественный 
или !механичес­­ 
кая! из: верхней зоны ° 

Естественная © 

Мех омический 
TCOC от BHTAR­ Oro шкафа и 

общеобменная 
из верхней 
ЗОНЫ 

„Примечание: Воздухообмены по ‘помещениям необходимо "принимать по расче ту. 

От систем 
`‘кондициониро­ вания воздуха 
Готественный 

Fe 

одоление “HAG AS, 

nn 

Естественная. 
Механическая 
A3 вер; хнен BONE 
по расчету 

‘с тественная 
или моханичес­ 

‚кая из верхней 
зоны в пределах. 

однократного 
обмена в час 

Естостренная 

Механический 
отсос от вытяж­ 
ного шкафа 
общеобменная 
из верхней зоны 

201 
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17.3. Электроснабжение, электрооборудование 
и электроосвещение 

3 

17.3.1. Разрабатываются на освогва нормативных документов, 
утрер нденных в энергетике и электротехнике, а такжв других, 
включенных в "Перечень действующих общесоюзных нормативных 
документов по строительству и государственных стандартов", ут­ 
вержденных Госстроем СССР, основные из которых приведены нияе: 

ПУЗ правила устройства электроустановок 
ПТЭ и ПТЬ треные технической эксплуатации электроустановок 

потребителей и правила техники безопасности при 
эксплуатации электроустановок потребителей 
Инструкция по проектированию электроснабжения про­, 
мышленных преддриятай 

357 07 Инструкция по проектированию сялоюто а ос ветитель­ 
вого электрооборудования промышленных предприятия; 

СНиП П­4­79 часть П, глава 4 Строительные нормы а правила. 
"Естественное и искусственное освещение" 

СНаП 3.05.06­85 Злектротехваческие устройства. 

СЕ 171­75 

CH 

ВСН 294­79 Инструкция по MostTazy электрооборудования 
ММ СС СССР пожароопасных установок напряжением до 1000 в. 
ВСН 332­74`­ Инструкция по мовтаку электрооборудования, 
MM CC СССР силовых и осветательных сетей эзрывоопасных зан. 
РД 34.21.122­87 ‘Инструкция по устройству молниезащиты 

x Минэнерго СССР. Минэнерго СССР зданий д сооружений: 
Правила защиты: от статического электричества. в Броизводот­ 

вах. комической, нафрехинитеской я небтепереребатызащщей Бромыш­ ленности. 
1743.2. Элентрооядбкеная предприятий (цехов) осуществляется 

в соответствии о техническими условиями электроснабжающей: opra— 
визацла, 



Катагория надежноста по Злэктраснабжен 3 

электроэнергий определяется в соотв 
Мю потребаталей 

атствии с ПУЗ, СН 174­75, 
а также техвяко­экономическими расчетами, 
условий Злектроснабжения. 

Рекомендуете 

с учетом мес а BRA 

ся относить потребителя электроэвергая к кате­ 
гория надежности электроснабжения указанной в в табляце 50. 

Таблица 50 

ней Потребителя электроэнергии Категория nn надежности 
электроснаб­ 
жения 

I< 2 

1 Снрьевой цех 3 
2 Цех безалкогольных напитков 3 

3 `Квасной цех 3 
4 "Мовчно­розлавочный цех 3 

5 Ремонтно­механические мастерские 3 
6. Холодально­компрессорная станция. 2 

п Воздушно­компрессорная станция 2 
8 Отопление и вентиляция: 2 

9 Водоснабжение хозцитьевое 2 
10 Канализация производственная и бытовая I ила 2 
it Углекислотная станция 3 
12 ­СЗарядная станция 3 

13° Противопожарное зодоснабжено I 
ТА Аварийная вентиляция 2 1 

15 Станция пожарной и охранной сигнализации. I 

17. 3. в. алектроснабжение силового эхентрбоборудовавия 
сбукесталяетья напряжением 380/220 В от трансформаторных под­ 
станций, как. ‘правило, встраиваемых в здания. 
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17 .3.4. Для распределения электроэнергии в электрощитовых 
да цехах устанавливаются силовые распределительные шкафы с 
озтоматическамиа выключателями или предохранителями. 

17 ,3.5. Магистральные и групповые электрическое сетя про­ 
‘заливаются открыто на лотках, по оборудованию в коробах или 
трубах (пластмассовых или металлических). 

При технической и экономической целесообразяортя электропро­ 
юдка может выполняться в полу, в трубах (пластмассовых или ме­ 
вллических). 

1.3.6. Электрическое освещение предусматривается следующих 
мдов: 

рабочее и эвакуационное, напряжением 220 В; 
местное и ремонтное, напряжением 36 Ви 12В. 
17.3.7. Освещенновть в производственных помещениях причина­ 

"ся в соответствий с отраслевыми нормами и приведена в таблице 
вИ 



17. 3,8. Нормы осветенностя рабочих поверхностей произволе твенных 
помещений предприятий безалкогольных напитков 

Плоскость В И A №№ Наименование по­ кост Искусственное освещение 

пп мощений и произ­ зонталь­ — — 
Редар рених one~ вая, В­ Раз­ Нормирован­ Коэффициент Пока­ Коэффи­ раци вертикаль­ ряд, ная оСре­ запаса за­ циент 

ная) Под­ ценность, як тель ‘пуль 
нормиро­ раз­ ­— T ослей­ саций ванин ряд при при При При лен­ в9 б0­ освещен­ газо­ лам­; газо­ лампах кости: 296 кости и раз­ мах раз­ нака­ не я КЕО, высо­ ряд­ на­ ряд­ лява­ бодве 
та плос­ ких кали­ Вых ная кости лам­ вания лам­ 
пад по­ пах пах 
лом, № 

11 

I 2 3 4 5 6 7 ‚ 8 9 id 
#2 ии 

Сурье вой цех 
1,1. Отделение: соков и 

одово­яЯгодного. BG ТрАКТА Под. УВ 150. 100 1,5 Т,3 60 20 

1.2} Отделение спарто­ т 
ванных настоев, 
"композиций, кон­ т центратов I 150 100 1,5 1,8 60 20 

1.3. Склад саха ‚о 
nore хранение, ах ы "Ущв 50 20 1.8 1,5 не нормирунтся 

бзотерное немо 1,8 1,5 во 20 

1,3 60 20 

1,3 140 220 

у T абляца 

Естоо} твенное ос веще­ 
нце 

Tawa. краевая кр I 7 7 

опол­| KEQ I 9% ние 
т тт НСИ Пра При боковом 

р ные верх­ освещении зання Вем В 39­ из 
RIK нес остель+ ВорХ­ устой­I| ной На 4 YABKM верря­ и бо­ снеж­ тории 

ROBOM вым СССР 
"НОР. мокро­| a 

I BOM 

и 12 га 14 
wt 

3 0,8 I 

В 
3 10,8 1 

I 

106 

51 

Совмещенное освеще­ 
ние 

КЕре №, 9 
При При боковом верх­ освещении 

hon В зоне На ос­ 
с ус­ талько; 

ВЗВХ тойчи­| терри­ 
"и вым тории 
H во­ снеж­ ССЁР 
Кковом ним ос 88 — покро­ щения вом 
15 16 17 

­1.. 4 Ц 

1,8 0,5 0,6 

1,8 OS 0,6 

6. 6 



3 4 5 

Купажное окделение Г­0,8 Ув 150 

Отделение водоподготовки Г­0,8 JP 100. 

Отделение варки 
колера T­0,8 Ув 150 

Квасной цех 

Бродильно­купажное 
отделенно T,BO,8 Ув 150 

Отделение чистой 
культуры дрожжей Г­С ‚8 Ув 150 

Отделение розля ра 
хлебного краса в 
цастерны Пол Ув 150 

Моечно­разливочный 
цех 

Отделение мойки Г­0,8 ТУб 200% 
Отделение розлива —"­ 1Уб гоо** 
Отделение регенерации 
щелочи —"­ Уг 100 
Помещение варки 
клея 

Р 
Jt Ув 150 

Цех посуды Ув 150 

Цех готовой продукции 
(экспедиция) Ув 100 

Лабораторая Шв 300 

Мастерская но ремонту "дико Пол Уб 150 
Углекислотная станция. Г­0,8 Уб 150 
Пря отсутствий в помещения естественного света 
освещенность следует повысить на одну ступень 
по шкале: освещенностей. 

100 

100 

100 
200 

100 
100 с 

40 

40 

40 

40 

40 

40 

40 

40 

40 
40. 

\СС7 

Продолжение табляцы 51 

то II 

20 
20 

20 

20 

20 

20 

20 

20 

20 

го 
20 

го 
15 ‘требуется 

установка 
ш?епс вльных розеток по 
технологи­ чвокому за­ данию 

20 
20: 

12а 13 14 15 в 1I 

3 0,8 I 1,8 0,5  .0,6 

0,4 0,5 I,2 0,3 0,3 

3 0,8 1 1,8 0,5 0,6 

3 0,8 I 1,8 OO, 5 0,6 

3 0,8 I 1,8 0,5 0,6 

3 0,8 I 1,8 0,5 0,6 

I,2 1,5 2,4 ро,7 0,9 

1,2 1,8 2,4 0,7 0,9 

2 0,4 0,5 1,2 

2 04 1,8 2,4 ще. 
р 

0,4. 0,5 ‚1,2 
5 1,6 3 

н 



17;3,9. Исполнение силового и осветительного электрообору­ 
дования должно соответствовать классу помещения по ПУЭ согласно 
таблице 54. 

17.3,10. Во взрывоопасных а пожароопасных помещениях должна 
выполняться защита от статического электрачества оборудования, 
трубопроводов а коробов, ва которых возможно его накопление, 

17.3.11. Молниезащита зданай и сооружений выполняется в 
соответствий с РД 34.21:122­87, 

17..3.12. Расчет электрических нагрузок рекомендуется выпол. 
вать согласно "Указаний по расчету электрических нагрузок" раз­ 

работанных ВНИПИ Тяжпромелектропроект. 
Прая расчете рекомендуется применять коэффициенты, указанные 

В таблаце 52. 

Таблица 52 

Ка. Нажменование характерных Коэффициент Коэффициент 
п категорий 3 использова­ реактивной 

ная Ки мощности 

1 2 4 

п." Мю пина 

1. сырьевой цех 0,3 
2 Цех. безалкогольных вацитков: "0,5 

­"Квасной` цех ae н­ в,5 
4 рии: пох, 07,65 
5 даборатораи "I 0,12 
6 ‚Земонтно­иоданячоские. мастерке 2 0,12 
"7 Холодально­компрооборная В 

"станция I 0,7 
8 Ве шир ия ­"бтанция: "пи. охомязнае: тертая. принчя 



boy 

со с 4 

ТТ Канализация производст­ 
венная и бытовая 0,7 0,8 

12 Углекислотная станция » 0,6 0,8 

13 Зарядная станция 0,5 0,8 

При отсутствии полных заданий для орлентаровочных расче­ 
тов можно использовать коэффициент спроса Кс 0,55, коэффаци­ 
ент реактивной мощности 0,82, годовое число часов асполь­ 
зования максимума электрических силовых нагрузок 3000 час. 

17 .4. Связь а сигнализация 

17 "4,Г[. Разрабатывается на основе нормативных документов 
утвержденных Мийистерством связи СССР, а также других, включен­ 
ных в "Перечень действующих общесоюзных нормативных документов 

по строительству а государственных стандартов утвержденных Гос­ 
строем. СССР" осворные из которых приведены ниже: 

BHTH 114­86 
Мансвяза СССР Станции проводного вещания 
ВЧТИ 112­86 Станции городских и сельских 
Минсвязи СССР телефонных сетей 
ГОСТ 19472­88 Сети телефонные 

В 

ВНТИ 116­80. Проводные средства связя 
Минсвязи СССР Линейно­кабельные сооружения 
ГОСТ 21.603­80 Связь и сигнализация, Рабочие чертежи 
ГОСТ 464­79 Заземления для станционных установок. 

проводной связи 
СНИП 2.01.02­85 Противопожарные нормы 
СНИП 2.04.09­84 Пожарная автоматика зданий ra сооружений 
СНиП 2.07 .01­87 Градостроительство. Планировка й зготрод­ 

ка ‘городских и сельских поселений 
CHall 1­89­80 Генеральные планы промышленных предприя­ 

тий. 



17.4.2, При проектировании связи и сигнализации на заводах 
необходимо руководствоваться техническими условиями, рыданными 
соответствующими организациями, списками абонентов, заданием 
смежных отделов, 

17 "4.3, Для оперативного управления проязводством и внеш­ 
ней связя с городом предусматриваются следующие виды связи а 
сигнализация: 

городская телефонная связь 
произ. одственная телефонная связь 
оперативная телефонная связь; 
прямая телефонная связь с яел.дор.; 
производственная громкоговорящая связь 
радиофикация 
электрочасофикация 
пожарная сигнализация 
оповещение людей о пожаре. 

17.4.4. Оборудование здайий A помещений автоматической 
‘пожарной сигнализацией следует предусматривать в соответствий 

с "Перечнем зданий и помещений агропромышленного комплекса под­ 
лечащих оборудованию автоматической пожарной сагнализацией a 
автоматическими установками пожаротушения, утвержденными Госко­ 
миссией Совета Министров СССР по продовольствию и закупкам. 
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Раздел 18 

ОСОБЫЕ ТРЕБОВАНИЯ К СТРОИТЕЛЬНОМУ ПРОЕКТИРО ВАНИЮ 

18.1. Площедку для безалкогольных заводов следует распола­ 
гать, как правило, около предприятий, имеющих железнодорожные 
подъездные путая или вблизи магистральных путей с целью прасоеци­ 
нения к ним зародской ветки. Целесообразность устройства желез­ 
нодорожных путей доляца быть подтверждена экономическим обоснова­ 
вяем. Трасса железнодорожных путей ва площадке должна проходить 
вдоль фронта приема и отгрузки основных грузов. 

18.2. Основные внутризаводские автодороги, служащие для 
транспортировка сурья, бутылок и готовой продукции, площадка 
у мест пржема д отпуска, главный въезд на завод, а также площад­ 
ка для санитарной обработки автоцистерн и складирования стекло­ 
боя посуды должны быть асфальтированы. 

18.3, Строительная часть выполняется в соответствии с су­ 
щаствующими строительными нормами и правилами. 

18.4. Грузовой двор, где осуществляются операция по приему 
посуды и отпуску готовой продукции должен иметь глубину, обеспе­ 
чавающую нормальную работу с большегрузными автомашинами и полу­ 
прицепами, й 

Глубока двора зависат от схемы движения транспорта A коли­ 
чества автомадин, обрабатываемых на грузовом дворе и проезжающих 
через дего в час пик. 

18.5. Согласно санитарным нормам проектирования промышлен­ 
ВЫХ предприятий величину савйтарно­ ­защатной зоны для безалкоголь­ 

ных заводов следует проектировать 50 м. 
18.6 Подсобно­вспомогательные продзводотва (ремонтное и тарное производство, энергетическое и складское хозяйство, систе­ 

мы связи с сигнализацией я т.п.), инженерные сооружения я комму 
никаций следует максимально: кооперировать с воседвами предпраята­ 
ма промышленного узла. 

18.. 7. О<целью достижения маковмаленой: блокировки цехов рекомендуется: располагать. все производственные помещения, и абд­ 

Р. 



собно­вспомогательные службы в одном здании с учетом их техно­ 
логических взаимосвязей и необходимости сокращения протяженности 
коммуникаций, 

18.8. Проектирование полов ‘осущестрляется в соответствии 
с "Рекомендациями по проектированию и устройству полов в цехах 
предприятий пиво­безалкогольной, винодельческой, ликеро­водочной 
промышленности", разработанн ыми Гипропищепромом 2 совместно С 

ЦИКИПЙромэданий Госстроя СССР 1991 г. 
18.9. Отделочные работы производственных и вспомогательных 

помещений виполняются в соответствии с действующими СНиПами я 
Таблицей­ внутренних отделочных работ, таблица 53. 



Таблица 53 

внутренних отделочных работ производственных и подсобных помещений 
безалкогольных предприятий 

tale Наименование Потолок Стены, перегородки, колонны Панели отделка низа om отделений лови) 
— "а =—­ —­ "о ­— — ­— — — — — — — 

ЦПодготов­ Окраска, Подготовка Окраска, Окраска Высотга 
ка под. вид окрас­| под окраску, вид или В 
окраску. ки вид подго­ окраски облицовка м 
Вид раст­ TO ВКК 
вора 

1 |2 з 4 
5 

6 7 8 

I. Сырьевой цех шй 

отделение со­ Цемент­ Водоэмуль­ Простая Водоэмульси­ Глазуро­ 
вав. и плодо­ ным. сионная штукатурка очная ванная 

"ягодного экс­ раствором цементным плитка 2,1 
тракта раствором 

отделение спир­ 
тов настоев 
Композиций, 
концентратов onal 
оклад сахара, сложным Известко­ Подготовка Известковая Водоэмуль­ 
с раствором вая сложным сх очная 2,1 

раствором 

611 



отдэленае хра­ 
нения конце нт­ 
рата квасного 
сусла 

2. Liss; безалкоголь­ 
_Ных напитков 

сироповарочное 
‹ деление 

отделение варки 

цементным 
раствором 

Цементным 
раствором 

упажное отделе­ 
НИЗ 

отделение водо­ 
подготовка 

3, Кввасной цех 
склад сахара 

сироповарочное 
отделение 

"п" » 

Сложным 
раствором 

Цементным 
раствором 

Водоэмуль­ 
саонная 

Водоэмуль­ 
сяонная 

Из вестко­ 
вая 

Простая 
итукату рКа 
сложн. 
раствором 

Простая 
штукатурка 
сложа, 
раствором 

Подготовка 
сложным 
рас тпором 

Водоэмульси­ Простая 
очная. ттукатурка 

сложн, 
раствором 

Продолжение таблицы 53 

Водоэмульси­ 
онная 

Водоэмульси­ 
онная 

Известковая 

Водоэмульси­ 
онная 

7 8 

Глазурован­ 
ная плитка 

Глазурован­ 
ная плитка 2.1 

"a "О" 

ЦИИ щ 

an —"_ 

Водоэмуль­ 
сионная 2.=1 

Глаз уро ван­ 
ная платка 2,1 

711 



со г 

бродильно­ 
купажное 
отделение 

отделение 
частой 
культуры 

тдзожкей отделение 
розлива х. (ейного 
к заса в 

"поотерны 
Морчнетрозливочн 

ный цех: 
"о сделение 
подработки 
озобо зат­ 
раченной 
Посуды 

(деление 
мойки 

с) 

Цементным 
раствором 

ti — 

Цементным 
раствором 

и — 

Цементным 
раствором 

Водоэмуль­ 
сионная 

Водоэмуль­ 
"одонная 

м 
.” 

Водоэмуль­ 
сионная 

Простая 
штукатурка 
СЛОЖА 
раствором 

и 
"м ю 

Простая 
штукатурка 
цементным 
раствором 

Водоэмульси­ 
онная 

п — н­4 

Водоэмульси­ 
онная 

Эл бостинаткзаб "атра убиталаих oo 

7 8 

Глазурован­ 
ная плитка 241 

п" щиим 

Глазурован­ 
tt ная плитка 

511 



отделение 
регенерации 

щелочи 

‘_ помещение 
варки 
лея 

Цех посуды 
Tex готовой 
продукции 
(экспедиция) 

1 

Цементным 
раствором: 

Цементным 
раствором 

if 
ани 

"4 

Извесвковая Простая 
штукатурка 

цементным 
раствором 

Водоэмуль­ 
CHOHHAA 

"Водоэмудьси­ 

Простая 
штукатурка 
цементным 
раствором 

Простая 
штукатурка 
цементным 
раствором 

Продолжение таблицы 53 

Известковая 

Водоэмульси­ 
онная 

Из Bac ТКО вая 

м 

Водоэмульси­ 
одная 

6 

Водоэмуль­ 
рр сионная Lak 

Глазурован­ 
ная плитка 2,1. 

Водоэмульса­ онная 

"м 
ая 

Глазурован­ 
ная 
плитка 

1 



13.1. Пры проектировании безалкогольных заводов необходимо 
предусматривать комплекс мероприятий по охране труда, технике 
безопасности и промсанатарии, по взрыво­пожаробезопасности, мол­ 
ниезащите зданий я сооружений в соответствии с требования ми сле­ 
дующих нормативных материалов, а также дополнений и изменений 
к Ним: 

№36 ШIр. сокращенна 
nn на именование "Vзозвененев ны 

1 2 3 

I Система стандартов безопасности 
труда ГОСТ 12.0.001­82 

2 Техника безопасности в строительстве СНиП 14­80 

3 Отопление, рвентеляция и кондицкони­ 
ро ванне воздуха СНиП 2.04.05­86 

4 Канализацая. Наружные сети и 
сооружения 

5 Указания по проектированию цветовой 
отделки интерьеров производственных 
зданий промыпленчых. предприятий СН 131­70 

СНИП 2.04 .03­85 

6 Правила техника безопасности 
производственной санитария в пиво­ 
безалкогольной промышленности 1983 

7 Правила устройства и безопасной © эксплуатации сосудов, работающих 
под давлением 1973 г. 

8 Цвета сигнальные и знаки безопасности ГОСТ 12.4.026­76 



п 

12 

Правила устройства и безспэсвой 
эксплуатацай амудачных холодиль­ 
ных установок 

Обоэрудование для упаковхя жадкой 
пищевой продукции в стеклянные 
бутылки 
Требования безопасности 

Правила устройства я безопасной 
эксплуатации Ффреоковых холодальных 
установок 

Правила техника безопасности на 
заводах сухого льда а жадкой 
углекислоты 

Противопожарные нормы 

Генеральные планы промышленных 
предприятий. Нормы проектарованая 

Сооружения промышленных предприятий. 
‚ HOpMH проектированая 

Административные а бытовые здания 

Внутренний водопровод и каналазация 
зданий. Нормы проектирования 

Правила устройства электроустановок 

Типовые правила' нокарной безопасности 
для промышленных предприятий 

Пожарная автоматика зданий и соору­ 
адений 

Определение категорий помещений 
и зданий по взрывопожарной а покар­ 

ной опасности 

Правила защиты от статического 
электричества в произвтодствах ко­ 

мической, нефтехимической a нефте­ 
спанокоттозрп 3 попунтканалстт 

у г V Сы wii buh CIO ром й 
1981 г. 

OCT 27­31 ­=7г­20 
ТИХ маи ВЫИКТИХхолоддром, 
1988 г. 

СНиП 2.09.03.85 

СНиП 2.09.04.87 

СНиП 2.04.01­85 

ЦуЗ 1985 г. 
осэнерговадзо 

СССР Р Р 

СНиП 2.04.0984 

ОНТП 24­86 
(МВД СССР) 

ВНИИТЕХИМИ ром, 
1978 г. 

со 
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ССБТ. Састема стандартов 
безопасности труда. Воздух 
рабочей зони. Общие соек). 
тарно­гигиенические требо­ 
вания 

Единая система организация 
аботы по охране труда. 
асть 2 

Система стандартов безопасности 
труда 

ССБТ. Покарная безопасность. 
Общие требования 

Производственные здания 

Складское здания 

ССБТ. Вабрацая. Общае требования 
безопасности 
Водоснабжение. Наружные сети 
и сооружения 

Оборудование компрессорное. 
Общие требования безопасности, ССБР. 
Конреверн. Общие требования 

безопасности. С 
электротехнические. 

требования безопасности. 

Перечень зданий ия помещений 
подлежащих оборудо ванин С и АУП 

ГОСТ 12.1.005­88 

1983 г. 
ОСТ 18­419­84 
ОСТ 18420­84 
ОСТ 18421­84 

ГОСТ 12.1 .004­85 
СНиП 2.09.02­85 

СНиП 2.11,01­85 

ГОСТ 12.1.012­78 

СНиП 2,04.02­84 

IОСТ 12.2,016­81 

ТОСТ 12.2.022­80 

ГОСТ 12.2.007­75 

Совет Министров СССР 
по производству и 
закупкам 



19.2. КАТЕГОРИЯ ЗДАНИЙ И раним, ий, ПО ВЗРУРО­НОЖАРНОЙ И ПОЖАРНОЙ 
ОПАСНОСТИ И КЛАССИФИКАЦИЯ ЗОН По ЧУЗ 

Таблица 54 

м г­ II­ Кате­ Клас­ Харак­ Относи­ Тенпо­ даамая пложажь Нан мено­ Характ эвристика по­ Нообходи­ 
Наименование ГОрал сифика­| теркс­ тельная ратура Квтонати­ Автомати­ т ну рание зероопарных матери­| мость сти помещения доме­ ция зон} тика влак­ в ПОМВ­ ческое ческая по­| ры горения основных а19в8,_ ройства Приме­ 

щения по ПУЭ помеще­| кость в щения докаро­ жарная материал горючих Per we систем ды­| Чание 
по вз­ ния до помеще­ о материалов, 

„ата 
Senso; Дым Пла­ АТ 

д 

С тушение, сигвализа­ 0 материалов ма MO} рыбо­ усло­ НИИ, для зим­ м2 ция С В СООТВЕТ­ рожар­ BRAM него В: ствия с ной, а ‘среди периода Ват пожар­ соглас­ раод 
2.04 .05­86' ной но ПУЭ 

опас­ 
ности 
по 
ОНТП 24­86 

2 3 4 5 6 7 8 9 10 п 12 13 14 15 16 

В. Производство 
безалкогольных 
напитков 

Сырьевой цех: 

Отделение со­ Д нормаль­ сухое не 12х не гребу­ не гре­ 
ков и плодо­ ное превы­ ется бувтся 
ягодного эко­ вает 7 

тракта х) 60% 1 

Отделение А В­Та ­М. 12­14 от ТОСО от [00 100­200 пары Пра площаля спиртовайных и болев до 1000 спирта 200 кв.м и более 
настоев, КОМ~ 
позиций, кон­ центратов 

С в а: В Па пыльное, 60% 5 не гребу­ 100 и 520­530 сахар, te 
сухов ется более мешковина 



Отдаленна хра­ 
пеняя концент­ 
рата квасного 

Цех безалкоголь­ 
ных найитков 

Спроповзарочное 
отделаэние с 
использованием 
спиртованных 
соков 

"Отделение варки 
колера 
Купажнов отделе­ 
ние 

Отделенно водо­ 
подготовки 

Квасной цех: 
(цех работает 
только летом) 

С клад сахара: 
в а 
бестарной) хранение 

Сироповароунов 
отделение 

Бродильно­купау­ 
"нов отделение 

Д 

Б 

Д 

Д 

Отделение частой) д 
культуры 

een k) Отделание раздора 
хлебного кваса 
в цистерны 

нормаль­ 
HOS 

нормаль­ 
нов 

нормаль­ 
ное 

нормаль­ 
нов 

сырая 

сухое 

влаж­ 
Hoa 

влакнов 

и 

че пре­ 
‚вытает 
60% 

70% 

70% 

70% 

12­14 

сл 

ве требу­ 
ется 

не требу­ 
ется 

от 100 до 
1000 

не требу­ 
ется 

Io 

100­200 

520­580 

Продолжение таблицы 54 

ТТ. 

пары 
спирта 

сахар, 
мешковина 

15 

При пло­ 
mann 

_.200квум. 
й болев: 

16 

В летнее 
время ра­ 
не. лимите 

"зимнее 
"время де­ 
журнов 

°^ отоплениь 



Моечно­розливами 
цех 

Отделение мойка Д 
посуды 

Отделение розлива 
В бутылки 

Примечание: 

ч 
Отделение I 
регенерации 
щелочи « 

Помещение В 
варки клея 

Цех посуды В 
{сгораемая 
тара 

Цех готовой В 
продукции 
(сгораемая 
тара 

нормаль­ 
нод 

влак­ 
HOS 

6 7 

70% [2­14 

12­14 

не тра­ 
дуется 

п 

х) Температура помещений дана для определения 
строительных конструкций. 

Тепло создавтся за счет технологического 
процесса. 

помещения не 

нормаль­ 
нов 

Ia 

пла 

не требу­ 
этся 

1500 и 
более 

Для раздела отопления и вентиляции эти 
отапливаются. 

хим. 70% 12­ТА 
актив, 
влажное 

сухое не пре­ 12­14 
вытает 

60 

60% 5 

ДИН tt 12 Ц­Па не требу­ 
ется 

не требу­ 
ется 

100 и 
более 

от 100 до 
1500 

100 и 
более 

Продолжение таблицы 54 

п 12 

пластмас­ 
са 

13 14 15 16 

При пло­ 
щади 
200кв.м 
и более 

летом 1968 



Н as 

Ji, Помещения, 
общие для 
всех произ­ 
BORCTB 

Г. Лаборатория В 

со Щитовая КИПИА Д 

3 Ремонтно­меха­ Д 
нические мас­ 
терское 

4 Холодильно­ А 
компрессорная 
станцяя 

5 Воздушно­комп­ Д 
рессорная стан­ 
ЦИЯ 

Мастерские по В 
ремонту ящиков 

7. Столярные мастерс­ кие В 

8 Термаческое "=I Г 
отделение 

I 

о Сварочное: 
отделение ща мдектроонаря" т 

ное 

газосварочное I 
То Склад хранения В. 

смазочных масел. ерА А. 

wet” 

нормаль­ 
ное 

нормаль­ 
ное 

5 6 

сухое не пре­ 
вышает 
60% 

"М. рацию 

©Д«АИРМ 

"А ­"А 

не пре­ 
вышает 
60% 

у аз 

8 

не бо­ 
лее 
60% 

В а 
сухое Не бо­ 

ве 
60% 

— —"­ 

a". не пре­ 

16­18 

16­18 

16­18 

14­16 

14­16 

14—16 

16 
"16­18 

16­18 
№ 16­18 

независи­ 
мо от 
площади 

не требу­ 
ется 

100 и 
болев 

не требу­ 
ется 

от 100 
до 1500 

п 

не требу­ 
ется 

не требу­ 
ется 

до 500 

10 

400­600 

— 

170­270 

II 

дерево 

дерзро 
пласт­­ 
масса 

Продолжение таблицы 54 

12 13 14 

1 

15 Т6 

При площе­ 
ди 200кв.м 
и более 

При плонади 260 кв.м 
и более 

в площади 
кв.м 

ги более 
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19.3, Нвобходемость выполнения молниезащиты и. категории 
устройств молниезащиты ‘следует определять в соответствий с 
'нструкцией по устройству рр зданий и сооружений, 

РД 34.21.122­87. 
Минэнерго СССР 

19,4, Прием и хранение спиртованных настоев, эссенций, 
экстракта и виноматериалов должны прой зволиться в отдельных по­ 
мещениях, отвечающих требованиям строительных норм и правал. 

19.5. Цеховые расходные склады спиртованных настоев и нано­ 
материалов должны размещаться в отдельных помещениях, сменных 
с купажными отделенаями и выше их для обеспечения кратчайших 
продуктовых самотечных коммуникаций. Количество спиртованных нас­ 
тоев должно быть рассчитано не более чем на 2­суточный запас", 

Установка на резервуарах спиртованных настоев. стеклянных 
указаталей уровня, за исключением мерников емкостью до 5 куб. 

ве допускается, 
Применение стеклянаых трубопроводов допускается для настоев 

и виноматериалов крепостью не выше 20% об. Защита от статическо­ 
Го электрачества не требуется’, 

`Сироповарочные а купанные отделения должны размещать ся В 

отдельных, имеющих естественное освещение помещениях, оборудован­ 
ных механической проточно­ вытяжной вентиляцией" 

Купажные", аппараты оборудуются перфорированными. трубами для 
подачи углекислого газа. ВЫТЯЕНЫМИ трусами, выходяцима наружу 
здания, ыы 

Fo, mote 

Загрузка сироповарочных. котлов и купажных аппаратов сахаром, 

спиртованными. настоями, ваноматераалами должна быть _механизирова­ 
на. 

Подача ‹ спиртованных вастоев, эссенций, кислот: "небольшим 
"порциями (не более 2,0 кг. в одн аппарат) допускается с помощью 
мерников из небъющегося материала {адомавий, пластмасса) ручным 
способом, пр т Iч 

19.6. Безопасность заботы обехукитающего просим 
вается наличием ‘ограждений­ всех: Жважущахся а токоведущих частей. 

"оборудования; а также. соблбдением требуемых. до пени васлукива­ 
ная проходов. ии "проеедовы — 



19.7. Размещение оборудования и размеры проходов для его 
обслужшвания должны отвечать требованиям "Правил техника безо­ 
пасности д роязводот венной санитарка на предприятиях пи во­б83­ 
алкогольной про:хщиленности, 

13.8. Конструкция оборудования и SPO узлов полянин обеспечи­ 
рать безопасность и удобство при обслуживания, ремонт и санитар­ 

‚ Двихущае части оборудования являются источнаком опас­ 
ности, должны иметь конструктавные ограхдения, 

19.10. Все тепловыделяющие поверхности оборудования должны 
буть теплоизолированы с расчетом, чтобы температура наружной по 
ерхности теплоизотяции не пре выпала: 

при температуре теплоносителя свыше 100°С 45°С; 
при температуре теплоносителя до 100°C — 35°С. 

19,11, Оборудование, или отдельные части, являющиеся источ­ 
ником внделенияя влаги, газов и пыла должно быть конструктивно 
укрыто и максимально герметизировано. При недостаточной гермета­ 
зации оборудорание должно иметь встроенные устройства, улавливаю­ 
цре х улаттоцщие вредные вещества с очисткой внораснваемого в 
атмостеру воздуха до санитарных норм. 

13.12. Сосуды в аппараты, работающае под давлением свыше 
0,7 кгс/см? (0,07 Ма) должны соответствовать требованиям "Правал 
устройства и безопасной эксплуатации сосудов, работающих под дав­ —ъыч 

19.13. В охлаждаемых помещениях с поудухоохлядитолями с 

непосредственным испарением аммиака (бродильные, лагерные цехи, 
цехи готовой пронукция и др,) необходимо предусматравать: 

устройство вытяжной вентиляций с трехкратным воздухообменом 
в час и включением вентиляторов из коридоров A пульта управления 
аммиачной холодальной установки 

устройство стационарных лестнац и площадок обслуживания для 
каждого воздухоохладителя; a 

устройство сигнализации безопасности в помещениях ду входа 
в них с подачей сигнала на, пуль? управления при появлении запаха 
амудака 

та 
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установку манкду воздухоохладителяхй и запорныхй вентилями 
обратчых клапанов. 

19.14. В разделе проекта "Техника безопасности” eee предусматривать породах допуска лиц, проведения 

TOM recone аний 
2 

ГОСТ 12. г. ото­ та. 
19.15, Хранение ядоватых, токсичных рещесть долина преду­ 

сматриваться в специальных законтых помещег 
19.16, Без оборудование должно быть установлено ва фундамен­ 

тах или крепиться болтами к полу с использ 
ющих смещение и опрокидырание машин а аппара 

19.17. Пра работе на железнодорожном автотранспорте дзобхо­ 

димо променять трапы и переходные мостаки систе 
и блокировки непреривного тр: знепорта. 19.78. Кнопка "ПУСК" и "стоп" устанавлиззются на приводакюс 
станциях конвейеров всех задов. Если кочрейа 

ананием опор, исключа­ 
ат 

Ни упрапвлония 

2 имзет длину с выше 
20 м, то срез каздые 10 15 м устанавляваются "обемительное кнопки. Пра прохождении конвейера через несколько помещена, 

ie кнопка "стоп" устанавлярается в каждом помещения, пезавасдмо от 
длины участка конвейера, Обязательно блокируются даклонаце KOH­ 

вейерн, работающие вместе с горизонтальными, 
При остановке наклонного конвейера долязн останавливаться 

его цатающий копненер или при остановка очтодящого KONE вора 
должен остановиться наклонный конвейер. 

Безопасность работы электропотрузчаков 

19.19. Скорость 
7 

дви #8 НИЯ погрузчиков в цехах и складах до­ ‚рускзоея не более 5 6 км/ч, прё веде мимо дверей и поворотах­ 

3 км/ч. 
о Дествительный опрокидувеющий момент не должен превышать пас­ 

‚портного. вв 

ee он 
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змарн основних проездов для пог 
асные условия работы вц о 2 

способа ‘соганизен: 
n 

рузчиков обеспечивают 
ехах, в завасамости от принятого 

A схемы двивения, количества погрузчиков и 
ринятого способа укладки груза. 

19.20. При работа опилочных электропогрузчиков рабочий про­ 
эзк должен быть равон ширине погрузчика с грузом плюс мидианаль­ 
ные зазоры, при повороте Ha 30° равен плане погрузчика с грузом 
плюс зазоры, но не менее 3,5 м. 

При работе нескольких погрузчаков в зоне размеры проезда 
определяются принятой схемой брожения и работы. 

Погрузчики транспортируют все грузы на расстояния 200­3СОмм 
от пола при полном отклонении зил Hasan. 

Все сменные приспособленяя снакают грузоподъемность электро­ 
погрузчаков на 20%. При подъеме груза на высоту свыдще 3­х метров 
грузоподъемность такие снижается ца 20%. Примононщо электропог­ 
рузчаков с безблочной стрелой для транспортировки грузов запре­ 
кается. 

в Противопокараные мероприятия 

19.21. Зданая и сооружения производственных корпусов, отдель­ 
но стоящих складов, кроме складов спиртов и легковоспламеняющихся 
жидкостей, солодовни, элеваторы, градирни, котельные, 
ные башня OTHOCHTS по устройству молниезащиты согласно 
РД 34.21.122­87. 

Минанерго СССР 
19.22. Хранение соли, активированного угля, кислот, "щелочей 

a др. материалов в помещений водоподготовки не допускается 
19.23. В сироповарочном отделений должны применяться" пере­ 

носные светильники напряжения 12 В во влагозащищенном дополнения 
19 "24. Резервуары для хранения концентрата квасного сусла 

па сборники для. приготовления рабочих растворов квасного сусла 
должны быть закрыты крышкама, "ы 

19,25. ‹вортировка, отбраковка. и мойка моба и ягод должен кропзкодисноя в отдельном: помещения. с. 

водонапор­ 



А ср 

19.25. Бункери для плодов и ягод д.п. решетка, исключая­ 
щие падение в них человека. 

19.27. Машаны для дробления сахара, расфасовочные а: 
и другое пылевыделяющее оборудование должно быть гарм 
и снабжено аспирацией. и 

19,28. Охрана окрухающей среды 
При проектировании раздела охраны окружающей среды следует 

руководствоваться требованиями излоденными в Соответствующей 
норматавно­техайческой документация с учетом изменений я доподне­ 

у 

юр, Наяйменование Шифр, сокращенное пп oo, обозначение 

1 Правила охраны поверхностных. вод. 
от загрязнения сточными водами 1974 г, 

2 Закон СССР "Об охране зтусоберного о воздуха" Нл 1981 г. 
3 Указания по расчету рассеквания 

в атмосфере вредных. Веществ, сон at 

держащихся в Вы росах пре. I. BATHS CH 359­74 
4. Санитарные дормы проектирования 

промышленных предприятай 
I Временная ‘методика. вормароравия: юЮ промыштенных выбробов: "Масеру, 1981 I. 

Састема. стандартов в’ ‚обла: кравы природы. Экологический заснор 
Е Временные ‘указания: ‘по ‘спреде 

L9G фоновых“ концентраций­ "вредных ны "В атмосферном. воздухе для? Пррикро г. 

н ванин выбросов и убтановлекия 
"дельно­додуе чамнх "Выброоб В 

"Салаки Tl "тени дону 
""цецтреций, (ПДК) "и: обвенткрав 

7 Бонне. воздейот: ие Bau CGS ом: Воэдукрв. 
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со со 

9 Инструкция о порядке рассмотре­ ОНД 1­84 
ния, согласования и экспертизы Госкомгидромет 
воздухоохранных мероприятий и видачи разрезецей на выброс заг­ 
рязняющих веществ в атмосферу 
по проектным решениям 

10 Охрана прароды. Гидросфера. 
"спользозанае а охрана вод. 
Основные терманн и определения ГОСТ 17.1.1.01­77 

ТТ Охрава природа. Атмосфера. 
Правила установления допустимых 
выбросов гребных веществ промышлен­ 
ными предприаят ями ГОСТ 17.2.3.02­78 

12 Защата от пума СНиП 11.12­77 

13 Санитарные нормы драустямих уров­ 
ней шума ва сабочие Места 1985 г", 

14 Методические указания по расчету 1985 г. 
выбросов загрязняющих вещоств при 
сжиганий подлиза В котлах производи­ 
дельностью 30 час. 

15 Методика определения валовых выбро­ 
сов вредных веществ в атмосферу от котлов тепловых электростекда МГ 24­70—010­83 

16. Методические указания по расчету 
выброса вредных веществ прр ресище8 a вым транспортом "1985 г 

79.3. I. Для предотережения загрязнения. сточных вед целоч­ вне оФока подлежат нейтрализации С поблежующам спуском. в. едеда­ адъанй колодец. т" й 

19.. 28. 2. "Для уменье ния. сброса сройзводотвенных вод. следу­ 
or предубматразать повторное попользбвави ой после © охл8кдения 



по снижению шучу 

произродать соеданение двитатоля и насоса без промажутот­­ 
ной опоры и муфты; 

осуществлять славную выгрузку 6 

носителя г передачу их на отвозящих тра 
разместеть насосы, двататели тру 

утьлок из гнезд оутылко­ 
вспортер 3 
бопровода и механическую 

часть привода машаны внутри корпуса машаны, предусмотреть в эго 
конструкции открывающаеся дверцы для обслуживания 

отдельные участки внутренней поверхности облицевать 
врабродемифирирующими матеряалами Tama "Агат"; 

загрузку а выгрузку бутылок производить в разных местах 

относительно рабочего места машины 
ограничить высоту падения бутылок при вигрузке. 

По снижению щума розлива­укупорочного блока: осуществать переход бутылок от разливочного автомата к 
укупорочному в захритых звукопоглощающих кожухах 

установить звукоизолирующий кожух с прозрачазм овном на 

узел ориентирования кроненпробок и бункер; 

бункер армаровать влбройоглощающим материалом 
перед рабочим местом устанавливать легкораздвигающиеся 

щаты 23 стеклопластика обеспечивающее доступ к автоматам. 
По снижению щума автомата для укладка бутылок в ящика: 

уделать от рабочего места. зону Формирования потока бутилов 
в группы; Iуро 

установить наг срансворкорамя звукрпот слоцаюдие кожуха. 

19. ‚28.5. ‘Значение уровней. ума создаваемого ва рабочих мес­ 
чай уашанама” оборудовавшем после указанных мероприятий должно 
“составлять согласно таблице. "55. 



Таблица 55 

Уровень звуко вого давления в 99 при среднегеометрических 4 V9 частотах активных полое 
68 [12° 2 |500 100 2000 4000 восс 

I 2 з 4 5 6 7 в 9 то 

‘Улавтомана для вез бутылок 72 78 80 80 79 74 72 67 
"Iа влечения лок рр то ‘бутылками 76 75 79 82 83 79 78 73 

Ммтиещи у I. без бутылок 84 80 80 79 70 74 70 GE ‚машины. ’. с. бутылками 80 78 В 82 84 61 7 7, прриция без, бутылок 76 82 84 82 80 76 76 те 
"нора: блока“. Bel с бутылками 78 78 80 82 83 83 82 73 

дм ркораквоть без бутылок 77 19 а к<< 79 75 72 
"ртоназал р 10 бутылками 78 78 80 82 83 83 79 
3 бо: уток 77 79 srs «ag 90 76 72 53 

(II. a [11 1 в бутикам 78 Т вз ваз 81 76 72 

из 
­‹ 



19.28.6. Для сванения уровней звукового давления предусма 
равать глушители азроданамаческих шумов, эвукопоглодающих бла 
цовку помещений и трубопроводов. 

19.28.7, Для снижения параметров вибрации предусматряавать: 
пружинные и резлновые амортизаторы под оборудование 

вовху двигателей, редукторов, ва 
опорах. 

‚ уста­ 

ba нтиляторов на вабропзоларующи 



и Раздел 20 
‘обновы ТЕХНИКО­ОКОНОМИЧЕСКИЕ ПОКАЗАТЕЛИ 

боковые технико экономические показатели по предприятиям 
ТА, 

газированных напитков 
Таблица 56 

no 
V ce `Нануёнованяв показателей я! Типоразмеры предприятий 

2 3 ат 6 В 

т Годовой выпуск продукции, всего тно "дал 150 300 600 1000 2000 
в. ком. часле: газирование, кодноки в. "буги 0, 5 д 150 300 600 

ирован в. 

бут.0, 

1000 2000 

Оренетодовая­ опибояная частоннооть проиншленно­произвецотвенного 
нербонаяя мМ0 чел. 48 65 IOC 126 165 

‘р’ ком число: рабояик, 

7 40 54 84 106 141 

3 

8,0 11 16 20 24 

Проиевещительность труда` ‘на Г. ̀рабо­ 
‘тающего. в. ‘натуральном выражений тыс цал 3,1 4,6 6,0 7,9 12,1 



Прополжение таблицы 56 

де рии продукции. МИ тыс.чел. 10,7 14,5 
ДН. 

1006. дал: гази I: 

зеход. 1" I Ка 3 ТОЙЯ 1,7 I,” 

6. Snéproomoors. тооо пад. тазирован­ 
ых напитков, в там числе: Г”. тут 2,22 2,11 

ото. расходу ы тут 0,84 О, 84 

о. расходу т. 

тут 1,38 1,27 

a Укежькый вес рабочих, занятых ии ручным трудом — 28,6 27,7 
4 

Примечание: com ̀Энергоомкость” 1000 дал газированных напитков рассчитана исходя из 

"целующих ‘коэффициентов первочета в тонны условного топлива; 

А 

0, "23 тут 

7 1 вв 
28,1 36,8 

1,7 1,7 

2,13 2,11: 

0, 84 0,84 
1,29 1,27 



онявные кехнико­экономические показатели 
Но ‘цехам хлебного кваса Таблица. 57 

п I 

ть rie вЫ НщрН ce III Ей ВМ. й "т: В 
I BR "Единица Наименование показателей Типоразмеры пехов 

Go р­ па: ‘би с Со 
ane 

‚ измерения 

"Годовой выпуск Продукции, всего тыс "дал 200 300 500 600 1000 

ры ° 

шереонала чет. 9 12 15 15 18 

Э трипйольй Л 

рабочих НI 
6 9 11 11 13 

gin МЕР служащих 3 3 4 4 5 

5: Пройзводижеьноокы труда Ha 1 рабо­ 
р 

"текюцеро Be натуральном выражении тыс "цал 22,2 25,0 33,3 40,0 55,5 

о ВТА HO чел дя 2,0 2,3 3,3 3,3 4,0 а Уа ee EM II хлё ‘А ог о 
коса” (4о проскоку ар" гоня 0,79 0,79 0,79 0,79 

тут 1,07 1,06 1,00 0,98 0,95 

а тут 0,63 0,62 0,61 0,61 0,60 

"по" ‘расходу. и тут 0,44 0,44 0,39 0,37 0,35 



© 

кваса ‘рассчитана походя из следующих 
“ условного топлива; 

и 0,35 тут 
10,23 тут it} 



бо 

ОПРЕДЕЛЕНИЕ ЧИСЛЕННОСТИ РАБОЧи ТР, СЛУБАЩИХ 

21.1, Численный и профессионально­ квалификационный состав 
основного производства опрепеллется TIA кажпого препприятия 
самостоятельно, асхоця из принятых в проекте объемно­планиро­ 
вочных решений, оборудования, технологии производства, смен­ 
ности работы цехов, средств механизации, трудоемкости погру­ 
зочно­ разгрузочных и транспортных работ, уровня автоматизаций 

а т.ц. При определении часленности рабочих используются дейст­ 
вующие ецинце межотраслевые а отраслевые нормативные материалы, 

21.2. Основными иксхоцинми цаяными пля расчета численностя 
вспомогательных рабочих являются: 

объемы работ вспомогательных служб иле количество вспомо­ 
гательного оборудования, установок, сооружений, рассчитанных 
с учетом мощности прецпприятий, объема производства, количества 
и системы принятого в проекте технологического оборудования, 
средств механизации. транспортных работ т.д. 

режим и сменность работы по цехам и участкам основного 
4 вспомогательного. ‘производства; 

‚ схемы расстановки. вспомогательного оборудования Ы т, Le 

21. 3. Численность, знкбнорно­ сееских работников в слу­ 

ор прврнк 
ск оминеральяых Вод. 



Gs 

2) ‘DWHOBHO нормы выработки на розливе пива, безалкоголь­ 
ных напитков и минеральных вод и нормы обслуживания оборудова­ 

Л нид мовчно­розлявочных дидай в циво­бе огольной промышден­ 
дости, Научно­прекззоцетвенное объепинецие напетхов НЕА 

рольных вод. Москва 1990 г, 
г) Типовые нормы выработки пля рабочик, занятых в стекло­ 

тарных цехах (участках и в цехах отпуска готовой продукции. 
НПО пиво­безалкогольной промышленностей, москва 1984 г; 

и мине­ 

чах вспомогательных цехов предприятий пиво­безалкогольной 
промышленности; 

ев) Постановление Госкомитета СССР по трупу я социальным 
вопросам а секретариата ВЦСПС от 23.09.66 № 353/22­9 "Об ут­ 

верхшщений перечней отдельных профессий рабочих­повременщяков 

занятых в производственных отраслях паромного хозяйства (за 

исключением железнодорожного транспорта и метрополатенов), 
которым устанавляваются месячные окланы и размер этих окладов"; 

ж) Понказ МИП СССР от 8.02.21 № 26 "06 утваржщении норма­ 
тивов численности инженерно­технических работнаков служащих 
предприятий пиво­безалкогольной промышленности" 

21. 5, Списочная и срецнетоповая численность рабочях преп­ 
ставлена при условия замаквровёния препприятий с пивоварен­ 
ныма производствами, 

в: таблице 56: по отделениям ин цехам бснавного произвок­ 
ства, вспомогательным Texan по: "опецующем ‘типоразмерам прев­ о 

‹ приятий газированных. напитков: 150, 300, 609, "1000 в ит”: 
2000 ТНО "дал; 

ВИА 

в таблице 57 по обновноу их вспомогательному гоооборне 
ства пб ‘следующим: тудоразмбоам) цехов Хлебного кваса: 

200, 300; 2500, 600 ж 1900: ГНС. дел, 



Е си wo 

7.1.6. Хвалифакационный перечень рабочих основного произ­ 
водства к санитарная категория по профессиям приведены в 
таблице 58, 

Табляца 58 

1 Санитар­ |Хатегория Раз­ 
Евименование ная гавот ГОСТ par 

категория 112.1.005­761 
1 2 3 4 

1. Сырьевой цех 
Приемщик­сдатчик сырья Тв 1 п. щ 
Фильтровальщик соков Iц Па 

Рабочий в складе сахара 
(прием, хранение песка) Пг 18K) Ш 

2. Цех безалкогольных напитков 
Варщик сиропов соков экстрак­ 
тов, колера, клея Па По П,Ш, ТУ 

К у п ажис то Па По ТУ,У 
Обработчик воцы для тазиро­ й ванных напитков ©” ei: Пб il 

обработчик. технологических емкостей и керны; Us 

Пожсобяна рабочий. и 
Е Пв 

квасной: 9х" 111 
ПВ... юы 

Ta. 
'Обработчяй 4 ежнолор ес Sys и 

н"емкостей­й тарну ‚осуществлять. ty Ро 
щий мойка и дезинфождом: Iа. У ­Iо ee 
‘оборущевания >—^' в "о I =III 



Таблица 59 

"Чиолонность рабочих по процприятиям газированних напитков 

I г. Типоразмеры предприятий по годовому выпуску 
i продукции, тые цал 

— 

­I 
150 300 I 600 1000 2000 

3 4 6 6 

"1. ю 11 13 

г 2 
“2. баямякх ре em 

30 40 71 92 123 

1 I 2 3 
I I 2 2 3 

о в к ум 
jn 
[ща М oo 



Продолжение таблицы 59 

"Средне атоцовая спис Г сочная численность приведена ИЗ расчета работы 
фредприятия 232 ДНЯ или 325 смен в гоцу 

з а 1 5 6 7 

`Вспомогательное. проиовоотво ‘ 

Механическая мастерская 1 1 2 3 4 
Сантехническая служба о 2 2 3 3 4 
'Золопильно­компрессорная станция 5 5 5 5 5 

Hostyuro­xounpoooopuad станция 2 2 2 
В 

2 
Уплекиетотная станция”. ..” 2. 2 2 2 9 
Электроцех, связь, и АТС 1 т 2 4 4 

Метрологическая ойужба I I 3 и! В Котельная. или жепловой. пункт 1 1 3 3 3 
Ромонено­отрокт бяный цех 1 I 2 

и” 
1 2 2 2 

1 1 2 4 8 

16 17 28. 33 44 
48 66 103 130 173 

24 37 56 73 97 
16 17 28 33 44 
40. 54 84 106 141 

н­. 



таблица” 60", 
Численность рабочих по цехам хлебного кваса 

М Типоразмеры прецприязий по годовому выпуску протеи: 
1 ппо" Наимонование V 

тыс. MATT 

t 1 
200 300 500 1!’ ooo 100 — 

2 3 4 5 6 a 

А Списочная численность В иги 1. 
if Основное производство 6 т 12 12 I4; 

OF. 
8 Вспомогательное производство 

эхакическая мастерская I 1 I 1 2 Селсйешческяя служба 2 2 2 3. 
Холоэсчлъяо­компрессоряая и воздушщно­ р р 
охироссорная станции `Т 2. 2 2. 

a 4 ‘тг и". I, 
Энектроцох, связь и ATC i Тат 2: Метрологическая служба I 2. 4. 4. "5. 
Катальная кли тепловой пункт i 1. “Т 1 I 

Рачочтно­отроительный цех 1 1 1 1 
А 1 1 1 I 

Итого: 5 10 13 13 17 о 
3 Всего 12 21 25 25. © BE 

гя. 



Прополжение таблицы 60, 
"7 

г 2 нззз .IшЫ ва 
В Срекнегоцовая списочная 

айсленность* 7 

mo Основное производство 3 
Вспомогательное производство 3 

Всего: 6 9 

Прямочание; Среднегодовая списочная численность приведена из расчета. 
работы предприятия ТОО. дней или 175 омен в году. 

5. 

11 
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